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Fann sillabusu
Ixtisas: -050810 Turizim iginin tegkili
Fakiilta: Iqtisadiyyat ve idareetme
Kafedra: Texnologiya va texniki elmlar.
I.Fann haqqinda malumat;
Fannin adi: Qonagparvarlik sahalarinin idareedilmasi
Kodu: IPF-B17
Tadris ili: 1V(2024-2025) Semestr: VIII
Tadris yiikii: comi: Auditoriya saati -14 (10 saat mUhazire, 4 saat seminar),
Tadris formasi: Qiyabi
Tadris dili: Azerbaycan dili
AKTS lizra kredit:5 kredit
Auditoriya N:

Saat:
Il.Muallim hagqinda malumat:
Adi, soyadi, elmi daracasi ve elmi adi: dos.R.F.Sliyev.

Maslahat giinlari ve saati: IV glin saat 15%.
E-mail linvani:Reshad-1974@ mail.ru

Kafedranin tinvani:Lenkaran s., Fazuli kii¢.,170-a
II.Tovsiyya olunan darslik, dars vasaiti ve metodik vasaitlar:

Osas
1. Maharramov M.9. Qida mahsullar texnologiyasinin nazari asaslari. Darslik. Baki: “Igtisad

Universiteti" nasriyyati, 2015.- 384 s.
2. Qurbanov N.H., Omarova E.M. lage mahsullarinin texnologiyasinin nazeri asaslari. Baki:
“Igtisad Universiteti” nasriyyati, 2010.- s.

3. Meammadov C.A, Rahimov S.H, Sultanov H.B.
“Beynalxalq turizmin cografiyasi” Dars vasaiti Baki 2002 (LDU-nun kitabxanasinda var)

4 Rahimov S.H. “Turizm-ekskursiya isinin teskili" Dars vasaiti Baki, Mitracim 2004 -312 s.
5.Bilalov B.©. “Turizmin menecmenti” Baki, Mutracim 2005 ,220 s.

6. Memmadov C.A.,Rahimov S.H.,“Turizm termin va anlayiglarinin izahl ensiklopedik lugati”
Baki 2003 ,250 s.

Olava.
7. Sultanova H.B., Hiseynova $.H. “Turizmin esaslan”Dars vasaiti “Mirtacim” 2007, 316 s.

8. ©.T.9sgerov, B.O. Bilalov,C.G.Gulaliyev Ekoloji turizm (Ders vasaiti),Baki,"Adiloglu”

nasriyyat,2011,276 s.
9. Internet resurslari.

IV.Prerekvizitlar: Qonagparvarlik sahalarinin idars olunmasi insanlara qadimdan
malumdir.Bu Usulun elmi asaslari ve prinsiplari son dévrlerds gidalanma haqqinda elmin ve
muasir gidalanma texnalogiyasinin nailiyyatleri sahasinda formalagdiriimisdir.Hal-hazirda
turizm va otelgilikde qidalanma elmin alds etdiyi mivaffeqiyyatieri diizgiin tarazlagdiriimis
gidalanma nazeriyyasinin iglenib hazirlanmasi xeyli kdmaklik etmisdir.




IX. Day
Pozduc
X. Taq

in tadrisine ehtiyac
V-Korekvizitlr: Bu fannin tadrisi il eyni vaxtda bagqa buna oxgar fenlerin t

yoxdur. nis ve muxtalif
VI. Fennin tesuviri: Qonaqparvarlik sahslarinin idare olunmasi-qonaqlara genis

LSRR Uksak
gesidda yemak, icmak, sirniyyat memulatiari teqdim edan yemak m“aSS'SQS'd"t‘-G%',?:a{ gida
Soviyyali qonaglarin ince zévquni, telebatini 6demek Ugln p?r§onal heyet r(larin hansi
hazirlanma ve teqdim etms pesakarligina malik olmaldir. BUtin nov ye.mek wvatli vo
ardicilligla gonaqlara teqdim olunmasin: teleb etmekle yanasi, hazir yernak{arln ey r):zjla X0$
ekoloji temiz olmasini taleb etmis olur. Bu da gelen musterinin bu muessisa haqq!

ovqgatini tarenntm edir, S
VIl. Davamiyyata verilan telebler: Fonn (zre semestr orzindo buraxiimig auditoriya

saatlarinin Gmumi sayi Elmi Suranin 16 may 2024-cu il tarixi gararina uygun olaraq
davamiyyat meyarlari nezere alinmagla musayyen olunmus haddan yuxari oldugu halda
telaba hemin fenden imtahana buraxilimir va onun hemin fenn (zre akademik borcu galir.
VIIl. Qiymatlandirma: Talabalerin biliyi 100 balliq sistemda giymatlandirilir.Bundan 50 bali
teloba smestr arzinds, 50 bali ise imtahanda toplayir.Smestr erzinds toplanan 50 bala
asagidakilar aiddir: 20 bal seminar vo labaratoriya darslerinde fealiyyatine goére, 30 bal
kollekvuma géra. Qiymatlendirma zamani Elmi $uranin 16 may 2024-cu il tarixli gerarina
uygun olaraq giymatlandirma meyari nazars alinir.
Imtahanda qazanilan ballarin maksimum miqdarn 50-dir.
-10 bal- teleba kegilmis materiali derinden baga dugdr, cavabi daqiq ve hartaraflidir:
-9 bal-teleba kegilmis materiali tam baga digdr, cavabi deqiqdir ve mévzunun metnini tam
aca bilir;
-8 bal-teleba cavabinda timumi xarakterli bezi qusurlara yol verir:
-7 bal- telabe kegilmis materiali baga dagdr, lakin nezeri cohetden bazi mesalalari
asaslandira bilmir:
-6 bal- talebanin cavabi esasan dizglndir;
-5 bal-telabanin cavabinda catismazliglar var, mévzunu tam ehate eds bilmir;
-4 bal- talebenin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah ederksn bazi sehvlers yol
verir;
3 bal- telebanin mévzudan xeberi var, lakin fikrini esaslandira bilmir:
1-2 bal- talebanin mévzudan gismen xabari var.
-0 bal- suala cavab yoxdur.

Talabanin imtahanda topladigi balin miqdar 17-den az olmamalidir. ©ks teqdirds te-
lebanin imtahan géstaricilori semester arzinda tedris faaliyyati naticesinda topladidi bala slave

olunmur.
Semestr naticaesine gére yekun qiymetlandirme (imtahan vs imtahanaqadarki

ballar esasinda)

91 - 100 bal ola A
81 - 90 bal COX yaxsi B
71 - 80 bal yaxsi C
61 -70 bal kafi D
51 - 60 bal genastbaxs |E
51 baldan | geyri-kafi F
asagi




Kegirilan mévzularin ad) ve mazmunu

Miihazir | Semina | Saat

r

":)-Zg:\’;;n;:aqaydahrmm Pozulmas: Teleba Universitetin daxili nizam —intizam gaydalarini
gzcug Shamada nazerds tutylan qaydada tedbir gorilacek.

X. Teqvim mévzu plani: Mihazire 10saat, seminar mesgolosi 4saat Cami 14saat
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Mbvzu. Fannin magsad va vezifeleri.Restoran
isinin gidalanmas; smehmanxanada inzibati
tesarriifat isinin teskili ve mehmanxananin
nazdninda restoranin matbaxi.

Plan:

1.Fannin magsad va vazifalari.

2.Restoran isinin gidalanmasi tarixi.

3.Nomrs fondunun yigisdiriimasina goyulan talablar
4 Ekspres.tamizlik

5.Cari va gundalik yigisdirma.

6.Mehmanxana restoran ve barlar
7.Mehmanxananin nezdninda restoranin matbaxi.
 Manba: [1,2,3 4]

2

M6vzu.Turizm va otelgilikda gidalanma
muassisalarini, qonaqlara gosterilan xidmat ve
servisin novlari. Masanin servirovka (siifra
diiziimii) qaydalari.

Plan:

1.Restoran va otellara galen turistlere xidmat.
2.Barlar va restoran barlari.

3.Restoranda xidmat perosonalin harakat
gaydalari.

4.Spirtli igkilarin stfraya verilan yemaklora
uygunlugu.

5.Sahar yemaklarinin ndévleri ve xidmat metodlari.
6.Muxtalif Slkalarin sehar yemaklori.

Manba: [1,2,3,4]

Movzu.Turizm va otellarda servisi, otellarda
turistlarin qidalanmasinin teskili va otel
gidalanmasinda menyu.

Plan:

1.9n genis yayilmis servis ndvlari.

2.Fransiz va Ingilis servisi.

3.Amerika va Alman servisi.

4. Muvaqgati yasayan gonaglara gidalanmanin
taskili

5.9cnabi turistlora xidmatin tagkili.
6.Mehmanxana va otellorde gidalanma qaydalari.
7 .Turizm va otel gidalanmasi.




| Manba: [1-2.35)

| Mévzu:Turizm  ve otellorde istifade olunan
 sufraler,aglar, salfetlor ve otel gidalanmasinda

4

5

8.Turizm vo otellerde qida menyusunun

hazirlanmasi.
9.Qida menyusu.

istifade olunan levazimatlar, Turizme
' miassalarina galen turistlare pahrizie mualicevi
' gidalanma.

' Plan:

| 1.Turizm ve otellerds istifada olunam sufralar.
: 2.Turizm va otellarde istifade olunan aglar vs
| salfetlar.

3.Turizm va otellorda xidmatin toskili.

4 Ofisantlarin tam xidmat gosterdiyi masaarxasi

| banket
5.0fisantlarin gisman xidmat gosterdiyi masaarxasi

| banket.
6.Turizm va otel gidalanmasinda istifada olunan

qab-gacagqlar.
| 7. Turizm va otel qidalanmasinda istifada olunan

( diger lavazimatlar.

| 8.Pahriz gidalanmasinin asaslari
9.Pshrizler Ggun qida rasionlars tertibinin Gmumi
prinsiplari

10.Pahrizlerin  qurulmasina gosterilon  Umumi

J
| talablar

Ll_t!anba: [1-3;4,5]

| MGvzu. Turizm va otell gidalanmada
 karbohidratlarin rolu, marsurutlar zamani

| turistlarin gidalanmasina nezrat. Turizm ve
| otellards gésterilen gida

j xidmatstandartlari.

‘Plan:
’1.Karbohidratlarm insan  orqanizmine tesiri

2.Her gram karbohidratin verdiyi enerjinin miqdari
3.0rqanizmin enerji talobati vo masraflari.

4.Zehni  emekle  mesgul  olan turistlerin
gidalanmasina nazarat

5.Ahil turistlerin gidalanmasina nazarat
6.Margrutlarda  turistlsin quru  mehsullarla
qidalanmasi

7 Xizokslrmada  yad rasionununa nazarat
8.Ekstermal  soraitde turistlorin qidalanmasina

nazarat
10.Turizm ve otellards personal Ugln qoydugu

talablar.
11.Turizm ve otelgilikde gida xidmet standartlar.

Manba: [1-3,5]




xI. Fann ero talablar, tapsinqlar:

» dBt: fenni bitirdikden sonra telaba gonagqlara gosterilen Xxi
qidalanma qaydalari teleb olunan standartlar hagqinda malumatlara yiya!
butun bunlara regmen tslebelerimiz turizm muessiselerinde gozienilon Vv
normalari bilacaklar.

dmetlarde turizm Vo otellarda
anmalidir.Bela ki,

o talab olunan

XIl.Fenn (izra talimin naticalari:
- Restoran iginin gidalanmasi tarixinin 6yreniimasi.
- Maxtalif dlkalerin sahar yemaklarin dyranilmesi
- Fransiz va Ingilis servisi haqqinda biliklerin verilmasi
- Pahriz.qidalanmasinin.esaslarinin éyrenilmasi
XIll. Talabalerin fann haqqinda fikrinin dyrenilmasi:

XIV Kollekvum suallari.
1.Fannin magsad va vazifalari.
2.Mehmanxana inzibati tesarrifat isinin tagkili.
3.Mehmanxana restoran va barlari
4 Restoranda xidmat perosonalin harakat gaydalari.
5.Mixtalif 6lkalarin sehar yemaklari.
6.9n genis yayilmis servis novleri.
7.Mehmanxana va otellorde gidalanma qaydalari.
8.Turizm va otellards gida menyusunun hazirlanmasi.

9.Qida menyusu.
10.Ofisantlarin tam xidmat gosterdiyi masaarxasi banket.

XV. imtahan suallari:

I-blok
1.Fannin magsad va vazifalari.
2 Restoran isinin gidalanmasi tarixi.
3.Mehmanxana inzibati tesarrifat iginin tagkili.
4 Nomra fondunun.yigisdiriimasina.qoyulan.talabler
5.Ekspres.tamizlik
6.Cari.ve.glindalik.yigigdinima

Il-blok

7.Mehmanxana restoran va barlari

8 Mehmanxananin nazdninds restoranin matbaxi
9.Restoran va otellara galen turistiera xidmat.
10.Barlar va restoran barlart.

11.Restoranda xidmat perosonalin haraekat gaydalari.
12.Spirtli ickilerin stifrays verilon yemeklers uygunlugu.
13.Sshar yemaklerinin novlari va xidmaet metodlar:.

14 Muxtalif 6lkalerin sehar yemaklari.

II-blok
15.9n genis yayilmig servis novleri.




16.Fransiz va Ingilis servisi.

17 Amerika va Alman servisi.

18.Muvaqgati yasayan qonaglara qidalanmanin toskili
19.9cnabi turistiere xidmatin toskili.

20.Mehmanxana va otellarda qidalanma qaydalari.
21.Turizm va otel qidalanmasi.

I\V-blok

22 Turizm va otellerds gida menyusunun hazirlanmasi.

23.Qida menyusu.
24 Turizm va otellards istifade olunam siifraler.

25.Turizm va otellards istifads olunan aglar ve salfetlor.
26.Turizm va otellarde xidmatin toskili.

27 Ofisantlarin tam xidmat gostardiyi masaarxasi banket.

28. Ofisantlarin gisman xidmaet gosterdiyi masaarxasi banket.
29.Turizm va otel gidalanmasinda istifade olunan gab-qacaqlar.

30. Turizm va otel qidalanmasinda istifade  olunan diger
31.Pahrizlerin qurulmasina gostarilan imumi taleblar
V-blok

32.Zehni smakle masgul olan turistlerin qidalanmasina nazarat
33.Ahil turistlerin gidalanmasina nazarat

34 Marsrutlarda turistlsin quru mehsullarla gidalanmasi

35 Xizsksurmada yag rasionununa nazarat

36.Turizm va otellards personal ugin qoydugu telablar.
37.Turizm v otelgilikde gida xidmet standartlari.

lavazimatlar.

«Texnologiya ve texniki elmler» kafedrasinin 09.09.2024-ci il tarixli iclasinda tesdig

olunmusdur.

Fann miiallimi: /////3 dos.R.F.9liyev.
Kafedra miidiri: ///) dos. R.F.9liyev.




