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Kafedranin iinvani:Lenkaran ., Fiizuli kiig.,170-a
ll.Tévsiyya olunan darslik, dars vasaiti ve metodik vasaitlar:

Osas
s Maharremov M.8. Qida mahsullari texnologiyasinin nazari asaslari. Derslik. Baki

5
“igtisad Universiteti" nagriyyati, 2015.- 384 s.
6. Qurbanov N.H., Omarova E.M. lage mahsullarinin texnologiyasinin nazeri asaslari.

Baki: “Igtisad Universiteti” nagriyyati, 2010.- s.
3. Mammadov C.A, Rehimov S.H, Sultanov H.B.
aki 2002 (LDU-nun kitabxanasinda var)

“Beynalxalq turizmin cografiyast” Ders vesaiti B
4. Rohimov S.H. “Turizm-ekskursiya iginin togkili" Ders vesaiti  Baki, Mitracim 2004 -

312s.
5.Bilalov B.8. “Turizmin menecmenti” Baki, Mitrecim 2005 ,220 s.
6. Mammadov C.A.,Rehimov S.H.,“Turizm termin ve anlayiglarinin izahli ensiklopedik

lugeti" Baki 2003 ,250 s.
Olava.



“Martacim’ 2007,

7. Sultanova H.B., Hiseynova $.H. “Turizmin esaslari"Ders Vosall
s vasaiti),Bakl,'AdiIoglu'

316 s.

8. ©.T.8sgerov, B.O. Bilalov,G.G.Gulaliyev Ekoloji turizm (Dar
nasgriyyat,2011,276 s.

9. Internet resurslari.

IV.Prerekvizitlar: Turizm ve otel gidalanmasi insanlara gedimden malum olmasada
bu Gsulun elmi asaslar va prinsipleri son dévrlerde gidalanma haqqinda elmin vo
miasir gidalanma texnalogiyasinin nailiyyatleri sahasinda formalasdmlmlsdcr.Hal-
hazirda turizm va otelgilikda gidalanma elmin alds etdiyi miiveffaqiyyetleri dizgun
tarazlagdinlmig gidalanma nezeriyyesinin islenib hazirlanmasi xeyli kdmaklik etmisdir.

V.Korekyvizitlar: Bu fonnin tadrisi ilo eyni vaxtda bagqa buna oxsar fenlerin tedrisin®

ehtiyac yoxdur.

VI. Fannin tasviri va magsadi: Turizm va otelgilik gidalanmasi-qonaglara genig V@
mixtalif cesidde yemak, igmak, sirniyyat mamulatiari taqdim eden yemak miassisasidir.
Galan yiiksak saviyyali gonaglarin inca zévqund, telebatini 6demak Ggln personal heyati

yiksak gida hazirlanma ve teqdim etma pesakarligina malik olmalidir. Turizm va otel
gidalanmasinda biitiin név yemaklarin hansi ardicilligla gonaglara teqdim olunmasini
tolob etmakle yanasgi, hazir yemeklerin keyfiyyatli ve ekoloji tamiz olmasini talab etmis
olur. Bu da galen misterinin bu miassisa hagqinda xos ovqatini terennim edir.

VII. Davamiyyata verilan talablar: Fann (zra semestr arzinds buraxiimig auditoriya
saatlarinin imumi say1 Elmi Suranin 16 may 2024-cu il tarixi gerarina uygun olaraq
davamiyyat meyarlari nazera alinmagla misyyen olunmus haddan yuxar oldugu halda
talaba hamin fandan imtahana buraxiimir ve onun hamin fenn iizre akademik borcu

qalir.

VIIl. Qiymatlandirma: Talabalerin biliyi 100 balliq sistemda qiymatlandirilir. Bundan 50
bali taleba smestr arzinda, 50 bali ise imtahanda toplayir.Smestr arzindas toplanan 50 bala
asagidakilar aiddir: 20 bal seminar va labaratoriya derslerinda faaliyyatine gora, 30 bal
kollekvuma géra. Qiymatlendirme zamani Elmi $uranin 16 may 2024-cu il tarixli gsrarina

uygun olaraq giymatlendirma meyari nazars alinir.
Imtahanda qazanilan ballarin maksimum migdari 50-dir.
-10 bal- talaba kegilmis materiali derinden baga digur, cavabi daqiq va hartarafiidir;

-9 bal-talaba kegilmis materiall tam baga digir, cavabi daqiqdir ve movzunun matnini

tam aga bilir;
-8 bal-taleba cavabinda timumi xarakterli bazi qisurlara yol verir;

-7 bal- telabe kegilmis materiali baga diistr, lakin nezeri cehatden bazi masalalari

asaslandira bilmir;
-6 bal- talabenin cavabi esasen dizginddr;
-5 bal-talebanin cavabinda gatigmazliglar var, mévzunu tam shate eda bilmir;



-4 bal- telabanin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah ederken bezi sehviere yol
Vverir;

3 bal- talebanin mévzudan xabari var, lakin fikrini @saslandira bilmir;
1-2 bal- talebanin mévzudan qisman xabari var.
-0 bal- suala cavab yoxdur.

Telabenin imtahanda topladigi balin miqdari 17-den az olmamalidir. Oks taqdirde
telebanin imtahan gostericileri semester arzinda tedris fealiyyati naticesinda topladigi
bala slava olunmur.

Semestr naticasina gore yekun giymatlandirma (imtahan ve imtahanaqadarki

ballar asasinda)
[91 -100 bal l ala A
\81 - 90 bal I(;o_x yaxsi | B

[ 71 - 80 bal \ yaxsi CJ
61 —70 bal Il kafi D

51 — 60 bal \ ganaatbaxs ] E

51 baldan | qeyri-kafi F
Esagl

IX. Davranis qaydalarinin pozulmasi: Teleba Universitetin daxili nizam —intizam
gaydalarini pozdugda esasnamada nazarda tutulan qaydada tedbir gorilacek.

X. Taqvim mdvzu plani: Miihazire 30saat, seminar masgalasi 15saat Cami
45saat

Kegirilan moévzularin adi v mazmunu

T Miihazir | Semina | Saat | Tarix
| e:
s 2 (Y SRR 6
'. Movzu. Fannin magsad va vazifaleri.Restoran 2 1
| isinin gidalanmasi tarixi.
‘\ Plan:

| 1.Fannin magsed ve vazifalari.
| 2.Restoran isinin gidalanmasi tarixi.
| Manba: [1,2,3,4]
2 | Movzu. Mehmanxanada inzibati tasarrifat isinin 2 2
taskili.
| Plan.

1.Némra fondunun yigisdiriimasina goyulan taleblar
| 2.Ekspres.tamizlik

3.Cari ve giindalik yigigdirma.
Manba: [1,2,3 4]




3 Tiﬂmﬁﬂe\hma‘nxana restoran va
' barlan.Mehmanxanamn nazdninda restoranin
; | matbaxij.
| | Plan:
,' ] 1.Mehmanxana restoran va barlari
.' 2 Mehmanxananin nazdninda restoranin metbexi.

*\ | Manba: [1-3;6,]
4. M6vzu Turizm Va3 otelcilikds qidalanma

’ ’ muasslsalarlnln novlari.
| Plan:

1.Restoran vg otellars galon turistiare xidmat.
2.Barlar vo restoran barlar,.
| Mgﬁbg: [1 2,3,4]

5; M6vzu.Qonaglara g0starilen xidmat ve servisin
névlari.

Plan:
] 1.Restoranda xidmet perosonalin harakat
qaydalar;.
2.Spirtli ickilarin stfreya verilon yemaklara
| uygunlugu,
| Manba: [1-36)]
e

6. Mé6vzu.Masanin servirovka (siifra diiziimii)
qaydalari.

Plan:
| 1.Ssher yemakliarinin novlari va xidmet metodlar;.
2.Muxtalif 6lkslerin saher yemaklari.
Manba: [1 -2,3;5,]

7. | Mévzu.Turizm va otellerda servisin névlari.
Plan:

1.9n genig yayillmis servis névleri.

2.Fransiz vs Ingilis servisi.

3.Amerika ve Alman servisi.

Manba: [1-2,3;5]




Mo6vzu. Turizm va otellarda turistlarin
qidalanmasinin taskili.

Plan:
1.Muvaqgeti yagayan qonagqlara gidalanmanin

toskili
2.9cnabi turistlera xidmatin teskili.
3.Mehmanxana ve otellerda gidalanma qaydalari.

' Manba: [1-2,3;5,]

"9 | Mdvzu: . Turizm va otel gidalanmasinda menyu.
‘ Plan:

| 1.Turizm ve otel gidalanmasi.
’ | 2.Turizm ve otellorde gida menyusunun
,' | hazirlanmasi.
V 3.Qida menyusu.

I
}7 2 j_»Mfanbai [1-3;4] Ll
10 | Mévzu:Turizm va otellarda

|
' siifralar,aglar va salfetlar.

| Plan:
1 Turizm ve otellarda istifade olunam sifraler.

|
‘ | 2.Turizm ve otellarda istifade olunan aglar ve

|| salfetler.

‘ 3.Turizm va otellerds xidmatin tagkili.
4

l

4. Ofisantlarin tam xidmet gosterdiyi masaarxasl

banket.
! 5. Ofisantlarin gisman xidmat gosterdiyi masaarxasi

banket.

(
{ Manba: [1-3;4,5]

B b

11 | M&vzu. Turizm va otel qidalanmasinda istifada

} ‘ olunan gqab-gacaq va digar lavazimatlar.
}
I

Plan:
1 Turizm va otel gidalanmasinda istifade olunan

qab-qacagqlar.
2 Turizm ve otel gidalanmasinda istifads olunan

diger lavazimatlar.

!
!
,j | Manba: [1-3:4,5]
12 | Mévzu. Sarab tirizmi .
Plan.
1.Miixtalif név serablarin servisi.
2 Miixtalif név sarablarin teklif edilme metodiari.

3.Serab tiirizminde segilon dlkeler.




[ Menbs: 1234 f
| / Ovzy, Respublikamlzda §arabgiligin inkisaf
f ! tarixi,

| Plan.

|

l ‘ ‘1.Azerbaycanda GzUmgealgk gadim va ananavi
‘, : Istehsa| Sahalari kim;.

1.§erab tdrizmin Ustanliklgri.

|
, f 2.$9rab<;mq Ugin serap turizminin faydalar.
| 3.Serab tlrizmin Motivasyony.

( Plan.
| 1.Sarab turizminin iqtisadi faydalar,.

j 2A$arab<;|hqla masgul olan regionlarin gsag amillari,

3.8ylancs V8 maraq Xatirine sarap turizminin
) dastaklanmasi

<ol
, /

( 4.Serab tdrizmin inkisaf prosesi.
Manba: [1,.2,3,4]
1 Fans o e g i
Xl. Fann tzra talablar, tapsiriglar:

Bu fannij bitirdikdan sonra talebs Turizm Ve otellards gidalanma qaydalari talgh olunan
standartiar haqqinda malumatiara yiyalanmalidir.Bela ki, butun bunlara ragman
telabalarimiz turizm musssisalarinde g6zlenilen ve telgh olunan normalar bileceklar.

Xll Fann iizrs talimin naticalari:-
-Turizm vea otellards istifadg olunan siifralor onlarin dyranilmasi gqaydalar;.
- Turizm va otellards istifade olunan aglar v salfetlor tetbiqi qaydalar;.
- Turizm vo otellerda xidmatin taskili onlarin Gyranilmasi yollari.
-.Ofisantlarin tam xidmat gostordiyi Masaarxas! banket vo diger xidmatlarle
farqliliyi. k-
-Ofisantlarin gismen xidmet gostardiyi Masaarxasi banket vg tehlili qaydalar,




XIIl. Talabalarin fann hagqinda fikrinin Syranilmasi:

XIV. Birinci kollekvum suallari.

1.Fannin magsad va vazifaleri.
2.Restoran iginin gidalanmasi tarixi.

3.Némra fondunun yigisdiriimasina
4.Cari va glindalik yigigdirma.

5.Mehmanxana restoran va barlari
6.Mehmanxananin nazdninda restoranin matbaxi.

7.Restoran ve otellers galen turistlers xidmat.
8.Restoranda xidmat perosonalin herakat gaydalart.

9.Sehar yemaklerinin novleri ve xidmat metodlari.
10. Miixtalif élkalarin sehar yemakleri.

goyulan

ikinci kollekvum suallari.
1.Miivaqggati yagayan gonagqlara gidalanmanin teskili
2 Mehmanxana va otellarda gidalanma gaydalari.

3.Turizm ve otel gidalanmasi.
4.Turizm va otellerda gida menyusunun hazirlanmasi.

5.Qida menyusu.
6.Turizm ve otellorda istifads olunan aglar ve salfetlor.

7 Ofisantlarin tam xidmat gosterdiyi masaarxasl banket.
8. Ofisantlarin gisman xidmat gostardiyi masaarxasl banket.

9Mixtalif ndv serablarin teklif edilma metodlart.
10.Sarab tirizminds segilan olkalar.

XV. imtahan suallar:

I-blok
1.Fannin magsad va vazifsleri.
2.Restoran iginin gidalanmas! tarixi.
3.Nomra fondunun yigigdirimasina

4 Ekspres.tomizlik
5.Cari va giindalik yigigdirma.

goyulan

talablar

talablar




ll-blok
6.Mehmanxana restoran va barlarn )
7.Mehmanxanamn nazdninde restoranin metbaxi.
8.Restoran vg otellere galen turistiere xidmet.
9.Barlar V@ restoran barlar;.
10.Restoranda Xidmat perosonalin hareket qaydalari.
11.Spirtli igkitorin sUfrays verilon yemakloro uygunlugu.

I1l-blok
12.Ssher yemeklerinin névigri V8 xidmat metodiar.
13.Mixtslif Olkelarin sehor yemaklari.
14.9n genis yayilmis servis novleri.
15.Frans)z vg Ingilis servis;.
16.Amerika Ve Alman servisj.
17Muvaqqeti yasayan qonaglara qidalanmanin toskili
18.8cnabj turistiors Xidmatin toskili.
19.Mehmanxana Ve otellarda gidalanma qaydalari.

IV-blok
20.Turizm veg otel qidalanmas;_
21.Turizm ve otellerds qida menyusunun hazirlanmas;.
22 Qida menyusu,
23.Turizm ve otellerds istifads olunam siifreler.
24 Turizm vo otellards istifadg olunan aglar va salfetlor.
25.Turizm va otellards xidmeatin toskili.

V-blok
30.Mixtslif név sorablarin servisi.
31.Mixtslif név $orablarin taklif edilme metodiari.

32.$arab tiirizminda secilon dlkalar, vl
33.Azarbaycanda UzUmgeuluk gadim ve ananavi istehsal sahalori kimi.

34.Sorab turizmine maraq ilden-ile artmasi sebablari.

35. Serab turlarinin formalagmasi. : : '
36.Serab turizm sahesinds yuksak inkisafin musahide edilmasi.



37.$arab tirizmin dstinlikleri.
38.$erabgiliq lglin serab turizminin faydalar.

39.$erab tirizmin motivasyonu.

40.$arab turizminin iqtisadi faydalari.

41.Serabgiligla masgul olan regionlarin 8sas amilleri. "
42 Bylanca ve maraq xatirina serab turizminin dasteklenmasi.
43.Sorab tirizmin inkisaf prosesi. .
7 .02.2025-cd il tarixii iclasinda tesdiq

«Texnologiya va texniki elmler» kafedrasinin O

olunmusdur .
" dos.R.F.Oliyev.
Fann miiallimi: /5 dos.R.F.9liyev.

Kafedra miidiri: /ﬁ




