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ixtisas: 050635 Qida mihendisliyi
Fakiilta: Agrar ve mithandislik
Kafedra: Texnologiya va texniki elmler

I.Fann haqqinda malumat:
Fannin adi: Ixtisasa girig

Kodu: IPF-B10

Tadris ili: |1 (2024-2025) Semestr: |l

Tadris yiikii: cemi: 45 saat. Auditoriya saati -45

labaratoriya)
Tadris formasi: Syani
Tadris dili: Azerbaycan dili

AKTS iizra kredit: 4 kredit
Auditoriya N:

II.Miiallim hagqinda malumat:
Ad, soyadl, elmi daracasi va elmi a
Maslahat giinlari va saati: |ll gin saat 1400

E-mail iinvani: nnigar0O0@mail.ru
Kafedranin iinvani: Lenkeran s., Fuzuli kig.,170-a

(30 saat mihazire, 15 saat

di: Nazerova Nigar,a.u.f.d.,dosent

II.Tévsiyya olunan darslik, dars vasaiti va metodik vasaitler:
asaslari “lgtisad

osas

1.M.8. Maharremov “Qida mahsullari texnologiyasinin nazari

universiteti” 2014

2 Qurbanov N. H, Omarova E. M. lage mshsullarinin texnologiyasinin nazari

asaslari, Baki, 2010

3.Zeynalova F. R. Qida mahsullarinin Gmumi texnologiyasi. Dars vesaiti, Baki, 2009

4.6orpanos B. ., Aauyd B. M., Edpumosa M. B. O6wue npuHuMnbl nepepaboTku
q W BBeJEHWe B TEXHOMOrun Mpou3BOACTBA NMPOAYKTOB MUTAHUA. YyebHoe

muatl TY, 2007.

Cblpb
nocobue. MeTponaenosck- Kamuatckui: Ka
5 A M. Knumos , E. W. Myparosa , M. A. lankuH , A. B. MaiictepeHko « Beepexue

Slave
B cneuuanbHocTby Tambos M3gaTenbcTeo ®rBOY BMO «TITY» 2014
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6.G.A.Abbasbayli, S.|.Meharramova, M.R.Yusifova, |.H.Kazimova. Xammal ve qiga \."\
mahsullarinin  keyfiyystina texniki-kimyavi nezaret. dors vesaiti - Baki lqtisaq
: .."
cuddur. Bu fann

Universiteti, 2016- 300 sah.

IV.Prekvizitlar: Fannin tedrisi tgn éncedan zoruri olan fanlar mov

fanlarle qargihgh dyrenilir.

V.Korekvizitlor: Bu fennin tadrisi ile eyni vaxtda bagqa fenlerin de tedris

olunmasina zerurat yoxdur.

V1. Fennin tasviri va magsadi: Qida mithendisliyi gida, mikrobiologiya, kimya, gida
a sahalarini 6zinde

kimyasi, gida biokimyas, tetbigi fizika elmleri, magingayirm
Qida muhandisliyi genaatli mehsul istehsall v@

birlagdirn goxgaxali bir sahadir.
xidmati Ggn vacib olan biliklerin texnologiyaya sturtimesini temin edir. Fizikia,
kimya, mikrobiologiya, gida biokimyasi, riyaziyyat Kimi fonleri hem muhindislik
mahsullari, hem de gida senayesindaki emaliyyatian dark eymak tgln osasdir. Qida
L'L‘::a"dlsf'vl genis spektrli foaliyyat sahasini ehate edir.* Qida muhendisliyine giris”
naza‘:'i”“" 9-‘;"‘5 vezifeleri bakalabr dareceli miitoxassislarin mixtelif gida senayesinin
a4 .r.nu’da"f qida istehsal spesifik texnologiyasinin alagalerinin malum
ve yeni texnoloji proseslarin xtisusiyyatlori, texniki va igtiadi gﬁstericilari, habela
loji inkgaf

mehsullarin esas ndvlerinin  6yrenilmasidir.Iqtisadi aspektlerin texno
Imalidir.Mahz, buna gore da “Qida

xﬂ__susiyyat_lari ilo alagasina xususi diqgat yetiri

miihandisliyins girig“ fanninin tedrisi mihiim nezeri ve praktiki ehamiyyat kasb edir.
ablar: Fenn tizre semestr erzinde buraxiimig auditoriya
Suranin 16 may 2024-ci il tarixli gararina uydun olaraq
linmagla miayyen olunmug haddan yuxan oldugu
a buraxilmir, onun hamin fenn 4zra akademik

Vil.Davamiyyata verilan tal
saatlarinin Gmumi say! Elmi
davamiyyst meyarlarn nazara a
halda telebe hemin fendan imtahan

borcu qalir.
dirilir. Bundan 50

abalarin biliyi 100 balli sistemla giymatlen
isea imtahanda toplayir. Semestr arzinds
kollokviuma géra, 20 bal seminar ve ya

Imtahanda gazanilan ballarin maksimum

VIIl.Qiymatlandirma: Tal
bali teleba semestr arzinde, 50 ball

toplanan 50 bala agagidakilar aiddir: 30 bal

laboratoriya darslerinde foaliyyatine gore.

migdar 50-dir. imtahan biletine bir qayda olaraq fonni ehate eden 5 sual daxil edilir.
li gorarina uygdun olaraq

Qiymatlandirme zamani Elmi Suranin 16 may 2024-c il tarix

giymetlendirma meyarlari nazare alinir.

Qiymet meyariari asagidakilardir: _ N

-10 bal- te all dorindan baga dugdr, cavabi daqiq ve hertaraflidir;
b1 dagiqdir ve mévzunun

laba kegilmig matena
.9 bal-talaba kegilmis materiall ta
matnini tam aga bilir;
_8 bal-talaba cavabin
-7 bal- telaba kegilmig materiall

gsaslandira bilmir; o
-6 bal- talabanin cavabi esasen dijzginddr,

m basa dusgur, cava

bazi qusurlara yol verir;

da dmumi xarakterli |
|akin nazari cahatden bazi masalaleri

baga dugdr,

___-‘-
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-5 bal- ' TRy
i fff?bam{? cavabinda gatigmaziiqlar var, movzunu tam ohata ede bilmir.
alabanin cavabi gisman dogrudur, Jlakin moévzunu jzah edarken pozi sehviare

yol verir;
? gaf- telabanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;
-2 bal- talabenin movzudan gismen xabari var.

-0 bal- suala cavab yoxdur.
Talab,anin imtahanda topladigi balin miqdan 17-den
labonin imtahan gdstaricileri semester orzinda tadris

bala slava olunmur.
Semestr naticesina gére yekun qiymetlendirm® a
R
A

ballar asasinda)
91 — 100 bal ala
81 — 90 bal gox yaxs! B
71 — 80 bal Yaxs! C
61 — 70 bal Kafi D
51 — 60 bal ganaatbaxg
51 pbaldan qeyri-kaﬁ F
agag"l
Talabe Universitetin daxili nigam —intizam
o tutulan qaydada tadbir gbrmacak.
Coami 45 saat

rda ta-
pladig!

mtahan V@ imta

zulmasl:

gaydalarnnin po
de nezard

IX. Davranis
gaydalarini pozduqda asasnama
X. Teqvim movzu plant: Miihazire 30 saat, 15 saat faboratori ya,
O ———-
Kegirilan movzularin adi1 va mazmunu Saat Tarix
Movzu: Qida muhandisliyin® giris. Azorbaycanda qida sanayesinin 2
inkgafi
Plan: _ _ ' ' .
1. Qida miihandisliyin@ giri$ fanninin predmeti, maqsadi, vazifalerl,
tarixi v@ inkigafl
qida sanayesinin inksafi
———'__—___———_'_
2

2 Azarbaycanda
Manba: 1,2,6

Movzu: Qida va gidalanmanin asaslari
Plan:

1. Qida ve gidalanmanin insa
2. Rasional v@ adekvat gidalanmanin 8sa
Manba: [ 1,3,6

Mﬁvlzu: Rasional gidalnma qanunlari. Qidalanmanin fizioloji ve bioloji
asaslan

Plan:
1. Rasional gidalnma ganunlari

2 Q_idaianmanln fizioloji @saslari
3. Qidalanmanin bioloji esaslan

n organizminda rolu
slari

Manba: [ 1,3.6]
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slagasi
Plan:
1. Qida hagqinda elmin tarixi ve metodologiyas!

2. Qidalanma elminin inksaf marhalesi
3. Dietologiya tarixi

4. Qidalanma ha

o
Bz digor elmlarla
(a7 M&vzu: Qida elmlari va texnologiyasinin ehate dairesi Ve dig

qqinda nutrisiologiya elmi
S. Qidalanma sahasi va digar elmlerle slagesi
| Manba: [1.3,5,6]

Mévzu: Qida mshsul

N

lar ve onlarin terkibi. Qida mehsullari UgGn 2 |
Xammallar |
F'Ian: I|
1. Qida mahsullarinin terkibi ve organizmda rolu |
2. Xammallar haqqinda timumi malumat |
3. Bitki mangali xammallar |
4. Heyvan menseli xammallar !
Manba: [1,6] '
6 | Mévzu: Xammal va qida mahsullarinin xarab olma ssbebleri va| 2 ].
onlarda bas veran proseslar !l
Plan: |
1. Xammal va qida mehsullarinin xarab olma sabablari \
2. Xammal vo qida mahsullarinin keyfiyyatina tasir eden amillar |
3. Xammal vs qida mahsullaninin saxlanmasinda bas veran prosesslar I
4. Qida mahsullarinin saxlanma saraiti l|
Manba: [ 1,5,6] l
M&vzu: Xammal ve qida mahsullarinin emali Gsullan 2
Plan:

1. Fiziki-kimyavi emal Usullan
2. Kimyavi emal iisullar

3. Biokimyavi emal isullar
Manba: [ 1,5,6]

M&vzu: Termiki va kombi

naedilmis emal Gsullar
Plan:

1. Termiki emal dsullar

2. Kombineedilmis emal tisullari
Manba: [1,5,6)

Movzu: Xammalin hazirlanma

si va ilkin emal)
Plan:

1. Xammalin hazirlanmas

2. Saxlanma zamani xammalda bag veran biokimyavi prosesler
3. Xammalin miayins, sortlagdirma ve kalibrlanmasi

4. Xammalin yuyulmasi ve temizlanmasi

Manba: [ 1,5,6]
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Mévzu: Ta
: Tarav
qab"aﬁdlnfmas:a qablasdirma materiallani. Hazir mahsulun
Plan:
1. T
2 T::: :g qablagdirma materiallari
3. Tara ng ?3Pfa$dfrfc:larm asas tesnifat simatieri
viari va onlarin hazirlandigi materiallar

4. Qablasdirma vasitslari
vasitalari
——{ Manbo: [ 15,6 W= e e 0.
P,::fu: Ot va ot mahsullarinin texnologiyas!

21. Qus ati, baliq ve baliq mehsullari
. Btin kimyavi terkibi ve gidaliliq dayari '
lihg dayar

3. Submehsullarin kimyavi terkibi ve gida

4. Hazir mahsulun keyfiyyatine olan talebler

Manba: [1,5] = - |
12 | Mévzu: Sid ve siid mehsullarinin texnologiyas!

Plan:
1.Siid ve siid mahsullarinin qgidalilgr, kimyav_i tarkibi.
2 Miixtelif heyvanlarin sidd ve onlarin xtususiyyatler

3.Sidin fiziki - kimyavi xassalori
4.Sudin homogenlegmasi
Manba: [1,3,4] ”__2——__"_____—_
13 | MBvzu: Meyva va teravez emali texnologiyas!
Plan:
ler haqqinda maelumat

1.Meyvae va tereveZ
in soyuqda saxlanmasi

2.Meyva taravazierin
3. Terovaz ve meyvalarin stiratli dondurulmasi
rin qurudulma texnologiyasl!

4.Meyve va@ taravazlae
5.Meyva ve taravaz konservlari
SIS £SO (N

Manba: [ 1,6]
14 | Mévzu: Qida qatqilari
Plan
1. Qida qgatqilari va tas
2. Qida qatqilarina qoyu
3. Qida slavalarinin tehliikes
4. Bioloji aktiv maddalar v@

tasnifati
Manba: [1,4.5]
15 | Mévzu: Qida zoharlonmasi 2

Plan:

1. Mikroorganizmlarin gida mahsullarina tasiri va qida zoharlanmalari
2. Mikrob tabistli gida zaharlanmasi
3. Qida toksikoinfeksiyasinin asas klinik tezahdrleri

4. Qida toksiikozu
Manba: [1,2,5,6]

nifat
lan talabler
izliyi

ingrediyentlarin amumi xarakteristikasl,
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Cami: [30 saat
T
e Laboratoriya mévzular
T 2
1 | Qida tehliikasizliyi va qidalanma keyfiyyatinin tahlili
&

. . : : inin digar | 2
Rasional qidalanma Prinsiplarinin 6yraniimasi ve qida elmlarinin dig
elmlarls sla asinin tahlili

3 | Qida mahsullarinin tarkibinin ta
tesir edan amillsrin & ronilmasi — 2
4 (8t ve sid  mehsullarinin keyfiyystinin artinlmasinda termiki ve
kombinaedilmi§ emal dsullarinin totbigi
S | Serab istehsalinda xammalin ilkkin emal ve hazir msahsulun 2
ablasdiriima texnologiyas;
6 ot mahsullarinin hisa

verilmesi  prosesinin tadaqiqi. Si]dﬁ_n 2
Pasterizasiyasg, vo kefir istehsalinda istifade olunan proseslarin
Oyranilmesij

Meyva siralarinin stabilizasiyasinga isti
tesirinin ¢ ranilmasi
8 Qida mahsullarinda mikroorqanizmlarin

askar edilmasj ve qgida| 1
zaharlanmalarinin sabablarinin tahlili
\Cami:1 5 saat

Xl. Fann {izrs talablar, tapsiniglar: Bu fennj bitirdikdan sonra talaba
optimal texnoloji Proseslarini modella gida mshsullar istehsalinin texnika
V8 texnologiyasin, Xammal, i
standart va texniki sertlori,i

yini va xammallanin saxlanma saraitine 2

fads olunan qida qatqilarimin 2

Xll. Fann tizre talimin naticalari:

- Qida ve gidalanmanin insan orqanizminda ro|y
- Rasinal gidainma qanunlar
- Xammal va qida mahsullarinin xarab olma sabablgri V8 onlarda bas veran proseslar
- Xammal va qida mshsullarinin emal Usullan

XIll. Talabalarin fann hagq

qinda fikrinin Syranilmasi:

XV, Kollokvium suallar:

I kollokvium
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1
2
3
‘51' g;gg::nmamn fizioloji asaslari

- Qidalanma elminin inksaf i
?. Dietologiya tarixi saf marhalasi
8

9

10. Bitki mensali xammallar

. Aze i

" O da:bvaayc'adm:a qida senayesinin inksafi

_ Rasionalql a anmanm.msan organizminda rolu
ve adekvat gidalanmanin asaslari

. gfcdlalanma hagqinda nutrisiologiya elmi
ida mehsullarinin terkibi ve organizmda rolu

Xammallar hagqinda Umumi malumat

Il kollokvium /

Xammal ve gida mahsullarinin xa
mahsullarinin ke

anma seraiti

1.
2. Xammal ve gida

3. Qida mahsullarinin saxl|
4. Fiziki-kimyavi emal dsullart
5. Kimyavi emal Usullan

6 1

s
8
<)

Biokimyavi emal asullar .
malda bag veran bio

Saxlanma zamani xam

. Xammalin miia
. Xammalin yuyu
10. Tara ve qablasd

yina, s
Imasi ve temi

XV. imtahan suallart:

Qida mithandisliyi
Azerbaycanda qid

Rasional ve@ adekvat
Rasional gidalnma ganunlar
Qidalanmanin fizioloji esaslar
Qidalanmanin bioloji asaslari

8. Qida hagqinda elmi
9. Qidalanma elminin i

11. Qidalanma haqqi
12.Qidalanma sahasi v@
13. Qida mahsullarinin tar

14. Xammallar hagqinda gmumi ma

15. Bitki mansali xammallar
16.Heyvan mangali xammallar

17. Xammal va gida mahsullarinin
18. Xammal va gida mahsullarnin

ortlagdirma va
zlanmasl

irma materiallar

| blok
ne girig fenninin pred

a sanayesinin in
Qida ve gidalanmanin insan organiz
gidalanmanin asaslari

bableri

rab olma s ’
don amiller

yfiyyatine tesir €

kimyaVi proseslar
kalibrlanmasi

meti, magsedi, vozifeleri

ksafi
minda rolu

Il blok

n tarixi v metodologiyasl
nksaf marhalesi

10. Dietologiya tarixi

nda nutrisiologiya elmi
digar elmlarla slagesi
kibi ve orqanizmda rolu

lumat

xarab olma sabableri
keyfiyyatine tesir edan amiller
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19. Xammal vg gida mahsullaninin Saxlanmasinda bas veren prosessior
20.Qida mahsullarinin saxlanma seraiti
Il blok
21, Fiziki-kirnyavi emal dsullar
-Kimyayi emal Usullar,
23. Biokimyavij emal dsullar
24. Termiki emal Usullan
25, Kombineedilmis emal Gsullan
26. Xammaln hazirlanmas,
27. Saxlanma Zaman Xammalda bas versn biokimyagvi proseslar
8. Xammalin muaying, sortlagdirma vg kalibrlenmasi
-Xammalin Yuyulmasj va temizlanmasij
IV blok
30.Tara vo Qablasdirma materiallar,
1. Tara va qablasdiricilarn 8sas tesnifat slmatlari
32.Tara novlsri va onlarin haz:rlandlga Mmateriallar
33. Qablagdirma vasitalerj -
- Qus ofi, baliq ve baliq mahsullar

41.Sidan homogenlagmasi

43. Meyvs teravazlgrin Soyuqda Saxlanmasg;

45.Meyvs vg teravazigrin qurudulma texnologiyam
46.Meyvs vo teravaz konserviari

47.Qida qatqilan va tesnifat

48.Qida qatqilaring qoyulan tslgbjgr

49.Qida elavalsrinin tehlﬁkasizliyi

S0. Bioloji aktiy Mmaddalar vg inqrediyenllarin Umumi Xarakteristikas,, tasnifaty

3.Qida toksikoinfeksiyasmm 8sas klinik tezahiirlori
54.Qida toksiikozy

«Texnologiya Ve texniki elmlary kafedrasinin 07.02.2025.-¢j il tarixli iclasinda 0g
sayli protokolla tesdiq olunmusduyr.

Fann miiallim. M dos.N.H.Nazarova
Kafedra miidiri; J/Z/) dos.R.F.aliyev
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