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Ill. Tévsiyya olunan darslik, dars va saitive metodik vasaitler:

osas
1.0. Nuriyev. R. Quliyev Cayin kimyasi ve emalinin texnologiyasi. Baki 2006 s.149
2 M. Maharramov Qida mahsullarinin texnologiyasinin nazeri asaslar Baki 2012. s.446

3.Z. Nabiyeva Azarbaycanin subtropik bitkileri Baki. Azarnagr 1966.s. 189

4.Xoperiya-Cayin biokimyasi

Olava
5. http://www.azstat.org/

6. http://www.economy.gov.az/
IV.Prekvizitlar: Fannin tedrisi Gg¢lin 6ncadan “Qida kimyasi” fennin tadrisi vacibdir.

V.Korekvizitlar: Bu fennin tadrisi ile eyni vaxtda bagqa fenlerin de tedris olunmasina
zarurat yoxdur.
VI. Fannin tasviri va magsadi: Qida biokimyas! shali tersfinden istifade olunan

mahsullarin istehsal texnologiyas! ve bu zaman onlarda gedan biokimyavi proseslarin
magsadini ve mahiyyatini, gidanin terkibindaki birlagmalar gevrilmalers ugrayaraq gidanin
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keyfi
eyfiyyotinin yUkselmesinde ehemiyyete mallkdir. Qida Istehsal eden mU
| mehsulun

‘(::ritt:inflzilld;e mehsullar hazirlanir. Fennin meqsed| Istehsal zaman
Vil. D okimyevi proseslerin mahiyyetini 8yrenmekdir. ditorlys
. Davamlyyeta verllon talobler: Fenn Uzre semestr erzinde buraxiimi§ au Pl
saatlarinin Omumi sayi Elmi Suranin 16 may 2024-c0 Il tarii qerarina UYBur Gl 2 1
davamiyyet meyarlan nezere alinmagla mueyyen olunmus hedden yuxar oldugu alir
telebe hemin fenden imtahana buraxilmir ve onun hemin fenn tzre akademik borct; g i
VIIl. Qlymatlendirma: Telsbelerin biliyi 100 balli sistemle qlymetlendirilir. Bund:an50 o
teleba semestr erzinds, 50 ball ise imtahanda toplayir. Semestr erzinde toplanan o
asagidakilar alddir: 30 bal kollokviuma gére, 20 bal seminar ve ya laboratoriya derls tahan
fealiyyetine gére. Imtahanda qazanilan ballarin maksimum migdan 50-dir. Im ol
biletine bir gayda olaraq fenni ehate edan 5 sual daxil edilir. Qiymetlendirma zaman:; ar
$uranin 16 may 2024-cl il tarixli gerarina uygun olaraq giymetlendirme meyariari n
alinir,
Qiymet meyarlan agagidakilardir;
- 10 bal - teleba kegilmig materiali derinden baga dUgr, ca
- 9 bal - teleba kegilmis materiali tam baga dlgUr, cava
matnini tam aga bilir. )
- 8 bal - talebe cavabinda imumi xarakterli bezi qUsurlara yol verir; _ )
- 7 bal - telaba kegilmis materiali baga dls(r, lakin nezeri cehatdan bazi maesalaleri
asaslandira bilmir
- 6 bal - talabanin cavabi esasen duzgundr. -
. 5 bal - talabanin cavabinda gatismazliglar var, mévzunu tam ehate eda bilmir.
. 4 bal - telabanin cavabi gisman dogrudur, lakin mévzunu izah ederkan bazi
sahvlera yol verir;
- 3 bal - talabanin mévzudan xabari var, lakin fikrini esaslandira bilmir;
- 1-2 bal - talabanin mévzudan gismen xabari var.
- 0 bal - suala cavab yoxdur.
Tolabanin imtahanda topladigi balin migdar 17-den az olmamalidir. 8ks teqdirde
talabanin imtahan géstericilari semester arzinde tedris fealiyysti naticesinde topladigi
bala elave olunmur. Semestr naticasine gére yekun giymatlandirme (imtahan va

imtahanaqadarki ballar esasinda)
91 - 100 bal- ala (A)
81 - 90 bal - gox yaxs! (B)
71 - 80 bal - yaxsi (C)
61 - 70 bal - kafi (D)
51 - 60 bal - genaatbaxs (E)
51 - baldan agagi - geyri-kafi (F)
IX. Davranis qaydalarinin pozulmasi: Taleba Universitetin daxili nizam - intizam
qaydalarini pozdugda esasnamade nazarda tutulan qaydada tedbir gérillacek.
X. Teqvim mévzu plani: Mihazire - 45 saat, laboratoriya -30 saat, Comi 75 saat.

vabi deqiq ve hertereflidir.
bi deqiqdir ve mévzunun

‘f N | Kegirilon mihazirs, seminar, meggele, laboratoriya va sarbast | (MOh | (Sem | Tarix \

mévzularin mazmunu ) )
Saat | Saat
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1]
1 [ Mévzu: Fenni 2
. Fann ; -
maddalafi-zmal;}arp redmeti, magsed ve vezifsleri. osas qida

Plan:

1. i .
Feannin predmeti, magsed ve vazifalari
p———ﬂ_—-‘

sl.asas. qidg maddalari- zilallar
anba: [Miihazire materiallan, 1, 2, 5.6.

2 [Mévzu: Zi . -
Mévzu: Zalallarin kimyavi terkibi ve amin tursularinin tesnifall

Plan:
———

1.Zdlallarin kimyavi tarkibi
2.Amin turgularinin tesnifati
anba: [Milhazire materiallar, 1,4,7
da ehamiyyati v@ tesnifat! 2

16vzu: Zulallarin qurulugu, gidalanma

Plan:
1.Zilallarin quriugu
b Ziilallarin gidalanmada shamiyyeti
3.Zilallarin tesnifati
Manba : [Mihazire materiallar, 1,4,7]

Klein turgusunun qur

Mévzu: Niklein ve ribonu

Plan:

1.Niklein turgusunun kimyas!
un qurulugu
2

2 Ribonuklein turgusun
Manba: [Mihazira materiallart,
Movzu: Zulallarin, mineral mad

Plan:
1.Zulallarin biosintezi
2 Mineral maddalarin mibadilesi
3.Suyun mibadilesi
ateriallari, 1:3,5,6

ba: [Milhazira m
ntlar hagqinda imumi malumat

ulusu

L ! 5! i -
delarin ve suyun mubadiles!

Mévzu: Ferme

Plan:
1.Fermentlarin kimyavi tabiati
liyina tasir edan amiller

2.Fermentlerin aktiv
mexanizmi

3.Fermentlarin tesir
Manba: [Miihazire materiallari, 1, 2, 5,6,7]
Maévzu:Fermentlar, gida ahamiyyati v@ tesnifati

Plan:
1.Fermentler
2.Fermentlarin tasnif:
3.Qida texnologiyasin

ati ve adlandinima gaydalari
da fermentlarin tatbigi

b hissalari va onlarin insan

Manba: [1,7,9,11]
Movzu: Qida mahsullarinin 8sas tarki

organizmi Ugin ahamiyyati

Plan:
1.Karbohidratlar

2.Zulallar
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, 3.Lipidlar

4.Hazmin biokimyasi
Manba: [ 1 1 7.9,11]

9 [ Mévzu: Maddaler mibadilasi

Plan:

1 .Fotosintezin biokimyas)
2.Qicqirmanin biokimyasi

Manbs : [Mihazire materiallari, 1,4,7) -
6vzu: Karbohidratlarin va lipidlerin miibadilosi
lan:

1 .K_arbohidratlarln mibadilasi

-Lipidiarin mibadilesij

8nba: [Muhazirs Materiallan, 1, 2, 5,6,7]

11 [ Mévzy: Vitaminlar haqqinda tmumi melumat
Plan:

1.Vitaminlgr
2.Yagda ha|| olan vitaminlar

3.Suda hajj olan vitaminlar
Manba: [Mihazire materiallan, 1,2,56,7]
12 [ Mévzu: Karbohidratlarin Kimyas
Plan:
1.Karbohidratlar, Xassaleri, totbiqi
2.Monosaxaridtar
3.0liqosaxaridlar
4.Polisaxaridlor
5.Karbohidratlann qidalanmada shamiyyati

Manba: [Mihazirs Mmateriallar, 1, 2, 5,6,7]
13 | Mévzu: Lipidlerin kimyas
Plan;

1.Lipidlsrin tesnifati, xassalori
2.Sads ve mirakkab yaglar, maddslar mibadilesinds roly
Manbs : [Mihazirs materiallan, 14,7

14 | Mévzu: Lipidlerin qidalanmada ohamiyyati ve lipoproteidiarin | 2
insan organizmi Ugln shamiyyati

1.Lipidlarin qidalanmada ahamiyyati

2.Lipoproteidlarin insan organizmi tigiin shamiyyati

Manba: [Miihazirs materiallar, 1,2,5:6]

15 | Manba:Qida tursular 2
Plan:

1.Qida tursular hagqinda malumat

2.Qida tursularinin Gmumi xarakteristikasi, mahiyyati

Manbs: [Miihazirs materiallar, 1, 2, 5,6,7]

16 | M6vzu: Fenol mmaddalari 2
Plan:

1.Monomer fenol maddalari

2.0ligomer fenol maddalari
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3.Alkoloidlar
I

M i .
anba; [Mihazire materiallan, 1, 2, 5.6.7]

17

Movzu: Uz -
Plan UzGmiin biokimyas:

1.0 ; e

2 8‘:323“ terkibinda olan gakerlar,vitaminlar ve ozvi turgular
g aki fenol maddalari,azotlu birlegmalar. mineral duzlar v@

mikroelementlar
I
z

Manba: [Miihazirs materiallar, 1;5:6]

| —m—

18

mg‘::-uz Meyva-taravez mehsullarinin biokimyas!
1.Meyva-taravazlerin terkibindaki karbohidratlar, {zvi tursular,

vitaminler ve lipidler
2.Meyva-taravazlerin terkibindaki mineral maddeler ve

mikroelementlar
Manbe: [Mihazire materiallari, 1 2,880 . T 3

19

Mévzu: Subtropik bitkilarin biokimyas!

Plan:
1.Cayin biokimyasi

2.Sitrus meyvalerinin biokimyas!
Menba : [Miihazire materiallar, 1,3,4]
&

20

Ma&vzu: Tropik bitkilarin biokimyas!
Plan:

1.Xurmanin biokimyasi

2.8ncirin biokimyasl

3.Narin biokimyasi
Manba: [Mihazire materiallari, 1, 2, 5,6]
xlanmasinin

21

Movzu: Bitki mansali gida mahsullarinin sa
biokimyasl

Plan:
1.Tanaffiis prosesinin biokimyasi
-taravezlerds bag versn prosesler

2 Saxlanma zamani meyva

22

Manba: [Miihazira materiallari, 1,5.6]
Mévzu: Qida meahsullar istehsalinda istifada olunan fermentler

Plan:
1.Fermentlarin rolu
texnologiyasinda amilazanin rolu

2.Qicqirma mehsullarinin
nda pektin fermentlerinin shamiyyati

3.Meyve-teravez sonayesi
iallar, 1;2]

23

Manba: [Miihazire mater
Maovzu:Qida mehsullari texnologiyasinda qicqirma va tenaffis

proseslari

Plan:

1.Qida mehsullan texnologiyasinda gicgirma prosesi

2.Qida mehsullar texnologiyasinda tonaffiis prosesi
da natamam oksidlagmalar

3. Uzvi tursularn texnologiyasin

Manba: [Miihazire materiallari, 1 :2,5,6]
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Cami: 45 saat

45

Laboratori a movzulan:

uklein tur ulaninin hidrolizj

inera| maddalarin tayinj reaksiyalar

\Mintursulann aminsizlosmasi yollan

alalwln

KUkird|g amin tur. ularinin tayini

ri ptofanin ta ini

ZUlallarin Ordiirms reaksiyalar
Osfat ty Usunun tayinj

\Milaza vao peptin fermentlarin tem

peratur optimumunun tayini
—eImentlarin fokalizas; asi

entozalarln tayini reaksiyalar

Nisastanin tg ini

aglarin do mamish§inin toyini

adlarin biosintezi

Jrqanizmin Xari

ici muihijt dayi ikliklaring u

| gunlasmasi
ldalanmanln patologj asinin bazj aspektlari
Cami: 30 Saat

NIN(N
NN N

w NIRININ(N

o[M|M™

kiyavi torkibi, tesifat,
karbohidratlan .

- Lipidlarin Qidala

IPoproteidlarin insan Orqanizmi tgiin shamiyyati
- Subtropik bitkilarin biokimyas;

XIll. Talebalarin fann haqqinda fikrinin Syranilmasi:

XIV. Kollekvum suallan:

| kollekvum

Osas qida maddalari- z(jlallar
Zilallarin kimyavi tarkibi

Amin tursularinin tesnifat
Zilallarin qurlusu

Zilallarin gidalanmada shamiyyati
Zilallarin tesnifat
Zilallarin biosintezi
Mineral maddalarin mibadilas;j
Suyun miibadilas;

CONDNN WP
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:? isrmentllarin kimyavi tebiati
. Fermentlarin aktivliyine tasi i
I ired
12. Fermentlarin tasir mexanizmi .

13. Fermentler
14.Fermentlarin tesnifati ve adlandinima gaydalar

15.Qida texnologiyasinda fermentlarin tatbiqi

Il kollekvum

Karbohidratlar
Zulallar

Hazmin biokimyas!
Karbohidratlarin mubadilasi
Lipidlarin miibadilesi

Yagda hall olan vitaminlar
Suda hall olan vitaminler
Karbohidratlar, xassaleri, tatbiqi

9. Lipidlerin tasnifat, xass
10. Sada va miirekkab yaglar, maddaler miba

11. Lipidlerin gidalanmada shamiyyati

12.Qida turgulan hagqinda malumat .
13.Qida tursularinin Gmumi xarakteristikasl, mahiyyati

14. Alkoloidlar _ o
15. Uztimiin terkibinda olan sakerlar, vitaminlaer,izvi tu

XV. imtahan suallar:
| blok

Fannin predmeti, magsad vo vazifaleri
Ssas gida maddalari- zalallar
Ziilallarin kimyavi terkibi

Amin turgularinin tasnifat

Zilallarin qurlugu
Ziilallarin gidalanmada ahamiyyati

Ziilallarin tesnifati
Niiklein turgusunun kimyasi
. Ribonuklein turgusunun qurulugu

0.Zulallann biosintezi

—

Il blok

11. Mineral maddalarin mubadilssi

12. Suyun mubadilesi
13. Fermentlarin kimyavi tebisti

alari
dilesindae rolu
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14. Fermentiorin aktivliyine tasir eden amillar
15, Fermentlarin tasir mexanizmi
16. Ferrnentlar

1?.Ferrnentlarin tosnifati vo adlandinima qaydalar

18.Qida texnologiyasinda fermentiarin tetbigi
19, Karbohidral!ar
20, Zilallar

21, Lipidiar
Il blok

22, Heazmin biokimyam
3. Fotosinlezin biokimyasu

30. Karbohidratlar, Xassalgri, totbiqi
- VlOnosaxarid|gr

32. Ollqosaxaridlar
3.Polisaxa ridlar
-Lipidiarin tesnifall.xassalari

.S_agia vo Mirskksb yaglar, Mmaddaslgr mMibadilesindg rolu
36. L!pldlann gidalanmada 8hamiyyat;

46. Meyva-taravezlarin terkibindoki karbohidratlar yg Uzvi tursular
47. Meyva-taravazlerin terkibindaki vitaminler,lipidiar, mineral
mikroelementlar
48.Cayin biokimyas
49. Sitrus meyvalarinin biokimyas;
50. Xurmanin biokimyas
51. 8ncirin va narin biokimyas
52. Tenaffiis prosesinin biokimyas;
V blok
53.Saxlanma Zamani meyva-taravazlsrda bas veran proseslar
54.Qida mahsullarinin istehsalinda fermentlarin roly

Va
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55.Qicqirma mahsullarinin texnologiyasinda amilazanin rolu "
56. Meyve-teravez senayesinde pektin fermentlarinin ahamiyys é .
57.Qida mahsullan texnologiyasinda qicqirma va }anaffﬂs pros
58. Uzvi tursularin texnologiyasinda natamam oksidlagmalar

ii ixli i \nda 06 sayll
«Texnologiya ve texniki elmlor» kafedrasinin 07.02.2025-ci il tarixli iclas

protokolla tasdiq olunmusdur.
ova
Fann muallimi: M dos.N.Nazer

Sliyev
Kafedra mudiri: jﬁ dos.R.F.Oliy
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