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I.Fann haqqinda melumat:
Fennin adi: Keyfiyyali idareetms sistemlori.

Kodu: IPF-B16
Tedris Hli: 11 (2024-2025.) Semestr:IV toriya)
Tadris yllki: cemi: Auditoriya saati 45 (30 saal muhazire, 15 saat laboré@ oriy

Todris formasi: 8yani

Tadris dili: Azerbaycan dili

AKTS iizra kredit:5

Auditoriya N:

Saat:

I1.Miiellim hagqinda melumat: )
Adi, soyadl, elmi deracasi va elmi ad:: !ex.ﬂz.r.d.b/m.M.Cﬂhangrmv.
Maslahat giinleri ve saati: IV glin saal 11%.

E-mail iinvant:
Kafedranin (nvani
[Il.Tévsiyya olunan d

asas
1.Memmadov N.R. Seftifikatlagdirmani

312s.
2 Nuriyev C.H., 8s
Qanun, 2003, 256s.
4 Hosanli R.K. Ekoloji stan
konspekti. Elektron versiya. Ba
4. Benos C.B. U ap- OxpaHa OKpy*at

wk., 1991, 319¢c

olava
5. Azsrbaycan Respublikasinin Dovle
Azardovlatstandart, 1998, 221 s.
6. Standartlagdirma haqqinda Azerbaycan Respublikasinin Qanunu.- Baki:
Biznesmenin biilleteni, 1996, Ne48(108), 13 s.

Standartlar:
7. http://www.maliyye. ov.az/node/930 Milli Miihasibat ugoti standarilan.
ZInode/1024 Kommersiya taskilatlart Ogtin Mill Miihasibat ugotu

8. httg:fhw.maliﬂe.gov.a

:Lankeran ., Fozuli kiig.,170-a
arslik, ders vasaiti va metodik vasaitlar:

n asaslan. Dars vasaiti. Bak:: EIm, 2001,

garov AT., Shmadov Z.B. Ekoloji hiiqug. Darslik. Baki:
dartlagdima va sertifikatlagdirma. Muhazira

ki, AZTU, 2012, 127 s.

weit cpeabl. Y4eOHuK AN TexH.cnel. By3os, - M. BbicLL.

t Standartlagdirma Sistemi.- Baku:

standartlan.

9. hitp://iwww.maliyye. ov.az/node/1026 Biidca to kilatlari O¢l illi Miihasi

standartlari. $ | dgin Milli Mithasibat Ucotu
Miihaziralar:

10. htt :Helcincavadov.mozeIIo.comfmk-muhauizsi!slandartlasdirman‘ln—saslaril

_ _1 1. httgs:ﬂgubadliblog.wordgress.comfkilabxanai
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IV.Prarg '
rerekvizitlar: 8sas fann kimi ikinci kurs talab@

tadris olunur, By gap insi
. ® Ozre anlayiglar va prinsipler t
6:‘;Jfkvlzltlar: Bu fennin Iadris:iisila eynipvaxlda bagqa bun
VL. Fennin tasv : ullarinin keyfiyye! u menimssmskia
Olunmagla fen ﬁ.i.risl‘::te;::;:flﬁu?uﬁg sn;:lr:;fa bilir. Telabaler b:rli};i:zm?d'rma anayis),
keyﬁyyat V8 onun anlayigi, keyfiyyat prinsiplari vo tatbiqi, ham;mmf ve serlifikasiya sistemi
maqsadi vo masalaleri, Azarbaycanda va xarici tlkalorin keyflyy®
haqqinda biliklsr alde edacaklar.
Davamiyyate verilon telebler:
Saatfarinin Umumi sayi Elmi Suranin 16 may 2024
meyarlan nazars alinmagla mieyyan olunmus had

hil ujur;uor;‘gar fenlarin tedrisine ehtiya,

gstericilari xarakteriza

xilmis .-smua:h‘t?ri:,faul

g un olaraq davam yye
-cu ig:gx;giilﬂgfldﬂz% halda tolebe hamin
kademik borcu qa"r'ur.Eun 4an 50 bal

i ura
Fenn Ozro semestr arzinda b

fandan imlahana buraxilmir v i o

2 onun hamin fann 0zre @ \ i
VIll. Qiymatisndirma: Telebalarin biliyi 100 balliq sistemda qunLGr‘Z';';‘g toplanan 50 bala
telobo smestr arzinda, 50 bal ise imtahanda toplayir.Smestr Lo ere, 30 bal

Iarinda faa”}’}' ina

agagidakilar aiddir: 20 bal seminar v labaratoriya ders i tarixli qarar
kollekvuma gére. Qiymetiandirma zamani Eimi $t¥ranln 16 may 2024-cU i artsh. 8
I:L_Byfej.‘junt::laral:l giymatlandirme meyari nazere alinir.

lymat meyarlan agagidakilardir: i
~10 bal- talebe kegilmis materiall derinden baga diigdr, cavab! dagiq va harfsraﬂ:d;!‘:j -
-9 bal-talabe kegilmis materiali tam basa disir, cavabi dagiqdir ve movzunun motl
aga bilir;
-8 bal-talabe cavabinda dmumi xarakteri bezi qlisuriara yol verir; .
-7 bal- talebe kegilmis material baga digir, lakin nezeri cohatdan bazi masalaler

asaslandira bilmir;

-6 bal- telabenin cavabi asasan diizgindir;

-5 bal-talabanin cavabinda galismazliglar var, mévzunu tam ehate ede bilmir;

-4 bal- talabanin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bazi sahviers yol
verir;

3 bal- talabenin mévzudan xeben var, lakin fikrini asaslandira bilmir;

1-2 bal- telabenin mévzudan qisman xabari var,

-0 bal- suala cavab yoxdur.
Tslabanin imtahanda topladi§i balin miqdan 17-den az olmamalidir. 9ks taqdirda talabanin

imtahan gdstericilari semester erzinde tedris fealiyyeti naticesinde topladi§i bala elava

olunmur.
Semestr neticasine géra yekun qiymeatlendirms (imtahan ve imtahanaqedarki ballar

esasinda)

100 bal
— 90 bal X yaxsl
~ 80 bal (sI
— 70 bal i
—~ 60 bal naatbaxs
baldan asagr  ri-kafi

IX. Davranig qaydalaninin pozulmasi: Taleba Universitetin daxili nizam —intizam qaydalarim
pozduqda asasnamada nazarda tutulan qaydada todbir goriilacak.

;(b;’::tvim mévzu plani: Mithazira 30saat , seminar masgalasi 30saat Cemi
IN__ | Kegirilan mévzulann adi ve mezmuna |hazira |minar Jaat Farix
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Manba: [1-3;6,8,11]

anlayig yg o SUllarinin & B
. Keyfi

Pl _ N asa ostaric};‘lalr’iy olihagqinda |2
;-n :‘-lida Mahsullarnp '
2, Si‘i,"f’* e¥fiyyati hagqinda
ai 4 mahsullannn e i

yg!?:ltlanmrilmasi ﬁsullaﬂtwal sevlyyesinin

] a ma "
:l'nillar, hsullarinin keyfiyyatine tasir edan

‘Qida mahsy
g'g’mallandiriI:L:r::.Tln eyfyysiinin
haz:'::'a:::]';‘::'lamn gotiriilmesi ve tadgiqine
6.Qida mahsul i
alymotiendfri r:f;;?,m sensor gbstaricllarinion
Manba: [1-3;5-8,10]
Mavzu, Qida mahsullarinin keyfiyyatine nazarat | 2
Va nazaratin tadqiqat tsullarn.
Plan
1.Qida mahsullarinin alatlerls tayin olunan
godstaricileri.
2.Qida mehsullarinda zararsizlik gostaricileri.
3.Qida mehsullannin girklanmasi sabeblari.
4.Qida mehsullanmin istehsalinda yeyinti
qatqilarindan istifada
5.Qida mehsullaninin qgiisurlar:.
Manba: [1-3;6,8]
Movzu. Qida mahsullarinin tesnifati va 2
standartlagdinimasi.
Plan:
1.Qida mehsullannin tesnifat.
2.Sort va ¢esid anlayigi.
3.Standartlagdirma hagqinda anlayig,onun
maqsed ve vazifalari.
4.Standartlarin kateqoriyalan va névlari.
Manba: [1-3;6,8,11-12,14]
M&vzu: Unlara verilan talablar. 2
Plan :
1.Umiimi anlayis.
2. Unun keyfiyyatine verilen talablar.
3. Unun qablagdinimasive saxlanmasi.
4.Unun keyfiyyatinin tayini.
Manba: [1-3;6,8,]
M&vzu.Carak-bulka mamulatiarinin keyfiyyat 2
gostaricileri.
Plan:
1.Corak-bulka mamulatlari hagginda timiimi
malumat.
2.Gorayin keyfiyyatina verilon talablar.
3.Corayin keyfiyyatina nazaratin aparilmasi
qaydast.
4,Corayin orqanoleptiki gostaricilarinin tayini.
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5 [MBvzu Corok-buika m,muh“":"m talobler

alava xammalin keyfiyyotin? ¥
Plan:

1.Suyun keyfiyyet sstaricileri: toloblal \
2. X&rok du:'u:gn kgaﬁfﬁﬂ"'u"a vegi?l:llcilﬂrlnm |
3.X8rok duzunun fiziki-kimyavi 99° 1
Eyini. 3
enbe;[1-3:6,11-12,14 tine
Mévzu, Gérekbigirmede yaglarnn kay:::?;lesullarl-
;tlerllnn teloblar,yumurta ve yumurtd
an: .
1.C6rakbisirme yaglannin keyfiyyatinin
organoleptiki vayﬂzglki—klmyavl H“tﬁmlhn"ni
2.Gérekbigirme yaglaninin keyfiyyatinin to¥ Py
3.GGrakbigirma yaglannin keyfiyyatini qoruy
amillar. tine
4.Yumurta ve yumurta mahsullarimin keyfiyyet!
verilan talablar.
Manba: [1-3;,8,11-12,14] 11 |
8 Mdvzu.Maya, geker ve adviyyalerin gesidive
keyfiyyat gdstericilerl.
Plan:
1.Mayalarn keyfiyyat gdstaricileri.

2.Sakarin keyfiyyati.

3.9dviyyalorin keyfiyystinin tayinl.
4,8dviyyelarin keyfiyyetini goruyan amiller.
Manba: [1-3;6,8,]

9 Ma&vzu. Makaronun keyfiyyat gostericilari. 2

Plan:
1.Makaron memulatinin keyfiyyatina verilen telab

2.Makaron memulatinin orqanoleptiki

gdstaricilerinin tayini.
3.Makaronun keyfiyyetinl goruyan amillsr.

Menba: [1-3,]
10 Mévzu: Qannadi mamulatlarinin keyfiyyat

gostaricilari.

Plan.

1.Meyva-gilemeyva qannadi memulati.
2.Karamel va konfet memulatlan
3.Unlu gennadi mamulatlan.

Manba: [1-3;6,8,11]

11 Movzu. Qannadi memulatiarinin xammalannin 2
keyfiyyat gostaricilari.

Plan:
1,Qannadi mamulati istehsali tiglin xammallar.

2,Pektin maddalari,yeyinti boyalan,etirli
maddalar,yeyinti turgulan.

3.Nigasta mahsullarninin tasnifati ve gesidi.
Menba: [1-3;6,8,11]

12 Movzu. $aker memulatlaninin keyfiyyat 2
gostaricilarl,

Plan:

1.$akaerin gesidi va keyfiyyat gostaricileri.
2.3akarin keyfiyyatini qoruyan amillar.
J.Sekarin evazedicilari,onlann tarkibi va
istifadasi,

Manba: [1-2;4-10,)
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?hu:;l'!: i
lyyati
Plan: Yyati,
1.Balin keyfi
2.Balin as3s
gﬂé‘-taricilari.
.Bali 2y
, e Manb:: ‘;:y'f?.%l ;" qoruyan amiliar.

MBvzu: Kakao toza aym

’ aq v

keyfiyyot Qﬁstarici]a?i_y q va xamanin 2
Plan:
;'T(aakkaaoot:’z"“”" keyfiyyat gostaricilari.
3.Qa ozunun keyfiyyatinl qoruyan amiller.
4'{) ymagq va xamanin keyfiyyatina verilan talab.
Wlaymaq va xamanin keyfiyyatinin tayini.
N!anbn: [1-3;6,8,11]
15 Movzu.Tort, pirojna,romlu kéke va kekslarin 2
keyfiyyat géstaricilari.
Plan:
1.Tort va pirojnanin kimyavi terkibi va gidahq
dayari
2. Tort va pirajnanin keyfiyyatini formalagdiran
amillar.
3.Tort va pirojnanin keyfiyyatini qoruyan amiller.
4.Keks,rulet vo romlu kdkalar.
Manba: [1-3;6,8,]
Laborator mévzulan
1 Qida mohsullarinin_ keyfiyyat saviyyasinin
niymstlendiriimasi dsullan.
2 Céorakbisirma yaglarnin keyfiyyatinin orqanaleptiki
fizifiziki-kimyavi gostaricilari.
3 Qida mahsullannin keyfiyyat saviyyasinin

niymatlandiriimasi Dsullart.
4 Corak-bulka mamulatiar hagqinda imiimi malumat.

5 Suyun keyfiyyat gdstaricilari.
6 Yumurta ve yumurta mahsullarinin keyfiyyatina | 2

ilan taltalablar.
7 Makaron mamulatinin keyfiyyalina verilan talab 2

8 Sakerin keyfiyyatini goruyan amillar. 1
XI. Fann lizra talabler, tapsiriqlar:

Bu fanni bilirdikden sonra talaba keyfiyyat sisteminin mahiyyatini, standartlagdirma Ozra
organlarin is prinsiplarini bilmali, kateqoriyalan va névlarini, tatbiqi mesalalarini, obyektlarin

tesnifatlagdirimasini, mehsullarin v@ xidmetlerin sertifikatlasdinimasi gaydalanim, sxemlarin

segilmasini, sertifikatlagdirma organlarinin ve sinaq laboratoriyalarinin akkreditlegdirilmesi
sahasinde aparilan igleri dyranmali, beynalxalq keyfiyyst  barssinde malumatlara

yiyalanmalidir.

XILFann iizra talimin naticalari.

-Qida mehsullaninin keyfiyyatina tesir edan amillar va onlarin tahlili.

-Qida mahsullannin keyfiyyatinin giymatlendiriimasi yollan.

-Orta nGimdnanin gbloriilmasi ve tadqiqina hazirlanmasi qaydalar.

-Qida mehsullarinin sensor gdstericilarinin qiymatlendirilmasinin tatbigi.

XIll. Telabalarin fann haqqinda fikrinin dyranilmasi:

XIV. Birinci kollekvium suallari

1. Qfda mahsullarinin keyfiyyati haqqinda anlayis

23- qua mahsullaninin keyfiyyat saviyyasinin qiymatlandirilmasi Gsullari.
- Qida mehsullaninin keyfiyyatine tasir edan amillar.

gidalq dayari va fizioloji

yyatini formala i
sdiran amiller.
keyfiyyat va ekoloji tamlzlikr

[
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5 ada Mahsullarinin keyfiyyatinin qiyrr_la_tlandlnlmaﬁ:n |
8-0!1 a nlmnanin gtyriimesi v tadqiqind s N landirimesi.
‘Qida mahsuliarnin sensor gostericilerinion AT o
“Qida mehsyliarnin alatlerls layin olunan gostericiler-
9.0;3: mg'ﬁs“;]’annd a zarlarsizlik gﬁsbtaggfreiirl.
' sullarimin girklanmasi sabablari o
10.Qida rI""hs‘*’"ﬂlﬂmn¢istehls.emnd.ea yeyinti qalqllarmdan istifade

Ikinei kollekvium suallan

;-IjJnun keyfiyyatina verilan talablar.
. nun keyfiyyatinin tsyini.

-GOrek-bulka mamulatlar haqqinda imimi malumal.
4.8uyun keyfiyyat géstaricilari.
5.Xérek duzunun keyfiyyatina verilan telablar.
8.Gdrokbisirma yaglarinin keyfiyyatinin organoleptii va fizik
7.Yumurta va yumurta mahsullannin keyfiyyatina verilan talablar.
8.$skerin keyfiyyati,
9.8dviyyslarin keyfiyyatinin teyini.

10.Makaron mamulatinin keyfiyyatina verilan talab

I-Kimyavi gostaricilart.

XV. Imtahan suallan:
1. Qida mahsullarinin keyfiyyeti hagqinda anlayis
2. Qida moahsullannin keyfiyyat saviyyasinin giymatlandirilmasi Osullan.
3. Qida mehsullarinin keyfiyyatina tasir edsn amillar.
4.Qida mahsullaninin keyfiyyatinin qiymatlendirilmasi.
9.0rta nliminanin g6turiimasi va tadgiqine haziflanmas:.
6.Qida mahsullannin sensor gdstaricilerinion giymatlendirimasi.
7.Qida mahsullarinin alatlarls tayin ofunan gostaricilari.
8.Qida mahsullarinda zerarsizlik g8staricilari.
Qﬁiia mahsullaninin girklanmasi sabableri,
—) o —
10.Qida mahsullarinin istehsalinda yeyinti gatqilarindan istifada
11.Qida mahsullarinin qsurlari.
12.Qida mahsullarinin tesnifati.
13.Sort va gegid anlayis.
14.Standartlagdirma haqqinda anlayig,onun meqsad va vazifalari.
15.Slandartlarin kateqoriyalan va néviari
16.0miimi anlayis.
20.Cdrak-bulka memulatlar hagginda Umimi melumat.
21.Corayin keyfiyyatine verilan lalablar.
22.Cérayin keyfiyyatina nazaratin apanimas gaydasi.
23.Gdrayin orqanoleptiki géstaricilarinin tayini.
24.Suyun keyfiyyat géstericilari.
25.Xdrak duzunun keyfiyyatina verilan talabler,
26.Xo6rak duzunun fiziki-kimysvi gostaricilarinin tayini.
27.Girakbigirma yaglarinin keyfiyyatinin orqanoleptiki ve fiziki-kimyavi gdslaricilan.
28.Gorakbigirma yadlannin keyfiyyatinin tayini.
29.Gorakbigirma yaglarinin keyfiyyatini goruyan amillar.
--blok--
30.Yumurta ve yumurta mshsullaninin keyfiyystina verilan talablar.
31.Mayalarin keyfiyyat gostaricilari.
32.$akarin keyfiyyati.
33.8dviyyalerin keyfiyyatinin tayini.
34.9dviyyalarin keyfiyyatini qoruyan amillar.
35.Makaron mamulatinin keyfiyyatina verilan talab
36.Makaron mamulatinin orqanoleptiki gostaricilarinin tayini.

37.Makaronun keyfiyystini qoruyan amillar.
—blok-
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18.Meyva-gilameyva gennadi mamulati.
29 Karamel va konfet mamulatiar
40.Unlu gannadi mamulatiari.
41 Qennadi memulatt istehsall Ggln xammallar.
4?2 Pektin maddalari,yeyinti boyalari,atirli maddalar,yeyinti tursulari.
43 Nigasta mahsullarinin tasnifati va gegidi.
44 Sakarin gesidi va keyfiyyet gostericileri.
45 Sakarin keyfiyyatini goruyan amiller.
46.Sakarin ovazedicilari,onlarin tarkibi ve istifadasi.
--blok--
47.Balin keyfiyyatini formalagdiran amillar.
48. Kakao tozunun keyfiyyatini qoruyan amillar.
49.Qaymaq ve xamanin keyfiyyatine verilan talab.
50.Qaymaq va xamanin keyfiyyatinin tayini.
51.Tort va pirojnanin kimyavi tarkibi va gidaliq dayari

«Texnologiya va texniki elmlar»

X kafedrasinin 07.02.2025-ci il tarix]i iclasinda 06 sayli protokolla
tasdiq olunmusgdur.

Fann miial.l_in?i:_ b/m.M.M.Cahangirov.
Kafedra miidiri: (/y’/} dos.R.F.9liyev
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