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Auditoriya

Saat:

I.Mdallim hagginda malumat:

Ad\, soyadi, elmi daracasi va elmi adi: prof. Mikayil Maharramov
E-mail invani: mikailbyst@ mail.ru

Kafedranin Gnvani: Lenksran s., FGzuli kig.,170-a

lIl.Tovsiyya olunan darslik, dars va saitiva metodik vasaitlar:

Osas
1. Maharreamov M. Qida mahsullari texnologiyasinin nazari asaslari Baki 2015. 383 s.

2. Fataliyev H. Bitkigilik mahsullarinin saxlanilmasi ve emal texnologiyasi faenninden ders
vasaiti. Baki. 2013, 227 s.
Olave
3. [Ho6pockok, J1. M. OcHoBbl KOHCEPBWPOBAHWUA U TEXHOXUMKOHTPONS : y4e6. nocobue / J1.

4.MN.Oobpockok, I1. B. Kyaneuosa, B. H. Tumodcheesa. — MuHck ; Buiw, wk., 2012, - 400

C.. vn.

IV. Prerekvizitlar. Galacak mltexassislere xammallardan yiksak qidaliliq deyarina malik,
keyfiyyatli gida mahsullarinin- konserviarin istehsali texnologiyalarini manimsamakle, vacib

pesa kompetensiyalarina sahib olmaga kdmak etmakdir.
V.Korekvizitlar. Bu fennin tedrisi ile eyni vaxida basqa buna oxsar fanlarin tedrisine ehtiyac

yoxdur. _ . .
VI. Fannin tesviri ve megsadi: Fann konservlasdirmanin asaslarini, tisul va metodlann,

meyva-terevez xammallaninin ilkin emal Qsullanini, tara ve qablagdirma vasitelarini,
pasterizasiya va sterilizasiya Usullarini, ayri-ayn meyve va taravez mahsullarindan miixtslif
konserv istehsall texnologiyalarinin macmusunu shats edir. Fennin asas magsadi gslacak
mitexassislere xammallardan yilksek gidaliiq deyerine malik, keyfiyyatli gida mehsullaninin-
konservlarin istehsal texnologiyalarini manimsemakls, vacib pega kompetensiyalarina sahib

olmaga kémak etmakdir.
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Vil. Davamiyyate verilen talabler: Fann (zre semest; frz'lr:c;aa rb;urrr':;lmgu:u;g?::a \\
. ' - arix "
saatlannin Omumi say! Elmi Suranin 16 may 2024-cu | 3

ddan yuxan oldugu halda
davamiyyat meyarlar nazare alinmagla miayyan olunmtgnlllauzra :lr(ademik forcw gl \\
talabe homin fenden imtahana buraximir va anun hemin da qiymatiendirilir.Bundan 50 bali
VIIl. Qiymatlendirme: Talabalarin biliyi 100 balliq sistemda q ty arzinds toplanan 50 bala
telabs smestr erzinda;” 50 -bal isa imtahanda toplayir.Smestr wwetine adre. 30 bal
i : labaratoriya derslerinde foaliyyatine gore,
asagidakilar aiddir: 20 bal seminar ve ; | fina
: nin 16 may 2024-cu il tarixli qerarin

kollekvuma gérs. Qiymetlandirma zamant Elmi Sura
uygun olaraq qiymetlandirme meyan nazers alinir,
Qiymat meyarlar agagidakilardir; _ .

- 10 bal - telabs kegilmig materiali derinden baga dusdr, cava.b! qaqlq ve harta"aﬂ'gt':_;ini

- 9 bal - talaba kegilmis materiall tam baga dOglir, cavabi dagiqdir ve mévzunun m
tam aca bilir. _

- 8 bal - telaba cavabinda imumi xarakterli bezi qlsurlara yol verir; . ,

- 7 bal - talabe kegilmis materialy baga dlglr, lakin nazeri cahatdan bazi masalaleri
asaslandira bilmir

- 6 bal - telsbanin cavabi esasan diizglnddr. )

- 5 bal - telabanin cavabinda catigmazliglar var, mévzunu tam ahate eda bilmir,

- 4 bal - talsbenin cavab qisman dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bazi sahviara
yol verir;

- 3 bal - talabanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;

- 1-2 bal - talsbanin mévzudan qisman xabari var.

- 0 bal - suala cavab yoxdur.

Telabanin imtahanda topladigi balin miqdarn 17-den az olmamalidir. ©ks teqdirde
talabanin imtahan géstaricilari semester arzinda tadris faaliyyati naticasinds topladigi bala

alava olunmur. Semestr nsticasing gora yekun qiymatlandirma (imtahan va imtahanaqgadarki
ballar asasinda)

91 - 100 bai - ola (A)

81 - 90 bal - gox yaxs: (B)

71 - 80 bal - yaxs| (C)

61 - 70 bal - kafi (D)

51-60 bal - genaetbexs (E)

51 - baldan asag - qeyri-kafi (F)
IX. Davramsg qaydalarinin pozulmasi; Talaba Universitetin daxili nizam - intizam
qaydalarini pozduqda asasnamads nazerds tutulan qaydada tadbir gérilacak.

X. Teqvim mévzu plani: Mohazirs - 30 saat, seminar (laboratoriya isi) - 30 saat. Cami 60
- saalt.

N | Kegirilon mihazirs, seminar, masgala, laboratoriya va sarbast Mih | Sem Tarix
movzulann mazmunu Saat | (lab.,
prak-
k
masg
)
Saat
1 _2 3 3 4
MUhazire mévzulan
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1 | Mévzu:  Fanni i
: shnin - predmeti, maqsad
lp(?annsewlegdlrmenin inkisaf tarixi |

1. Fennin predmet;, maqsad va vazifslari.

2, Kons'efvla:;‘.dirmenin inkigaf tarixi

3. Shalinin gidalanmasinda konserv sanayesinin rolu

4. Azarbaycanda konserv sanayesinin inkisafi
Manba: [Mihazirs materiallari, 1: 2;)

gﬂlﬁvzu: Konserv senayesi tiglin xammallar 2 ]
an:

1. Bitki menseli xammallann  kimyavi terkibinin
xUsusiyyatlari
2. Meyve-taravazin gidaliliq deyeri
3. Heyvan mangeli xammallar
Manbea: [Miihazire materiallari, 1; 2; ]

mﬂVZU: Meyva- taravaz xammalinin bioloji xUsusiyyatlari 2
an:
1. Bitki hliceyrasinin struktur elementlari
2. Canli hiiceyra osmotik sistem kimi
3. Texnoloji proseslarin qurulmasinda bioloji xiisusiyyatlerin rolu
Manbe: [Mihazirs materiallari, 1; 2; ]
4 | Mdvzu: Konservliagdirma metodlar 2
Plan:
1. Saxlanma zamani gqida mahsullarinin xarab olmasi
2. Konservlagdirma metodlarinin tasnifati
3. Bioza prinsipine esasen xammalin saxlanmasi
Manba: [Muhazire materiallari, 1; 2; ] _
5 | Mévzu: Anabioza prinsipina asaslanan konserviegdirma 2
metodlari
Plan: _
1. Osmotik faaliyystli maddalerle konserviegdirma
2. Qurutma texnologiyas! _ _
3. Marinad va soraba istehsali, spitlema va spirt
qicqirtmasi
Manba: [Mihazire materiallan, 1; 2]
5 | M6vzu: Xammal ve gida mahsullarinin agag! temperaturda 2
masil
Plan
1. Soyutma
2. TQM saxlama
3. Dondurma ve donun ag:lITa;l]
. [ Mithazire materiallari, 1, <, _ _
7 ngs: Lntiseptik va antibiotiklerin kdmayi ile konservlagdirme 2
P'a'}' Antiseptiklarin kémayi i11a konservlegdirma
' urd anhidridi ile saxlama _
:23' ggﬁzoy, sorbin tursulan ve onlann duzlan ile
konserviegdirme
4. Antibiotiklerdan istifada

Manba: [Mﬂhazira materiallar, 1; 2: |

ve  vazifaleri. 2
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LT N
8 [ Movzu: Abioza prinsipi ilo konservlagdirma metodlar 2 ﬁ\\‘\

Plan: '
1. lIstilikle konserviagdirma \
2. Tamizlayici filtrlar _ 1
3. Elektrik carayani ve ultrasesle konservlagdirma \
4. Ozonlagdirma  va ultrabanévgayi  slalandirma.

Kombinaedil-mig dsullar

Manba: [Mihazire materiallar, 1; 2;]

9 | Movzu: Konserv istehsalini asas proseslari 2

Plan:

1. Konserv istehsalinin imumi texnoloji sxemi
2. Xammalin qabulu
3. Xammalin ilkin emali

Manba: [Milhazire materiallan, 1; 2; ]

10 | Mévzu: Xammalin ilkin istilik emali 2

Plan:

1. likin istilik emalinin mahiyyati
2. Xammalin qizardiimasi
3. Qizartma zamani xammalin ve yadin keyfiyyatinin

dayismasi
Manba: [Mihazire materiallari, 1; 2; ]
11 | M6vzu: Hazir mahsulun gablasdinimasi 2

Plan:
1. Mahsulun qablasdinimasi
2. Reseptura va sarf normasi anlayisi
3. Hazir mahsulun ugotu
Manba: [Miihazira materiallar, 1; 2; ]

12 | M6vzu: Konserv sanayesinda istifade olunan tara ve| 2
qablasdirici materiallar
Plan:

1. Slge taralar

2. Metal (tanaka) taralar

3. Polimer taralar

4. Agac ve Karton taralar

Manba: [Mihazira materiallari, 1; 2; ]

13 | M6évzu: Taranin qablasdirmaya hazirlanmasi 2
Plan:

1. Suse taranin qablagdirmaya hazirlanmasi

2. Metal taranin mahsul doldurulmasina hazirlanmasi

3. Polimer taralarin va gqapaglarin hazirlanmasi

Manba: [Miihazira materiallan, 1; 2; ]

14 | M6vzu: Hazir mahsulun sterilizasiyasi 2

Plan:
1. Sterilizasiya mliddatina tasir eden amiller

2. Sterilizasiya temperaturuna tasir edan amillar
3. Sterilizasiya texnikasi
Manba: [Miithazire materiallan, 1; 2; ]
15 Igllﬁvzu: Meyva- gilameyva giralarinin istehsali texnologiyas! 2
an:

1. Xammalin gabulu, ilkin emal

2. Xammalin xirdalanmasi

3. Siranin alinmasi
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' ?;:’I““ tamizlanmas;, yeffaflagdinimasi va havasizlag-
Manba: [Muhazire materiallan, 1; 2;

— Laboratoriya mévzular 2

> a'rbaycanc'la konserv sanayesinin inkisafi _ 2

itki mongali xammallann kimyavi tarkibinin xdsusiyyallen 2

3_| Texnoloji proseslarin qurulmasinda bioloji xisusiyyatlarin rolu 2

4 | Konserviagdirma metodlarinin tasnifal 2

S5_| Osmotik faaliyyatli maddalorla konservlasdirma 2

6_| Dondurma va donun agiimas: 2

7_| Antiseptiklorin kémayiila konserviesdimme 2

B8 ﬂOzc}Plasdmna va ultrabandvsayi stialandirma. Kombinsedil-mig | 2
sullar

9_| Konserv istehsalinin Gmumi texnoloji sxemi 2

10 | Qizartma zamani xammalin ve yagin keyfiyystinin dayismasi 2

11 | Mehsulun gablasdinimasi 2

12 | Mahsulun gablasdinimas: 2

13 | Siige taranin gablagdirmaya hazirlanmas 2

14 | Sterilizasiya middatina tesir eden amillar 2

15 | Sirenin alinmasi 2

XI.Fann_ﬁzra talabler, tapsinglar: “Meyva-laravaz mahsullaninin saxlanmas! ve emall
texnologiyasi” ixtisaslasmasinda “Konservilagdirmanin ssaslan” fanninin miihm rolu vardir.

Fann amteanin igtisadi mahiyyatinin dyranilmasi, onun ictimai proseslardas yerinin va rolunun
aragdinlmasi, inkigafinin naticalarini tahlil etmaya imkan verir,
Xil.Fann iizra talimin naticslari:

-Konserv istehsalinin imumi texnoloji sxeminin verimasi
-Xammalin gabulu qaydalan
-Xammaln ilkin emalinin izahi
-Osmotik faaliyyatli maddaslerla konserviasdirma yollar
-Qurutma texnologiyasinin dyrenilmasi
-Marinad va soraba istehsali, spirttoma va spirt qicqitmasi qaydalarn
Xlll. Talabalarin fann haqqinda fikrinin dyranilmasi:
XIV. Birinci kollekvium suallar.
1. Fennin predmeti, maqsad va vazifalari.
2. Konservlagdirmanin inkisaf tarixi
3. Shalinin gidalanmasinda konserv sanayesinin rolu
4. Azarbaycanda konserv sanayesinin inkigafi
5. Bitki mengali xammallarin kimyavi tarkibinin xOsusiyyatiari
6. Meyva-taravazin qidaliliq dayari
7. Heyvan mansali xammallar
8. m[%‘lﬂ&yresinin-slruktur.elamentlari
9-Banir-hiiceyra_osmotik sistem-kimi
10. Texnoloji proseslarin qurulmasinda bioloji xUsusiyyatlarin rolu
11. Bitki hliceyrasinin struktur elementiari
12. Canli hiiceyra asmotik sistem kimi
13. Bioza prinsipina asasan xammalin saxlanmasi
14. Saxlanma zamani gida mahsullarinin xarab olmasi
15. Konserviagdirma metodlarinin tasnifati

Ikinci kollekvium suallari.
1. Osmotik faaliyyatli maddalerle konserviegdirms
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Qurutma texnologiyast
Marinad ve gcrabaiyistehsall, spirileme vo spirt qicqirtmast
Soyutma

TQM saxlama

Dor_ldunna va donun agiimasi

Antiseptiklarin kémayi ile konserviagdirma

KokOrd anhidridi ile saxlama

. Benzoy, sorbin tursulari ve onlarin duzlar ila konserviegdirma

10. Antibiotiklarden istifada

11.Istilikls konservlasdirme

12. Tomizlayici filtrlar

13.Elektrik corayani va ultrasasla konserviagdirma

14.0zonlasdirma ve ultrabandvsayl stialandirma. Kombinaedilmig Osullar
15.Konserv istehsalinin tmumi texnoloji sxemi

©CONOORLN

XV.Imtahan suallan:
I-blok
1. Fannin predmeti, maqsad va vezifalari,
2. Konserviegdirmanin inkigaf tarixi
3. Shalinin gidalanmasinda konserv ssnayesinin rolu
4. Azarbaycanda konserv sanayesinin inkigafi
5. Bitki mengali xammallann kimyavi tarkibinin xiisusiyyatleri
6. Meyva-toravazin gidaliiq dayari
7. Heyvan mangali xammallar
8. Bitki hilceyrasinin struktur elementla ri
9. Canh hliceyre osmolik sistemn kimi
ll-blok

10. Texnoloji proseslerin qurulmasinda bioloji xtisusiyyallerin rolu

11.Saxlanma zamani gida mahsullannin xarab olmasi
12.Konserviagdirma metodlarinin tesnifati

13.Bioza prinsipine esasen xammalin saxlanmasi
14.0smotik faaliyyalli maddslerle konserviagdirma

15.Qurutma texnologiyas!
16.Marinad ve goraba istehsall, spirtlama va spirt qicqirtmasi

17.Soyutma
18.TQM saxlama
lil-blok

19.Dondurma va donun agilmas!
20Antiseptiklarin kémayi ile konservlegdirma

24.Kakord anhidridi ila saxlama . .

22 Benzoy, sorbin turgulan ve onlarn duzlan ile konserviesdirma
23 Antibiotiklardan istifada

24 |stilikle konserviesdima

25, Temizlayici filtrlar
26.Elektrik carayani v
27.0zonlagdirma va U
28.Konserv istehsalinin
29.Xammalin gabulu

30.Xammalin ilkin emall
4. [Ikin istilik emalinin mahiyysti

o ultrasesla konservlagdirme ) o
ltrabanovsayi ghalandirma. Kombinaedil-mig Usullar

timum| texnoloji sxeml
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32.Xammalin Qizardiima
SI
33.Qizartma Zamani xa

V-blok mmalin va yagin keyﬁwaﬁmn dayismasi

34.Mahsulun qablasdiriimas)
35.Reseptura vg sarf norma
36.Hazir mahsulun ugotu
37.$Use taralar

38.Metal (tanake) taralar
39.Polimer taralar

40.Agac vs karton taralar
41.90ss taranin hazirlanmas;
42.Metal taranin hazirlanmas;

43.Polimer taralarin va gapagqlanin hazirlanmasi
V-blok

SI anlayis

44.Sterilizasiya muddatins tesir edan amillar
45.Sterilizasiya temperaturuna tasir edon amillsr
46.Sterilizasiya texnikas:

47 Xammalin gabulu, ilkin emali

48.Xammalin xirdalanmasi;

49.Sirenin alinmasi

50.$irenin tamizlanmasi, seffafiasdinimasi ve havasizlagmasi

“Texnologiya va texnikielmlar” kafedrasinda m
fevral 2025-ci il “06 " sayh iclas protokolu).

Fenn muallimi:
Kafedra mildiri:
vz

uzakira edilarak, tasdiq olunmusdur ( 07

prof. M.8.Maharramov

dos. R.F.Sliyev

svlst
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