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I.Fann haggqinda malumat:

Fannin adi:  S/f(@mteasiinasliq)
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Tadris ili: 11l (2024-/2025) Semestr: VI

Tadris yiki: cami Auditoriya saati - 75 (45 saat miihazire, 30 saat seminar)
Tadris formasi: Byani

Tadris dili: Azerbaycan dili

AKTS iizre kredit: 7 kredit

Auditoriya N:

Saat:

Il.Miiallim hagqinda malumat:
ve elmi adi: Nezerova Nigar Hacikisi qiz,a.u.f.d., dosent

Ad), soyadi, elmi daracasi
Maslahat giinleri ve saati: E-mail Gnvani: nnigar00@mail.ru

Kafedranin éinvani; Lenkeran s., Fuzuli kig.,170-a
1. Tévsiyya olunan darslik, ders vesaitive metodik vasaitlar:

Osas
1. Musayev N.X. Brzaq mallari amtaasiinashiginin nazeri @saslari. Darslik.Baki, «Cagioglu»

nagriyyati, 2003, 368s.
2 Shmadov . |. Orzaq mallarinin smteasiinasligi. Ali mektebler ugin darslik. Baki: “Iqtisad
Universiteti” nagriyyati, 2012, 480 s.
3. ®hmadov O. |., Musayev N.X. ©rzaq mallarinin ekspertizasi. | hissa, Darslik. Baki,
«Cagloglu» nasriyyati, 2005, 568 s.
i N.X. &rzaq mallarinin ekspertizasi. Il hissa, Darslik. Baki,

4. ©hmadov ©. |., Musayev

«Casioglu» nasriyyati, 2005, 448 s.
M., Hasanov N. N., Osmanov T. R. Bmtaasiinashgin

5. Hasanov 8. P., Valimemmadov C.
nezari asaslari. Baki, “Azarbaycan Dévlat Iqtisad Universiteti” nagriyyati, 2003, 407 s.

dlava
6 Maharramov M. ©. Qida mahsullar texnologiyasinin nazeri asaslar. Darslik, Baki, “Iqtisad
Universiteti” nasriyyati, 2015, 448 s.

2008, 124 s.

7. Nuriyev 8., Quliyev R. Cayin kimyasi va emalinin texnologiyasi. Baki,
8. ©. Shmadov Yeyinti yadlari amtaagiinaslig Baki 1993 il

9. Internet resurslari
IV.Prekvizitlar: Fennin tdrisi Gigiin éncadan “Uzimin emal texnologiyas!” fannin tedrisi vacibdir.

V.Korekvizitlar: Bu fannin tadrisi ila eyni vaxtda basga fenlerin de tadris olunmasina zarurst

yoxdur.
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i talerin isteh _

.omteestinasliq fenni  8MeH lak 1 O
| f hsalin daha da semaral formada tagijin 28
J 'T‘?"'a e tokrar istehsalda vo ahalinin sosial ma‘:“ (

yaradir. Malumdur ki,qiymatler sisteminin genis " dunya iqtisadiyyatinda iqtisag ey v @
temin edilmasinda rolu getdikce artmaqdadir. Qlot_nqllasa bovakdir. BOtin bunlar bea‘aqa‘ -
inkisaf edir ki burada da omtoestnasli elminin Tolu D rr b inin tokmillagdi 20
hesablasma formalaninin tetbigini, yeni qiymgtlandwmg sll:rtg!g?ilrlin yiksaldilmesi qida s;?\‘:s?::;i'
teleb edir. Muasir dovrde mehsullanin keyfiyyst gos omak mehsuldarigimy

qarsisinda duran mohum meselelerden saylli. 5::;?1hsalda

: S la.ham igtisadi semaraliliyinin
ylkssldimesi,arzaq mahsullannin keyfiyyatini yaxgilagdirmaqia, X
artirimasina ,ham ga shalinin telebatinin 6danilmasinda mithum rol oynayir.8rzag mahsullannin

: ' izmi Ggln ahami i
emtassinashgl fanninde emtaslerin terkiblerinde olan V@ insan organizmi Ug yyatli

sayilan maddslari, onlarin tabiatini Syrenir.
pburaxiimis auditoriya saatlarinin

] rzinda J
gl b ygun olaraq davamiyyat meyarlar
|da talaba hamin fandan imtahana

V. Fennin tesviri V@ m_agsadi
qiymatlendirilmasi mexanizmini Oyran

yll. Da_wamiyyata verilen talablar:
Umumi sayi Elmi Suranin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina u
nazare alinmagla miiayyan olunmus haddan yuxari oldugu ha

buraxilmir ve onun hamin fann iizre akademik borcu galir.
rilir. Bundan 50 bal talaba

VIIl.Qiymatlandirma: . s ’ —
ymatlendirma: Talabalarin biliyi 100 balli sistemla qiym O bala cssidakilar

semestr erzinds, 50 ball ise imtahanda toplayir. Semestr erzinde top a aga :
darslerinda faaliyyatine gora.

aiddir: 30 bal kollokviuma géra, 20 bal seminar va ya laboratoriya _ .
Imtahan biletine bir qayda olaraq fenni

Imtahanda qazanilan ballarin maksimum miqdan 50-dir. 1 :
ohate edsn 5 sual daxil edilir. Imtahanda qazanilan ballann maksimum miqdart 50-dir.
ygun olaraq

Qiymatlandirma zamani Elmi Suranin 16 may 2024-cii il tarixli gerarna Uu

qiymatlandirma meyarlari nazara alinir.

Qiymat meyarlar asagidakilardir:
- 10 bal - telaba kegilmis materiali darinden baga diisiir, cavabi deqiq ve hartaraflidir.

- 9 bal - talaba kegilmig materiali tam basa diisiir, cavabi daqiqdir ve mévzunun matnini tam

aca bilir.
- 8 bal - taleba cavabinda iimumi xarakterli bazi qiisurlara yol verir,

- 7 bal - teleba kegilmis materiall basa disir, lakin nazeri cahatdon bazi masalalari

asaslandira bilmir
- 6 bal - telebanin cavabi asasan diizginddir.
- 5 bal - talabanin cavabinda ¢atismazliglar var, mévzunu tam shate eda bilmir.
- 4 bal - talebanin cavabi gisman dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bazi sshvlars yol

Verir;
- 3 bal - talabanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;
- 1-2 bal - talabanin mévzudan qisman xabari var.
- 0 bal - suala cavab yoxdur.

Talabanin imtahanda topladigi balin migdari 17-den az olmamalidir. 8ks teqdirde talebanir

imtahan gostaricileri semester arzinda tadris faaliyyati naticasinds topladigi bala alava olunmur
Semestr naticasina gora yekun giymatlandirme (imtahan ve imtahanaqadarki ballar asasinda)

91 - 100 bai - ala (A)

81 - 90 bal - gox yaxs! (B)

71 - 80 bal - yaxsi (C)

61 - 70 bal - kafi (D)

51 - 60 bal — ganaatbaxs (E)

51 - baldan asagi - geyri-kafi (F) -
IX. Davranig qaydalarinin pozulmasi; Talaba Universitetin daxili nizam —intizam qaydalar
pozduqda asasnamada nazarda tutulan qaydada tadbir gorilacak.

X. Taqvim mévzu plani:Mihazire - 45saat, seminar 30 saat. Cami 75 - saat.
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Manba: [1; 2; 4]

Manba: [1; 2; 4

2. 9rzaq mallarinin

(7 |

qiymstlandirilmasi
3. Orzaq mallarinin alatlarla tayin olun
larinin zerarsizlik gosterici

an géstaricilari
4. Orzaqma lori vo qusuriarn

Manba: [1; 2.5

Movzu: ©rzaq

rejimleri
Plan:

1. Orzaq mahsullarnni

2. orzaq mehsullarini

Manba: [1;2; 3: 5
mtaasiinashgl Ve

mahsullarnin saxlaniimasinin asaslart ve

n saxlaniimasinin gsaslar
n saxlaniimasinin rejimleri

Taxil — un memulatiarnnin @

Mévzu:
ekspertizas!

Plan:
1. Taxil ve un mahsullar

2. Yarmave makaron mamulati

Movzu:Omteasinashgin nazeri asaslar. 9rzad mahsullannin
torkibi va xuisusiyyatlari

Plan

1.8rzaq mahsullarinin kimyavi tarkibi

2.9rzaq mahsullarinin gidalihq dayari
Movzu: Srzaq mahsullannin keyfiyysti v@ keyfiyyate nezarat
asullan

Plan:

1.9rzaq mallarnnin keyfiyyati haqqinda anlayi$

keyfiyyatinin 8sas g&staricilari

Menba: [1;2:3: 5

Movzu:Brzaq mahsullannin keyfiyyatinin tedgiqi Gsullart
1. Orta nimunanin gﬁtUrﬁ!mesi vo tadgige hazirlanmasl
2. Orzaq mallannin sensor gﬁstericilarinin

Keciri :
Iaborgllz!r?nmiz'l@' seminar, masgala, (Mah)
yavasarbastmdévzulannnmazmunu Saal

- ==

Mihazira mévzul
Mé&vzu:Fanni maovzulan e
slagasi nin megsad va vazifeleri, predmet, digr fenlerld
P | an:
1. Fennin mahiyyati, magsad ve vazifaleri
2.Fennin predmeti
3. Omteastinashigin digar fanlertd olagesi

Manba: [1; 2; 3; 5]
shigl va ekspertizas!

Mévzu: Unun amteesiina
Plan:
1.Denin Uyidalmasi

2.Unun keyfiyyat gostericileri
3.Taxil, yarma va unun saxlaniimast

Manba: [1: 2; 3. 5]
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8 | M6vzu: Cérak ve gorak-bulka memulatl

Plan:
1.Gorayin istehsal prosesleri e
2.Cérayin sortlar va keyfiyyst gostariciler

3.Coak-bulka mamulatiannin saxlanmasl!
4.Pahriz ¢orak-bulka memulati
Manba: [1; 2; 3; 5]
9 | Mévzu: Milli gérak ve suxari memulati
Plan:
1. Milli ¢gérak mamulati
2. Suxari mamulati
3.Baranki mamulati e
4. Baranki memulatinin keyfiyyat gostaricilari
Manba: [1; 2; 3; 5]
10 | Mévzu: Yeyinti konsentratlari

Plan:
1. Yeyinti konsentratlarinin gesidi

2. Xdrakkonsentratlat

3. Unlugansiglar
l Manba: [1; 2;3]
11 | M6vzu:Meyva-taravez mehsullarinin emteesinashg! 2
Plan:
1.Taza meyva va taravazler, onlarin keyfiyyati
2.Meyve-terevazierin  emtea emali, dasinmasi Ve
saxlanmasi
Manba: [1; 2;3]
12 [ Mévzu: Meyve teravazin emali mahsullari va meyve-teravaz
koyservlerinin keyfiyyat ekspertizasi
Plan:
1.Meyva taravazin emall mahsullari
2.Meyva-taravaz konserviarinin keyfiyyat ekspertizasi
Manba: [1; 2; 3; 6]
13 | Mévzu:Sakar, bal va nigsastanin amteasgiinashigi ve
ekspertizasi
Plan:
1.Nisasta va nigasta memulatlari
2.Balin amtaasgtinasligi
3.Sakerin emtoagiinasligi
Manba: [1; 2; 3; 6]
14 | Mévzu:Qannadi memulatiarinin keyfiyyat ekspertizasi

Plan:
1.Sakerli gannadi mamulatlar

2.Unlu gannadi mamulatiar
3.Azarbaycan sirniyyat
Manba: [1; 2; 3,6]

15 | Mévzu:Cay, gehva va adviyyalerin emteasiinasligi ve

ekspertizasi

Plan:

1.Cay va gay ickilari
2.Qahva va gahva igkileri
Manba: [1; 2; 3, 6]

Mévzii: Bdviyyalar ve tamli gatmalarin emteasinashgt
Plan:

16

1.9dviyyalar va tamli gatmalar

CamScanner ila skan edilib


https://v3.camscanner.com/user/download

2.X6roK duzunin e —————
Manbe: [1; 2; 3?2;‘57?’(“”9' ekspertizas)

Movzu: Alko
: oll Sy
Gmhawnasﬂ@ u ve alkoqolsuz igkilarin, t0tdn mamulatiannin

1.Alkoqollu igkilor
g.UzUm sorablan
-Alkogolsuz ickilar va mineral sular
4.TUtOn mamulatlar
Manba: [1; 2; 3; 6]

g1 ve ekspertizas

_________‘_____,__.--

18 | Mévzu:Siid va sid mahsullaninin emteaginasli
1. Stdan tasnifati, gesidi va keyfiyyat gostaricilan
2. Tursudulmus siid mahsullannin tosnifati, gesidi v@ keyfiy
gostaricilaricilari
3. Qurudulmis sid mahsullannin tasnifatt, gesidi va keyfiyy
gostericilericileri
4. Kare yag, gesidi va keyfiyyat gﬁstaricilaricilari
Manba: [1; 2; 4; 6]
19 gllbvzu:PendirIarin amtaaslnashg! ve ekspertizasi
an:
1.Qursaq mayali pendirler, tesnifati, cesidi v keyfiyyat
gostaricileri
2.Duzlugda yetigen pendirlar, tosnifati, gesidi v@ keyfiyyat
gostaricileri A
3.9rgin pendirler, tasnifati, gesidi va keyfiyyst gostericilar
Manba: [1; 2; 4, 6] :
20 | Mdvzu: Teza at va qus atinin amteasinashgl v ekspertizas!
Plan:
1.Taze at ve sub mahsullarin tosnifati, gesidi ve keyfiyyst
gostaricilari
2.Ev va ov quslar
Manba : [1,2,4,6]
21 | Mévzu:8t mahsullannin amtaasiinashdi ve ekspertizasi
Plan:
1 Kolbasa mamulatinin tesnifati, cesidi v keyfiyyat
gostaricilari
2. Bt konservierinin tesnifat, cesidi vo keyfiyyat
gostaricilari
3.6t yanmfabrikatlarinin tasnifati, cesidi ve keyfiyyat
gostaricileri
Manba: [1; 2; 4, 6]
22 | MGvzu:Yumurta va yumurta mahsullarinin emtaaginaslig! ve
tizasli
Plan:
1 Yumurtanin kimyavi terkibi ve gidaliliq dayari
2 Yumurtanin keyfiyyatine verilan talab ve saxlaniimasi
3.Yumurtanin emali mahsullari
Manba:[1,2,4.6 ]
23 [Mévzu: Baliq ve balig mshsullarinin amtaasiinashgl va

ekspertizasl
1.Diri, soyudulmug va dondurulmus baliglar

2.Duza qoyulmus baliglar, tasnifati, cesidi va keyfiyyat

gostaricilari

CamScanner ila skan edilib


https://v3.camscanner.com/user/download

t, cesidi vo keyfiyyat

3.Baliq konserviari va preserviarin tosnifa
gostaricilari

4.Kurd ve onun keyfiyyat gdstaricilari
Manba: [1; 2; 4; 6]

Cami:

: Laboratoriya iglari
munanin gétiriimasi ve tadqige hazirlanmas!
Maka o 22-aktinin tortibi

aKkaron memulatinin —F = TP balla
r _rrrtnauandir“ riaal orqonoleptiki gdstaricilarinin
Pirtsiz — ickilorin - _
'_ matlandiriimasi orqonoleptiki _ gostericilerinin  balla
Ivanin 7T ==
orqonoleptiki gostericilarinin balla qiymetlendirilmasi

a"lnda ni$aStaH|n né - y—r

vinin tayini

n Saxaﬁmet?xarozam_r[ migdarinin tayini |
5 [ Refrarioe lrt': kémoyi ilo gokerds saxarozanin teyini |
10 | Meyve-gilomerrs —o2-balin namliyinin toyini l
= Usulu il ta‘:n.finiW sirniyyatinda quru maddslerin refraktometr\
|

| Kakao tozuny
n ph-nin tayini
12 | Refraktometr i o
vastasila i ini
? :2 ‘ Unun namliyinin tayini =T radannin toyin
| Kolbasa mamulatinda nitritlerin tayini usulu

‘l
|15 'l Stdds leykositlarin migdarinin teyini l\
Cami: |

XI.Fann i i
iStEhsr;? uzre talabler, tapslrlqlar:. Qida mahsullar muhandisliyi ixtisaslarda mahsullarin

: ! | \{a onlarin amtaalik Jdstaricilarinin yiksaldilmasi mihiim shamiyyate malakdir. Fennde
muxtalif c_m_ria mahsullarinin  muasir -garaite uygun olaraq texnologiyasi ve amtaalik
keyfiyyatinin yaxsilagdirimasi istiqgamatleri oyranilir, tahlil edilir.

XIl. Foann idzra talimin naticalari:
- ©9rzaq mahsullarinin keyfiyyati va keyfiyyate nazarat tisullan

- ©9rzaq mahsullarinin keyfiyyatinin tadqiqi Gsullan
- Meyva taravazin emall mahsullari va meyva-taravaz koyservlarinin keyfiyyat ekspertizasi

- Cay, gahva va adviyyalarin amtaasiinashigi ve ekspertizasi

XIll. Talabalarin fann haqqinda fikrinin dyranilmasi:

XIV. Kollekvum suallari:
1. Fannin mahiyyati, magsadi va inkisaf marhalalari

2. Orzaq mahsullarinin kimyavi terkibi

Orzaq mahsullannin gidaliliq dayari

8rzaq mallarinin keyfiyyati haqqginda anlayis

Brzaq mallarinin keyfiyyatinin asas gostaricilari

Orta niimunanin gotirilmasi B .
Orzaq mallarinin sensor gdstaricilerinin qiymgtl-anc_imlmasx
Orzaq mallarinin alstlerls tayin olunan gﬁstaqcnlan

. ©rzaq mallarinin zararsizlik gostaricilari ve qusurian

10.8rzaq mahsullarinin saxlaniimasinin aggslarl'
11.8rzaq mahsullarinin saxlaniimasinin rejimlari
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| va un mahsullan
makaron mamulati va yarma mamulati

oyo0dulmasi
yyot gbstaricileri

Il kollequm

12. Tax
yarm

13. ;
4.Danin
15.Unun keyfi

Taxil, yarma va unun saxlaniimas
boak-bulka mamulatla '

Milli gorak mamulatlt il i
Suxari mamulati

Baranki memulatinin keyfiyyat gostericilari
Yeyinti konsentratlarinin gesidi
Meyve-taravazlarin amtaa emall, daginmas! V
Balin amteagtinasligl

Unlu gannad! mamulatiar

10.Azerbaycan sirniyyatl
11.8dviyyeler v tamli qatmalar
12. Xdrak duzunun keyfiyyat ekzpertizas!
13. Sokerin amteastinashg!

14. Cay ve ¢ay ickileri

15. Qahva ve qahva ickilari

w
CONDOBLN -

XV. imtahan suallar:

| blok .
1. Fennin mabhiyyati, magqsaedi v inkigaf mefhalalan
2. Fannin predmeti va digar fonlorld alages!
3. Orzaq mehsullarinin KimyaVi torkibi
4. Orzaq mahsullarinin gidalihq deyari
5. orzaq mallarinin iyyoti haqqmda anlaylg .
6. Orzaq mallarinin keyﬁyyatinin esa sstaricilon
7. Orta pimunanin gbtﬂrﬂlmasi vo tadqid® hazif
g. ©rzaq mallarinin sén r 6star|cilannm qiy
9. Orzaq mallarnnin alatlorl® tayin olunan ‘dste iciler
10.9rzaq mallarinin zororsizlik gﬁstaricuan ve
11.0rzaq mahsullarnnin saxlanllmasmm as_?slarl
12.0rzaq mahsullarinin saxlaniimasinin rejimleri

Il blok
13, Taxil ve un mehsullar!
14.Yarma ve makaron mamulati
15.Danin ijyi]dﬂlmesi
16.Unun keyfiyyat g(’jstariciiari
17.Taxil, yarma va unun saxlaniimasl
18.Corayin istehsall proseslari
19.Gérayin sortlar va@ keyfiyyet gc’jstaricilari
20. n;‘b‘ek-bulka meamulatlarintn saxlanmasl
21.Pahriz gb'rak-bulka mamulati

ulati

22. Milli gorek mam
23.Suxari mamulati
24.Baranki mamulati
25.Baranki memulatinin keyfiyyat gﬁstaricilari
26.Yeyinti konsentratlarnnin cesidi

27.X6rakkonsentratlat|

a saxlann‘lasl
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e aaa

28. Unlugarnisiglar ti
bl slor, onlarnin keyfiyy@ v saxlanmas!

29. Toze meyve ve tarave

30. Mewe-tayr;vazlarin amtaaﬁmﬂ"- daginmast

31. in emal mahsullar i
Meyve teravezin e lorinin keyfiyyet ekspertizas!

32. Meyve-taravez konserv
33. Nisasta va nigasta memulatiari

34. Balin emteastnashigi
35. $akarin amtaaglinashgi

36. Sakarli goannadi mamulatiar
37.Unlu gannadi mamulatiar
38. Azarbaycan sgirniyyati

39. Cay ve ¢ay igkileri

40. Qahve ve gahva igkileri

IV blok
41.8dviyyslar ve taml qatmalar
42 X&rak duzunun keyfiyyat ekzpertizasi

43.Uzum garablari
44. Alkoqolsuz igkilar va mineral sular

45. Tutin mamulatiar

46. Sudun tasnifati, gesidi ve keyfiyyat gostericilari oy e

47. Tursudulmus siid mahsullarinin tasnifati, gesidi ve keyfiyyat gdstariclla}'l(_:llafl
di ve keyfiyyat gdstericilericilari

48.Qurudulmis siid mehsullarinin tasnifati, gesi

49. Kara yag, gesidi ve keyfiyyat gostaricilaricilari '
50. Qursaq mayali pendirlar, tasnifati, gegidi va keyfiyyat gostericilari
51.Duzlugda yetigen pendirler, tasnifati, cesidi ve keyfiyyat gostaricileri

52.8rgin pendirlar, tasnifati, gesidi ve keyfiyyat gbstericilari

V blok
53. Taza at va sub mahsullarin tasnifati, gesidi ve keyfiyyat gdstaricileri

54.Ev va ov quslan
55. Kolbasa mamulatinin tesnifati, gesidi va keyfiyyat gostaricilari
56. 8t konservlarinin tasnifati, gesidi ve keyfiyyat gostericileri

57.©t yarimfabrikatlarinin tasnifati, gesidi ve keyfiyyat géstaricilari

58. Yumurtanin kimyavi terkibi va qidalliq dayaeri
59. Yumurtanin keyfiyyatina verilan talab va saxlaniimasi

60. Yumurtanin emali mahsullar
61. Diri, soyudulmus ve dondurulmus baliglar

62. Duza qoyulmus baliglar, tasnifati, gesidi
63. Duza qoyulmus baliglar, gesidi va keyfiyyat gdstaricileri

64. Kirid ve onun keyfiyyat gostaricilari
65. Baliq konservleri va preservlerin tasnifati, gesidi ve keyfiyyat gdstaricileri

«Texnologiya va texniki elmlar» kafedrasinin 07.02.2025-ci il tarixli iclasinda 06 s

W dos. N. H. Nazarova

itokolla tesdiq olunmusdur.

Fann misallimi:
Kafedra midiri: J@ dos.R.F.Oliyev
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