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Auditoriya s

Saat:
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1. Tévsivve olunan darslik, dars ve saitive metodik vasaitlar:

1.X.Hasanova Mikrobiologiya
2 Y B.Saferov Mikrobiologiya ve Virusologiya
3 M.Meharramov Qida mahsullarinin nazari asaslar, 2014

4.Internet resurslari

IV.Prekvizitlor: Fennin tadrisi Ggtin 6ncaden “Qidalanma va saglamiig” feninin tedrisi
vacibdir.

V Korekvizitlor: Bu fannin tadrisi ile eyni vaxtda bagqa fenlarin da tedris olunmasina
zarurat yoxdur.

VI. Fennin tosviri ve megsedi : Qida sahesinde miiasir texnologiyanin tetbiqi
mikrobiologiya sahesinda muhtim shamiyyat kasb edir. Bu istiqamatda lobarotonyalglrdan
istifada vacib sertdir.Fennin esas magsadi gelocek miitexassislers xammallardan yikssk
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gida mehsullarinin istehsall teyy,

qidalig deyerina malik, hegtel alarina sahib olmaga kdmak etmakd‘\?_g"\r

manimsemaklo, vacib pess kompetensiy

inda buraxiimy :
Vil D i i loblor: Fenn izre semestr orzind ¥ Auditg
avamiyyate verilan teo et il tarixli geranna uygun kil

: ; 4
saatlarinin Umumi say! Elmi S$uranin 16 may 202 . Olarg
davamiyyst meyarlan nozere alinmagla misyyan olunmus I-.uladdar:{y:xar.tk Z‘duw halg
talabs hemin fandan imtahana buraxilmir, onun hemin fann Uzre axademix borcu galr.

VIIl Qiymatlandirma: Talebslarin biliyi 100 balli sistemia qiymatlen.dlrlhr. Bundan 50 bal

teloba semestr rzinds, 50 ball ise imtahanda toplayir. Semestr arzinda tOI_J'a”an i l?ala
asagidakilar aiddir: 30 bal kollokviuma géra, 20 bal seminar va ya laboratoriya darslarinds
fealiyystine gors. Imtahanda gazanilan ballann maksimum miqdari 50-dir. Imtahan
biletine bir qayda olaraq fanni shats edan 5 sual daxil edilir. Imtahanda gazanilan ballarin
maksimum miqdari 50-dir.

Qiymatlendirme zamani Elmi Suranin 16 may 2024-cdi il tarixli gararina uygun olarag
giymetlendirma meyarlari nezer alinir.

Qiymat meyarlar asagidakilardir: -

- 10 bal - teleba kegilmis materiali derinden basa dusiir, cavabi degiq ve hartereflidir.
- 9 bal - telebe kegilmis materiall tam basa dustir, cavabi dagiqdir ve mdvzunun matnini
tam aca bilir.

- 8 bal - telobs cavabinda timumi xarakterli bazi qiisurlara yol verir;

- 7 bal - telebs kegilmis materiall basa dusur, lakin nozeri cehstden bazi mesalsleri
asaslandira bilmir

- 6 bal - tslebanin cavabi esasen dizgindir.

- 5 bal - telobanin cavabinda gatigmazliglar var, mévzunu tam shate eda bilmir.

- 4 bal - tolabonin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah edsrkan bozi
sshvlara yol verir;

- 3 bal - telebanin mévzudan xebari var, lakin fikrini esaslandira bilmir;

- 1-2 bal - talebanin mévzudan gisman xsbari var.

- 0 bal - suala cavab yoxdur.

Telsbanin imtahanda topladigi balin migdarn 17-den az olmamalidir. 8ks teqdirds
talabanin imtahan gostericileri semester arzinds tedris faaliyyati naticesinds topladigi
bala slave olunmur. Semestr naticesine gora yekun qiymstlendirms (imtahan ve
imtahanagadarki ballar asasinda)

91 - 100 bai - ala (A)

81 - 90 bal - ¢ox yaxs! (B)

71 - 80 bal - yaxsi (C)

61 - 70 bal - kafi (D)

51 - 60 bal — genasatbexs (E)

51 - baldan asagi - qeyri-kafi (F) -~ e _
IX. Davranis gaydalarinin pozulmasi: Telebe Universitetin daxili nizam - intizam
gaydalarini pozduqda esasnamgda nazarde tutulap gaydada te(zlbir‘gfjrﬁlacak. _
X. Tagvim mévzu_plani: Miihazire - 30 saat, seminar (laboratoriya igi) - 15 saat. Cemi

45 - saat. Ml | Sem(lab., | Tarix

an mihazire, seminar, mesgale, laboratoriya ve sarbast

Kegiril
¥ maévzularin mazmunu h prak-v
Sa | kmesg)
at Saat
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Movzu: - 2 .
ovzu: Fannin predmeti v vozifsleri. Qida mikrobiologiyasinin va

gigiyenasinin inkisaf tarixi

Plan
1. Qida mikrobiologiyasinin predmeti ve vazifalari

2. Qida mikrobiologiyasinin inkigaf tarixi

M?nbaz [Miihazire materiallari, 1; 2;3,4]
Movzu: 8t mahsullarinin mikrobiologiyasi

Plan
1. St va ot mahsullarinin mikrobiologiyasi

2. ©t va at mahsullarinin bioloji ehamiyyati
3.8t va ot mohsullarinin gigiyenasi

Manba: [ Mithazire materiallari, 1; 2]
Mévzu: Balig mehsullarinin mikrobiologiyasi

Plan:
1.Baliq ve baliq mehsullarinin bioloji shemiyysti

2.Baliq va balig mahsullarinin mikrobiologiyas!
3 Kulinar mamulatlarinin mikrobiologiyasi
Menbea: [ Milhazire materiallari, 1; 2]

Mavzu: Sud ve sid mehsullarinin mikrobiologiyasi, sanitariya ve

asl

Plan
1.Sudin mikrobiotasi
2 Siidve siidd mahsullarinin mikrobiotosai

3.Siid ve siid mahsullarinin gigiyenasi

Menba: [Miihazire materiallari, 1; 2 |
Mévzu: Yumurta ve yumurta mehsullarinin mikrobiologiyas!

Plan

1. Yumurta ve yumurta mehsullarinin bioloji shemiyyaeti
2 Yumurtanin mikroogranizmlarle yoluxma yollari

3. Saxlama zamani yumurtanin keyfiyyatinin deyigsmasi
4. Yumurta mahsullarinin mikrobiologiyasi ve gigiyenasi

Manba: [Mihazire materiallan, 1; 2; 3]
Mévzu: Meyva ve teravezlerin mikrobiologiyasi, sanitariya ve
gigiyenasl
Plan
emeyvelerin ahamiyyati vo mikrobiologiyasi

1. Meyva, terevaz va gil
2. Torovez, meyve va gi
3. Meyve, teravez vo gileme
gigiyenik telebler

Manba: [Mihazire m

lameyvalarin xestelikleri
yvalerin saxlanmasina gostarilen

ateriallari, 1; 2:4 ]

Mavzu: Taxil mahsullarinin mikrobiologiyasi

Plan:

1. Taxil kuitlesina mikroorganizmlerin dismesi yollari
2. Teza yigiimis taxilin mikrobiotas! .

3 Taxilin mikrobiotasinin miixtelif saxlanma saraiti ve emali zaman!

dayisilmasi
teriallan, 1; 2]

Manba: [Miihazire ma
Movzu:Xarici muhit amillarinin taxil kutlosinin mikroorganizmlarind

tosiri
Plan:
1. Riitubat ve temperaturun taxil kiitlesinin mikroorganizmlarine

tasiri
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: [ % migaia
2. Havanin daxil olmasinin taxil kutlesindaki mikroorganiz

tesiri
. s . i , 12 e
Manbae: [Miihazire materiallari, 1; 2] kroorqanizmiarin rolu

Mbvzu: Taxil kitlesinin mikrobiotasi v mi

Plan;

1. Taxilin emali proseslerinde onun mikrobiotas!

2. Taxilin 6z-6ziine qizismasinda mikroorganizmlarin rolu
3. Taxalin arzaq ve yemlik keyfiyyatinin azalmasinda
mikroorganizmlsrin

istiraki
4. Taxilin toxumluq keyfiyyatinin asagi dismaesinde
mikroorganizmlarin
istiraki

10

Manba: [Muhazire materiallar, 1: 2]
Mo6vzu: Un mshsullarinin mikrobiologiyasi
Plan:
1. Taxilin emal mahsullarinin (unun) mikrobiotasi
2. Corak istehsalinin mikrobiologiyasi
3. Corayin mikrobiotas)
4. Taxil v un mahsullarinin gigiyenasi

11

Manba: [Mihazire materiallari, 1; 2]
N_'O_VZUi_ Qida mehsullarinin kulinar emalina géstorilan sanitar
gigiyenik taleblar

Plan
1. Kutlsvi qidalanma (iags) musssisslerinde erzaq mehsullarinin ilk

(soyuq) emalina géstarilen sanitar-gigiyenik taleblar
2. ©rzaq mehsullarinin isti emalina gésterilon sanitar-gigiyenik

talabler
3. Isti sexde va qennadi sexlarinda arzaq mehsullarinin bisirilmasi

Manba: [Mihazire materiallari, 1; 2; 3,4]

12

Movzu: Mshsulun daginmasina ve saxlanmasina gésterilon
sanitar gigiyenik talablar

Plan
1. Qida mahsullarinin daginmasinin sanitar-gigiyenik teleblari

2. Qida mahsullarinin gsbulu ve saxlanmasina géstarilen sanitar-

gigiyenik talabler
3.Qida mehsullarinin daginmasina ve saxlanmasina dair gigiyenik

talabler
Manba: [Miihazire materiallari, 1; 2,3 ]

13

Mévzu: Kitlavi gidalanma mahsullar istehsalini ve satigini hayata

keciren muiiessisalorin saxlanmasina goésterilen gigiyenik talablar

Plan
1. Dezinfeksiyanin tsullar ve vasitolari

2. ©razinin saxlanmasina gésterilon sanitar telablari

3.Qab-qacaqglarin, avadanliglarin ve inventarin yuyulmasina ve

zorersizlosdirimasine gdstsrilan sanitar telebleri .

Manbsa: [Milthazirs materiallari, 1; 2; 4]
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Texnolojj
Oloji avag
anliglara, jny
ma mate”a"arlna sani, entara, Qablara, taralara va 2 T 5 ——T——

Pan * targigiyeniktalabler
-Vexaniki avadanliglarn Sanitar saciyyos;

eyri- e
3,Qag|;:ge¥?"'k',a"ada"“qmln, inventarlarin s
Menbe, Mqosta?nlan sanitar-gigiyenik talgbler
Mt‘wzu: tUI;,azwe materiallari, 1: 2: 4

~<4. Istensal binalarina misterilar G : g
g}zﬁat binasing digiyenik taI'e blar$tanlar Uglin binaya va inzibafi 2 1
1.Qida  sonayesi  miioscicatan

X >oNayest  misssissleri  vo iage  miisssisalarini
lE?lylhalemdmlmasma g6sterilan sanitar—gigiyenisk telablar eon bl

Yemakxana va matbax qgab .. ;
gosterilon telablor qablarinin - yuyulmasi  gébalerine

I(\:nenpe: [Miihazirs materiallari, 1; 2:3 4]
ami: 45s.| 30 15

anitar saciyyasi

. X!.Far!n tzra talgblar, tapsiriglar: “Qida tehliikesizliyi” ixtisaslagmasinda “Qida
mlkroblologiygs: va mikrobiologiyanin tadqiqat metodlar” fenninin muhtm rolu vardir.
Fann amtsanin mikrobioloji mahiyyatinin Oyrenilmasi, onun ictimai proseslarda yerinin
V& rolunun aragdiriimasi, inkisafinin naticalsrini tehlil etmays imkan verir.

XIl.Fann iizrs telimin neticalori:

- Qida mahsullarinin mikrobiologiyasini 6yranmak

- Mahsulun daginmasina ve saxlanmasina gGsterilon sanitar gigiyenik tslabler

- Qablara qéstarilan sanitar-gigiyenik talablar

- Qida senayesi miiassisalari v iage miessisalarinin layihalendiriimasins gostarilen
sanitar-gigiyenik telsbler

XIll. Telobalerin fann haqqinda fikrinin Oyrenilmasi:

XIV. Kollekvum suallan

I-kollekvum suallari
1. Ot ve st mehsullarinin mikrobiologiyasi
2. Ot ve at mahsullarinin gigiyenasi
3. Baliq ve balig mahsullarinin bioloji shemiyyati
4. Baliq ve balig mshsullarinin mikrobiologiyasi
5. Sudin mikrobiotasi”
6. Sud ve slid mehsullarinin mikrobiotosai
7. Yumurta ve yumurta mahsullarinin bioloji shamiyysti
8. Saxlama zamani yumurtanin keyfiyystinin deyismasi
9. Meyve, teravaz ve gilemeyvaslerin shemiyyati ve mikrobiologiyasi _
10.Meyve, teravaz ve gilomeyvalarin saxlanmasina gostarilon gigiyenik tslsblar

ll-kollekvum suallari

Toza yigiimis taxilin mikrobiotasi 3y -
Taxilin mikrobiotasinin miixtslif saxlanma garaiti ve emall zamani dayisilmasi

Ritubat ve temperaturun taxil kiitlesinin mikroorganizmlarina tasiri

Taxihin emali proseslerinda onun mikrobiotasi ' o
Taxilin arzaq ve yemlik keyfiyyatinin azalr_nasmda mikroorganizmlarin igtiraki
Taxilin emal mshsullarinin (unun) mikrobiotasi

Corsk istehsalinin mikrobiologiyasi

Taxil va un mahsullarinin gigiyenasi

SN o e =
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liassisalerinde orzaq mahsullarinin jlk (so,

9. Kitlevi gidalanma (ia§a) muess|
emalina gostarilan sanitar-gigiyenik telg::lar o
10.8rzaq mahsullannin isti emalina gosterilan s

gigiyenik talablor

XV.imtahan suallar:
| blok

1. Qida mikrobiologiyasinin predmeti ve vazifaleri

2. Qida mikrobiologiyasinin inkigaf tarixi

Ot ve ot mahsullarinin mikrobiologiyas! .

Ot va at mahsullarinin bioloji shamiyyati L

Bt va at mahsullarinin gigiyenasi b
Baliq va baliqg mahsullarinin bioloji shamiyyati

Baliq va balig mehsullarinin mikrobiologiyasi
Kulinar mamulatlarinin mikrobiologiyasi

PN AW

Il blok

9. Sudln mikrobiotasi
10. Stid va siid mahsullarinin mikrobiotosai

11.80d vs std mahsullarinin gigiyenasi
12. Yumurta vs yumurta mahsullarinin bioloji shemiyyati

13. Yumurtanin mikroogranizmlerle yoluxma yollari

14. Saxlama zamani yumurtanin keyfiyystinin dayismasi

15. Yumurta mahsullarinin mikrobiologiyasi ve gigiyenasi
16.Meyvs, terevez ve gilomeyvalerin shamiyysti vo mikrobiologiyasi

17. Teravez, meyve va gilomeyvalsrin xastslikleri
18.Meyva, teravez ve gilemeyvalerin saxlanmasina gosterilen gigiyenik taleblar

Il blok

19. Taxil kiitlesine mikroorqanizmlarin diismasi yollari
20.Teza y1gilmis taxilin mikrobiotasi
21.Taxiin mikrobiotasinin mixtelif saxlanma seraiti ve emall zamani
dayisilmasi
22. Rutubat ve temperaturun taxil kiitlesinin mikroorganizmiarina tasiri
23.Havanin daxil olmasinin taxil kiitlesindoki mikroorganizmlsrs tesir
24.Taxilin emal proseslarinde onun mikrobiotasi
25. Taxilin 6z-6zline qizismasinda mikroorganizmlarin rolu
26.T?X|llln rzaq ve yemlik keyfiyystinin azalmasinda mikroorqanizmlerin
istiraki
27.T3>cll;(n toxumlug keyfiyystinin asagi diismesinde mikroorganizmlarin
IStiraki R b
28.Ta3xulm emal mahsullarinin (unun) mikrobiotasi
29.Corak istehsalinin mikrobiologiyasi
30. Corayin mikrobiotas;
31.Taxil va un mahsullarinin gigiyenas;

"IV blok
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fo3)

o

v<.AUtlavi qidalanma (iaso)

Aalant mUsssisalerinde srzaq mehsullarinin ik (soyuq)
4 %r:lalina 9osterilen sanitar-gigiyenik tsloblar
.Orza

£aq mshsullarinin isti emalina gosterilen sanitar-gigiyenik telablar
34.Isti sexde ve qsnnadi sexlarinda srzagq mehsullarinin bisiriimasi

35.Qida mshsullaninin daginmasinin sanitar-gigiyenik talableri
36.Qida mahsullarinin geb

ulu ve saxlanmasina gésterilen sanitar-gigiyenik
tslabler

37.Qida mehsullarinin daginmasina ve saxlanmasina dair gigiyenik telsblar
38. Dezinfeksiyanin usullar ve vasitslari

V blok

39.9razinin saxlanmasina gosterilen sanitar taleblari

i ina Ve
40.Qab-gacaglann, avadanliglarin Vo inventarin yuyulmas
zorarsizlagdiriimasina gdsterilen sanitar t_elablan
41.Mexaniki avadanliglarin sanitar saclyyesi

i i iyyosi
42.Qeyri-mexaniki avadanllqlann., lnv.entarlarln sanitar saciyyo
43.Qablara gosterilen sanitar-gigiyenik telabler

i ini i irilmasine
44.Qida sesnayesi muossisalori ve iagd miiessisalerinin layihelendiril
gosterilan sanitar-gigiyenik taleblar

. i storilan talabler
45 Yemakxana ve matbax gablarinin yuyulmasi gébalerina gosteril

izaki ilorak, tesdiq
“Texnologiya ve texniki elmlor’ kafedrasinda muizakira edile

olunmusdur (12 sentyabr 2025-ci il “01" sayll iclas protokolu).

1., ;)
Gollimi: %’Vé dos.N.H.Nezsrova
Fann miallimt: .

dos. R. F. Sliyev
Kafedra mudiri: Jﬁ
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