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[l Tévsiyys olunan darslikler va dars vesaitleri:
1. N.H.Qurbanov, E.M.Omarova, U.l.X2lilova, A.A.Qurbanova, M.H.Msaharremova

Mikrobiologiya, sanitariya ve gigiyena. Darslik. Baki "igtisad Universitetinin

nasriyyati" 2010, 308 sah. I
2. Qurbanov N.H., Haciyev C.8., Omarova E.M. Xaslilova U.l,, Qurbanova AA.,

Msharramova M.H., Mikrobiologiya, sanitariya ve gigiyena kursundan laboratoriya
praktikumu. Ders vesaiti, Baki, “Igtisad Universiteti” nagriyyati 2015, 200s.
3. Ceprees B.M., CunanteeBa JLA. u gp. CaHuTapusa U rurveHa Ha npeanpusTuaX
MOJI0YHOM NpoMbiwneHHocTu.- J1.: BO Arponpomusgat, 1989
4. Koponeea H.C. OcHOBbI MUKPOOMOMOrMM W TUrMEHBI MOMOKA U  MOINOYHLIX

npoAyKToB.- Jlerkas npomsIlwieHHocTb, 1984,
5. Xapukosa Il Mukpobuonoruss npofoBONbCTBEHHLIX ToBapoB. CaHuTapus u

rurneHa, M.: Magatenbckuii ueHTp «Akagemns», 2007
6. Monwmuyk M.K., Adepburosa 3.C. KasaHuesa H.H. JlaGopaTopHbiit npaktukym no
MuKpoBuonoruM Morioka U MOSOYHLIX npoAdykToB. - M.: Jlerkas u nuwesas

MPOMBILLIIEHHOCTL, 1982.
7. CaHuTtapHble npaBuna Ana nNpeanpuaThiA MONOYHOM NpPOMbIWNEHHOCTU.- M.:

locarpornpom CCCP, 1987

IV Prekvizitlar: Fennin tedrisi Gglin édncadan zaruri olan fonlor moveuddur. Bu fann
fenlarle garsiligh 6yranilir.

V Korekvizitlar: Bu fennin tedrisi ile eyni vaxtda basqa fanlerin do tedris olunmasina
zerurat yoxdur.

VI Fennin ?asv!ri ve magsadi: Mikrobiologiyanin asas bélimalsrinden biri olan “Qida
mfkroblologlye_lsr‘ arzaq .mehsullarmm sathinde vo torkibinde olan bakteriyalar,
gobaleklar, viruslar ve diger mikroorganizmlerden bshs edir. Qida mikrobiologiyasi
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i i izmlarin taninm \

fanninin magsedi gida mshsullarinda olan mlkroorqapé e tehlukasizﬁl'- N\

inkisafini ve goxalmasini idare etmek, eyni _zamanda qi Elil e at.lylni A

etmakdir. Bu fann hamginin mikroorganizmlarin qlga i:r’rjlalhsgly :sf:nrllgmt;?nizyqi éir;eis?aﬁ'
: uddeti irini Qida mikrobiologi ehga)

ve saxlanma miiddatine tasirini arasdinr. Qiaa vlologlye : \

va emali proseslerinde sanitariya ve tehlikssizlik tedbirlarini dyranir.

VIl Davamiyyeata verilan talablar: Fenn Uzra semeﬁt". arz|-nf_‘9 brirﬁﬁgrﬂigﬁﬁdggr'ga
saatlarinin tmumi say! Elmi Suranin 16 may 2024-cl il t}?ngclieie ehimle | o haldg
davamiyyst meyarlar nazers alinmagla miisyyan oIL_lnmU§ 18 ‘ y demik borcu aalir.
tolebs hemin fenden imtahana buraxiimir, onun hamin fenn Gzre aka

. : ivili bal

VIl Qiymatiandirma: Talabalerin biliyi 100 balli sistemle giymotiand 'dff"'rt- Bt‘;nda""nns%oba,a
telobs semestr arzinds, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr erzinde op A

5 iddir- 30 b i ° [ a laboratoriya darslerinda
asagidakilar aiddir: 30 bal kollokviuma gérs, 20 bal seminar va ya le 50-dir. Imtahan
foaliyystine gére. Imtahanda gazanilan ballarin makgmum migdarr 50-dir.
biletina bir gayda olaraq fenni shate eden 5 sual daxil edilir. . fira
Qiymatlendirma zamani Elmi Suranin 16 may 2024-cii il tarixli gerarina uydun olaraq
qiymatlendirma meyarlari nazar alinir.
Qiymat meyarlar asagidakilardir; . .
~10 bal- telebe kecilmis materiali derindsn basa diisdr, cavabi deqiq ve hertereflidi;,
-9 bal-telobs kegilmis materiali tam basa diigtir, cavabi dagiqdir ve mévzunun metnini
tam aga bilir:
-8 bal-taleba cavabinda timumi Xarakterli bozi qlisurlara yol verir; _
-7 bal- telobe kegilmis materiall basa dtsgtr, lakin nezari cehetden bazi maselslori
asaslandira bilmir;
-6 bal- telobanin cavab; esason dizginddr;
-5 bal-telebanin cavabinda catismazliglar var, mévzunu tam ahate eds bilmir;
-4 bal- talobanin cavab; qismen dogrudur, lakin mévzunu izah ederken bazi sehviars yol
verir; var,
-3 bal- telebanin mévzudan xeberi akin fikrini asaslandira bilmir;
1-2 bal- telsbanin mévzudan qisman xaberi var,
-0 bal- suala cavab yoxdur.

Talabanin imtahanda topladidi balin migdari 17-den az olmamalidir. Oks taqdirds
telebenin imtahan géstaricilari semester arzinde tedris faaliyysti naticesinde topladigi
bala slava olunmur.

Semestr naticasina géra yekun qiymetlandirma (imtahan va im fahanaqgadarki
ballar asasinda)

91 - 100 bal ala A
81 — 90 bal COX yaxsi B
71 - 80 bal yaxsi C
61 —70 bal kafi D
51 - 60 bal genastbaxs | E
51 baldan | geyri-kafi F
asadi

IX Davranis gaydalarinin pozulmasi: Telebs Universitetin  daxili nizam—intizam
qaydalarini pozduqda ssasnameda neazsrde tutulan gaydada tadbir gériilacak.

X Teqvim plani: Miihazire 45 saat, laboratoriya 30 saat.

Ne | Kegirilen miihazira va laboratoriya mévzularinin mezmunu (Mushaaaztlra) Tarix
M&vzu: Qida mikrobiologiyasinin predmeti va inkigafi tarixi
Plan:

1 | 1.Mikrobiologiyanin predmeti, maegsad va vazifeleri 2
2.Mikrobiologiyanin inkisaf tarixi
3.Qida gigiyenasinin inkisaf tarixi
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(Manbe: 1, 2)

Mdvzu: Mikroor

qanizmlarin tasnifati va fiziologiyasi
Plan:
1.Mikrorganizmlsrin tesnifati ve nomenklaturasi

2 Mikroorganizmiarin fiziologiyasi
(Manba: 1, 5)

Ma&vzu: Bakteriyalarin tesnifi, harakati, coxalmasi
Plan:
1.Bakteriyalarin tesnifati ve hiiceyra qurulugu

2.Bakteriyalarin haroketi va goxalmasi
(Manba: 1, 2, 6)

Mévzu: Gobalaklarin qida mikrobiologiyasinda yeri
Plan:
1.Gébalaklerin tesnifat, hiiceyrs qurulusu

2.Qida senayesinde gdbsleklordan istifads
(Manba: 1, 2, 5)

Mo&vzu: Mikroor

qanizmlerin yayilma yollari
Plan:

1.Kontaminasiya yollar: hava, su, torpaq

2.Qida istehsalinda risklor va qarsisinin alinmasi
(Manba: 1, 3, 6)

M&vzu: Qida saxlanilmasinda mikroorganizmlarin rolu
Plan:

1.Soyutma ve dondurma metodlar

2.Qida konservasiyasi ve mikrobioloji riskler
(Manbs: 3, 6, 7)

Mévzu: Qida istehsalinda istifada olunan faydali
mikroorganizmlar

Plan:

1.Faydali mikroorganizmlsrin névieri

2.Probiotiklerin va prebiyotiklarin tesiri
(Manba: 3, 5)

Mdvzu: Mikroorganizmlerin genetikasi
Plan:

1.Mikroorqanizmlarin irsi deyigkenliyi

2.Mikroorganizmlarin modifikasiya dayiskanliyi
(Manba:1, 6)

Movzu: Meyvelarin mikrobiologiyasi

Plan:

1. Tumlu meyvelerin mikrofloras:

2.Coyirdekli meyvalarin mikroflorasi
(Manba:1,2,6)

10.

Mévzu: Teravazlarin mikrobiologiyasi
Plan:

1.Taravazlarin mikroflorasi

2.Sodan va sanimsagin mikroflorasi
(Manba: 1, 2, 5)

11.

Mévzu:Qida mahsullarinin biokimyavi emal tisullan
Plan:
1.Qicqirma prosesinin mikrobioloji asaslari

2.Tursuma prosesinin mikrobioloji asaslari
(Manba: 2, 6)

12

M&vzu:Taxil ve un mahsullarinin mikrobiologiyasi
Plan:

1.Taxilin mikroflorasi

2.Un mehsullarinin mikroflorasi
(Manbs: 1, 5)
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Mavzu: ot va ot mahsullarinin mikrobiologiyasi

Plan: . : )
13. | 1.8t ve ot mehsullarninin kimyavi terkibi

2.8t va at mahsullarinin mikrobiotasi

Manba: 1, 5) : ; :
l[w&vzu: Daniz mahsullarinin mikrobiologiyasi
Plan: ; . _

14. | 1.Balig mashsullarinin mlkroblqloglygm .
2.Diger dsniz mehsullarinin mikrobiologiyasi
(Msnbs: 1, 2, 7)

M&vzu: Siid va siid mahsullarinin mikrobiologiyasi
Plan:
15. | 1.Sudiin mikroflaras)
2.8ud mahsullarinin mikroflorasi
(Manbsa: 1, 5)

Plan:

1.Yumurta ve yumurta mahsullarinin bioloji shamiyyati

2.Saxlanma zamanj yumurtanin keyfiyystinin deyismasi
Manba: 1, 6

M8vzu: Yumurta va yumurta mehsullannin mikrobiologiyas

Mévzu: Alko
Plan:
1.Alkoqolsuz ickilerin kimyevi tarkibi va tesnifaty
2.Alkogolsuz ickilsrin ‘mikrobiologiyasi

(Manbsa: 2, 3, 6)

golsuz ickilarin mikrobiologiyasi

Mévzu: Spirtli igkilerin mikrobiologiyas:
Plan:

1.Spirtli igkilsrin kimyavi terkibi, tosnifi
2.Spirtli igkilarin mikrobiologiyasi

(Menbs: 4, 5, 6)

M6vzu: Torpagin mikroflorasi

Plan:

1.Mikroorganizmisrin tebistde yayilmasi
2.Torpagin mikroflorasi

(Menba: 1, 5)

M&vzu: Suyun mikrobiotas:
Plan:

20. | 1.Suyun mikroflorasi
2.8uyun temizlenmasi
(Manba: 1, 2, 3)

M&vzu: Havanin mikrobiotas:
Plan:

21. | 1.Qida ekologiyasi haqqinda malumat
2. Tullantilar mikrob menbayi kimi
(Manbs: 3, 5, 6)

Mévzu: Qida zaharlanmoaleri
Plan:
22. | 1.Qida zsherlenmelorinin tarixi

2
2.Qida zeharlenmsalerinin névisri

(Menba:; 1, 2, 7)

Moévzu: Qida tahliikesizliyi va keyfiyyat idaraetmasi

Plan:
23. | 1.Qida tahlukesizliyi prinsipleri ve talableri 1

2.Qida keyfiyystinin idare edilmesi
(Manbe: 2, 7)
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Laboratoriya masgalalari

Saat

Tarix

Mikroskopiya sahasinde bioloji mikroskopun igledilma gaydasi

Laboratoriya saraitinde gobalakiarin morfologiyasinin tadqiqi

Mikroorqanizmlarin gidalanmasi. Hiiceyradan kanar hazm vo
gida maddalerinin hiiceyraya daxil olma mexanizmleri

Mikroorganizmlar ticiin gida milhitlerinin hazirlanma tsullari

Mikroorganizmlarin név miixtslifliyinin ve spesifik alamatlarinin
toyin edilmasi

Aerob mikroorganizmlarin yetisdirilmasi

Anaerob mikroorganizmlerin yetisdirilmasi

Mikroorqanizmler terefinden azotlu Gzvi maddalarin
cevrilmalari

Limon tursusunun alinmasinda kif gébslaklsrinin rolu

Hava muhitinde olan mikroorganizmlerin teyin edilmasi

2Se @ [Njo| o (& @ [N

Su mihitinda bakteriyalarin éyranilmasi

-
3%}

Mikroorqanizmler terefinden azotsuz (Uzvi maddslarin
cevrilmasi. Sud tursusu (CH3CHOHCOOH) gicqirmasi

-
(4}

Pektin maddalarin gicqirmasi

—
F <9

Spirt qicgirmasinda istirak edan bakteriyalarin éyranilmasi

-
(4]

Mikroorganizmlorin hayat foaliyysti zamani smsle gelen
maddslarin tedqiqi

RN R RN D (N o N o I

Comi

30 saat

Xl Fann iizra talabler, tapsiriqlar: Telim neticesinde telebelerin elds etmali olduqlar
tesovviir, vardis va bacariqglari:

Kursun sonunda talabaler asagidakilar eds bilacakler:
- Laboratoriya avadanliglari ile iglemak;

- mikroorganizmlarin asas qruplarini tayin etmak

- mikrobioloji taedqigatlari aparmaq ve alinan naticalara giymst vermak

- havanin, suyun, torpadin mikroflorasinin xarakteristikasi
- saprotrof va patogen mikroorganizmlerin xiisusiyysetleri
- osas qida infeksiyalarn va zaharlanmalar

Xll Fenn iizre tslimin naticalari:

-yeyinti senayesinds sanitar-gigiyenik tslablars riyayst etmek
- invertar ve avadanliglann sanitar femizlenmasi

- gida istehsalinin mikrobioloji nezarstinin hayata kegirmak

- mikrobioloji @sas anlayis ve terminlari

-mikroorganizmlarin sistematikasi

- tebistds maddslar dévraninda mikroorganizmlerin rolu

Xlll Telabalarin fann haqqinda fikrinin dyranilmssi:

XIV Kollokvium suallan:

CONODOEWN =

| kollokvium suallar

. Mikrobiologiyanin predmeti, megsad va vazifalori
. Mikrobiologiyanin inkisaf tarixi

. Qida gigiyenasinin inkisaf tarixi

. Mikrorganizmlerin tesnifati vo nomenklaturasi

. Mikroorganizmlerin fiziologiyasi

. Bakteriyalarin tasnifati ve hiiceyre qurulusu

. Bakteriyalarin harakati va goxalmasi

. Gdbelsklarin tesnifati, hiiceyra qurulusu

. Qida sanayesinda gébslsklarden istifads

|

artp
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. taminasiya yollari: hava, su, torpaq
‘: ? gﬁ:ina ig‘:ehsalr';nda riskler va gargisinin alinmasi
12. Soyutma va dondurma metodle}rl o
13. Qida konservasiyas| va mikroblolqjl riskler
14. Faydali mikroorganizmlarin nﬁvlan_ ‘
15. Probiotiklerin ve prebiyotiklerin tosiri

Il kollokvium suallari

1. Mikroorganizmlerin irsi dayiskanliyi

2. Mikroorqanizmlsrin modifikasiya deyiskanliyi
3. Tumlu meyvalerin mikrofloras)

4. Gayirdakli meyvalsrin mikroflorasi

9. Teravazlerin mikrofloras;

6. Sogan ve sanmsagin mikroflorasi

7. Qicqirma prosesinin mikrobioloji asaslar,

8. Tursuma prosesinin mikrobioloji asaslari

9. Taxilin mikrofloras;

10. Un mshsullarinin mikroflorasi

11. Bt ve ot mahsullarinin kKimyavi terkibi

12. Bt va ot mahsullarinin mikrobiotas)

13. Balig mahsullarinin mikrobiclogiyasi

14. Diger doniz mehsullarinin mikrobiologiyasi
15. Sudiin mikroflarasi

XV imtahan suallar:
| blok
1. Mikrobiologiyanin predmeti, megsad ve vezifalori
2. Mikrobiologiyanin inkisaf tarixi
3. Qida gigiyenasinin inkisaf tarixi
4. Mikrorqanizmlarin tasnifati va nomenklaturas;
5. Mikroorganizmlarin fiziologiyas)
6. Bakteriyalarin tesnifati va hiiceyrs qurulusu
7. Bakteriyalarin haraksti vo ¢oxalmasi

Il blok
8. Gobaleklsrin tasnifat, hliceyrs qurulusu
9. Qida senayesindo gobaleklardan istifade
10. Kontaminasiya yollari: hava, su, torpaq
11. Qida istehsalinda risklor v qargisinin alinmas
12. oyutma ve dondurma metodlar
13. Qida konservasiyasi va mikrobioloji riskler
14. Faydali mikroorganizmisrin novlari
15. Probiotiklerin ve prebiyotiklarin tesiri

Il blok
16. Mikroorganizmlerin irsi dayiskanliyi
17. Mikroorqanizmlarin modifikasiya dayiskanliyi
18. Tumlu meyvalerin mikroflorasi
19. Cayirdekli meyvalorin mikroflorasi
20. Teravazlerin mikroflorasg|
21. Qicqirma prosesinin mikrobioloji asaslari
22. Taxilin mikrofloras;
23. Un mehsullarinin mikrofloras|

IV blok
24. 8t va ot mahsullarinin mikrobiotasi
25. Balig mshsullarinin mikrobiologiyasi

o SKan eailib
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26. Digsr daniz mahsul|
27. Sudin mikroflaras;

28. Yumurta ve yumurta mahsullarinin bioloji shamiyyati
29. Alkeqolsuz ickilarin mikrobiologiyasi

arinin mikrobiologiyasi

V blok
30. Spirtli igkilarin mikrobiologiyasi
31. Torpagdin mikrofloras;
32. Suyun mikrofloras
33. Tullantilar mikrob manbayi kimi
34. Qida zsharlanmslsrinin névieri
35. Qida tahlikssizliyi prinsiplari ve talablari

Sillabus 050635-"“Qida mihendisliyi” ixtisasi (programlan) tzre :ec:ri:i Eﬁ;g\;:sfggg
programi asasinda tertib edilmigdir. Sillabus “Texnologiya ve fex,r,ukl E'Infi ?a o by
muzakire edilarsk tesdiq olunmugdur (12 sentyabr 2025-ci il “01” sayl iclas p

m. L.R.Hamidova
m.U.S.Rssidova
dos.R.F.9liyev

Fann miiallimi:

Kafedra miidiri:
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