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lil.Tovsiyys olunan darslik, dars vasaiti ve metodik vasaitiar:

osas

1.M.8.Maharremov “Qida mahsullari texnologiyasinin nazari asaslar™|gtisad universiteti *
2015.

2. M.©. Maharramov ve b.“Xammal vs gida mahsullarinin tehliikssizliyi”", Baki, “Igtisad

universiteti”

3. M.S. Meharremov ve b.“Xammal va gida mahsullarinin tshlikssizliyi"fenninden ders

vasaiti (laboratoriya praktikumu), Baki, “Igtisad universiteti”, 2018.

?.la\fg. Msharramov ve b. “Xammal ve gida mahsullarinin tahliikesizliyi*fenninin programi,
“Igti iversiteti”, 2016.

E.a Elésluc:::::og:;vnwmeaoro Cbipbsi 1 NpoAykToB NuTaHus/ [loHyeHko J1.B., Hageikra B.[.-

M.: MNMuwenpomusgart, 2001. ~ ~

6. AesucApenua. HytpuuesTuka. Mutanve ana usHu, 3noposba U ponronetus. MNep. ¢

aHrn. Bropoe usganue, ¢ nameHeHusmu.- M.: Cattea, OO0 «lpoduns», 2008.

7. Internet saitleri

IV Prerekvizitlor:Fannin tedrisi Uglin 6ncaden gida istehsalinin texnologiyasina dair
fenlarin tadrisi vacibdir.

V_Korrekvizitlar: Bu fennin tadrisi ile eyni vaxtda basga fennlerin de tadrisine zarurat
yoxdur.
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vi» fenninin programinda fonn
larinin tGh!ﬁkGSizﬁyi

VI_Fannin_ tasviri va ma sadi: «Qida tshlukesizli
masalslsrip |

predmeti, magsad ve vazifslari, qida xammallan_ ve erzaq m.ehsul
keyfiyysti ve ekspertizasi. onlarin girklanmasinin profilaktikasi ve s.

Oyrenilmasi nazards tutulmusdur. . :
Srzaq xammallan vs mahsullarinin tehlikssizliyinin temin edilmesi ve ekspfs:rt|zgs|n[n
hiiquqi, igtisadi, sosial va togkilati aspektlorina dair tslebslords musayysn biliklsrin vs
praktiki verdislarin formalasdiriimasidir.

VIl Davamiyysts verilon tslobler : Fann {izrs semestr orzinde buraxilmis auditoriya
! 16 may 2024-cu il tarixli geranina uygun olaraq

Il ise imtahanda toplayir. Semestr arzinds toplanan 50 bala

asagidakilar aiddir:;, 20 bal seminar vo laboratoriya derslsrinds fealiyystine goére, 30 bal
kollokvium nsticslering gora. Imtahanda gazanilan ballarin  maksimum migdar 50-dir.
Imtahan bileting bir qayda olaraq fenni shate edsn 5 sual daxil edilir. Her sual 10 balg
gader giymstlandirila bilar.

Qiymstlsndirme zaman Elmi Suranin 16 may 2024-cii il tarixli gsrarina uygun olaraq
giymatlandirms meyarlari nezar alinir.

Qiymst meyarlar; asagidakilardir:
- 10 bal - talebs kegilmis materiali dsrinden ba
- 9 bal - telsbs kegilmis materiali tam baga dustr,

Vil Qiymatis
telebs semestr arzinds, 50 ba

- 8 bal - teleba cavabinda Umumi xarakterli bazi qusurlara yol verir:
- 7 bal - talebs kegilmis material) basa dusir, lakin nozori cohatden bazi messlsleri

8saslandira bilmir

- 6 bal - telsbanin cavabi @sasan diuzgiundiir.

- 9 bal - telsbanin cavabinda catigsmazliglar var, mévzuny tam shate eds bilmir.

- 4 bal - telabanin cavabi qisman dogrudur, lakin mévzuny izah ederkan bazi sehvlers yol

verir;
- 3 bal - talsbsnin mévzudan xabari var, lakin fikrini esaslandira bilmir;

- 1-2 bal - telebsnin mévzudan gisman xabari var,

- 0 bal - suala cavab yoxdur.
Talsbanin imtahanda topladigi balin migdari 17-den az olmamalidir, ks teqdirde
telsbanin imtahan géstericileri semester rzinds tedris foaliyysti naticesinda topladi§i bala
slave olunmur. Semestr naticesine gors yekun qiymatlandirms (imtahan va
imtahanagedarki ballar @sasinda)
91 - 100 bal - sla (A) T
81 - 90 bal - gox yaxsi (B)
71 - 80 bal - yaxsi (C)
61 - 70 bal - kafi (D)
51-60 bal - genaatbaxs (E)
51 - baldan asagi - geyri-kafi (F)

Telebs Universitetin  daxili nizam-intizam

IX_Davrani aydalarinin _pozulmas: v e
qaydalarini pozduqda esasnameds nezarde tutulan qaydada tedbir gdrlilacak.
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X Teqvim mdvzu plani: Miihazire - 30 saat, seminar - 15 saat. Cami 45 - saat.

4. Qida rasionunda makro-ve mikroelementlerin
disbalansinin naticsleri

5. Nutrisevtika va asas gida maddalarinin disbalansinin
aradan galdinimasi

Manba: [Miihazira materiallari, 2, 5]

_r:l__q Kegirilan miihazirs ve seminar moévzularinin maszmunu (gl:;) (gzg? Tarix
Miihazire mévzulari

Movzu: Serabgiigda gqida tahliikssizliyi. Qida
xammallari ve mahsullaninin tahliikasizliyinin elmi
asaslar
Plan:

1 1. Fennin predmeti vo serab mahsullaninin girklenma 2
problemleri
2. Insan saglamligi va arzaq mshsullarinin tehlikesizliyi
3. Qida tehlikssizliyi ve ekoloji temiz mahsullar
4. AR-da qgida tshlilkesizliyinin normativ-hiiquqgi esaslari
Manba: [Miihazirs materiallar1,1,2,4]
Movzu: Qida zaharlanmalari ve zsharli mahsullar
Plan:
1.Mikroorganizmlsrin gida mehsullarina tssiri ve gida

2 zaharlenmalerinda rolu o 5
2. Bitki mansali gida mahsullarinin kimyavi komponentlari
3. Heyvan mangali mahsullarin toksinleri ilo zaharlenmaler
4. Qida infeksiyalarinin va qida zahsrlanmalerinin tasnifati
Manba: [Miihazirs materiallar, 1,4,5]
M&vzu: Qida mahsullarinin tahliikesizliyinin asas
kriteriyalar
Plan:
1.Cirklandiricilarin tesnifati ve toksiki maddalerin insan
organizmina tasiri _

3 | 2. Zererli yadcisimli maddalarin tasnifati ve onlarin gida 2
meohsullarina diasma yollari
3. Qida mahsullan komponentlerinin esas zerarlilik
kriteriyalarina gére tesnifati
4. Mahsullarda tenzimlenan gostericilor
Manba: [Miihazire materiallari, 2-6]
Movzu: Antialimentar faktorlar va gida maddalarinin
tahliikasizliyi
Plan:
1.insan organizmina zarerli tesir gosteran komponentlar
2 Qida rasionunda asas qgida maddalerinin disbalansinin
pozulmasi

4 | 3. Vitamin ve vitaminebanzar maddslerin disbalansinin 2 2
naticaleri
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[ TMévzu: Qida mehsullarinin girklenmasinin gigiyenik

tenzimlanmasi
Plan;

prinsiplari e
° | 2. Qida mehsullarinin cirklenma tahlitkaleri riskinin
metodologiyas _
3. Qida mahsullarinin keyfiyystine nazarstin tomin
edilmasi

4. Qida mahsullarinin ekspertizasi

Manba: Miihazirs materiallar, 1; 2;4,5]

1.Zarerli maddlerin gigiyenik normalasdirimasinin gmumi

Mévzu: Qjda mehsullarinin bakteriyalarla
gelmintlarla cirklanmesi
Plan:

6 xarakteristikas;

profilaktikas;

1. Kimyavi elementlarls cirklonme
7 | 2. Qurdusun ve kadmimun toksikoloji-gigiyenik
Xarakteristikas| vg cirklenme profilaktikas;

maddalarls va birlagmalsrla girklanma
Plan:

'i.infeksiyalann Ve  zsharlenmalerin bakterial tabistinin

2.Aflatoksinlerin Xarakteristikas; ve  aflatoksikozlarin

Vo

Mévzu: Bitkigilikda va heyvandarhqda totbiq edilan

1.Bitkigilikds totbig edilen maddoslerls vo birlasmalarla

cirklanmae
8 | 2.Gibrslardsn istifadade cirklsnmeler

3.8uvarma vs glbralams. Axitma sulari ve bark tullantilar

4.Pestisidlarin tesnifati ve xarakteristikas;
5.Heyvandarhqda istifade  olunan maddslorla
birlsgsmelarle cirklenmo

Manba: Miihazirs materiallan, 2; 3, 5,6]

Ve

Mévzu: Nitratlar, nitritlear va nitrozobirlasmaleria

cirklanma
Plan:

1.Qida xammallan vs ®zaq msahsullarinda nitrat Vo

nitritlarin asas manbayi
2.Nitrat va nitritlorin insan organizmins bioloji tesiri

3.Qida xammallarinda nitratlarin migdarinin azaldilmasinin

texnoloji Gsullar _
Manba: [Miihazirs materiallar, 1;2;3, 5; 6]
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e

10

Movzu: Xammal va qida '
i msah : ;
girklonmasi 4 sullarinin - radioaktiv

Plan:

e Rac!ioak!iv!ik ve ionlasdirici silalanma
Z.Rad_loalftivlik. va ionlagdinct gtalanmanin  insan
organizmina bioloji tasiri

S.ﬁadionuklidlarin organizme daxil olma menbsleri ve
yollari

4, Radioakt!_v mudafie Gi¢lin gidalanmanin esas prinsipleri
Manba: [Miihazirs materiallari, 2,5;6]

11

Igllévzu: Potensial tahliikali qida girklendiricileri
an:

1. Dio}(ginler va dioksinabanzar birlesmalar

2. Polisiklik aromatik karbohidrogenler

3. Xlortarkibli karbohidrogenlar

Manba: [Miithaziras materiallari, 2;3;5;6]

12

Movzu: Qida alavalari vo sosial toksikantlar
Plan:

1. Qida slavalari va onlarin tasnifati

2. Narkotiklar va titin mamulatlari

3. Alkoqollu, kofein terkibli ve energetik igkilar
Menbe: [Miihazira materiallari, 4;5;6]

13

Movzu: Geni deyisdirilmis va nanomshsullar

Plan:

1.0sas anlayiglar ve tayinlar

2. Genidayisdirilmis ve nanomshsullardan istifadenin
potensial tahliikalori

3. Geni dayisdirilmis ve nanomehsullara gigiyenik nozarst
4. Geni dayisdirilmis ve nanomahsullarin istifadesinin
normativ-hiiqugi tenzimlanmasi

Manba: [Miihazire materiallan, 1;2;5;6]

14

Movzu: Tara va qablagdirici materiallar.Tullantilarin
utillegdirilmasi

Plan:

1. Qida senayesinde istifads edilan tara va gablagdirici
materiallar N

2. Tara va gablasdirici materiallarin xarakteristikasi

3. Tara ve gablasdinci materiallarin gigiyenik
tanzimlenmasi

4. Qida senayesi tullantilarinin utillagdirilmaesi

Menba: [Miihazire materiallari, 1;2;4;5]

15

Movzu: Qida mahsullarinin sertifikatlagdinimasi
Plan:

1.Sertifikatlagsdirmanin magsad ve vazifelari

2. Sertifikatlasdirmanin normativ-hiiquqi bazasi

3. Respublikada Milli uygunlugun tesdiqgi sistemi

4. Sertifikat Ggiin talab olunan senadler

Manba: [Miihazira materiallari, 2;3;5;6]

Coami:

45 saat
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XI_Fonn iizre tolsbler, tapsinglar: Kursun tedrisi nsticesinds telebaler i ’

- - i i hltikssizliyinin gigiyenik Meyarlar,
otinin qiymatlondirimasi ve _te_ : A, N
ngrgiﬁ:l:lriinL?m::\%ﬂ 32 bioh;}i mengali  ksenobiotiklerin ~ 8sas  névlerini, gy,

xammallari

ve qida msahsullarinin ¢irklenma  menbalarini, onlarin toksikoloji

i irilmasini ‘ ini rsisinin alinmasi Vo
lymstlondirilmasini, mahsullarin  girklanmasinin _gargisinin
tcqigtvnksik'.s\sh,;a tedbirlerini bilmsli ve onlarin istehsala tetbigi verdiglerini bacarmalidiriar

Xll Fann lizrs tslimin naticaleri: . : loring |
- Mikroorqanizmlsrin gida mshsullarina tesiri ve qida zeharlenmalsrinde rolunun

oyranilmasi

- Qida mehsullarinin ekspertizasi
- Kimyavi elementlaris girklanms

- Qida ssnayesinds istifado edilan tara ve gablasdirict materiallarinin oyranilmasi

Xl Tslsbslarin fonn hagqinda fikrin oyranilmasi

X1V Kollokvium suallarm:
A= OToKVIUm suallar:

| Kollokvium suallar:

1. Fennin predmeti va s$arab mshsullarinin cirklanme problemlar

2. Insan saglamhgi ve 8rzaq mahsullarinin tehlikesizliyi

3. Bitki mangsli gida mahsullarinin kimyavi komponentlari

4. Heyvan mengasli mehsullarin toksinleri ile zsharloanmsler

5. Cirklendiricilerin tesnifati ve toksiki maddsalerin insan organizmins tesiri

tasnifati ve onlarin qida mshsullaring diusms yollar

7. Insan orqanizmins zarerli tesir géstaren komponentlar

8. Qida rasionunda asas gida maddsiarinin disbalansinin pozulmas;
9. Vitamin ve vitaminebanzsr maddelsrin disbalansinin naticalori
10. Qida mshsullarinin ekspertizasi

Il Kollokvium suallari:

1. Infeksiyalarin va zoharlenmalerin bakterial tobistinin xarakteristikasi

2. Qurgusun va kadmimun toksikoloji-gigiyenik xarakteristikasi ve cirklonma profilaktikas
3. Mergimiis va civanin toksikoloji-gigiyenik xarakteristikasi ve cirkloanme profilaktikas)

4. Bitkicilikds tetbiq edilan maddalarls Vva birlesmalerle ¢irklanma

5. Suvarma ve giibrslome. Axitma sulari va bark tullantilar

6. Pestisidlerin tesnifati ve xarakteristikasi

7. Qida xammallar va orzaq mahsullarinda nitrat va nitritlerin asas manbayi

8. Nitrat va nitritlarin insan organizmina bioloji tasiri

9. Radioaktivlik v ionlasdirici stalanma

10. Polisiklik aromatik karbohidrogenlsr

XV imtahan suallar:

| Blok

1. Fennin predmeti vs sarab mahsullarinin girklenm_e problemlari
2. Insan saglamligi ve orzaq mahsullarinin tehlikosizliyi
3. AR-da gida tehlikssizliyinin normativ-htiqugi ssaslar

4. Mikroorganiz

milarin gida mahsullarina tssiri ve gida zeharlenmalerinds roly

3. Bitki manssli gida mahsullarinin kimyavi komponentleri
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6. Heyvan mansali ‘
y sali mahsullarin toksinleri ile zeharlenmalar

7. Cirklandiricileri : ~ liBlok
g i?‘lsan e ::;Iw?i gzs:an‘rztrl”vtz toksiki maddalarin insan orqanizmina tesiri
- ; sir gostoran K
9. Qida rasion ; omponentler
10, Vitamin Veu\?itdaame'.sats) qida maddalerinin disbalansinin pozulmasl
11, Qida rasionund insbanzar mgddelerin disbalansinin naticaleri
a makro-ve mikroelementlarin disbalansinin naticaleri

12. Qida mehsullarinin ekspertizas

13. Infeksiyal .
a yalarin vo zahaerlenmalerin bakterial tabistinin xarakteristikas!

14. Kimgevi elementlarla girklonma
15. Qurgusun vo kadmimun toksikoloji-gigiyenik carakteristikast va girklanm? profilaktikas!
16. Bitkicilikds tetbiq edilon maddalerle vé birlegmalerld girklonma

bark tullantilar

17. Suvarma ve giibreloms. Axitma sular v@

18. Pestisidlarin tasnifatl vo xarakteristikas!

IV Blok

19. Qida xammallari ve erzad mahsullarinda pitrat va ni

20. Xlortorkibli karbohidrogenlar
21. Qida olaveleri v@ onlarin tesnifati

22 Narkotikler v@ tiztiin memulatiar
23. Alkogollu, kofein terkibli v@ energetik igkilar
24. Geni doyisdirilmis V@ nanomehsullara gigiyenik nozarst

tritlorin ©sas manbayi

V Blok
istifade edilen tara ve gablasdirct materiallar
26. Tarave gablagdiric! materiallarin xarakteristikas!
27. TaraVve qab|a§d1r|0| materiallarin gigiyenik tonzimlenmasi
28. Qida sonayesi tullantilarinin utillegdirilmssi
29. Sertifikatlagdlrmanm moagsad va vozifoleri
30. Sertifikat tigiin teteb olunan senadler

25. Qida senayesind®

«Texnologiya Vo texniki elmler» kafedrasinin 12.09.2025-Ci il tarixli (protokol Ne
dig olunmusdur.

01) iclasinda tesdiq ©

Fonn miiallimi: / m. L.R.Hemidova
m. A.A.Coferova

Kafedra miidiri: //5 dos. R.F.2liyev
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