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Tadris ili: 1l (2025-2026) Semestr: VI
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Saat:

t muhazire, 15 saat laboratoriya)

I.Miiallim hagqinda malumat:
Adi, soyadi, elmi deracasi ve elmi adi: Nazarova Nigar,a.(.f.d.,dosent, Coferova
Aytac Amil

Maslahat giinlari va saati: Il giin saat 1490

E-mail iinvani: Nnigar00 @ mail.ru, ayti_ ceferli98mail.ru

Kafedranin iinvani:Lenkeran s., Fuzuli kie.,170-a
lI.Tévsiyye olunan derslik, ders vasaiti ve metodik vasaitlor:

Osas
1. Alverdiyeva N.F. Azerbaycanin mineral sularinin ekspertizasi. Dars vasaiti. Baki,
“qtisad Universiteti” nasriyyatl, 2009, 145 sah.

| sularinin surstli ekspertiza tsullari il

2. Averdiyeva N.F. Azerbaycanin minera
masi. Dissertasiyanin avtoreferati. Baki,2011. 25 sah.

keyfiyyatinin giymetlendiril
3. Damirov 8, Stikiirov C. Azerbaycanin darman bitkileri. Baki, “Azer nagr’ 1976. 124

sah.
4 8.1.8hmadov. Azarbaycan lizim{ ve onun ssnaye ehamiyyati. Baki.«Bilik». 1982. 48

soh.
5.H.K.Fataliyev. Sarabgiliq | va Il hissalar. Baki. 1995.
6.H.K Fataliyev. Igkilarin ekspertizas.Derslik. Baki 2015. 442s.

olave
7. ©.1.8hmadov. Azerbaycanin otirli-adviyye bitkileri, onlarin senaye

shamiyyati. Baki. «Bilik». 1984. 54 sah. . - _
8. ©.1.8hmadov . Orzaq mallar amtoasiinaslgl. Baki. «lgtisad Universiteti» nasriyyati.

2012. 480 ssh.
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i ivvoti . 58 ssh. h
9.6.1.0hmadov. «Spirtsiz igkiler». Baki. «Bilik» comiyyeti. 1987 \

IV.Prekvizitlar: Fonnin tadrisi tigiin 8nceden “Az alkogollu ickilerin emal texnologiyas,»

fennin tadrisi vacibdir.
V.Korekvizitlar: Bu fennin tedrisi ile eyni vaxtda bagqa fenlerin da tedris olunmasina

zarurat yoxdur.

VI.Fannin tesviri va magsadi: Alkoqollu vo alkogolsuz igkilgrin va onun (Ta?.'xy?ti.:
susuzlugun yatinlmasinda ve orqanizmde su balansinin tenzim olunmasin ba rilo oji
shemiyysti oldugu haqqinda bilgilori telobslere izah etmek. Talebaler bu kursu

manimsemskle alkoqollu ve alkoqolsuz ickilorin terkib ve gevrilmalerini &yrenmsak,

gesidinin  yenilegdirilmasi, istehsalinin artinimasi, keyfiyyatinin _yaxsilagdinimasi,
giyas! va alinma tsullar hagqinda biliklar elde edecsk-

azkalorili igkilerin istehsal texnolo
lar.

VIl Davamiyyata verilan talablor: Fenn Uzre semestr srzinde buraxilmis auditoriya
saatlarinin mumi sayi Elmi Suranin 16 may 2024-cii il tarixli gerarina uygun olarag
davamiyyat meyarlari nazero alinmagla miisyyan olunmus hedden yuxari oldugu halda
telaba hemin fendan imtahana buraxilmir, onun hemin fenn iizre akademik borcu galir.

VIl Qiymatlandirma: Talebalerin biliyi 100 balli sistemle giymetlendirilir. Bundan 50
bali telobs semestr arzinds, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr arzinda toplanan 50

bala asagidakilar aiddir: 30 bal kollokviuma gérs, 20 bal seminar ve ya laboratoriya
azanilan ballarin maksimum miqdari 50-dir.

derslerinde faaliyystine gére. imtahanda q
Imtahan biletine bir qayda olarag fenni shate eden 5 sual daxil edilir. Imtahanda
qazanilan ballarin maksimum miqdari 50-dir.

Qiymatlandirme zamani Elmi Suranin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina uygun olaraq

qiymetlendirma meyarlari nazar alinir.

Qiymat meyarlari asagidakilardir:
-10 bal- teloba kegilmis materiali darindan basa disgtir, cavabi deqiq ve hartarafiidir:

-9 bal-telebe kegilmis materiali tam basa dugtr, cavabi deqiqdir ve mévzunun matnini

tam aga bilir;
-8 bal-telebe cavabinda Gmumi xarakterli bezi qtisuriara yol verir:

-7 bal- telabo kegilmis materiali baga diigiir, lakin nezeri coehetden bezi mesalalsri

asaslandira bilmir;

-6 bal- talabanin cavabi esasen diizgiindtr;

-5 bal-telebenin cavabinda gatismaziiglar var, mévzunu tam shate eda bilmir;

-4 bal- telebanin cavabi qismen dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bazi sehvisrs yol

vernir; var,
3 bal- telebanin mévzudan xabari lakin fikrini esaslandira bilmir;

1-2 bal- telebanin mévzudan qismen xabari var.

-0 bal- suala cavab yoxdur.
Telebanin imtahanda topladigi balin miqdari 17-den az olmamalidir. ks taqdirde

telobsnin imtahan géstericileri semester erzinde tadris foaliyyati naticasinda topladigi
bala slave olunmur.
Semestr neticasine gére yekun qiymetlandirme (imtahan ve imtahanaqs-

derki ballar asasinda)

camascanner lie SKkan edallp


https://v3.camscanner.com/user/download

91 -100 bal ola A
81 - 90 bal GOX yaxsl B
71— 80 bal Yaxsi C
61— 70 bal Kafi D
51 - 60 bal genastbaxs |E
51 baldan | qeyri-kafi F
asadi

IX. Davranis qaydalarinin pozulmasi: Telebs Universitetin daxili nizam —intizam

gaydalarini
pozdugda @sasnamadae nazarda tutulan qaydada tedbir gériilacaek.

X. Teqvim movzu plani: Miihazire 30 saat, laboratoriya masgolasi 15 saat,
Cami 45saat

Miihazire | Labor | Saat | Ta
atoriy
a

Kegirilen mévzularin adi ve mazmunu
rix

2 3 4 5 6

Mévzu. Giris. Fennin magsadi ve vezifolari. Muhazire 2

Alkogolsuz igkilerin kimyavi torkibi ve orqanizme
fizioloji tesiri. Alkoqolsuz igkiler tgin xammal- su
va onun temizlanma yollar

Plan:

1. Girig. Fennin megsadi ve vezifeleri

2.Alkoqolsuz igkilerin kimyavi terkibi ve organizma
fizioloji tesiri

3.Suyun insan orqanizmdinds v tobiotda halledici
kimi rolu

4.Suyun codlugu ve aradan galdirimasi yollari
5.Suyun temizlenmesi va yumusaldiimasi

Manba: [1-3;5-8,10,11-12,14-15]
Movzu. Mineral sular va onlarin tosnifat Milhazira 2

Plan:
1.Mineral sularin tasnifat

2.Tabii ve stini mineral sular
3.Azerbaycanin mineral sulari
Manba: [1-3;6,8,11-12,14]

Movzu. Alkogolsuz igkilarin tesnifati va onlarin Mihazire 2

istehsalinda istifade olunan xammallar.Alkogolsuz
ickilerin keyfiyyat gostaricileri,gablasdiriimasi,
markalanmasi ve saxlanmasi

Plan:

1.Qazsiz alkoqolsuz ickiler

2.Qazlagdinimis alkoqolsuz igkiler
3.Alkogolsuz_ickilerin istehsalinda istifade olunan
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mallar e g
i?ﬂn;koqolsuz ickilarin keyflyyet QOSt?rICtI) o ginimast
5:Alkoqolsuz ickilarin qa

markalanmasi ve saxlal:llTa&
Menbe: [1-36.5.11 o hsullarindan v@ baldan

M&vzu.Sarbstdsn, stid ma
hazirlanan igkiler

Plan:
1.Sarbatin hazirlanmasi qaydalari

2.Konservlosdirilmis meyva serbatindan i(_}kl_]

3.Sud va siid mehsullarindan hazirlanan ickilar ;

4.Balin kimyavi tarkibi ve baldan hazirlanan igkiler
M

|
Miihazire

(ihazire

Manba :[1-3,14] s -
Mé6vzu. Meyvs, gilomeyve ve terevaz sirsleri

Plan:
1. Sirslerin kimyavi tarkibi

2.Sirslarin tesnifat
3.§irslerin hazirlanmasi va atirlandiriimasi

4.Meyva- gilomeyvs girelarinin ¢esidi
5. Tebii meyve-gilemeyva sirslari

Manba: [1-3;6,8,1 1-12,14]
Mihazire

Mé&vzu. Qarisiq terovez sirelerinin va latli giralerin

cesidi.

Plan:

1.Qarisiq sirslerin cegidi
2.Latli girslerin gesidi s
3.Terevaz sirslarinin cesidi
Manba: [1-3;6,8,11—12,14]

Mihazire

Mévzu. Meyva-taravez siralorinin keyfiyyat
gostaricilori. Meyve-tarovez siralerinin
qablagdiriimasi ve saxlaniimasi

Plan:
1.Meyvs-terevez siralsrinin keyfiyyst gostericileri

2.Meyve-taravez  sirslarinin qablagdirnimasi  va
saxlanilmasi

Mihazirs 2

Manbea: [1-3;7,8]
hazirlanma texnologiyasi.

Mévzu.Kompotun
Kompotlarin sterilizs olunmasi ve assorti kompotlar

istehsall

Plan:
hazirlanma

istehsalinda xammalin

1.Kompot
texnologiyasi ve kompot hazirlanmasinin texnoloji
sxemi

2.Kompotun qablara doldurulmasi va agzinin
baglanmasi

3.Kompotlarin sterilize olunmasi
4.Assorti kompotlar istehsall
5.Kompot istehsalinda hazir mshsulun keyfiyyatino
tolabat

Manba: [1-3;7,9]

Mihazire

Mévzu. Azerbaycan cayi ve isti ickilar
Plan:

°]

Lamscanner llo SKa

ealin


https://v3.camscanner.com/user/download

A

10

| Manbe: [1-3]

1.Cayin tor
IN torkibi -
.Cayin dom| V8 orqanizms fizioloji tesiri

anmasi ; X
SUYUN cayin kevfvs qaydasi ve istifad
-Damieg keyfiyystine tosiri . 2 Bl

misnmis cayin cesidi
e e e
l . =
caylar yyeli bitkilerden hazirlanan mualicevi

Movzu. Kiseli

. iselin -

tgxnmogiyam ve  kokteylin  hazirlanma | Muhazire 2
lan:

; .i};s]:alin torkibi ve hazirlanma texnologiyasi
Alma, goz ve gilameyva kiselini
ok YV elinin hazirlanma
3.Kokteylin hazirlanma texnologi

giyasl
Manba: [1-3;6,8,11-12,14]

1" Fl\s’llg\:‘:.:u. Kvas va gérek xammalindan igkiler Mihazire 2
1.Cérok kvasi hazirlanmag tgtin xammallar
2.Kvasin hazirinanmasi texnologiyasi
3.Cérek xammalindan ickilar
Manba: [1-3;6,8,11-12,14]
12 | M&vzu . Pivenin istehsali Muhazire 2
Plan:
1.Pivanin tesnifati
2 Pivenin gida deyeri
3 Pivenin istehsal texnologiyast
Manba:[ 6]
13 | Movzu. Az spirtli enerji ickilerinin istehsall Mihazire 2
Plan:
1. Az spirtli enerji ickilorinin novleri
2. Az spirtli enerji ickilerinin hazirlanma
texnologiyasi
Manba: [6]
14 | M6vzu. Kombuga ickisinin istehsall Mihazirs 2
Plan:
1.Kombuga igkisinin istehsal tarixi
2 Kombuga igkisinin istehsall texnologiyas!
Manba: [6] :
15 | Mévzu. Sidrin istehsal Muhazire
Plan:

Monbo:16]

1.Sidr gl istifada olunan xz_ammallar
2 Sidrin hazirlanma texnologtyas!

Cami:

Laboratoriya movzularn

e SR EERMa TN e e g
Laboratoriyalarin toskili gaydalar
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2 | Akkogolsuz ickilorin kimyavi tarkibinin teyini tsullar!
3
Suyun codlugunun aradan qaldinimas! Gsullart
_:l Suyun temizlanmesi ve yumusaldilmasi tsullari
o | Tabii va stini mineral sularin alinmasi tsullari
8 | Alkogolsuz ickilarin ke Ostaricilarini
lyyst gost;
organoleptik tisulla tewmW JEseEn
7 | Gayin dequstasiyasi
8 | Sirade asilqan maddalarinin toyini
Comi: 15

b l)(l. F?nn. tizra ta'lKabla_)r, tE.|Ip$ll’.IC!IaI': Bu fenni bitirdikden sonra teleba alkoqollu vo

c?qfa suz Ickilorin miixtelif novlerinin istehsal texnologiyasini, gesidlere ayriimasi,
n;:eslqmln_ _yenilagdirilmesii gablasdirnimasi, saxlanmasi istehsalinin artinimasi,
Ifeyflyyetlmn yaxsilagdiriimasi, azkalorili ickilerin istehsal texnologiyasi ve alinma
Usullar haqqinda malumatlara yiyelenmalidir.

XIl. Fann lizra talimin naticalari:
- Alkogolsuz igkilarin kimyavi tarkibi va orqanizms fizioloji tesiri
- Tebii va slini mineral sularnin hazirlanmasi
- Alkoqolsuz ickilerin istehsalinda istifade olunan xammallar
-Likorun, pivenin va aragin istehsal texnologiyasinin éyraniimasi

Xlll.Talabalarin fann hagqinda fikrinin dyrenilmasi:

XIV. Kollokvium suallari:
| kollokvium

Alkoqolsuz igkilarin kimyavi terkibi

Alkogolsuz ickilerin organizma fizioloji tesiri

Suyun codlugu vs aradan galdirimasi yollari

Suyun temizlenmasi ve yumusaldiimasi

Mineral sularin tesnifati

Tobii ve stini mineral sular

Azerbaycanin mineral sulari

Qazsiz alkogolsuz igkiler

. Qazlasdinilmig alkogolsuz igkiler

10.Alkoqolsuz igkilarin istehsalinda istifade olunan xammallar
11.Alkogolsuz igkilarin keyfiyyst gostericilari
12.Alkoqolsuz ickilarin gablagdirimasi ve markalanmasi
13.Sarbatin hazirlanmasi gaydalari

14.Sud ve siid mahsullarindan hazirlanan ickiler
15.Balin kimyavi terkibi ve baldan hazirlanan igkiler

CONGARLBN =

Il kollokvium
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1. Sirslarin ki
: imyavi tarkini
2. Siralarin tasrsllief):tl.terk'b'

3. Sirslari
in hazir|
4. Meyve- g I‘a,:',‘_nmaSI va stirlendiri
5 (o dibmeyve st e
5 Mey§|r9l8r1n|n cesidi N gesidi
' va tarovaz siralorini
7. Meyve- Z giralarinin gabla
8 taravez sirslerinin keyﬁyigltrgrgstzlﬁvce;l :ﬁlxlanzlmam

. Kompot i
istehsal
9. K Inda xamm :
ompotiarin sterilize olunm:i:] hazirlanma texnologiyas!

1 i
1(1132??:; :g(r%potlar istehsali
) - Ibl va organi izioloji tasiri
1 1:25 Egyllr_m demlenmes?c?;;zlzglﬂz'omj] e
14. Kolft in ‘|:.el'klbl ve hazirlanma texnologiya
15lK eylin hazirlanma texnologiyas! e
.Kvasin hazirlnanmasi texnologiyasl

XV. imtahan suallari:

1 blok
Giris. Fennin magsadi vé vozifaleri
Alkogolsuz igkilarin kimyavi terkibi
Alkogolsuz igkilerin orda nizma fizioloji tosiri
Suyun insan orqanizrndinde va tobietde halledici kimi rolu
Suyun codlugu Ve aradan galdirimas! yollari
Suyun tomizlenmaesi V@ yumugaldumam
Mineral sularin tasnifat!
Tabii ve stni mineral sular
Azerbaycanin mineral sular!

©o N HWN=

Il blok

10.Qazs!Z alkogolsuz igkiler

11 .Qazlasdlnlmlg alkoqolsuz ickilor
' arin istehsalinda istifade olunan xammallar

12.Alkoqolsuz ickilarin 1S
iokilerin keyf atgt‘:sterscﬂen

: aydalar! o
e Konservlegdirilmts meyve arbatindan '?k'.
U arindan hazirlanan ickilar

- vevi terkibi V@ paldan hazirianan igkiler

1l blok

0. $ir9|erin kimyaVi torkibi

22, Sirslerin hazirlanmas! Ve etirlandirilmesi
: ilameyve sirelerinin cesidi

24, Tabi meyve-gil’ameyve :§iraieri

25, Qars!d siralarin r;,egidi

26.Latli giraierinin cesidi

07, ToreveZ girelerinin gesidi

8. Meyve torevez giralarinin qablagﬁmlmasu ve saxlaniimas!

¢ _
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29.Meyve-tarovoz siralarinin keyfiyyst gostoricileri

IV blok y
30. Kompot istehsalinda xammalin hazirlanma texnologiyasi
31.Kompot istehsali va kompot hazirlanmasimin texnoloji sxemi
32. Kompotun gablara doldurulmasi ve agzinin baglanmasi
33. Meyva—gilameyva kompotlari istehsalinin resepti
34. Kompotlarin sterilize olunmas;
35. Assorti kompotlar istehsal)
36. Kompot istehsalinda hazir mahsulun keyfiyyatina talabat
37.Cayin tarkibi ve organizms fizioloji tesiri
38.Cayin damlanmas;i qaydasi
39. Cayin demlenmasi Zamani istifad olunan suyun gayin keyfiyyatina tesiri
40. Damlanmig cayin cesidi
41.8tirfi-edviyyali bitkilordan hazirlanan mualicovi caylar

44. Kokteylin hazirlanma texnologiyas;
45.Cérak kvas; hazirlanmagq Uelin xammallar
46.Kvasin hazirinanmas; texnologiyasi
47.Corak Xammalindan igkilor
48. Pivanin tosnifat
49. Pivenin qida dayari
50. Pivenin istehsal texnologiyas)
51.Az spirti enerji ickilori tigtin xammal
52. Az spirtli enerji ickilarinin hazirlanma texnologiyas)
53.Kombuga ickisinin istehsal tarixi
54. Kombuga ickisinin istehsal texnologiyas;
55.8idr tictin istifade olunan xammallar
56.8idrin hazirlanma texnologiyas;

«Texnologiya ve texniki elmler» kafedrasinda mizakirs edilarak, tesdiq edilmisdir
(12 sentyabr 2025-j il, protokol Ne 01).

Fenn musllimlari: jﬁf dos.N.H.Nazsrova

m.A A.Cafsrova
Kafedra mudiri: //‘7)( dos. R.F.8liyev

-
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