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E- -mail Ginvani: rahim19511951@mail.ru

Kafedra tinvani: Lankaran s., Fizuki kig., 170-a

M Tﬁvsnyya olunan derslik , dors vasaiti va metodik vasaitlar:

s

esasadabsyyat

8 Baytarllq sanitariya ekspertszam ve heyvandarliq mehsullarinin emal texnologiyasi-M.M.8liyev
Gence-2011

IV. Prerekvizitlar: Fennin tedrisi Gglin 6nceden prerekvizit fenn yoxdur

V. I;(m:gl_wizitlar: Bu fennin tedrisi ile eyni vaxta bagga fenlerin de tedris olunmasina zeruret

yoxdur.
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VI. Fennin tesviri ve megsadi: Baytarliq elrﬁinin esasini teskil edir. Bu fenn, kliniki fann
olub, baytar hekimlerinin hazirlanmasinda esas fenlerden biridir, ister elmi saheds, isterse de
istehsalatda bdyiik ehemiyyete malikdir.Zoobaytarliq telebaleri kliniki-laborator muayinalerin,
heyvanlarin yemlendiriimesi, saxlanmasi. Kend teserrtfati heyvanlarinin stini mayalandinimasi,
riseymin kéguriimesi, bogazlhigin teyini, normal ve patoloji dogumlar, qisiriga qargi mubarize
tedbirleri, std vezilerinin xestslikleri, yeni doguimu kdrpslerin xesteliklieri onlarin mualice ve
profilaktikasi tedbirlerini heyata kegirmak (iglin eyni zamanda elmi biliklerin ve gabaqcillarin is
tacribssins yiyalenmalidirler.

Vil.Davamiyyaste verilen talablar: Fenn {izre semetr arzinde buraxilmig auditoriya saatlarinin
Umiiumi sayi Elmi Suranin 16 may 20204-cu il tarixli gerarina uygun olaraq davamiyyat
meyarlari nezere alinmagla misyyen olunmug hedden yuxari oldugu halda telebs hemin fenden
imtahana buraxiimir onun hemin fenn (zre akademik borcu qalir.
VIIl.Qiymatlandirma:Telebslerin biliyi 100 balli sistemle giymetlendirilir. Bundan 50 bali teleba
semestr arzinda,50 ball ise imtahanda toplayir.Semestr arzinde toplanan 50 bala agadidakilar
aiddir: 20 bal seminar ve laboratoriya darslerinde fealiyystine gére va 30 bal kollokviumlarin
naticelerina gdra. Qiymatlandirms zamani Eimi Suranin 16 may 2024-c il tarixli gerarina uygun
olaraq giymatlendirme meyarlan nezers alinir

Imtahanda gazanilan ballarin maksimum migdari 50-dir.

Imtahan biletina bir gayda olaraq fenni ehate eden 5 sual daxil edilir.

Qiymat meyarlar asagidakilardir:

-10 bal-tslebs kegilmis materiali derindan basa disir,cavabi daqiq va hartaraflidir,

-9bal-talebs kegilmig materiali tam baga duglr,cavabi deqiqdir ve mévzunun matnini tam aga
bilir. _ B

-8bal-taleba cavabinda Umumi xarakterli bazi qusurlara yol verir.

-7bal-tsleba kegilmig materiali baga dusgr,lakin nezeri cehetden bezi messlsleri esaslandira
bilmir.

-6bal-telebenin cavabi esasen dlzglnddr.

-5bal-telabanin cavabinda gatlsmazllqlér var,mdvzunu tam shate eds bilmir.

-4bal-telebanin cavabi gismen dogrudur,lakin mévzunu izah edarken bazi sehvlsrs yol verir.
-3bal-tslabanin mévzudan xaberi var,lakin fikrini esaslandira bilmir.

-1-2bal-tslebsanin mévzudan qismen xaberi var.

-Obal-suala cavab yoxdur.

Tealabanin imtahanda topladigi balin migdari 17-den az olmamalidir.8ks taqdirda talsbenin
imtahan g&stericileri semestr erzinde tedris fealiyysti neticesinde topladidi bala slave olunmur.
Semestr naticasine gére yekun qiymetlendirme (imtahan ve imtahanaqederki ballar esasinda).



“Ne - Bal

Qiymet
| Sézle Herfle
1. |91-100 ela A
2. |81-90 COX yaxsi B
3. | 71-80 Yaxsi Cc
4. | 61-70 Kafi D
5. |51-60 genastbaxs E
6. |50 ve ondan asagi | qeyri-kafi F

IX.Davranig qaydalarinin pozulmas:: Telebs Universitetin daxili nizam-intizam qaydalarini
pozduqda esasnameds nazsrde tutulan qaydada tedbir gérilecek.
X.Teqvim mévzu plani:Milhazire 30 saat 15 saat lab

Ne ' Miihazire Saat | Tarix
11 . 2 3 4
1

Mé&vzu 1.9t senayesinin inkisaf perspektivlori va at istehsali dgln
istifade olunan emal miisssisalari

‘Plan:

1.8t senayesinin esas xammali ve onun xUsusiyystlori
2.Heyvan cinsleri hagqinda anlayis & | 2
3.Mal-qara va quslarin dasinma tsullar
- -} 4:.Mal-qaranin gebulu ve kasimden svvsl saxlanmasi
“|-'5°Quslarin gabulu ve kesimden evval saxlanmasi

‘Monba: (1:2:3) SRR g S
2 -Mévzu 2. dtlik heyvanlarin emal texnologiyasinin ssaslar ve
gigiyeniki telobatlar

Plan: | i e fir
--iél__—__]gyvan!arm keylegdirimesi ve keylesdirma Usullari
2;i;l_§yvanlar|n qansizlagdiriimasi ve ganin yigiimasi

3Rgyioin gpanimast 2
4.Donuz cemdeklerinin deride emall
-é}?@%‘“i organiarin cixariimas
.G..Q?mdeyin misarlanmasi, temizlenmasi ve keyfiyystinin
'éigmgendirilmasi
Manbe: (1:2:3)




M&vzu 3. 8tin morfologiyasi, kimyasi va amtoasiinashgi
Plan:

1.8tin kimyevi terkibi ve gidaliliq deyaeri

2.Submshsullarin kimyevi terkibi ve gidaliliq deyeri

3.Qanin kimyavi terkibi ve xlsusiyystleri

4.Derrilarin kimyavi terkibi ve xtisusiyyatleri

Manba: (1;2;3)

4 | Mbvzu 4. invazion xastslikler zamani atin baytar-sanitar ekspertizasi I|
Plan:
1.Heyvanlarin eti ile insanlara kegan xastaliklerb (trixinelloz, sistiserkoz)
2.Heyvanin sti ve diger kasim mshsullari ils insanlara kegmayan
xsstoliklar(exinokokkoz, alveokokkoz, fassielyoz, dikroselioz)
3.Ancaq heyvanlara maxsus olan zoonoz xastalikler(finnoz)
Menba: (1;2;3)
S | M8vzu 5. Qida toksikoinfeksiyasi va toksikozlari
Plan:
1.Qida toksikoinfeksiyalarinin tesnifati |
2.8rzaq salmanelyozlari |
3.Botulizm xastsliyi I.
4 Insanlarda botulizm
5.Botulizmin bag vermasinds ayri-ayri srzaq mehsullarinin rolu
6.Mahsullarin sanitar qiymetiendirilmasi ve botulizmin profilaktikas:
Manba: (1;2;3)
6

Movzu 6. Bt ve st mehsullarinin konservlagdirilmasi texnologiyasinin

asaslan va baytarlig-sanitariya ekspertizasi
Plan:

1.Konservissdirma Usullar

2.0t konservlerinin asas gesidi ve onlarin xususiyystleri

3.8t konservlerinin istehsal marhalsleri

4 Xammalin ve taranin hazirlanmasi

5.Paylara bélme ve bankalarin baQtanmasn

6.Konserv bankalarinin vakuumlagdiriimasi

7.Sterilizasiya. Sterilizasiya zaman etde bas veren dayisiklikler
8.8t konservlerinin sortlagdiriimasi, soyudulmasi ve gablasdiriimasi




__—-___—_____'_.—:—-————-—.______
9.8t konserviarinin dasinmasi ve saxlanmas:

Manba: (1;2;3)

Movzu 7. Kolbasa mamulatiarinin

istehsal texnologiyasi
Plan:

1.Kolbasa memulatlarinin gesidi ve ssas xtsusiyyetlori
2.Xammal ve kdmekgi materiallarin keyfiyyetine olan telebler
3.Hazir kolbasa mehsulunun keyfiyyetine olan telebler
4.Muxtelif kolbasa memulatiar istehsalinin texnoloji sxemi
5.Kolbasa memulatlarinin istehsal merhsleleri

6.Kolbasa mamulatiarinin gablasdirimasi, markalanmasi ve saxlanmasi

‘Menbe: (12;3)

Myzu 8. Slave mahsullarin (subproduktlarm-piy, bagdirsaqlar, gan,

endokrin vazilari, gén-dari memulatlan ve s.) va texniki xammalin

~emal texnologiyasinin 8saslan va baytar-sanitar ekspertizasi

PI__ar_l:

; g‘lﬁ_;ﬁtsﬁgg;rn‘ehsq_llrg‘r_ln__ emalina olan telsbat
g.?(umsaq submshsullarin emal texnologiyasi

-3:Otli-simuklu submehsullarin emal texnologiyasi
4.Selikli submahsullarin emal texnologiyasi

_5__.:[u_kli_1 submahsullarin emal texnologiyasi
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Manbe: (1;2;3)

M&vzu 9. Siid va siid mahsullarinin texnoloji asaslari, alinmas:,
‘gigiyenasi va baytar-sanitariya ekspertizasi
‘Plan:

1.Insk stidi hagqinda anlayig

xassaleri

é;.M,ﬁmelif név heyvanlarin siidinin kimyavi terkibi, fiziki-kimyavi ve bioloji
fi.'B'asqa ka‘ﬁgtésarri]fatl héy;\}énlarlnln (qoyun, kegi, camis) stidiinden
sanﬁereli istifade edilmasi

%‘:Eennalarda keyfiyystli stdin allnma§|, stzllmssi ve soyudulma-sinda
tél;b olunan sanitar-gigiyenik qaydalar

5,.§Udlm saxlaniimasi ve génderilmesi

6Xeste heyvanlarin stdiinden istifade edilmasi gaydalari
-§i$udcﬁlukda-igladilen gablarin yuyulmasi

Mahba:(1;2;3)
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Mb&vzu 10. Yeyinti heyvani yaglarin istehsal texnologiyasi
Plan: |
1.Yeyinti heyvani yaglarnn gesidi,kimyavi terkibi ve gidahhq deyeri
2. Yeyinti heyvani yaglarin istehsal merhelsleri

3.Heyvan piyinin eridilmesi Usullan

4.Yaglarin gatigiglardan ve sudan temizlenmesi

5.Yaglarin soyudulmasi ve neytrallagdiriimasi

6.Yaglarin gablagdiriimasi, markalanmasi ve saxlanmasi

7. Texnoloji prosesler va saxlanma zamani yaglarda bag veren prosesier
Menba:(1;2;3)

11

12

Mé&vzu 11.8t ve st mahsullarinin soyuqla emal va saxlanmasi

' Plan:

1.8t ve ot mahsullarinin soyudulmasi ve soyudulma Gsullari
2.Soyudulmus et ve st mehsullarinin saxlanmasi

3.8t ve ot mehsullarinin soyudulmasi zamani bag veran prosesler
4.9t ve ot mehsullaninin dondurulmas: ve dondurulma Gsullarn

S.Dondurulmus et ve et mehsullarinin donunun agiimasi
Manba:(1;2;3)

M&vzu 12.Yumurta mahsullannin istehsal texnologiyas:
Plan :

1.Yumurtanin qurulusu, xtsusiyystlsri ve kimyavi terkibi
2.Yumurtanin keyfiyystina olan telebler

3.Yumurtanin saxlanmasi zamani bas veran prosesler

4.Dondurulmus ve quru yumurta mehsullarinin istehsal texnologiyasi
5.Yumurtanin qusurlari

Manba:(1;2;3)

13

Mé&vzu 13. Baliglarin, molyusklarin ve xargangkimilarin atinin baytar-
sanitar ekspertizasi

Plan:

1.Baliglar ailesi hagqinda melumat

2.Baliq stinin kimysvi terkibi

3.Baliglarin invazion xastsliklari zamani baytarlig-sanitariya ekspertizasi
4.Baliglarin saxlanmasi ve naqli

5.Qaxac olunmus ve hisaverilmig baliglarin hazirlanmasi




%ahq kurlstnin hazirlanmasi G

7.Baliq ve balig mehsullarinin muayinesi
Manba:(1;2;3)

14

Mbvzu 14. Balin baytar-sanitariya ekspertizasi

Plan:

1.An ailesi haqqinda Umumi melumat

2.An yemleri, nektar ve gigek tozu

3.Balin ve digsr ari mehsullarinin mualicevi xisusiyystleri

4.§alm saxtalagdiriimasi, onun teyin edilme tsullari ve sanitariya
cahstdan giymetlendiriimesi

5.Anlarin genis yayilan infeksion ve invazion xestslikleri zamani balin
t_;qggar-sanitar ekspertizasi

6.Arlann saxlandigi erazids, an yesiklerinds, tikintilerinde ve

_g.yggignhqlapgd; aparilan profilaktika ve sanitariya tedbirleri

Manbae:(1:2;3)

15

ng’zu 15. Qanin yigiimasi ve emali

Plan:

i ;ggnsmlaﬁq‘lgjma ve yelyi.n:t_i, _maqsedlalri Uglin qanin yigiimasi
2-.Q_§nln ﬁbrinsizlegdirilmési ve ya sabitlesdiriimasi

3.Qanin hemolizi

4.Quru gan tozunun alinmasi

Manba:(1;2;3)

Coami:

30 s.

b U]

&

| g3 Laboratoriya maggelesi

saat

Tarix

Mboyvzu 1. Mal-qara ve quslarin daginma Usullari

| Mdvzu 2. Heyvanlarin keylsgdiriimesi ve keylegdirme tsullari

M&vzu3. Daxili orqanlarin gixariimasi

o B w M| =

‘M@yzu4. 8tin kimyavi terkibi.ve gidaliliq daysri

Mdvzu5. Heyyanlarin eti ile insanlara kegan xastalikler(trixinelloz,
sistiserkoz)

NN NN

(o)}

M8vzu6.Qida toksikoinfeksiyalarinin tesnifati

-~

M&vzu 7.Botulizm xestsliyi

8 |'Mdvzu8. Konserviesdirma wsullar

Cami:

AL FY
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XL.Fann iizre talabler: i ' _ o WO
nlairinin m;
Stin qgiymetlendirimesi, kolbasa mehsullarinin hazirlanamsi, gida toksi o n;ue\,\l
‘ ini i a! )

edilmasi, heyvan ve quglarin tesbit ediimesi ve kesilmesini dyrenmelidir. .Yu.mU alvg,
dida mehsullaninin analizi ve tehlikesiz gekilde istifadesini dyrenmek vacibdir.
XIl. Fenn iizrs telimin neticeleri:

FTN1:Kesimlik heyvanlar,heyvanlarin ve quslarin texnologiyasini ,kesimli mehsullara baytariiq.
Sanitariya baxigin teskili ve metodikasini bilmeli

FTN2.6t haqqinda biliklers yiyelenmeli ,morfoloji ve kimyaevi ferglerini fermentasiya prosesini

‘Saxlanma zamani geden deyisiklikleri ,emteasunasliq bilgilerine yiyelenmali etin név eageyini
tayin etmayi bacarlalidir.

FTN3.Infeksion Ve invazion xsstaliklori \ida toksikoinfeksiyalarda ve yoluxmayan xastaliklsr

Zamani heyvanlarin kesimlik mehsullarinin baytarlig-sanitariya ekspertizasinin apariimasini
bacarmalqr.

XIll. Telsbelarin fenn haqqinda fikrinin Oyranilmasi:
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—

XIV: |, Kollekvium suallamn:

1.8t senayesinin ssas xammali ve onun xUsusiyysetlori
2.Heyvan cinslori haqqinda anlayig

3.Mal-qaranin ve quslarin daginma tsullan
4.Mal-garanin qsbulu ve kesimdesn avvel saxlanmasi
5.Quslarin gebulu ve kesimden svval saxlanmasi
6.Heyvanlarin keylesdirimesi ve keylesdirms tisullar
7.Heyvanlarin gansizlasdirimasi v gqanin yigiimasi
8.Daxili organlarin gixariimasi

9.Camdayin migarlanmasi, tomizlenmasi ve keyfiyyatinin qiymetiendiriimesi
10.8tin kimyavi terkibi ve gidalihg deyeri

11.Submehsullarin kimyavi terkibi ve qidaliiq deyari

12.Qanin kimyaevi terkibi ve xUsusiyystleri

13.Derilerin kimyevi terkibi ve xUsusiyystleri

14, Heyvanlarin eti fle insanlara kegen xestaliklor(trixinelloz, sistiserkoz)
15.Heyvanin eti ve diger kesim mehsullar ile insanlara kegmayan
xestalikler(exinokokkoz, alveokokkoz, fassielyoz, dikroselioz)



Kollekvium suallar:
1.

Ancaq heyvanlara mexsus olan zoonoz xestelikler(finnoz)
. Qida tokslkoinfeksiyalarinin tesnifat

. Orzaq salmanelyozlari
. Botulizm xestsliyi

. ©t konservlerinin esas gesidi ve onlarin xisusiyyetleri

. ©t konservlerinin istehsal merheleleri

. Sterilizasiya. Sterilizasiya zamani etde bag veren deyigiklikler

. Bt konservlerinin sortlagdiriimasi, soyudulmasi ve gablagdirnimas
10. 8t konservlerinin daginmasi ve saxlanmasi

2
3
4
5. Konserviegdirme Usullari
6
7
8
9

11.Kolbasa memulatlaninin gesidi ve asas xtsusiyyetlori
' 12 Muxtslif kolbasa memulatlarl istehsalinin texnoloji sxemi
5 _13 Kolbasa memulatiarinin istehsal merheleleri

14.Kolbasa memulatlarinin gablagdiriimasi, markalanmas! vé saxlanmasi
15.Submshsullarin emalina olan telebat

XV.Fenn uzra |mtahan suallan;

1 et sanayesmm esas xammah va onun xususiyyatleri
g.He._-y\(an cinsleri haqqinda anlayis

_S;Mal-qaranm ve quslarin daginma dsullari

4 Mal-garanin gebulu ve kesimdan svval saxlanmasi

' ':";S'Quslarin ‘qabulu Ve kasimden avyel saxianmas|

_6 Heyvanlarln keylasdmimem ve keylesdirma Usullari
7. Heyvanlann qansizlagdinimasi ve ganin yigiimasi

| 8.Daxili organlarin gixariimasi

9.Camdayin migarlanmasi, temizlanmasi va keyfiyyatinin giymatlendirilmasi
10.8tin kimyavi terkibi ve gidaliq daysri

11.Submehsullarin kimyavi terkibi ve qidaliliq deyeri

12.Qanin kimyavi terkibi ve xususiyyatleri

13, Derilerin kimyavi terkibi ve xususiyyatleri

14.Heyvanlarin efi ile insanlara kegen xostalikler(trixinelloz, sistiserkoz)
-15.Heyvanin eti ve diger kesim mehsullan ile insanlara kegmayen
xastelikler(exinokokkoz, alveokokkoz, fassielyoz, dikroselioz)

.}q.ﬁgncaq heyvanlara mexsus olan zoonoz xastslikler(finnoz)




17 Qida toksikoinfeksiyalarnin tesnifati
18.8rzaq salmanelyozlari
19.Botulizm xestaliyi
20.Konserviegdirme Usullan o
21.6t konservlerinin esas qesidi'va onlarin xtisusiyyetieri
22 .8t konservlerinin istehsal merhaleleri
23.Sterilizasiya. Sterilizasiya zamani stde bag veran deyisiklikler
24.8t konservlerinin sortlagdiriimasi, soyudulmasi ve qablagdiriimasi
25.8t konservlerinin daginmasi ve saxlanmasi
26.Kolbasa memulatlarinin gesidi ve asas xiisusiyyatleri
27 Muxtelif kolbasa memulatiar istehsalinin texnoloji sxemi
28.Kolbasa memulatlannin istehsal merhelsleri

29.Kolbasa memulatlarinin qablagdiriimasi, markalanmasi ve saxlanmasi
30.Submehsullarin emalina olan telebat

31.Yumsaq submshsullarin emal texnologiyasi

32.Fermalarda keyfiyyatli sidiin alinmasi, stiztilmasi ve soyudulmasinda talab olunan
sanitar-gigiyenik qaydalar

33.Sudln saxlaniimasi ve génderiimesi

34.Xests heyvanlarin stidinden istifads edilmesi gaydalar

35.Yeyinti heyvani yaglarn ¢esidi kimyavi tarkibi ve qidalilig deyeri
36. Yeyinti heyvani yaglann istehsal merhalalari

37.Heyvan piyinin eridilmasi Gsullari

38.Texnoloji prosesler ve saxlanma zamani yaglarda bag versn deyisikliklar
39.0t ve et mahsullarinin soyudulmasi ve soyudulma tsullari
40.Soyudulmus st ve st mahsullarinin saxlanmasi

41.Yumurtanin keyfiyyatine olan telabler

42 Yumurtanin saxlanmasi zamani bas versn prosesiler
43.Dondurulmus ve quru yumurta mahsullarinin istehsal texnologiyasi
44 Baliq stinin kimyavi terkibi

45.Baliglarin invazion xastslikleri zamani baytarlig-sanitariya ekspertizasi
46.Ar ailesi haggqinda imumi malumat

47 .Balin saxtalagdiriimasi, onun teyin ediims tsullari ve sanitariya cahatden
giymatlendiriimasi

s
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18 i arilan
48.Anlarin saxiandigi erazide, an yesiklerinde, tikintilerinde v avadanhglarinda ap

profilaktika ve sanitariya tedbirleri

49.Qansizlagdirma ve yeyinti megsadieri tigtin ganin yi1giimas!
~50.Qanin hemolizi

“Baytarliq sanitariya ekspertizasi” fenninin sillabusu 050704 'Bayta"rgg;tiﬁzgj'e
ixtisasI Uzre tedris plani ve fenn programi esasinda tertib edilmigdir. 3,||abuss i il 01 sayl
zoomihendislik elmleri " kafedrasinda muzakire edilerek (12 sentyabr 2025-Cl
protokol) tesdiq olunmusgdur.

tallimi ilalov
Fann muallimi: d @L-/jos. R.M.Bi

Kafedra mudiri: <% ¢z, dos. RM.Bilalov

L5004

rireve PR e




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}




{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["tr-tr"],"usedOnDeviceOCR":false}



