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I.Fann haqqinda malumat:

Fannin adi: Qida mahsullarinin tohlikesizliyi

Kodu; |PF- B 13

Tadris ili: IV (2025/2026), Semestr: Vil

Tadris yiikii: Auditoriya saati - 60 (30 mlhazire, 30 seminar)
Tadris formasi: Qyani

Tadris dili: Azerbaycan dili

AKTS lizra kredit: 6 kredit

Auditoriya N:

ll.Misllim haqqinda mslumat:

Adi, soyadi, elmi daracesi va elmi adi: b/m A.A.Calalov
E-mail tinvani: acalalov@list.ru

Kafedranin iinvani: Lenksran s., Fuzuli kiig.,170-a

lI.Tévsiyye olunan darslik, dars va saitive metodik vasaitlar:

Osas

1.M.8.Maharramov “Qida mahsullarn texnologiyasinin nezeri asaslar™|qtisad universitetj
2015.

2. M.©. Maharramov va b.“Xammal va gida mehsullarinin tehlikesizliyi”, Baki, “lgtisad
universiteti”

3. M.S. Msharremov va b.“Xammal ve gida mehsullarinin tahlukesizliyi"fanninden dars
vesaiti (laboratoriya praktikumu), Baki, “Iqtisad universiteti”, 2018.

oOlave

4.M.9. Msherremov va b. “Xammal vs gida mehsullarinin tohllkesizliyi"fanninin programi,
Baki, “Igtisad universiteti”’, 2016.

S. besonacHoCTb NULLEBOro ChipbsA N NPOAYKTOB NUTaHWs/ AoHyerko N.B., Hapwikra B.0O.-
M.: Muwenpomusnar, 2001.

6. fesucAgenvs. Hytpuuestuka. MutaHue Ans smsHm, 3A0poBbA U ponronetus. Mep. ¢
aHrn. Bropoe usfaHue, ¢ usmeHeHusiMu.- M.; Catrea, 000 «Mpocune», 2008,

7. Internet saitlori —

IV.Prerekvizitlor:Fennin tedrisi Gglin &ncadan qida istehsalinin texnologiyasina dair
fenlerin tedrisi vacibdir.

V.Korrekvizitlar: Bu fannin tedrisi ilo eyni vaxtda basqa fennlerin ds tedrisine zorurst
yoxdur.

VL.Fennin tasviri va magsadi: «Xammal vs qida mshsullarinin tehlikssizliyi»fonninin
programinda fennin predmeti,  magsad ve vazifeleri, gida xammallan ve erzaq
mahsullarinin tehlukesizliyi, keyfiyysti ve ekspertizasl, onlarin ¢irklsnmasinin
profilaktikasi ve s. mesalelerin 6yreniimasi nazerds tutulmusdur.
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3;;! g}.;ﬁ%yya“’ voL "%g;a;z?alxnmlg auditoriya saatlarinin tmumi say| Ejm; Suranin
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Fenn iizre seme

g iyyat meyarlar nezare

s e a uygun olaraq davamiyy .
16 may 2024-cti i tarﬂ;mr: rIf;;ddej':n yuxari oldugul halda telebs hamin fendan
ool muayifa:; 0onun hamin fann (izra akademik borcu qalir., irilir. B

atsfEre bura’g':]mé-Ta!abarerin biliyi 100 balli sistemls qwmatlendlrlll_r. undan 50

;’ ;:,'ggfan:;tmelstr al;zinda,-- 50 ball ise imtahanda toplayir. Semestr 8rzinds toplanan
ail

riya darslerinds fealiyysting
irma zamani Elmi Suranin 16

Imtahanda gazanilan ballarin maksimum migdar, 50-dir. Imtahan biletina bir qayda
olaraq fenni shats edon 5 sual daxil edilir. Her sua

| 10 bala gader diymatlendirile

Qiymat meyarlarn asagidakilardir:

- 10 bal - tslsba kegilmis materiall derindan’ basa distr, cavab deqig ve
hartaraflidir.
- 9 bal - tslgba

iali basa distr,
masalalari 8saslandira bilmir

-6 bal - telabenin cavabi ssasan dizgiindiir.
-5

bal - telabsnin cavabinda catismazliglar var, me
-4 bal - telsbanin cavabi gismen dogrudur, |aki
sshvlsrg yo verir;

naticssine gore
91 - 100 bal - sl (A)
81-90 b - £OX yaxsi (B)
71-80 ba| - yaxsi (C)

81 -70 bal - kafi (D)

51 - 60 ba| — 98nastbaxs (E)

51 - baldan asagl - qeyri-kafi (F)
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Mévzu:Qida xammallari ve mahsullarinin  tehlikssizliyinin  elmi 2
asaslari

Plan:

1. Fannin predmeti ve gida mahsullarinin girklsnma problemlari
2. Insan saglamligi ve erzaq mshsullarinin tehlikasizliyi

3. Qida tohlikssizliyi ve ekoloji temiz mahsullar

4. AR qida tehlikesizliyinin normativ-hiiquqi asaslari

Menbe: [Miihazire materiallari, 1,2,4]

Mévzu: Qida zaharlanmaleri va zeherli mehsullar 2
1.Mikroorganizmlarin gida mehsullarina tesiri va gida
zoharlanmalarinda rolu .

2. Bitki mansali gida mahsullarinin kimyavi komponentlari
3. Heyvan mensgali mahsullarin toksinlari ile zeharlenmaler
4. Qida infeksiyalarinin va qida zeharlenmalerinin tasnifati
Manba: [Mlhazire materiallari, 1,4,5]

Movzu:Qida mehsullarinin tahlikesizliyinin esas kriteriyalari 2
Plan:

1.Girklendiricilsrin tesnifati ve toksiki maddelerin insan organizmina

tosiri

2. Zararli yadcisimli maddslerin tesnifati ve onlarin gida mehsullarina

disma yollan

3. Qida mehsullari komponentlerinin esas zererlilik kriteriyalarina
gore tasnifati

4. Mahsullarda tenzimlsnan gdstericiler

Menba: [Mithazire matériallari, 2-6]

Mévzu: Antialimentar faktorlar ve qida maddalarinin tehlikssizliyi 2
Plan:
1.Insan organizmina zererli tesir gésteron komponentler
2. Qida rasionunda asas qida maddslerinin disbalansinin pozulmasi
3. Vitamin va vitaminabanzer maddalerin disbalansinin naticeleri
4. Qida rasionunda makro-ve mikroelementlerin disbalansinin
naticelari T,
5. Nutrisevtika va asas gida maddslerinin disbalansinin aradan
galdirniimasi
Manba: [Muhazirs materiallari, 2,5]

Mévzu: Qida msehsullarinin girklonmasinin gigiyenik tanzimlenmasi 2
Plan:
1.Zorerli maddslarin gigiyenik normalagdinimasinin imumi prinsipleri
2. Qida mahsullarinin girklanma tahliikaleri riskinin metodologiyas
3. Qida mahsullarinin keyfiyystina nazaratin tamin edilmaesi
4. Qida mahsullarinin ekspertizasi
Menba: [Mihazire materiallari, 1; 2:4;5]

Movzu: Qida moahsullannin  bakteriyalarla, mitoksinlerle ve 2
gelmintlarla girklonmasi
Plan:

1.Infeksiyalarin ve zeharlonmalerin bakterial tebistinin xarakteristikasi
2 Aflatoksinlerin xarakteristikasi va aflatoksikozlarin profilaktikasi

3. Trixotesenonlarin va erqotoksinlerin xarakteristikasi ve profilaktikasi
4. Zeralenonun va patulinin xarakteristikasi

5. Gelmintlerin névlari, gelmintozlarin xarakteristikasi

Menba: [Mithazirs materiallari, 1; 2; 5,6]

camascanner lle SKan edallp


https://v3.camscanner.com/user/download

11

Mévzu: Toksiki metallarla girklonma

i ' fenme ii-aigiveni kteristikasi va
e elegigg::mn toksikoloji-gigiyenik xara

2. Qurgusun v: . i

i promakt'lkansiln toksikoloji-gigiyenik xarakteristikasi

3. Margimisg ve civan

Vo girksl;anma profilaktikasi

n | I I i i 2 3 5| 6]
Mg ba-

i i ddalarla vo
Mévzu:  Bitkicilikde vo heyvandarliqda tetbiq edilon ma
birlasmalarig cirklanms :

Plan:

' irklanma
1.Bitkigilikde tatbiq edilen maddalerlfa va birlesmalarls cirkls
Ibrolerden istifadads cirklanmal or
: gg\?;?r:; V8 glibrslems. Axitma sulari va berk tullantilar
4, Pestisidlsrin tosnifati vo Xarakteristikas)

Heyvandarllqda istifade oly
girklanma
M

3 ionlasdmm Sualanmg
Radioaktivlik va ionla$dlrr01 slia
tosirj s

lanmanin insan Or9anizming bioloji
olma mgn,
alanmann 9s

6

1. Dioksinlor ') dioksinabanzer bir}esmaler
2. PolisikJik aromatik kq ohi

1.8sag anlayg|ar Ve tayinigr
2 Genidayigdirilmig va Nanomghg,
tehliikalari

. Genj deyigdirilmis ve Nanomg
Ge

ni deyigdirflmig V@ nanom
u itenzimlan sj

b
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Manba: Mthas:
nba: Muhazirg Materiallary, 1:2;5,6]

14 | Mo
ovzu: Ta
= fa Ve qablasding Materiallar, T

; a(g-:d ullantilarin utillesdiriimasi g
- Qida sanayesinda i<t -

5, Tefuic q?b?:;ndci: é?ﬁi?:ﬂeaclilgen tara v qablasdirici materiallar

3 Trflra Ve Gablagdin, A rn xarakteristikas;

allarin gigiyenik tenzimlenmasi

4. Qida S8nayesi tullantilarinin utillagdiriimasi

Manba: (M

Uhazirg materiall
da mahsullarinin

arl, 1;2:4:5
sertifikatlasdiriimas;

15 | Mévzu: Qj
Plan:

1 .Sertiﬁkatlasdlrmanln
f magsa ifelari
2. Sertifikatlagdirman; ol

Coemi: 30 saat

s Laboratoriya maggalasi
Nesi Movzunun ads

Saat

NOmunanin néva ve goturiimssi gaydalar

Suyun keyfiyyat géstericilerinin teyini
Umumi ziilalin teyini.
Amin tursusunun teyini.
Qida mehsullarinda karbohidratiarin tayini.
Bt mahsullarinda nitritlarin qalig migdarinin tayini
St ve st mahsullarinda zilalli azotun toyini.
Tobii balda reduksiyaedici sekar ve saxarozanin teyini
Terevezlardsa nam selliilozanin tayini.
10 Sirslerds Tilmans Gstlu ile askorbin tursusunun miqdarinin
tayini
11 Bitki xammalinda nitratin migdannin tayini.
Danin zararii bitki gatigiglarinin teyini, denin gida ve bioloji
12 :
daysri.
13 Toxumlarda yagin tursulug adadinin tayini.
Qida alavslerinin keskin toksikliyi v kumulyativ
14 xassalarinin tayini.
15 Cayda kofein vs taninin tayini.

w| oo/~ o W(N =

NN N (N N RN NN

Cami

30 saat

XI. Fenn iizra telablar, tapsiriqlar:Kursun tadrisi naticesinda talebaler gida
mahsullarinin - keyfiyyetinin - giymaetlendirimasi ve lehlﬂkgsiz_liyir!in gigiyenik
meyarlarini dyranmali, kimyavi ve bioloji mansali ksenobiotiklerin esas
ndvlerini, erzaq xammallan va gida msahsullarinin glrklenma‘ manbalerini,
onlarin toksikoloji qiymatlandiriimasini, mahsullarin girklsnmasinin garsisinin
alinmasi ve detoksikasiya tedbirlarini bilmali ve onlarin istehsala tatbiqi
vardislarini bacarmalidiriar.

XIl.Fann iizre telimin naticalari:

- Insan saglamhigi ve srzaq mahsullarinin tehlikkssizliyinin dyrenilmasi

- Insan organizmina zerarli tesir gésteren komponentlor

- Qida xammallan ve erzaq mahsullarinda nitrat ve nitritlerin asas manbayi

- ©sas anlayislar ve teyinler
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Xll.Talebalerin fenn haqqinda fikirlarinin Gyranilmasi.

XiV.Kollokvium 1 ok £ el o
1 n:an saglamligi va erzaq mahsullarinin tehlukesizliyi

2. Qida tahliikesizliyi ve ekoloji temiz I:Eahs?"?sr s
[ hltkssizliyinin normativ-hiiquai esa _ :
4 M :ida mahsullarina tssiri ve qgida zeharlanmalarinds roly

4. Mikroorganizmlarin X
5. Heyvan mangsli mehsullarin toksinlari ilo zeharlanmalar

8. Qida infeksiyalarinin va ida zeherlenmalerinin tasnifati = gl v
1 ) ki maddalerin insan organizmins tssiri

7. Cirklendiricilarin tesnifati vo toksi -
8. gararﬁ yadcisimli maddslerin tesnifat| ve onlarin qida mshsullarina dU$m?fYt0”a*’ !
9.  Qida mahsullary komponentlarinin ssas zeororlilik kriteriyalarina gérs tesnifati

10. Mehsullarda tenzimlenan géstericilor

11.  Insan organizmina zsrarli tasir gosteran komponentlor

12.  Qida rasionunda ssas qida maddalarinin di

13. " Vitamin ve vitaminebanzer maddslerin disbalansinin naticslori '
14.  Qida rasionunda makro-vs mikroel '

15.  Kimyevi elementlarla ¢irklonma

Kollokvium 2 P
1. Bitkicilikda tetbiq edilan maddalarls ve birlesmslerls ¢irklonme

Heyvandarhqda Istifada olunan maddslarls va birlssmalarle girklsnma
Qida xammallar; yg ®rzaq mehsullarinda nitrat ya nitritlerin asas manbayi
Radioaktivlik va ionlasdiricy sUalanmanin insan organizmina bioloji tasiri
Dioksinlsr va dioksinsbanzor birlegmalar

Polisiklik aromatik karbohidrogeniar

Xlorterkibli karbohidrogenlor

Qida slavslari ve onlarin tssnifat

9. Narkotiklar vo tatin memulatiar,

10. Alkogollu, kofein terkibli ve energetik igkilor
11. Genfdayigdirﬂmis V8 nanomshsullardan istifadanin Potensial tahliikalori

12. Qida Sanayesinds istifads edilon tara vo qablagdirici materialiar
13. Taravs qablasdiric; Mmateriallarin Xarakteristikas;

14. Qida Sanayesi tullantilarinin utillesdirilmasi

15. Sertifikatlasdirmanin meqsad ve vezifslarj

@N@Sn_bcom

XV. imtahan suallars:
I blok

1. Fennin predmet; va qida mshsullarinin ¢irklanma problemiari
2. Insan saglamhigi ve 8rzaq mahsullarinin tahlukesizliyi
3. Qida tehlikesizliyi va ekoloji tsmiz mehsullar
Mikroorganizmisrin qida mahsullarina tasiri Ve qida zsharlanmslsrinds

rolu
Bitki mansali qida mahsullarinin Kimyavi komponentlsri

Il blok
11. ln.san orqanizmine zererlj tasir g6staran komponentior
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15. Qida mahsullar

;s nin keyﬂyygtmg . . - i

16. Qida mahsullarin NS nazaratin tomin edilmasi
n ek

17. Infeksiyalarin v o

18. Aflatoksinlerin
19. Trixotesenonl|
20. Gelmintlerin

:az;zlf(\tarlgrl_melerin bakterial tabiatinin xarakteristikasi
eristikasi va aflatoksikozlarin profilaktikasi

ann ve erqotoksinlerin xarakteristikasi v i
rin Vi . o profilaktikast
novlari, gelmintozlarin xarakteristikas ;

. , Il blok
21. Kimyavi elementlorls girkianme

22. Qurgusun ve kadmimun toksikoloji-gigiyenik ~xarakteristikasi ve
cirklenms profilaktikas)

23. Margiimis ve civenin toksikoloji-gigiyeni isti
; ji-gigiyenik xarakteristikasi
24. ve girklanma profilaktikast

25. Bitkic_;ii.ikdeltetbiq edilan maddalerle ve birlegmalarle girklenma
26. Pestisidlarin tasnifati ve xarakteristikast

27. Heyvandarliqda istifads olunan maddslerls va birlegmalerle girkloanma

28.Qida xammallan ve srzag meshsullarinda nitrat va nitritlerin esas
manbayi
29. Nitrat va nitritlerin-insan organizmins bioloji tesiri

30. Qida xammallarinda nitratlanin migdarinin  azaldilmasinin texnoloji
Gsullar

IV blok
31. Radioaktivlik ve ionlagdirici gialanma

32. Radioaktiviik v

o ionlagdinc gtialanmanin insan organizmine bioloji
tasiri g

33. Radionuklidierin orqanizma daxil olma manbealeri ve yollari
34. Dioksinlar ve dioksinabanzar birlesmalar
35. Polisiklik aromatik karbohidrogenler
36. Xlorterkibli karbohidrogenliar
37. Qida slavsleri ve onlarin tesnifati
38. Narkotiklar va titin memulatlari
39, Alkogollu, kofein terkibli va energetik igkilar
V blok
40. Osas anlayislar ve tayinler

41. Genidayisdirilmis ve nanomahsullardan istifadanin potensial tehliikaleri
42. Geni dayisdirilmis ve nanomshsullara gigiyenik nazarst

43. Qida sanayesinda istifads edilen tara ve gablagdirici materiallar

A4. Tara vo qablagdirici materiallarin xarakteristikasi

A5, Tara ve qablasdirici materiallarin gigiyenik tenzimlenmasi

46. Qida senayesi tullantilariin utillagdiriimasi

47. Sertifikatlagdirmanin megsad va vazifeleri

48. Sertifikatlasdirmanin normativ-hiquqi bazasi

49. Respublikada Milli uyguniugun tesdiqi sistemi

50. Sertifikat Gglin taleb olunan senadier

«Texnologiya ve texniki elmler» kafedrasinin 12.09.2025-ci il tarixli iclasinda
tosdiq olunmusdur (Protokol-1).

Fann muallimi: Ww@ b/m.A.A.Calalov m.A.A.Cafarova
Kafedra miidiri : % dos. R.F.Sliyev
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