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“12“ “sentyabr” 2025-ci il

lI.TSvsiya olunan darslikiar, dars vesaitleri ve metodik vasaitlar;

Osas adsbiyyat

1. Huseynova L.M. “Qida mshsullarinin hazirlanmasi texnologiyasi”:Darslik /L.M.Huseynova - Baki:

«lgtisad Universiteti” Nogriyyat;, 2013, 413 s

. Mustafayev N. Azarbaycan sirniyyati. Baki, Azarnasr, 1971.

DwN

Universitetinin” nagriyyati, 2010.

Tagiyev M.M., Hiseynova L.M. lags mehsullarinin istehsal texnologioyasi. Baki-2014. (Darslik) .

. Qurbanov N.H.,Omarova E.M. lase mshsullari texnologiyasinin nszeri ssaslar. Baki, “Ilgtisad

5. ©hmadov ©.l. ©rzaq mallarin amtassiinasli§, Baki, “Tefekkir’, 1996

a'lave adabiyyat

8.Corak-bulka ve unlu gennadi memulatlar va taxil mehsullari Gigiin 2000-2011-¢i illar Uclin glvvads

olan standartlar.

7.Kosanes H.W.Opranoneptudeckas oueHka nuwy. M.:3koHomuka, 1968
Macnos H.W., 3anexuHa H.B., Cokonosa H.W. MNpoussoacTtso BocTo6HLIX cnagocteit. M.,

« Muwesaqa npomeiwneHHocTs», 1970.

v

IV. Prerekvizitlar: Fannin tedrisi [igfm onceden basqga fannin tadrisi vacib deyil.

V. Korekvizitlar: Bu fennin tadrisi ile eyni vaxta basqa fanlerin de tedris olunmasina zeruret yoxdur.

VI. Fennin tesviri ve magsadi: iase mshsullarinin texnologiyasi fenni iasa sisteminda
mamulatiarin hazirlanmasi Ugiin xammalin tarkibi ve xassslerinden, istehsalin muasir texnoloji
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Kegirilan mévzularin adi v mazmunu

(Miih)
Saat

Tarix

M&vzu:Giris.Fannin pedmeti, magsadi ve vezifeleri. Meyve-taravazlarden
hazirlanan xoraklsr.

Plan:

1. Fannin pedmeti, magsadi va vazifsleri

2. Meyva-taravazlsrin emall zamani bas veran kimyevi dayisikliklar

3. Suda bisirilmis kartof ve teravez xoraklari

4, Qizardilmis kartof vo taravaz xorokleri

Manba:[1,4,5]

M&vzu.Yarmalar, paxlalilar v makaron memulatlanindan hazirlanan
xoreklsr
Plan:
1.Yarma mamulatlanindan xéreklarin hazirlanma texnologiyasi
2.Paxla mamulatlarindan xéreklsrin hazirlanma texnologiyasi
3.Makaron mamulatlarindan xéreklerin hazirlanma texnologiyasi
Manba: [1,3,6]

M&vzu: Kasmikden va yumurta mahsullarindan hazirlanan xoreklsr.

Plan:

1.Yumurtadan ve vyumurta mshsullarindan hazirlanan xéreklerin
shamiyyati va rolu

2.ilhq ve yarimberk bigiriimis yumurta

3.Qayqganagin hazirlanmasi

4 Koesmikdsn hazirlanan xéreklarin shamiyyati va rolu

5. Yumurtadan va kesmikdan hazirlanan xoéreklerin dlzgin saxlanma

bjimni

Manba: [1,2]

Movzu.St ve st mahsullarindan hazirlanan isti xéraklar.
Plan:

1.Suda bisirilmis ot x&raklerinin hazirlanma texnologiyasi.
2. Qovrulmus st xorakleri.

3.Qovrulmus goyun ve dana stinin hazirlanmasi.

4. ©tden milli xéraklarin hazirlanmasi

Manba: [1,2,3,4]

Movzu. Ev va ov quslafindan hazirlanan xdérekler

Plan:

1.Bisirilmig, portledilmis, az miqdar suda portlediimis ev ve ov
quslarindan hazirlanan xdrekler

2.Buxarda bigirilmis toyuq yaxud cticenin hazirlanmas:

3.Qizardiimis ev, ov quslarindan hazirlanan xérskler

4 Toyuq stinden gnitselin (nazirsayagdi) hazirlanmasi

Manba: [1,2,3] B

Mdvzu. Baliq va balig mahsullarindan hazirlanan xérekler
Plan:

1.Suda bisirilmis baliq xérekleri

2.Pértladilmig baliq xérekleri

3.Az suda pértladilmis baliq

4.Quzardilmis baliq xorskleri

Meanba: [1,4,7]
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Mdvzu. Sorbalarin hazirlanmasi ve tesnifati

f.lgzl;onlarm haz&rla;]nmaI te)rsr?:ggglsc:giyam
orbalann hazirlan 3

¢ ggﬁ?ﬂ; gorbalarm hazirlanma texnologiyasi

g o fimesi
4. Milli sorbalarin hazirlanmas, tartibi vo siifrays verilm
Manba: [1,3]

Mévzu. Souslar, onlann shamiyysti, tasnifat ve hazirlanmasi
Plan; o
1.Qidalanmadg souslarin rolu va shamiyysti
8 2.Qshvayi bulyon souslarinin hazirlanmag;
3.8t souslarinin hazirlanmag)

4.Baliq souslarinin hazirlanmasg;

Manba; 15,6

Mévzy. Soyuq xdrek V8 gslyanaltilarinin hazirlanmag,
Plan:

1.Soyuq xérak V@ galyanaltlar haqqinda Umami melumat
9 -Acig buterbrodlarm hazirlanm

as|
3.0rtiilg uterbro larin haznlanmasu
snba: [1

Mévzy, Sirin Xorakiarin hazarlanmam

Plan:

1.Teza meyvs ya gi!ameyvalardan $irin XOraklarin ha2|r!anmasl.
2.Jels, krem vg mussuny -hazwlanmam

3.D aziri

ycan girniyyatr, badam nq ulu,

.Sakarbura, Paxlava vg ruletin haziriz :
Manbs: 1,24

n

Nma texnologiyasa
g:iivzu: Unly dannag; Mamulatiar
an;
1.Unly gsnnadi m

®Mulatlariny istehsa] texnolog; S
2.P anik vg kﬁkalsrin istehsan A

g}'ovzu Milli gonnaq; mamulatlanmn Novlari vg hazmanmam
an:

1.Azerbaycamn gadim $irniyyatlar,

2.Konfetaoxsar Azorha
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3.Vafli memulatinin istehsali
Manba: [2,3,4]

15

I;Ilt;:z.u: Tortlar, onlarin hazirlanmasi, bisiriimasi ve bazadilmasi

1.Baki tortu: qus s_l'.]du tortu, ideal tortu

2.De3mlapm|§ xsmirdsn hazirlanan memulatlar. Pirojna va pirod
3.Miixtalif yarimfabrikatlarin hazirlanmasi. Krem ve garbatlar, yagh krem.
Menba: [2,3,4]

16

M&vzu.Xsmirden hazirlanan memulatiar

Plan:

1.Mayali xamirin hazirlanmasi

2.Mayall xamirden olan mamulatiarin hazirlanmasi
3.Mayasiz xamirin hazirlanmasi

4 Mayasiz xemirdan olan memulatiarin hazirlanmasl
Manba: [1,2,5]

17

Mdvzu: Mal va qoyun stinden hazirlanan yarimfabrikatiar, cesidleri,
saxlanma sertleri

Plan:

1.Mal va qoyun stinden yarimfabrikatiarin hazirlanmasi

2 Kotlet kiitlssi va ondan.yarimfabrikatlarin hazirlanmasi
3.Yarimfabrikatlarin saxlanmasi

Manba: [2,3,4]

18

Movzu:lsti ickilerin istehsali
Plan:

1.Cayin hazirlanma texnologiyasi
2 Qahva igkisinin hazirlanmasi
Manba: [2,4]

19

Movzu: Serinlesdirici igkilerin istehsall
Plan:

1.Sudli ve gqaymadh sarinlesdirici igkiler
2 Meyve-gilemeyvsli sorinlegdirici igkiler
Meanba: [3,4]

20

Maovzu: Spirtli, spirtsiz ve az spirtli igkilerin istehsal texnologiyasi
Plan:

1.Spirtsiz igkilarin istehsall

2 Piva va kvasin istehsal texnologiyast

3 Konyak va likér-araq meamulatiarinin istehsah

Manba: [1,3,4]

21

Movzu: Mualicavi gidalann istehsali
Plan:

1 Mialicevi gidalanmanin shemiyyati
2 Qidalanmada mualice ve mualice-profilaktiki iaganin tesklinin ssas
prinsipleri
Manba: [4,6]

22

Mavzu: Midalicavi mehsullarin kulinar emalinin xtisusiyystleri

Plan:

1. Mualice gidalanmasinda mill x6rok ve adviyyatlarin tetbiqi
2. Birinci pehriz xéraklerinin hazirlanmasi

3. Ikinci pahriz xéraklerinin hazirlanmas!

Manba: [2,3,4]
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1 istehsalinin texnologiyas! ]

[ Mévzu: Usaq qidas

e inin hazirlanmasi
Usag yemaklarinin NAZITH e e
= ;.O?taqnzektab sagirdlerinin gidala

Menba:[24] — —— _ Cami

1 ] . . .
il

z

el | sti bulyonunun resepti

u .
;gl’gqumﬁrfa'n pﬂ);e sorbasi ha;trlaqmaglnln resepti
Sirke ve Uizvi tursulanin ketfiyyat géstericilari
Xorek duzunun istehsalina verilen telsblar o
Cayin keyfiyyst gdstaricileri vo ndgsanlarinin teyini
Yagli-gakarli pecenyelsrin resepti
Quru kreker-pecenyelsrin hazirlanmasi

Wi o|s|caps| -

Ekler pirojnasinin hazirlanma resepti

10 | Vanilli piroqun hazirlanmasi

11 | Romlu kékslarin hazirlanmasi

12 | Baki tortunun resepti

13 | Kakaolu, xamali va kremii biskvitinin hazirlanmas;

14 | Kosmikli vatruskanin hazirlanmas)

15 | Paytaxtva yay salatlarinin hazirlanmas;

- Suda bisirilmis st xérakiarinin hazirlanma texnologiyasin i

- s . - . . m
- Suda b:s_rn!mrs baliq xérakleri. Pértladilmig balig xariklgﬂnmeamgﬁﬁmek-
- Soyuq xérak va galyanaltilar haqqinda timiimi malumat F et
- Azerbaycanin gadim sirniyyatlars

Xlll. Talabalarin fann hagqinda biliklsrin Oyranilmasgj

XIV.1 kollokvium suallan

1: ?’ uda bisirilmis kartof va teravez xoraklori

2. Yarma memulatlarindan xoraklarin hazirlanma i

3. Paxla mamulatlarindan XGraklarin hazirlanma tz;((rrjglogl'yam

4. Makaron mamulatlarindan xérokiarin hazirlanma texﬁgl!ya:?I

5. Yumu.nadan Va yumurta mahsullarindan hazurlanan xﬁ%ﬁ?'){am "

6. Kosmikdan hazirlanan xéraklorin shamiyyati ve rojy o1 shamiyyati va roly
7. Suda br§rnlm1$ ot x&raklarinin hazirlanma texnologi 3
8. Otdan milli xéreklerin hazirlanmas) .
9. Qizardilmis ev, oy quslarindan hazirlanan x6rak|

L . ar

10. Suda bisirilmig baliq x8raklari. Pértladiimig baliq XOraklori
11. Bulyonlarin hazirlanma texnologiyasi :

Sl,
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12. Soyuq sorbalarin hazirlanma texnologiyasi

13. Milli sorbalann hazirlanmasi, tertivi ve siifreye verilmesi
14. Qidalanmada souslarin rolu ve shamiyyati
15. Balq souslarinin hazirlanmasi

Il kollokvium suallar

Soyuq xérek ve galyanaltilar hagginda tmiimi malumat
Salatlarin novlsri va hazirlanmasi

Vinegretlerin névleri ve hazirlanmasi

Jele, krem va mussun hazirlanmasi

Milli sirin x&raklarin hazirlanmasi

Kompotlarin hazirlanmasi

Murabbanin hazirlanmasi

Povidlonun hazirlanmasi

Meyva-taravazin duza goyulmasi

10. Sakarbura, paxiava va ruletin hazirlanma texnologiyasl

11. Unlu gennadi mamulatiarinin istehsal texnologiyas! 3
12. Miixtalif yarimfabrikatlarin hazirlanmasi. Krem va gerbatier, yagh krem
13. Mayall xamirin hazirlanmasi

14. Mayasiz xamirin hazirlanmast

15. Mal ve qoyun stinden yanimfabrikatlarin hazirlanmasi

©EONOO RN

XV. imtahan suallar::

I blok
Suda bisirilmis kartof va tersvez xoraklari
Qizardilmis kartof ve teravaz xorakleri
Yarma memulatlarindan xorsklerin hazirlanma texnologiyasi
Paxla memulatiarindan xéraklerin hazirlanma texnologiyasi
Makaron mamulatiarindan xgrsklerin hazirflanma texnologiyasi
Yumurtadan ve yumurta mahsullarindan hazirlanan xéraklerin shamiyyasti va rolu
Kasmikdan hazirlanan xéraklerin shamiyysti ve rolu
Suda bisgirilmig st xdraklerinin hazirlanma texnologiyasi.
. Qovrulmus st xarakleri.
0. 8tdan milli xéraklarin hazirlanmasi

SOONDOTAWN

Il blok
11. Buxarda bisirilmis toyuq yaxud cticenin hazirlanmasi

12. Quzardiimig ev, ov quslarindan hazirianan xorakler

13. Suda bisirilmis baliq x6rakleri. Portladilmis baliq xorekleri
14. Bulyonlanin hazirlanma texnologiyasi

15. Soyuq sorbalarin hazirfanma texnologiyasi

16. Milli sorbalarin hazirlanmasi, tertibi ve siifreye verilmasi
17. Qidalanmada souslarin rolu ve ahamiyyati

18. Qahvayi bulyon souslarinin hazirlanmasi

19. St souslarinin hazirlanmasi

20. Balig souslarinin hazirlanmasi

Il blok
21. Soyuq xérak va gelyanaltilar hagginda tmumi mslumat
22, Salatlarin névlari ve hazirlanmasi
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23. Vinegretlerin névleri ve hazirlanmasi
24. Jele, krem ve mussun hazirlanmasi
25. Dondurmalarin hazirlanmasi

26. Milli sirin x6reklerin hazirlanmasi

27. Kompotlarin hazirlanmasi

28. Murabbanin hazirlanmasi

29. Povidlonun hazirlanmasi

30. Meyva-taravezin duza goyulmasi

IV blok

31. Azarbaycanin gadim simiyyatiari

32. Sakerbura, paxlava vs ruletin hazirlanma texnologiyasi

33. Unlu gannadi memulatlarinin istehsal texnologiyasi

34. Pryanik va kokslerin istehsall

35. Vafli memulatinin istehsall

36. Baki tortu, qus sidii tortu, ideal tortu

37. Muxtslif yarimfabrikatlarin hazirlanmasi. Krem ve garbatler, yagl krem
38. Mayall xamirin hazirlanmasi

39. Mayasiz xemirin hazirlanmasi

40. Mal va qoyun stindan yarnimfabrikatlarin hazirlanmasi

V blok

41. Cayin hazirlanma texnologiyasi

42. Qshva igkisinin hazirlanmasi

43. Serinlagdirici ickilerin istehsall

44. Spirtsiz ickilarin istehsall

45, Pive ve kvasin istehsal texnologiyasi

46. Mialicavi gidalanmanin shamiyyati

47. Mialice gidalanmasinda milli xérak ve adviyyatlarin tstbiqi

48. Birinci pshriz xoreklerinin hazirlanmasi. |kinci pshriz xéroklerinin hazirlanmasi
49. Usaq yemaklerinin hazirlanmasi

50. Orta maktsb sagirdlarinin gidalanmasi

«Texnologiya ve texniki elmlar» kafedrasinin 12.09.2025-ci il tarixli iclasinda tesdiq olunmugdur

(Protokel-1).

Fann miiallimi: Cﬁfﬂﬁ b.m. A.A.Calalov. m.U.S.Rasidova ,@

Kafedra miidiri: /& dos.R.F.9liyev
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