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Fann sillabusu:
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Fakiilta: “Baytarliq”

Kafedra:"Baytarliq va zoomiihandislik elmleri”

I.Fenn haqqinda malumat

Fannin adi:“Heyvandarliq mahsullarinin ekspertizasi” (Azarbaycan RespublikasiTahsil
Nazirliyinin "Biologiya va kand tesarriifat” elmleri béimasi izre Elmi Metodiki Surasinda 2010-
cu ilds tesdiq edilmisdir.)

Kodu:IPF-B16

Tedris ili :1V (2025/2026)

Semestr:Vli(payiz)

Tadris yiikii: Auditoriya saati 30 saat. (15 miihazira;15 saat laboratoriya)

Tadris formasi :9yani

Tadris dili : Azarbaycan dili

AKTS lizro kredit: 3

Auditoriya

Il. Miiallim haqqinda malumat:

Adi,soyadi,elmi daracasi va elmi adi: Muxtarov Aqil Baxtiyar oglu.

Kafedranin tnvani : Lenkaran s., Fizuki kig., 170-a

E-mail Unvani :agil.muxtarov@gmail.com

lIl.Tovsiyya olunan darslik, ders ve vasaiti metodik vasaitlar:

1. Oliyev E.A., 8zimov |.M., Valiyev U.M., Safi N.V. Epizootologiya va infeksion xastsliklor. Baki,
2013, 1070 s.

2. Yusifov A. H., 8hmadov C.8. Baytarliq sanitariyasinin asaslari. Baki, 2006

3. Memmeadli ©., Sahmarov 8. Heyvandarlig mahsullarinin baytarliq sanitariya ekspertizasi.
Baki, 2016

4. dliyev M.M. Bt va ot mahsullarinin ekspertizasi. Ganca, 2005, 394 sah.

5. Musllim tarafindan teqdim olunmug PPT tagdimatlar ve miihazirs matnleri.

6. O.Miman, G.Saygi. Temel parazitoloji. Istanbul, 2018 ISBN 978-605-9528-

37-5

7. P.Murray, K.Rosenthal, M.Pfaller. Medical microbiology. ELSEVIER, 961p.

2016 (tiirkce) ISBN 978-605-9160-14-8

8. Baytarliq laboratoriyalarinda bioloji tahliikasizlik gaydalari. ARKTN, DBNX,

Baki, 2015,205 s.

9. Slegel Q. Umumi mikrobiologiya . Baki, «MBM», 2005, 544 s.

IV. Prerekvizitlor: Fennin tedrisi Uglin 6ncadan prerekvizit fonn yoxdur

V. Korekvizitlar: Bu fennin tadrisi ils eyni vaxta basqa fanlerin ds tedris olunmasina zarurst
yoxdur. '

VI.Fennin tesviri ve maqsadi:BSE insan va heyvan Gg¢lin imumi olan ve asasan insan
saglamhgr tgiin tahlikatorads bilocek yoluxucu va invazion xastsliklerin diagnostikasi
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metodlarini  Oyradir.Eyni zamanda heyvan mehsullari vasitesile xestelik toradicilarinin
yaylimasinin qargisinin alinmasi kimi mesaleler BSE-nin predmetini tagkil edir.
VII. Davamiyyata verilan telablar:Fenn (izre semestr erzinde buraxilmig auditoriya saatlarinin
Umumi sayr Elmi $uranin 16 may 2024-cl il tarixli gerarina uy§un olaraq davamiyyet meyarlari
nezare alinmagla mieyyan olunmus hadden yuxari oldugu halda telebe hemin fenden imtahana
buraxilmir, onun hamin fenn 0zre akademik borcu galir. Fenn (izre semestr erzinde buraxiimig
auditoriya saatlarinin Gmumi sayi normativ senedlerde miayyan olunmus hadden ( 20% -den
¢ox ) yuxan olduju halda telebe hemin fenden imtahana buaraxiimir, onun hemin fenn Uzre
akademik borcu qalir.
VIIl. Qiymatlendirma : Telebalarin biliyi 100 balli sistemle qiymetlendirilir. Bundan 50 bali
tolabs semestr orzinde, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr erzinde toplanan 50 bala
asagidakilar aiddir: 20 bal seminar ve laboratoriya darslerinde fealiyystine gére ve 30 bal
kollokviumlarin naticelerine gére. Bger fenn (izre hem seminar ve hemde laboratoriya varsa
onda 10 bal seminara, 10 bal laboratoriyaya gére verilir.
Qiymetlendirme zamani Elmi Suranin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina uydun olarag
qiymatlendirme meyarlari nazare alinir.
-10 bal -tslaba kegilmis material derinden baga dustir,cavabi dagiq ve hartereflidir
-9 bal - teleba kegilmis material tam basa dustr, cavabi degigdir ve mévzunun matnini tam
aga bilir.
-8 bal - telebs cavabinda (imumi xarakterli bazi qisurlara yol verir;
-7 bal - telaba kegilmis materiali basa duslr,lakin nazeri cahatden bezi massleleri
asaslandira bilmir.
-6 bal - telebanin cavabi esasen diizgiindr.
-5 bal- talebanin cavabinda ¢atigmazhglar var, mévzunu tam shate eds bilmir.
-4 bal -telebanin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah ederken bazi sahvlers yol
verir;
-3 bal - telebanin mdévzudan xsberi var, lakin fikrini @saslandira bilmir;
-1-2 bal - talebanin mévzudan qismen xaberi var.
-0 bal - suala cavab yoxdur.
Telebanin imtahanda topladidi balin migdari 17-den az olmamalidir.8ks taqdirds tslebanin
imtahan géstericileri semester erzinds tedris fealiyysti naticasinda topladigi bala slave
olunmur. Semestr naticesine gérs yekun giymatlendirme (imtahan ve imtahanagedarki ballar
@sasinda)
91- 100 bal - sla (A)
81- 90 bal- goxyaxs! (B)
71- 80 bal-kafi (C)
61- 70 bal-kafi (D)
51-60 bal -ganastbaxs (E)
51-baldan agagi-qeyri-kafi(F)
IX.Davranig qaydalarinin pozulmasi: Teleba Universitetin daxili nizam-intizam
qaydalarini pozdugda ssasnamede nezerde tutulan qaydada tadbir gorilecsk.

X.Taqvim mdévzu plani: Mihazire-30 saat, 15 saat laboratoriya

Saat

R ¥ A ~ Tarix
N Miihazira movzularin mazmu Miihazire

1 2 3 4

Movzu 1. Ot istehsali ligiin istifada olunan emal miiassisaleri
Plan:

1. ©t senayesinin esas xammali va onun xususiyyatleri.

2. Heyvan cinsleri haqqinda anlays. 2
3.Mal-gara ve quslarin daginma Gsullari.

4. Mal-qaranin gabulu ve kasimden avval saxlaniimasi.
5. Quslarin gabulu ve kesimdan svval saxlaniimasi.
Manba: [Miihazire materiallari, 1,2]
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Movzu 2. Invazion xestalikler zamani atin baytar-sanitar
ekspertizasi

Plan:

1. Heyvanlarin eti il insanlar kegen xestelikler.

2.Heyvan eti ve diger kesim mehsullari ile insanlara kegmayan
xestelikler,

3. Ancaq heyvanlara mexsus olan zoonoz xastslikler.

Manba: [Mihazire materiallari, 1,2]

Mévzu 3. Qida toksikoinfeksiyasi ve toksikozlar

Plan:

1. Qida toksikoinfeksiyalarinin tesnifati.

2. Orzaq salmenozlari.

3. Botulizm xestsliyi

4. Insanlarda botulizm

5. Botulizmin bas vermasinde ayri-ayri erzaq mahsullarinin rolu

6. Mshsullarin sanitar qiymatlendiriimasi ve botulizmin profiaktikas!
Manba: [Miihazirs materiallari, 1,2]

Maovzu 4. 9t va at mahsullarinin soyuqla emali va saxlanmasi
Plan:

1. ©t va ot mahsullarinin soyudulmasi ve soyudulma tsullar:.

2. Soyudulmus st ve st mshsullarinin saxlanmasi.

3. Ot va st mshsullarinin soyudulmasi zaman bag veran prosesler.
4. Bt ve st mahsullarinin dondurulmasi va dondurluma tsullari.

5. Dondurulmus st va st mahsullarinin donunun agiimasi.

Manba: [Miihazirs materiallari, 1,2]

Movzu 5. Yumurta mahsullaninin istehsal texnologiyasi

Plan:

1. Yumurtanin qurlusu, xtisusiyyatleri va kimyavi tarkibi.

2.Yumurtanin keyfiyyatina olan talsbler.

3. Yumurtanin saxlanmasi zamani bas veran prosesler.

4. Dondurulmus va quru yumurta mahsullarinin istehsal texnologiyasi.
5. Yumurtanin qusurlari.

Manba: [Mithazirs materiallari, 1,2]

Mévzu 6. Balig, molyuskalarin va xargangkimilarin atinin baytar-
sanitar ekspertizasi.

Plan:

1. Ov baliglarin ailesi hagginda malumat.

2. Balig atinin kimyavi terkbi

3. Baliglarin invaziyon xastaliklari zamani baytarlig-sanitariya
ekspertizasi.

4. Baliglarin saxlanmasi ve naqli .

5. Qaxac olunmus va hisa verilmig baliglarin hazirlanmasi.

6. Baliq kurlistinin hazirlanmasi.

7. Baliq ve balig mehsullarinin miayinasi.

Manba: [Miihazire materiallari, 1,2]

Mavzu 7. Balin baytar-sanitariya ekspertizasi

Plan:

1. An ailesi haqqinda imumi malumat.

2. Ari yemleri nektar va gicak tozu.

3.Balin va diger mehsullarinin mualicavi xtisusiyyatleri

4. Balin saxtalagdirimasi, onun tayin edilma Usullar ve sanitariya
cahatdan qiymatlandirilmasi.

5. Arilarin genis yayilan infeksion va invazion xastalikleri zamani balin
baytar-sanitar ekspertizasi.
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6. Arnlarin saxladiyi erazide, an yesiklerinds, tikintilorinde ve
avadanlhginnda aparilan proflaktika ve sanitariya tadbitleri

Menba: [Mihazire materiallan, 1,2]

Mdvzu 8:8lave mahsullarin ve texniki xammalin emali
texnologiyasinmin esaslari ve baytar-sanitar ekspertizasi

Plan:

1.Submehsullarin emalina olan telsbat. 1
8. | 2.Yumusaq submehsullarin emal texnologiyasi

3. Btli-simikld submahsullarin emal texnologiyasi
4. Selikli submehsullarin emall texnologiyasi.

5. Tukll submehsullarin emali texnologiyasi.
Manba: [Mithazire materiallari, 1,2]

Cami: 15 saat

Laboratoriya - praktiki maggalaler.

Ne Kegirilan laboratoriya iglarinin mévzulari.. Laborat. | Tarix
1 2 3 4
1 | Movzu: 1 Mal-qara va quslarin dasinma isullar 2

2 | Mévzu: 2 Heyvanlarin sti ile insanlara kegen xastslikler 2

3 | Mévzu: 3 Qida toksikoindeksiyalarinin testifati 2

4 | Movzu: 4 Konserviesdirma tsullari 2

5 | Mdvzu: 5 Kolbasa memulatlarinin gablagdiriimasi, markalanmasi ve 2

saxlanmasi

6 | Movzu: 6 Submahsullarin emalina olan talebat 2

7 | Movzu: 7 Xeste heyvanlarin stidiinden istifads edilmesi qaydalari 2

8 | Movzu: 8 St ve at mahsullarinin soyudulmasi va soyudulma wsullar. 1

Comi: | 15 saat

XI.Fann lizra talabler:

“Maldarligin asaslari’fenni heyvandarligin esas sahslerinden biri olmagla, garamalin fordi
inkisafi, naxirin qurulusu, dogumlararasi tsikil ve onun névleri: bogdazliq, servis dovri, laktasiya,
qurutma dovrll, onlarin slagssi. Mayalandirmanin, qurutma ve dogusun planlasdiriimasi.
Délstizlik ve qisirlig hagginda anlayis. Naxirin dogub — téremasinin asas gostaricilari. Qisirligla
milbarizede zootexniki tedbirlerin yaxsilasdirimasinin hsll ediima yollan va s. mihim
bélmalarinitaleba darindan bilmalidir.

XIl. Fann iizra talimin naticalari:

Maldarlig, gara mal cinsleri, bioloji xUsusiyystlerixalq teserriifati shemiyyatini bilmak.
Maldarliqda agiz stdtntn terkibi  fiziki kimysvi xasssleri totbiq etmak. Qaramalin sud
mahsuldarigi. Stid mahsuldarligina tasir gosteran amilleri bilmak

Xlll.Talabalerin fann haqqinda fikrinin dyranilmasi:

XIV: 1. Kollekvium suallari:
1. ©t senayesinin esas xammall ve onun xususiyyatleri.
2. Heyvan cinsleri haqqginda anlayis.
3. Mal-qara ve quslarin daginma tsullar,
4. Quslarin gabulu va kesimdan avval saxlaniimasi.
5. Heyvanlarin afi il insanlar kegan xastslikler.
6. Heyvan ati va digar kesim mahsullari ile insanlara kegmayan xastalikler.
7. ©rzaq salmenozlari.
8.Botulizm xastaliyi
9. Botulizmin bas vermasinda ayri-ayri arzaq mahsullarinin rolu
10.8t va at mahsullarinin soyudulmasi va soyudulma tsullari.
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IIl. Kollekvium suallari:
Yumurtamn qurlusu, xtisusiyyetleri ve kimysvi tarkibi.
Yumurtanin keyfiyyetine olan telabler.
Yumurtanin saxlanmasi zamani bag veren proseslar.
Dondurulmug ve quru yumurta mehsullarinin istehsal texnologiyast.
Yumurtanin gisurlari.
Ov baliglarin ailesi hagqinda mslumat.
Baliq atinin kimyavi terkbi
Baliq ve baliq mehsullarinin mtayinesi.
An ailasi hagqinda Gmumi melumat.
10 An yemlari nektar ve gigak tozu.
XV.Fann lizrs imtahan suallari:
1. ©t senayesinin asas xammali va onun xlisusiyystleri.

2. Mal-qara va quslarin dasinma sullari.

3. Mal-garanin gabulu ve kasimdan evval saxlaniimasi.

4. Quslarin gabulu ve kasimdan avval saxlaniimasi.

5. Heyvanlarin ati il insanlar kegan xastslikler.

6. Heyvan sti va digar kasim mahsullari ile insanlara kegmayan xastaliklar.
7. Ancaq heyvanlara maxsus olan zoonoz xastalikler.

8. Qida toksikoinfeksiyalarinin tasnifati.

9. ©rzaq salmenozlari.

10. Botulizm xastaliyi.

11. Botulizmin bas vermasinds ayri-ayri arzaq mahsullarinin rolu.

12. Mahsullarin sanitar giymatlendirilmasi va botulizmin proflaktikasi.

13. Bt va at mshsullarinin soyudulmasi va soyudulma Usullari.

14. Soyudulmus et ve et mahsullarinin saxlanmasi.

15. Bt ve ot mehsullarinin soyudulmasi zaman bag veran prosesler.

16. ©t va at mahsullarinin donduruimasi va dondurluma dsullari.

17. Dondurulmus st ve st mahsullarinin donunun agiimasi.

18. Yumurtanin qurlusu, xtsusiyyatleri ve kimyavi tarkibi.

19. Yumurtanin keyfiyyatina olan tslabler.

20. Yumurtanin saxlanmasi zamani bag veren prosesler.

21. Dondurulmus ve quru yumurta mahsullarinin istehsal texnologiyasi.

22. Ov baliglarin ailesi hagqinda malumat.

23. Baliq atinin kimyavi terkbi.

24. Baliglarin invaziyon xastslikleri zamani baytarlig-sanitariya ekspertizasi.
25. Baliglarin saxlanmasi ve naqli.

26.Qaxac olunmus va hisa verilmis baliglarin hazirlanmasi.

27.Baliq kiriisiiniin hazirlanmasi.

28.Baliq ve baliq meahsullarinin miayinasi.

29.An ailssi hagqinda imumi malumat.

30. An yemleri nektar ve gigak tozu.

31. Balin va diger mehsullarinin mialicavi xtisusiyyatlari.

32.Balin saxtalasdirimasi, onun tayin edilme Usullari ve sanitariya cehatdan
giymatlendiriimasi.

33.Arnilarin genis yayilan infeksion ve invazion xestelikleri zamani balin baytar-sanitar
ekspertizasi.

34. Anlarin saxladi§i erazide, ar yesiklerinda, tikintilerinds ve avadanliqirinda aparilan
proflaktika ve sanitariya tedbirlari.

35. Submahsullarin emalina olan tslebat.

36. Yumusaq submahsullarin emal texnologiyasi.

37. otli-sumuklt submahsullarin emal texnologiyasi.

38. Selikli submahsullarin emali texnologiyas!.
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39. TUKIG submahsullanin emali texnologiyasi.
40. Heyvan cinsleri haqqinda anlayis.

“Maldarliqda siid ve at istehsalinin texnologiyasi” fenninin sillabusu 050711
“Zoomilhandislik" ixtisasi (zre tedris plam ve fenn programi esasinda  tertib
edilmisdir.Sillabus “Baytarliq ve zoomthandislik elmleri” kafedrasinda muzakire edilerek (12
sentyabr 2025-ci il 01 sayli protokol) tesdiq olunmugdur.

Fann miiallimi: ({/ m.A.B. Muxtarov

Kafedra miidiri: %,¢Z_,__dos.R.M.Bilalov
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