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Fann sillabusu

ixtisas: 7007004 “Baytarliq tebabeti”
ixtisaslagma:Baytarliq -sanitariya ekspertizasi

Fakiilta: "Baytarliq”

Kafedra: “Baytarliq ve zoomihandislik elmleri”

|.Fann haqqinda malumat

Fannin adi:“Qida gigiyenas!” Baytar sanitar ekspertizas| ve heyvandarliq mehsullarinin
emal texnologiyasi” Azerbaycan Respublikasi Tehsil Nazirliyi elmi metodik surasi
31.01.2011ci il tarixli 76 sayh protokol iclasinin gerari ile tesdiq edilmigdir.

Kodu: USF-01

Tadris ili:l 2025-2026

Semestr: | (payiz)

Tedris yiikii:Comi 180 saat. Auditoriyadan kenar 150 saat. Auditoriya saati — 45
( 30 saat miih.,15 saat lab.)

Tadris formasi: Syani

Tadris dili: Azarbaycan dili

AKTS iizra kredit: 8

Auditoriya:

Il.Miisllim hagqinda malumat:

Adi, soyadi, elmi daracasi va elmi adi: Bayt.e.l.f.d., Dosent Bilalov Rehim Mamis oglu.
E-mail tinvani: rahim19511951@mail.ru

Kafedra linvani: Lenkaran s., Fizuki kig., 170-a

lIl.Tovsiya olunan darslik, dars vasaiti ve metodik vasaitlar

Osas adabiyyat:

Toévsiyya olunan darslikler ve ders vasaitleri:

1.8.9sgarov, O.Mammadova-Kend tasarriifati heyvanlarinin xiisusi gigiyenasi-Gancs-2007
2.Zoogigiyena va sanitariya fannindenlaboratoriya maggalalari.

3.0.9skarov —Kand tesarriifati heyvanlarinin itmumi gigiyenasi —Maarif-1981
4.S.M.Quliyev,F.R.Abdinov,|.8.Hiiseynov —Zootexnikin qisa malumat kitabi-Baki-1972
5.Eyyub Basirov-Azarbaycanda damazliq heyvandarli§in problemlari ve inkisafinin elmi
asaslari-Baki-2008.

IV.Prerekvizitlar:Fannin tadrisi Gglin 6ncedan “Patoloji fziiologiya, kliniki diognostika, terapiya,
carrahiyya elaceda zootexniya” fanninin tadrisi vacibdir.

V.Korekvizitlar:Bu fennin tadrisi ile eyni vaxta Baytar-sanitariya ekspertizasi ixtisasi Uzra
digaer fennlarin tadris olunmasina zerurati vardir.

VI.Fennin tasviri ve magsadi: Baytarliq sanitariyas| fenninin predmeti ve vazifelarina aid
onun magistr pillsli ali baytarlig-sanitariya tehsilinde heyvanlarin saxlanmasi, yetisdiriimasi,
bsslenmasi, heyvandarliqg meahsullarinin emall, gablasdiriimsai, naqli, saxlanmasi ve istifadasi

¢ Scanned with !
i & CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

proseslerinde texnoloji, mikroiglim, temperatur ve gigiyenik sanitariya qaydalarina zoobay:
teleblerine emel olunmasi nezerde tutulur.
Vil.Davamlyyete verilen telebler: Fenn (zre semetr erzinde buraxiimig ders saatlarininV'
Omumi say! normativ senedlerde (esasnamelerde) mUeyyen olunmug hedden yuxar (20%-
den ¢ox) olduju halda telebe Imtahan sessiyasina buraxiimir ve onun hemin fenn Uzre \
akademik borcu qalr., .
Viil.Qlymetlendirme: Telebelerin biliyi 100 balli sistemle giymetiendirilir. Bundan 50 bali
telobe semestr erzinde, 50 bali ise Imtahanda toplayir. Semestr erzinde toplanan 50 bala
asagidakilar aiddir: 20 bal seminar ve laboratoriya derslerinde fealiyyetine gére ve 30 bal
kollokviumlarin netice.erine gdre.
Imtahan biletine bir gayda olaraq fenni ehate eden 5 sual daxil edilir.
Qiymet meyarlar agagidakilardir:
- 10 bal- telebe kegilmis materile derinden baga dlsur, cavabi deqiq ve hertereflidir.
- 9 bal- telebe kegrilmis material tam baga dUgUr,cavabi deqiqdir ve mévzunun metnini tam
aca bilir.
8 bal-telebs cavabinda Umumi xaraterli bezi qUsurlara yol verir,
7 bal- tolebe kegrilmis material baga dgdr, lakin nezari cehetden bezi qUisurlara yol verir.
6 bal-telebenin cavabina esasen dlzginddr.
5 bal-telebenin cavabinda gatigmamazliglar var, mévzunu tam ehets eda.bilmir.
4 bal-telebenin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bezi sehvlers yol
verir.
- 3 bal-telebanin mévzudan xeberi var,lakin fikrim esaslandira bilmir.
- 1-2 bal-telebanin mdévzudan gismen xaberi var.
- 0 bal - suala cavab yoxdur.
Telebenin imtahanda topladigi balin miqdan 17-den az olmamalidir. 8ks teqdirde telebanin
imtahan gdstericileri semestr erzinde tedris fesliyyeti neticesinde topladidi bala elave
olunmur. Semestr neticesine gére yekun giymetlendirme (imtahan ve imtahana
qaderki ballar esasinda)

Qiymet
e oal Sozle Herflo
i 91-100 : ala A
2. 81-90 COX yaxsi B
3. 71-80 Yaxs! C
4. 161-70" ! Kafi D
D, 51-60 genastbexs E
6. 50 ve ondan asag! qeyri-kafi F

IX. Davranig gaydalar pozulmasi: Davranis qaydalari pozuimasuTalabe Unversitetin
daxili nizam - intizam gaydalarnini pozdugda onun haqqinda esasnameds nazerds
tutudan gaydada tadbir gorilecek. -

Taqvim mdvzu plani: Cami: 30 saat. Miihazira 15 saat, laboratoriya 15 saat.

Ne Miihazira Saat | Tarix

1. | M®&vzu 1: hava muhitine qoyulan sanitariya-gigiyenik telabler
Plan:

1. Tabii v siini igiglanma
2. Hava tozlari, mikroflorasi ve bunlara qarg! mibarize tedbirlari
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-’;.l 3. Binada mikroiglimin yaxsgilagdiriima yollari

Menbe(1,2,3).

Mdvzu 2: hava mUhitine qoyulan sanitariya-gigiyenik telebler
Plan:

1. Havanin ionlagmasi ve onun gigiyenik ehemiyyeti

2. Atmosfer havasinin qaz terkibi ses ve titreyigler

3. Atmosfer havasinin radioaktiv girklenmesi

Menbe(1,2,3)

Movzu 3: 9t ve ot mahsullarina qoyulan sanitar-gigiyenik talebler
Plan:

1. ©t emali mUessiselerine qoyulan sanitar telebler

2. Heyvanlann ilkin emal

3. ©tve et mehsullarinin zerersizlegdirilmesi Usullary
Menbe:(1,2,3)

Movzu 4 : St ve ot mahsullarina qoyulan sanitar-gigiyenik telablar
Plan:

1. Qus ve adadovsanlarinin emal texnologiyasi

2. ot konservilerinin istehsalinda sanitar qaydalar
Menba(1,2,3)

Mdvzu 5: Kolbasa ve subproduktlar sexinds sanitar-gigiyenik tadbirler
Plan:

1. Kolbasa sexinda sanitar-gigiyenik telabler

2. Qan igleme sexlerinde sanitar-gigiyenik qaydalar
Manba(1,2,3)

Mévzu 6: Kolbasa va subproduktlar sexinda sanitar-gigiyenik tadbirlar
Plan:

1. Piyaritme sexinde sanitar gigyenik telabler

2. Otkonservierinin istehsalinda sanitar qaydalar
Manba(1,2,3)

Movzu 7: Bitki mahsullarinin emal texnologiyasi miiassisalarina
qoyulan {imumi sanitar-gigiyenik talablar
Plan:
1. Xiyarin duza goyulmasi
2. Corayin istehsalina qoyulan sanitar-gigiyenik talablar
Menba: (1,2,3)

Movzu 8: Bitki mahsullarinin emali texnologiyasi miiassisalarina
qoyulan {imumi sanitar-gigiyenik talablar
Plan:
1. Bitki mensali konservilers qoyulan sanitar gigiyenik taleblar
2. Serabin istehsalinda sanitar gigiyenik qaydalar
Manba(1,2,3)

[ Mévzu 9: Soyuducalarda saxlanan mahsullara ve emal miiassisalarina

baytar-sanitar nazarati

Plan:
1. Soyuducularda saxlanan mehsullara baytar-sanitar nezareti
2. Emal miessisalerinin dezinfeksiyasi

. [Manba(1.2,3)
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10.|Movzu 10: Soyuducalarda saxlanan mehsullara ve emal miessisalerina
baytar-sanitar nazarati
Plan 2
1. ©t kombinatlarinda ve sallagxanalarda dezinfeksiya tedbirleri
2. Xususi geyimlerin, taralarin ve bagka egyalarin dezinfeksiya edilmesi

Manba(1,2,3) _\

11.| Mévzu 11: Baliq ve baliq mahsullarinin baytar-sanitar nazarati
Plan:
1. Baliq stinin avtolizi 2
2. Teze baligin baytar-sanitar ekspertizasi
3. Balig mahsullarinin ekspertizasi
Manbs(1,2,3)
12.| M&vzu 12: Baliq va baliq mahsullarinin baytar-sanitar nazarati
Plan:
1. Baliglarin tezslik deracisinin teyini 2
2. Baliglarin duzlanmasi
Manba(1,2,3)
13.| M&vzu 13: Siid va siid mahsullarina baytar-sanitar nazarat
Plan:
1.Qaxac olunmus v hisa verilmis baliglarin hazirlanmasi
2. Qaxac edilmis va duzlanmig baliq mahsullarinin BSE
3. Baliq va balig mahsullarinin miayinasi
Manba(1,2,3)

14.| Mévzu 14: Siid va siid mahsullarina baytar-sanitar nazarat
Plan:

1. Stdin baytar-sanitariya ekspertizasi

2. Xests heyvanlarin stidinin baytar-sanitar ekspertizasi

3. Xesta heyvanlarin sidinin zararsizlegdiriimasi
Manba(1,2,3)

15.| Mévzu 15: Qida mahsullarina talabat va gida komponentlarinin gigiyenik

xarakteristikasi

Plan:
1. Qida mahsullarinha talebat 2
2. Orzaq mahsullarinin ayri-ayri komponentlarinin xarakteristikasi
3. Qida zaharlenmaleri

Manba(1,2,3)

Cami:| 30s.

Laboratoriya - praktik masgsle

Ne | Laboratoriya Saat | Tarix
1 Movzu 1: Hava miihitine qoyulan sanitariya-gigiyenik teleblar 2
' |Manba: (1,2,3)
2 Movzu 2: 9t va at mahsullarina qoyulan sanitar-gigiyenik talabler
* |Manba:(1,2,3)
3 ':Ilévzﬁ 3: Kolbasa va subproduktlar sexinda sanitar-gigiyenik
adbirlar
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[ |Menba:(1,2,3) —

Mé&vzu 4: Bitki mehsullaninin emali texnologiyas: miiassisalarine

4 ]qoyulan {imumi sanitar-gigiyenik telabler 2
Manba(1.2,3)
Moévzu 5: Soyuducalarda saxlanan mehsullara ve emal

5. | miiessisalarine baytar-sanitar nezarati 2
Manba(1,2,3)

6 Movzu 6: Baliq ve balig mahsullarinin baytar-sanitar nazarati 2

* |Menba(1,2,3)

Mdvzu 7: Siid ve siid mahsullarina baytar-sanitar nazarat 5

& JMonba(1,2,3)

”Mbvzu 8: Qida mahsullarina talabat ve qida komponentlarinin
8. |gigiyenik xarakteristikasi 1
Manba(1,2,3)

Cami: | 15 s.

X.Fann iizra talablar, tapsinglar:Telebs agadidakilan bilmali ve bacarmalidir:

Gelacek baytar hekimleri imumi patoloji prosesleein pa:anatomiyasini, 6limdan sonraki
casad dayigkenliklerini, infeksion, invazion ve yoluxmayan xastsliklerin patanatomiyasin
bilmali, heyvan va qus casadlarinin metodik cahatden diizgiin yarmagi, orqan va toxumalarda
geden patoloji proseslerin xarakterini teyin etmayi, heyvanin 6lumi hagda netice vermayi,
patoloji-anatmik diznozu yazmag: laboratoriya muayinesi (gin patmaterialin diizgin
géturilmasi va fiksasiya gaydasini, yarmanin sanadlerinin diizgiin ve savadl tertib edilmasi
gaydasini, mahkema-baytarliq ekspertizas| aparmagi bacarmalidir.

Xl. I.LKollekviun suallar:

2. Hava tozlari, mikroflorasi va bunlara gargi mibarize tadbirlari
3. Binada mikroiglimin yaxsilasdiriima yollan

4. ©t emall mlassisalerina qoyulan sanitar talebler

5.
6
v

8
9.
1

Tabii va siini igiglanma

Heyvanlarin ilkin emal

. ©t ve st mahsullarinin zararsizlegdirilmasi Gsullari
. Kolbasa sexinda sanitar-gigiyenik talablar
. Qan iglema sexlarinda sanitar-gigiyenik qaydalar

ot konservlarinin istehsalinda sanitar qaydalar

0. Xiyarin duza qoyulmasi

Il.Kollekvium suallari

2

8
9.
1

Corayin istehsalina qoyulan sanitar-gigiyenik teleblar
Serabin istehsalinda sanitar gigiyenik qaydalar

: Emal misssisalarinin dezinfeksiyasi
. Xususi geyimlarin, taralarin va baska asyalarin dezinfeksiya edilmasi

2
3
4
5.
6
7

Taza baligin baytar-sanitar ekspertizasi

. Balig mahsullarinin ekspertizasi
. Sudin baytar-sanitariya ekspertizasi
. Xeste heyvanlarin stidiiniin baytar-sanitar ekspertizasi

Xaste heyvanlarin stidiniin zararsizlesdiriimasi

0.Qida zaharlanmaleri
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XIl. Fann lizra imtahan suallari:

Taebii ve slini isiglanma

Hava tozlari, mikroflorasi ve bunlara gars1 mibarize tadbirlari
Binada mikroiglimin yaxsilagdirilma yollari

Ot emall miiessisalarina gqoyulan sanitar talablar

Heyvanlarin ilkin emali

Ot va at mahsullarinin zsrarsizlesdirilmasi Usullar

Kolbasa sexinda sanitar-gigiyenik talablar

Qan islema sexlerinds sanitar-gigiyenik qaydalar

. ©t konservlerinin istehsalinda sanitar qaydalar

10. Xiyarin duza qoyulmasi

11.Corayin istehsalina qoyulan sanitar-gigiyenik taleblar

12. Sarabin istehsalinda sanitar gigiyenik qaydalar

13. Soyuducularda saxlanan mahsullara baytar-sanitar nazarati
14. Emal misssisalarinin dezinfeksiyasi

15. Xususi geyimlerin, taralarin ve bagka agyalarin dezinfeksiya edilmasi
16. Baliq atinin avtolizi

17.Taze baligin baytar-sanitar ekspertizasi

18. Balig mahsullarinin ekspertizasi

19. Sudin baytar-sanitariya ekspertizasi

20. Xaste heyvanlarin siduniin baytar-sanitar ekspertizasi
21.Xesta heyvanlarin sidinin zerarsizlesdirilmasi

22.Qida mahsullarinha talabat

23.9rzaq mahsullarinin ayri-ayri komponentlarinin xarakteristikasi
24.Qida zaharlanmaleri

25. Hava miihitine qoyulan sanitariya-gigiyenik teleblar

26. ot va at mahsullarina qoyulan sanitar-gigiyenik telabler

27. Bitki mshsullarinin emali texnologiyasi

28. Soyuducalarda saxlanan mahsullara baytar-sanitar nazarati
29. Qida mahsullarina talabat ve qida komponentlarinin gigiyenasi
30. Siid mahsullarinin baytar-sanitar ekspertizasi

SO0 SIOY O B (GIND: =t

“Qida gigiyenasi" fanninin sillabusu 7007004 — Baytarliq tsbabati ixtisasi
“Baytar-sanitariya ekspertizas|” ixtisaslagsma tedris plani ve fenn programi esasinda
tartib edilmisdir.Sillabus “Baytarliq ve zoomiihendislik elmlari” kafedrasinda miizakire
edilarak (12 sentyabr 2025-ci il 01 sayl protokol) tesdiq olunmusdur.

Fann miiallimi: ﬁ‘MRM.BiIanv
Kafedra muidiri: é\% dos. R.M.Bilalov
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