Azetbaycan Respublikasi Eim ve Tehsil Nazirliyi
Lenkeran Dovlet Universiteti

«Tasdiq ediram»
Taedris masalalari tizra

prorektor vazifasini icra edan
_.__JMJ~ dos.Z | Mammadov
12 sentyabr 2025-ci |l

Fenn sillabusu

Ixtisas: 050635- Qida muhendisliyi
Fakults: “Agrar ve muhandislik”
Kafedra: Texnologiya va texniki elmler
|.Fenn hagqinda malumat:
Fennin adi: Qida mehsullarinin biokimyasi
Kodu: IPF-B14
Tadris ili: 111(2025-2026) Semestr: VI
Tadris yiki: comi 24 (14 saat muhazirs,10 saat laboratoriya)
Tadris formasi: Qiyabi
Tedris dili: Azerbaycan dili
AKTS Uzrs kredit: 7 kredit
Auditoriya N:
Saat:
|l.Musllim hagginda malumat: y
Adi, soyadi: Nezsrova Nigar a.d.f.d., dosent, Rasidova Ulker Sirzad
Maslshat giinleri ve saati: IV giin saat 14%
E-mail Ginvani: nnigar00@ mail.ru, ulkrrsidova@gmail.com.
Kafedranin tinvani: Lenkaran s., Fuzuli kig.,170-a
Il Tévsiyye olunan darslik, ders ve saitive metodik vesaitler:

gsas
1.8. Nuriyev. R. Quliyev Cayin kimyas
2 M. Msharremov Qida mehsullarinin texnologiyasin!

s.446
3.Z. Nabiyeva Azarbaycanin subtropik bitkileri Baki. Azernagr 1966.s. 189

4 Xoperiya-Cayin biokimyasl
dlava
5. http://www.azstat.org/
6. http://www.economy.gov.az/

| vo emalinin texnologiyasi. Baki 2006 s.149
n nazeri asaslari Baki 2012.

IV.Prerekvizitler: Fannin tedrisi iigiin 6nceden “Qida kimyasi” fennin tedrisi vacibdir.

V.Korekvizitlar: Bu fennin tedrisi ile eyni vaxtda basqa fenlarin de tedris olunmasina
Zoarurat yoxdur.
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VI. Fennin tesviri ve meqgsadi: Qida biokimyasi ehali terefinden istifade olunan
mehsullann istehsal texnologiyasi ve bu zaman onlarda geden biokimyavi proseslerin
meqsadini ve mahiyyetini, gidanin terkibindeki birlegmeler cevrilmelere ugrayaraq
qidanin  keyfiyyatinin yilkselmesinde ehemiyyete malikdir. Qida istehsal edan
muessiselerinde ¢oxlu ¢esidde mehsullar hazirflanir. Fennin meqsedi istehsal zamani
mehsulun terkibindeki biokimyevi proseslarin mahiyyetini yrenmakdir.
VIl. Davamiyyate verilen telabler: Fenn izre semestr erzinde buraxiimis auditoriya
caatlanmin amumi sayr EImi Suranin 16 may 2024-cl il tarixli gerarina uygun olaraq
davamiyyet meyarlan nazere alinmaqgla mueyyen olunmug hedden yuxari oldugu halda
telebe hemin fenden imtahana buraxiimir ve onun hemin fenn Uzre akademik borcu
qalir.
VIIl.Qiymatiandirma: Telabaelerin biliyi 100 balli sistemle giymetlendirilir. Bundan 50
bal teleba semestr arzinde, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr rzinde toplanan 50
bala agsadidakilar aiddir: 30 bal kollokviuma gb6re, 20 bal seminar ve ya laboratoriya
derslerinde fealiyyetine gére. Imtahanda qazanilan ballarin maksimum migdari 50-dir.
Imtahan biletine bir qayda olaraq fenni shate eden 5 sual daxil edilir. Imtahanda
gazanilan ballann maksimum miqdari 50-dir. Qiymetlendirma zamani Elmi $uranin 16
may 2024-cu il tarixli gerarina uygun olaraq giymetlendirme meyarlari nazars alinir.
Qiymat meyarlan asagidakilardir:

- 10 bal - telebs kegilmis materiali derinden basa dusir, cavabi dagiq va
harteraflidir.

- 9 bal - telebs kegilmis materiali tam basa dustr, cavabi degiqdir ve mévzunun
matnini tam aga bilir. .

- 8 bal - teleba cavabinda Umumi xarakterli bezi qUisurlara yol verir;

- 7 bal - teleba kegilmis materiali basa dusiir, lakin nezeri cahatden bazi masalalari
asaslandira bilmir

- 6 bal - telebanin cavabi asasen dlzginddr.

- 5 bal - telebanin cavabinda ¢atismazliglar var, mévzunu tam shate eda bilmir.

- 4 bal - telebenin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah ederken bazi
sahvlara yol verir;

- 3 bal - talebanin mdvzudan xabeari var, lakin fikrini esaslandira bilmir;

- 1-2 bal - telabanin mévzudan gisman xabari var.

- 0 bal - suala cavab yoxdur.
Tslabanin imtahanda topladigi balin migdari 17-den az olmamalidir. ks teqdirda

talabanin imtahan gostericileri semester arzinds tedris faaliyyati naticesinde topladig
bala slave olunmur. Semestr naticesine gore yekun giymatlendirme (imtahan va
imtahanagadarki ballar asasinda)

91 - 100 bal- ala (A)

81 - 90 bal - gox yaxs! (B)

71 - 80 bal - yaxs! (C)

61 - 70 bal - kafi (D)

51 - 60 bal — ganaatbaxs (E)

51 - baldan asag! - qeyri-kafi (F)
IX. Davranis qaydalarinin pozulmasi: Telsba Universitetin daxili nizam - intizam
gaydalarini pozdugda esasnamade nezerds tutulan gaydada tedbir gorilacak.
X. Taqvim mévzu plani: Mihazire - 14 saat, laboratoriya -10 saat, Cami 24 saat.
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N | Kegirilen mihazire, seminar, mesgele, laboratoriya ve serbest | (Mth) | (Sem) | Tarix
madvzularin mezmunu Saat | Saat
1 2 REEEa— . S R
1 | Movzu: Fennin predmeti, meqsed ve vezifeleri. ©sas dida 2
maddeleri-ztilallar. Zilallarin kimyevi terkibi ve amin turgularinin
tasnifati

Plan:
' 1.Fannin predmeti, maqsad ve vezifeler|
2.9sas qida maddaleri- zilallar
3.Zulallarin kimyavi terkibi
4 Amin tursularinin tasnifati
| Menbae: [Muhazire materiallan, 1,2,3,567] _ _ |
' 2 | Movzu: Zulallann qurulusu, qidalanmada ehemiyysti ve 2 '
i tesnifati. Zalallarin, mineral maddalerin ve suyun mubadilesi
| 1.Zulallanin qurlusu
i 2.Zulallarin qidalanmada shamiyysati
- 3.Zulallann tesnifati

- 4 Zulallann biosintezi
' | 5.Mineral maddslerin mibadilesi .
. ' 6.Suyun mubadilasi

|  Menba: [Mihazire materiallari, 1, 2,3, 5,6,7]

' 3 |Mévzu: Fermentlar hagqinda Gmumi malumat, Fermentler, gida 2

shamiyyati ve tasnifati

Plan:

' 1.Fermentlarin kimyavi tobisti

' 2.Fermentlarin aktivliyina tasir edan amiller
3.Fermentlarin tasir mexanizmi
4 Fermentler, tasnifati ve adlandiriima gaydalar
5.Qida texnologiyasinda fermentlarin tetbiqgi |
Manba: [Mihazire materiallari, 1, 2, 5,6,7]
4 | Mévzu: Qida mahsullarinin asas tarkib hissalari va onlarin insan 2
L organizmi teln shamiyyati. Maddslor  mibadilssi.
| Karbohidratlarin va lipidlarin mibadilesi
Plan:
1.Karbohidratlar
2.Zulallar
3.Lipidler :
4.Hazmin biokimyasi -
5.Fotosintezin biokimyasi
6.Qicgirmanin biokimyasi
7.Karbohidratlarin mibadilasi
8.Lipidlerin mibadilesi
Manba: [ 1,4,7,9,11]
5 | Mévzu; Karbohidratlarin ve lipidlerin kimyasi. Lipidlerin 2
gidalanmada shemiyysti ve lipoproteidlerin insan orqanizmi
Uciin shamiyyati
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[ T Plan:
. 1 Karbohidratlar, xasseleri, tetbiqi
‘ 2. Monosaxaridler
3. Oliqosaxaridler
‘ 4 Polisaxaridler
| ' &5 Karbohidratlarin gidalanmada ehemiyyeti
' | 6.Lipidlerin tesnifat xasseleri
7.Sade ve murekkab yaglar, maddeler mibadilesinde rolu
8.Lipidlerin gidalanmada ehemiyyeti
' 9.Lipoproteidlerin insan orqanizmi igin ehemiyyeti "
. Menba: [Mihazire materiallan, 1, 2,4 5,6,7] ~
6  Movzu:Qida tursulan. Uzamun, meyve-terevez mehsullarinin,
- subtropik ve tropik Dbitkilerin biokimyasi
' Plan:
1.Qida tursulan haqqinda malumat '
2.Qida tursulanmn tmumi xarakteristikasi, mahiyyeti '
3.Uzumdan terkibindas olan sakarler,vitaminler ve (izvi turgular
4.UzUmdeaki fenol maddaleri,azotlu birlesmaler, mineral duzlar
ve mikroelementler

5. Meyva-taravazlarin tarkibindaki karbohidratlar, tizvi tursular, '
vitaminler va lipidlar

6.Meyve-terevezlerin  terkibindski mineral maddeler ve
mikroelementlar
7.Cayin biokimyasi
8.Sitrus meyvalarinin biokimyasi
9. Xurmanin biokimyasi
10.9Sncirin biokimyasi
11.Narin biokimyasi
Manba: [Mihazire materiallari, 1;2;5;6]
7 | Movzu: Bitki mensali gida mshsullarinin  saxlanmasinin 2
biokimyasi. Qida mahsullari istehsalinda istifade olunan
fermentler.Qida mahsullan texnologiyasinda qicqirma ve
tenaffls proseslori
Plan:
1.Tenafflis prosesinin biokimyasi
2.Saxlanma zamani meyva-teravazlerda bas veran proseslar
3.Fermentlarin rolu
4.Qicqirma mahsullarinin texnologiyasinda amilazanin rolu l
5.Meyva-taravez sanayesinds pektin fermentlerinin shemiyyati
6.Qida mahsullar texnologiyasinda gicqirma prosesi
7.Qida mahsullari texnologiyasinda tanaffis prosesi
8.Uzvi tursularin texnologiyasinda natamam oksidlasmaler
Manba: [Mihazirs materiallari, 1;2;5,6] .
Cami; 14 saat

N

|

14
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. ~ Laboratoriya movzulari: S
1 |Aminturgulann aminsiziegmaesi yollar Y R
2 Zulallann gordurme reaksiyalar

3 Amilaza ve peplin fermentlerin temperatur optimumunun tayini
4 gi:}asiamn tayini

5 aglann doymanmighginin teyini L
~ Cemi: 10 saat

PR | ! |
o N NN Nil\)‘

3

XI.Fenn izre telabler, tapsinglar: Qida mehsullari muhandisliyi ixtisasinda
“Qida mehsullanimin biokimyasi” fenninin mthtm rolu vardir. Fannin tadrisi zulallarin
qurlusu, kiyavi terkibi, tesifat, biosintezi, fermentlerin tesir mexanizmi, tasnifati,
vitaminlerin. karbohidratlarin, lipidlerin kimyasi ve diger biokimyavi naticelari tahli

etmayae imkan verir.
XIl. Fenn tizra talimin naticaleri:
-elmin nazari ve praktiki asaslar hagqinda anlayigl olmals;
-gidanin gidali maddsleri haqgqinda bilmeli; zulalar, piyler, karbohidratlar, fermentlar

hagginda;
-gida mahsullarinin istehsal vaxti olan proseslerin xtisusiyyatleri haqqinda;
-taxil. std, at va balig xammalinin, hamginin teravez, meyve ve gilemeyvalerin son gida
mahsullarina cevrilmalerini va bu gevrilmalar vaxti olan kimyavi proseslari
X1ll. Talabalarin fann haqqinda fikrinin dyranilmasi:

XIV. Kollekvum suallari:

1. Zulallarin kimyavi tarkibi

2. Zulallarin gidalanmada shamiyyati

3. Mineral maddalarin mubadilssi

4. Fermentler, tesnifati ve adlandiriima gaydalari
5.Fermentlarin aktivliyine tesir eden amiller

6. Hazmin biokimyasi !

7. Karbohidratlarin gidalanmada shamiyyati

8. Sads ve miirakkab yaglar, maddsler miibadilesinds rolu

9. Qida tursularinin imumi xarakteristikasi, mahiyyati

10. Saxlanma zamani meyva-toravazlerds bag veren proseslar

XV. imtahan suallari:

| blok
Fannin predmeti, magsad va vazifaleri
Bsas gida maddaleri- zllallar
Zilallarin kimyavi terkibi
Amin turgularinin tesnifat
Zlallarin qurlugu

i ol
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6. Zulallann gidalanmada ehemiyyeti
7. Zulallann tesnifati
8. Zulallann biosintezi
9. Mineral maddelerin mubadilesi
10 Suyun mubadilesi
11 blok
11._Fermentlerin kimyevi tebiati
12 Fermentlerin aktiviiyine tesir eden amiller !
13 Fermentlarin tesir mexanizmi
14 Fermentler, tesnifati ve adlandinima qaydalar
15.Qida texnologiyasinda fermentlarin tetbiqi
16 Karbohidratiar
17.Zulallar
18. Lipidler
19 Hazmin biokimyasi
20 Fotosintezin biokimyasi
21 Qrogirmanin biokimyasi
22 Karbohidratlann mubadilesi
23 Lipidlenin mubadilesi
24 Karbohidratlar, xassalari, tetbiqi
111 blok
25 Monosaxaridler
26.Oliqosaxaridler
27 . Polisaxaridler
28.Karbohidratlarin gidalanmada shamiyyati
29 Lipidlerin tesnifati xassaleri
30.Sada va miirakkab yaglar, maddslar mubadilasinds rolu
31.Lipidlerin gidalanmada shamiyyati
32 Lipoproteidlerin insan organizmi i¢lin shamiyyati
IV blok
33.Qida tursular hagqinda malumat
34.Qida tursularinin imumi xarakteristikasi, mahiyyati
35 (Jzumiin terkibinda olan sakarlar,vitaminler ve (zvi tursular
36 (Jziimdaki fenol maddalari,azotlu birlesmaler, mineral duzlar ve mikroelementlar
37.Meyva-taravazlerin terkibindeki karbohidratlar, Uizvi tursular, vitaminlar ve lipidlar
38. Meyva-taravezlerin tarkibindaki mineral maddaslar va mikroelementlar
39. Cayin biokimyasi
40. Sitrus meyvalarinin biokimyasi
41. Xurmanin biokimyasl
42.8ncirin biokimyasi
43.Narin biokimyasi
V blok
44 Tanaffiis prosesinin biokimyasi
45.Saxlanma zamani meyva-tarevezlerds bag veran prosesler
46. Fermentlarin rolu
47.Qicgirma mahsullarinin texnologiyasinda amilazanin rolu
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48.Meyva-taravez senayesinde pektin fermentlerinin shemiyyeti
49. Qida mehsullar texnologiyasinda ¢icqirma prosesi

50. Qida mshsullari texnologiyasinda tonefflis prosesi

51. Uzvi tursularin texnologiyasinda natamam oksidlegmeler

Sillabus 050635- “Qida mihendisliyi” ixtisasi (programlari) zre tadris plani va fann
programi esasinda tertib edilmigdir. «Texnologiya ve texniki elmlar» kafedrasinin

12.09.2025-ci il tarixli iclasinda 01 sayl protokolla tesdiq olunmusgdur.

Fann musallimi: %ﬁef/ dos.N.Nezarova

tﬂ(,d«g U.8.Regidova
Kafedra mudiri: 4@ dos.R.Oliyev
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