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Il Tévsiyys olunan darslikler ve ders vesaitlari:

1. Fataliyev H., Oliyeva $., Musayev T. Biotexnologiya, Darslik, Baki, “Ecoprint”,

2019, 360 sah.
Abbasbayli G., Qadimova N.S., Axundova N.S. Biotexnologiya, Darslik, Baki

Baki: “igtisad Universiteti” Negriyyati, 2016, 343 sah.
Aslanova M.S., Qida mahsullari istehsalinda gida slavalari va bioloji aktiv

slavaler (ders vesaiti), Baki, 2023, 240 soh.
1 Qadimova N.S. 8t va et mahsullarinin texnologiyasi. Darslik, Baki: "Igtisad

Universiteti’ Nogriyyati, 2013. -399 s.
Qanberov X.Q., Abisov R.A., lbrahimov A.S. “Biotexnologiyanin ssaslari,

Baki,1994-284 s.
3. Caforov F.N., Fataliyev
2014, 384 sah.

2.

3.

H.K. Funksional mahsullarin texnologiyasi, Baki, Elm,

IV Prerekvizitlar: Fannin tedrisi tgln éncaden zeruri olan fenler mévecuddur. Bu fann

fonlarle garsiligh éyranilir,

V Korekvizitler: Bu fannin tedrisi ilo eyni vaxtda basqa fenlarin da tadris olunmasina

zarurat yoxdur.
Qida biotexnologiyas! gida istehsalinda biotexnoloji

prinsiplarin tatbigini 6yrenen Dir fondir. Bu fenn gida maddalerinin keyfiyyatini va
tahliikesizliyini artirmag, gida istehsalini optimallagdirmaq ve biotexnologiya usullarindan
istifade etmakle gida mahsullarinin smrint uzatmag magsadini  gudur. Qida
biotexnologiyasinin megsadi gida mehsullarinin keyfiyyetini v@ tehliikesizliyini artirmaq,
istehsal proseslerini optimallagdirmag ve resurslardan semerali istifade etmayi tamin

VI Fennin tesviri ve magsadi:
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etmakdir. Bu fenn hamginin yeni gida mehsullarinin inki;safl.nl‘destaklayir Ve ¢
tesirleri azaltmaga yoneldilmigdir. Qida mehsullarinin raf 6mru'nu uzatmaq_ Vo saxj,
sartlarini yaxsilagdirmaq da esas meqsadlerdendir. Beloliklo, gida senayesinds davay, Ny

va innovativ yanagmalarin tetbiqi nezerde tutulur.

VIl Davamiyyete verilen telebler: Fonn (izre semestr orzinde buraxiimis auditoriya
saatlannin tmumi sayr Elmi Suranin 16 may 2024-ct il tarixli gararina uygup olaraq
davamiyyet meyarlan nezere alinmagla mieyyen olunmug hedden yuxari oldugu halda
teleba hamin fenden imtahana buraxiimir, onun hemin fenn tizre akademik borcu galir. :

VIl Qiymetlendirma: Telebelerin biliyi 100 balli sistemle gqiymatlendirilir. Bundan 50 bali
teleba semestr erzinde, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr arzinda toplanan 50 bala
asagidakilar aiddir: 30 bal kollokviuma gore, 20 bal seminar ve ya laboratoriya darslarinda
fealiyyatine gore. Imtahanda qazanilan ballarin maksimum miqdari 50-dir. Imtahan
biletina bir qayda olaraq fenni ahate eden 5 sual daxil edilir. Imtahanda qazanilan ballarin
maksimum migdan 50-dir.

Qiymatiandirme zamam Elmi Suranin 16 may 2024-cl il tarixli gararina uygun olaraq
giymatlendirma meyarlarn nezer alinir,

Qiymat meyarlan asagidakilardir;

-10 bal- telabe kegilmis material derinden baga diis(r, cavabi doqiq ve hartaraflidir.

-9 b?!-lfr_efebs kegilmis material tam basa disr, cavabi deqiqdir ve mévzunun matnini tam
aga bilir.

-8 bal-telabe cavabinda dmumi xarakterli bezj qusurlara yol verir;

-7 bal- telebe kegilmis material basa diisiir, lakin nezeri cehetdan bazi masalalari
asaslandira bilmir

-6 bal- talabanin cavabi esasan dizgiindiir.

-5 bal-telebenin cavabinda gatismazliqlar var, mévzunu tam shate eda bilmir.

-4 bal- telsbanin cavabi gisman dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bazi sshvlara yol
venr,

-3 bal- talabanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;

1-2 bal- talebanin mévzudan qisman xaberi var,

-0 bal- suala cavab yoxdur.
Tslsbsnin imtahanda topladigi balin migdarn 17-den az olmamaldir. ©ks taqdirds

talabanin imtahan goéstaricileri semester arzinds tadris faaliyyati naticesinds topladig:

bala slave olunmur.

Semestr naticasine gore yekun giymetlendirme (imtahan ve imtahanaqederki ballar
8sasinda)

91-100 bal- ala (A)

81-90 bal-gox yaxs! (B)

71-80 bal- yaxsi (C)

61-70 bal- kafi (D)

51-60 bal —genasatbaxs (E)

51-baldan asagi- geyri-kafi (F)

IX Davranis qaydalarinin pozulmasi: Telebs universitetin daxili nizam—intizam
gaydalarini pozdugda asasnamade nazardas tutulan gaydada tedbir gorulacak.

X Taqvim plani: Miihazire 10 saat, laboratoriya 4 saat

Ne | Keciri ihazire tori dvzularinin mazmunu (Mih) Tarix
Ne Kecirilon miihazire ve laboratoriya mévzular Saat
Mévzu: Biotexnologiyanin yaranma tarixi ve inkigaf 2
perspektivlari
1 Plan:

1. Biotexnologiya ve onun strukturu.
2. Biotexnologiyanin asas istiqgamatleri . i ‘
3. Biotexnologiyanin obyektleri va onlarin biotexnoloji funksiyalari
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(Manbae: 1,2,5) _ Ll ]
Mavzu: Uzvi turgulanin biotexnologiyasi. Amin tursular ve 2

vitaminlarin sintezi )
Plan: |
1. Sid turgusu ve sirks turgusunun alinmasi | i
2. Limon tursusu ve fumar turgusunun alinmasi . |
3. Amintursularin ve vitaminlerin biotexnoloji istehsali . ‘

(Manba: 1, 2, 5)
Movzu: Qida biotexnologiyasinda ferment preparatlari ve 2
ziilali yem mahsullan. Antibiotiklerin ve qida slavalarinin
biotexnologiyasi
Plan:
1. Fermentlarin biosintezi. Fermentlarin tesnifati ve tatbiqi .
' 2. Zilali yem mahsullarinin biotexnologiyasi 3

3. Biotexnoloji yolla alinnus qida alavelori ve antibiotiklar =
| (Manbsa: 1,2,5) _
' Movzu: Corak ve siid mehsullarinin biotexnologiyasi. Spirtli
' va spirtsiz igkilarin biotexnologiyasi.

Plan:
- 4. 1. Corek istehsalinin biotexnologiyasi
2. Sud mahsullarinin biotexnologiyasi
3. Spirtli ve spirtsiz ickilarin biotexnoloji istehsal
(Manba: 1,2,5)
Mévzu: Cirkab sularinin biotexnoloji temizlanmasi. Genetik 2
muhandislik
Plan:
1. Cirkab sularinin temizlenmasinde mikroorganizmlarin rolu. Aerob
ve anaerob tamizlams proseslori
. 2. Genetik muhandisliyin yaranma tarixi va tatbiqi
i - 3. Hiceyra muhandisliyi va heyvan riseyminin naqli

| (Manbsa: 2, 5)

Cami 10 saat
_ Laboratoriya movzular Saat | Tarix
_—_Qay g6balayi mikrooganizmlar kompleksinin becarilmasi ils spirtsiz 2 '
| ickilar alinmasi
Mikroskopik gébaslaklerin sathi coxaldilmasi zamani limon tursusu 2
| biosintezinin dyranilma xususiyystleri
' ' Cami 4 saat

1

| I— {

XI Fann lizra talablar, tapsiriqlar: Talim naticasinds telabalarin alds etmali olduglar
tasavviir, vardig ve bacariqglar:
Kursun sonunda talabaler agagidakilan eda bilacaklar:
- biotexnologiyanin yeni sahalarini yranmak;
- gida istehsalinin biotexnoloji nazaratini hayata kegirmek
- biotexnoloji esas anlayis ve terminler

XIl Fann (izra talimin naticaleri: S _
-muxtalif mikroorganizmlarde hayat fealiyysti arzinde bag veren dayisikliklarin xassalari

ve Umumi ganunauygunluglarini _ .
-mikroorganizmlards biosintez ve biotransformasiya p.roseslen.r]l
-insanlar tgln faydal mahsullarin istehsalinin esas biotexnoloji metodlarint

-gida senayesindae istifade olunan enanavi biotexnoloji proseslari
-biotexnoloji istehsalin @sas merhalslerini N o
-gida sanayesinde biotexnologiyanin son nailiyyatlerini bilmalidir.
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X1l Talabelarin fann haqqinda fikrinin dyrenilmesi: 6@%"

XIV Kollokvium suallari:

Biotexnologiyanin yaranma larixi ve inkisaf perspektivieri
Biotexnologiya ve onun strukturu,
Biotexnologiyanin obyektlari ve onlarin biotexnoloji funksiyalari
Uzvi tursulann biotexnologiyasi. Amin turgular ve vitaminlarin sintezi
Sud tursusu ve sirke turgusunun alinmasi
Limon turgusu ve fumar tursusunun alinmasi
Amintursulann ve vitaminlarin biotexnoloji istehsali
Qida biotexnologiyasinda ferment preparatlan ve ziilali yem mahsullari. Antibiotiklarin
ve gida elavelerinin biotexnologiyas
10 Fermentianin biosintezi. Fermentlarin tesnifati ve tetbiqi
11 Biotexnoloji yolla alinmis qida alavalari ve antibiotikler

O~ DDA N -

XV imtahan suallan:

| blok
Biotexnologiyanin yaranma tarixi ve inkisaf perspektiviori
Biotexnologiya ve onun strukturu.
Biotexnologiyanin asas istigamatleri
Biotexnologiyanin obyektlari ve onlarin biotexnoloji funksiyalar

§ NS I

Il blok
Uzvi tursulann biotexnologiyasi. Amin tursulari ve vitaminlerin sintezi
- Sud tursusu ve sirka tursusunun alinmasi
- Limon tursusu va fumar turgusunun alinmasi
Amintursulann ve vitaminlarin biotexnoloji istehsali

0~

lll blok
¢ Qida biotexnologiyasinda ferment preparatlan ve zilali yem mahsullan.
Antibiotiklarin va gida alavalerinin biotexnologiyasi
10 Fermentlarin biosintezi. Fermentlerin tasnifati ve tetbigi
11. Zulzali yem mahsullarinin biotexnologiyasi
12 Biotexnoloji yolla alinmis gida alavalsri ve antibiotiklar

IV blok
12 Corsk ve slid mehsullarinin  biotexnologiyasi. Spirtli  ve spirtsiz igkilarin

biotexnologiyasi.

14 Corzk istehsalinin biotexnologiyasi

15. Sud mahsullaninin biotexnologiyasi

16. Spirtli va spirtsiz igkilarin biotexnoloji istehsall

V blok
17 Cirkab sularinin biotexnoloji temizlonmasi. Genetik miihandislik
18. Cirkab sulaninin temizlenmasinde mikroorganizmlarin rolu. Aerob ve anaerob
temizlama prosesleri
19. Genetik muhendisliyin yaranma tarixi ve tetbiqi
20. Huceyrs mihendisliyi ve heyvan rtiseyminin naqli
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Sillabus 050635-"Qida .mil.he.ndisliyi“ ixtisasi (programlari) (zra tadris plani va fann
programi ese_lsmda terhp edilmigdir. Sillabus “Texnologiya ve texniki elmlar” kafedrasinda
muzakire edilerak, tesdiq olunmusdur (12 sentyabr 2025-ci il “01" sayli iclas protokolu).

Fenn miallimi: Uﬂg— m.L.R.Hamidova

Kafedra miidiri: ’ df/} dos.R.8liyev
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