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Tasdiq ediram
Tadris masalsaleri tizre prorektor

vazifesini icra edan Sgs.z.l.Memmedov

“12 “ “sentyabr" 2025-ci il

Fann sillabusu

ixtisas: -050810 Turizim isinin teskili
Fakiilts: Igtisadiyyat ve idareetma

Kafedra: Texnologiya va texniki elmlsr.

I.Fenn haqqinda malumat: - .
Fannin adi: Qonaqparvarlik sahslarinin idareedilmasi

Kodu: IPF-B17
Tadris ili: 1V(2025-2026) Semestr: VIl|

Tadris yiikii: comi: Auditoriya saati -14 (10 saat milhazire, 4 saat seminar),
Tadris formasi: Qiyabi

Tadris dili: Azarbaycan dili

AKTS iizra kredit:5 kredit

Auditoriya N:

Saat:

IL.Miisllim hagqinda malumat:
Adi, soyadi, elmi daracasi va elmi adi: dos.R.F.Sliyev.

Maslahat giinlari va saati: |V giin saat 15%,
E-mail linvani:Reshad-1974@ mail.rui

Kafedranin linvani:Lenksran s., Fuzuli kiig.,170-a
lI.Tévsiyya olunan darslik, dars vasaiti ve metodik vasaitlor:

Osas

1. Msharremov M.®. Qida mehsullar texnologiyasinin nazeri esaslari. Darslik. Baki:
“Igtisad Universiteti” nasriyyati, 2015.- 384 s.

2. Qurbanov N.H., Omarova E.M. lage mehsullarinin texnologiyasinin nezeri asaslari.
Bak: “Igtisad Universiteti” nasriyyati, 2010.- s.

3. Memmadov C.A, Rehimov S.H, Sultanov H.B.
Baki 2002 (LDU-nun kitabxanasinda var)

“Beynalxalq turizmin cografiyasi” Desrs vesaiti
4.Rehimov S.H. “Turizm-ekskursiya isinin taskili” Dars vasaiti Baki, Mutracim 2004 -

312 s.
5.Bilalov B.8. “Turizmin menecment;” Baki, Miitracim 2005 220 s,
6. Memmadov C.A.,Rshimov S.H.,“Turizm termin va anlayislarinin izahi ensiklopedik

ligsti® Baki 2003 ,250 s.

Slave.

7. Sultanova H.B., Hi “Turizmi " TR :
iy useynova $.H. “Turizmin ssaslari’Dars vesaiti “Mirtacim“ 2007,
8. ©.T.Osgerov, B.8. B:lalov,C.G.GiJla.'iyev Ekoloji turizm (Dars vesaiti),Baki, "Adilo §lu”

nasriyyat,2011,276 s.
9. Internet resurslari,
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mu",effeqiyyatlgri diizgiin tarazlagdinim's gidalanma nazariyyasinin iglanit, ha ;
Xeyli kémak|ik etmisdir. i
V.Korekvizitlar: Bu fannin tadrisi ilé eyni vaxtda basqa buna oxsar fanlerin tadrising

A

<

ehtiyac yoxdur.

l. Fonnin tosviri: Qonagparverlik Sahalerinin idare olunmasi-qonaqlara genis v -
Muxtelif cesidde yemak, igmok, siriyyat memulatlari taqdim eden yemsk mésssisesidir.
Galan yuksek saviyysli qonaglarin inc@ zdvqlini, talebatini 6demak Ugln personal heyati
yikssk gida hazirfanma vo teqdim €tme pesokarligina malik olmalidir. Bitin név \
yeémeklarin hansi ardicilligla gonaglara tsqdim olunmasini taleb etmakle yanasi, hazir
yemaklsrin keyfiyyatli ve ekoloji tamiz olmasini taleb etmis olur. Bu da galen musterinin
bu musssiss hagginda xog ovgatini terennim edir. ;

VII. Davamiyysta verilan telablar: Fenn lizre semestr arzinde buraxilmig auditoriya
saatlar_rnm Umumi sayi Elmi Suranin 16 may 2024-cu il tarixi qararina uygun olaraq
davamiyyst meyarlari nezars alinmagla miisyysn olunmus hedden yuxari oldugu halda
;s;}abe hamin fendsn imtahana buraxilmir V@ onun hamin fann iizre akademik borcu

Ir.
VIII. Qiymatlendirma: Talabslerin biliyi 100 balliq sistemda qiymatlendirilir.Bundan 50
bali teloba smestr srzinds, 50 bal ise imtahanda toplayir.Smestr arzinde toplanan 50
bala asagidakilar aiddir: 20 bal seminar v@ labaratoriya darslerinda faaliyystine gors, 30
bal kollekvuma gérs. Qiymetlendirme zamani Elmi Suranin 16 may 2024-cu il tarixli
gerarina uygun olaraq giymatlandirma meyari nazars alinir.
Imtahanda gazanilan ballarin maksimum migdari 50-dir.
-10 bal- telebe kegilmis materiali derinden basa diistir, cavabi dogiq ve hartoreflidir;
-9 bal-telebe kegilmis materiali tam basa diigiir, cavabi daqiqdir ve mévzunun matnini
tam aca bilir;
-8 bal-felebs cavabinda iimumi xarakterli bazi qiisuriara yol verir;
-7 bal- taleba kegilmis materiali basa diistir, lakin nazeri cehetden bezi mesaleleri

asaslandira bilmir;
-6 bal- telebsanin cavabi esasen diizglindiir;
-5 bal-talebanin cavabinda gatismaziiqlar var, mévzunu tam shate eda bilmir; }

-4 bal- talabanin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah edarkan bazi sshviare yol
verir;

3 bal- tolabanin mévzudan xabari var, lakin fikrini esaslandira bilmir;

1-2 bal- talobanin mévzudan gisman xabari var.

-0 bal- suala cavab yoxdur.
Telabanin imtahanda topladigi balin migdart 17-den az olmamalidir. Sks teqdirds

talebanin imtahan géstericileri semester arzinds tedris foaliyysti naticesinde topladig

bala slave olunmur. .
Semestr naticasine géra yekun qiymatlandirma (imtahan va imtahanaqadarki

ballar asasinda)
91 — 100 bal ala A
81 — 90 bal COX yaxsl B
71 — 80 bal yaxsl c
61—70 bal kafi D
51 — 60 bal gonasthaxs | E
51 baldan | qeyri-kafi F
asag! |

zulmast: Teleba Universitetin daxili nizam —intizam

al dalarinin po.
[X. Davranig qay P ords tutulan qaydada tadbir gérilecek.

gaydalarini pozdugda esasnamade naz

camscanner 11a skan edrrib


https://v3.camscanner.com/user/download

(o8 | ~
@, = X. Teqvim mé S
2 g );4522: m movzu plant: Miihazirs 10saat , seminar maggalasi 4saat Comi
N | Kegirilon mévzulanin adi ve mezmunu | Mihazir | Semina Saat | Tarix
Le o) @ r
o _ 2 Tl el 4 5 | 6
Movzu. Fonnin magsad va vazifslari.Restoran 2
isinin gidalanmasi ,mehmanxanada inzibati
tasorriifat isinin taskili ve mehmanxananin
nazdninda restoranin matbaxi.
Plan:
1. Fannin magsad va vazifaleri.
2 Restoran isinin gidalanmasi tarixi.
3 Némre fondunun yigisdirimasina goyulan teleblar
4 Ekspres.tomizlik
5.Cari ve giindslik yigisdirma.
6.Mehmanxana restoran va barlari
7 Mehmanxananin nezdninds restoranin matbaxi.
Manba: [1,2,3,4]
Movzu.Turizm ve otelgilikde gidalanma 2 2
miiassisalarini, qonaqlara gosterilen xidmat v
servisin novleri. Masanin servirovka (stifra
diiziimil) qaydalari.
Plan:
1.Restoran ve otellere gelen turistlore xidmat.
\ \ 2 Barlar ve restoran barlari.
3.Restoranda xidmat perosonalin haroket
gaydalari.
4.Spirtli igkilerin sufreya verilen yemaklere
uygunlugu.
5.Ssher yemaklarinin névlari ve xidmat metodlari.
6.Muxtalif 6lkalerin sehar yemakleri.
Manba: [1,2,3,4]
Movzu.Turizm V9 otellarda servisi, otellerda 2
turistlarin gidalanmasinin taskili ve otel
qidalanmasmda menyu.
Plan:
1.0n genis yayllmig servis novleri.
2 Fransiz va Ingilis servisi
3 Amerika v Alman servisi.
4 Mivaqgqeti yasayan gonaglara gidalanmanin
toskili
5.9cnebi turistlers xidmeatin togkili.
6.Mehmanxana ve otellarda gidalanma gaydalari.
7 Turizm ve otel gidalanmasi.
8 Turizm ve otellsrde gida menyusunun
hazirlanmasi.
0.Qida menyusu.
Manba: [1-2,3:5)] | !

< ___—#
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Movzu:Turizm ve otellards istifad® olunan 2 Rl

slfralor,aglar, salfetior vo otel qida|"’“?"‘s}“d‘fl b

istifade olunan lavazimatlar. urizme -

miisssalerina galen turistlara pahrizle Mualicavi

gidalanma.

Plan:

1. Turizm vs otellords istifads olunam S[}frelaf.
2.Turizm ve otellards istifade olunan aglar ve
salfetlar,

3.Turizm ve otellsrds xidmetin taskili.

4.Ofisantlarin tam xidmat gosterdiyi masaarxasi
banket.

5.0Ofisantlarin gisman xidmot gBstardiyi masaarxasi
banket.

6.Turizm vas otel gidalanmasinda istjfads olunan
qab-qacaglar,

7. Turizm va otel gidalanmasinda istifada olunan
digar lovazimatlar,

8.Pshriz gidalanmasinin asaslar

9.Pahrizler tgiin gida rasionlan tertibinin Gmumi

prinsiplari
10.Pshrizlarin qurulmasina gésterilen  (mumi
telablar
Manba: [1-3:4,5]
S. | Mévzu. Turizm va otell qidalanmada 2

karbohidratlann rolu, marsurutlar zaman

turistlerin gidalanmasina nazrat. Turizm ve
otellerds gostarilan qida
xidmetstandartlar.

Plan:

1.Karbohidratlarin insan organizmins tesiri

2.Her gram karbohidratin verdiyi enerjinin miqdari
3.0rganizmin enerji telobati va masraflari.
4.Zehni amakle  masdul olan turistlarin
gidalanmasina nazarat

5.Ahil turistlerin gidalanmasina nazarst
6.Margrutlarda  turistiein  quru  msahsullarla
gidalanmasi

7.Xizakstirmade yag rasionununa nazarst
8.Ekstermal geraitde turistlarin  gidalanmasina
nazarot

10.Turizm ve otellards personal tigtin qoydugu
telablar. _
11.Turizm va otelgilikde gida xidmet standartlari. i

| Manba: [1-3:5]

: lizra talablar, tapsiriglar: o .
XIBEafglr:n? bitirdikdan son?a taleba qonadlara géstsrilen xidmetlerde turizm va otellarda

: rtlar hagginda melumatlara yiyslenmalidir.Belo
dalar teleb olunan standar Aqqn yiy
Eildsmﬂ:;n gu%?gra regmaen talebalerimiz turizm misssisslorinda gdzlenilen va taleb olunan

normalari bilacakler.
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/ yIl.Fenn uzra talimin nati
bl naticeleri:
- Rqstor.an“ isinin _qldaianmast tarixinin oyrani '
s ?:n;):':;hf olkalerin seher yemakiaﬁr:r:jggffs;?rl:llgzim.
. Pahrizz ‘g: llngihs servisi hagqinda biﬁk?er:’in verilmesi
i Tal'qt‘:f a ar_\masmm.esaslarmm Byreniimest
. Talabalarin fann haqqinda fikrinin ﬁyranilmasi:

XV Kpll‘ekvum suallar.
; .[;Aanhnm mogsad ve vazifelari.

Mehmanxana inzibati tesarrifat igini ili

n Ii.

i.lélehpanx;na restoran va barlam§ Ll

Restoranda xidmat perosonalin her dalar!
5.Muxtalif dlkslarin sahar yemaklari. et oy
6.9n genis yaylimis servis novlari.
7.Mehmanxana vo otellerde gidalanma qaydalart.
8.Turizm vs otellarde gida menyusunun hazirlanmas!.
9.Qida menyusu.
10.Ofisantlarin tam xidmat gosterdiyi masaarxasl banket.

XV. imtahan suallart:

|-blok
1.Fennin megsad ve vozifelori.
» Restoran iginin gidalanmas! tarixi. .
3 Mehmanxana inzibati tosarrifat 1ginin tagkili.
4.N'c‘)mre.f0ndunun.yuj1gdm'.rnasma.qoyulan,teiebler
5.Ekspres.tamizlik
6.Cari,ve.gt‘Jndelik.ylgigdm!ma '

11-blok

T.Mehmanxana restoran v@ parlari
B.Mehmanxanamn nazdninda restoranin metbexi

g.Restoran v@ otellere golen turistlera xidmat.
10.Barlar v restoran parlar!.

11.Restoranda xidmat perosonahn horakat qaydalarl.
12.Spirtli ickilerin siifraye verilen yemakiers uygunlugu.
13.Sahar yemeklsrinin novleri v xidmat metodlart.

14.Mﬁxtelif slkelarin sohar yemakleri.

: I11-blok
15.9n genis yayllmig servis novleri.
16.Fransiz Vo ingilis servisi.
17.Amerika V@ Alman servisi.
18.Mﬁveqqeti yagayan gonaglara gidalanmanin togkili
19.9cnabi turistlera xidmatin teskili
ZO.Mehmanxana vo otellerda gidalanma qayda\arl.
24 Turizm V@ otel gidalanmasl. :

IV-blok

G :
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22.Turizm ve otellards gida menyusunun hazirlanmasi.
23.Qida menyusuy. ;

24.Turizm vs otellards istifade olunam Sul:fraler, el
25.Turizm va otellarda istifada olunan agfar ve salfetlor.

26.Turizm vs otellorda xidmatin toskili
27.Ofisantlarin tam xidmsat gosterdiyl masaarxasi banket.
28. Ofisantlarin qismen xidmet gastardiyi masaarxasi banket.

29.Turizm va otel gidalanmasinda istil_‘ade olunan qab-qacaglar.
30. Turizm vs otel gidalanmasinda istifada olunan digsr levazimatlar.

31.Pshrizlarin qurulmasina gosterilon Umumi talablar

V-blok ,
32.Zehni smakle maggul olan turistlerin gidalanmasina nezarst
33.Ahil turistlarin gidalanmasina nezarst _
34.Marsrutlarda turistlsin quru mahsullaria gidalanmasi
35.Xizskslirmada yag rasionununa nazaret
36.Turizm ve otellerds personal tigtin qoydugu talebler.
37.Turizm vs otelgilikds gida xidmat standartlari.

«Texnologiya ve texniki elmler» kafedrasinin 12.09.2025-ci il tarixli iclasinda tesdig

olunmusdur.
Fann miiallimi: dos.R.F.8liyev.A.A.Cafarova ///%

Kafedra miidiri: % dos. R.F.Sliyev.
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