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lIl.Tévsiyya olunan darslik, dars va saitive metodik vasaitlar:

Osas

1.M.8.Maharramov “Qida mahsullari texnologiyasinin nazari esaslar™Igtisad
universiteti “ 2015.

2. M.8. Msharremov va b.”Xammal ve gida mehsullarinin tehlukssizliyi”, Baki,
“Igtisad universiteti”

3. M.8. Maharramov ve b."Xammal ve gida mahsullarinin tshlikasizliyi"fenninden
ders vesaiti (laboratoriya praktikumu), Baki, “Igtisad universiteti”, 2018.

Olava

4.M.©. Msaharremov va b. “Xammal va gida mehsullarinin tehlikasizliyi"fenninin
programi, Baki, “Igtisad universiteti”, 2016.

5. Be3onacHoCTb NULLEBOro cbipbA 1 NpoaykToB nuTanua/ [oHuyeHko J1.B., Hapbikta
B.A.- M.: Muwenpomuaaat, 2001.

6. OdesucAgenus. Hytpuuestuka. MNutaHne ANS XKU3HW, 340POBLbA M AONrONETUSA.
Mep. ¢ aHrn. Bropoe u3gaHue, ¢ uamereHusmu.- M.: Carrea, OO0 «Mpodunb»,
2008.

7. Internet saitlari

IV.Prerekvizitlar:Fannin tadrisi (igiin éncedan gida istehsalinin texnologiyasina dair
fanlerin tadrisi vacibdir.

V.Korrekvizitlar: Bu fennin tadrisi ile eyni vaxtda basqa fennlerin de tedrisine
Zarurat yoxdur.
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VI.Fennin tesviri ve maqsadi: «Xammal Ve gida mghsu!lanpm
tehliikesizliyi»fenninin programinda fennin predmeti, magsad Vo va_zﬁelarl. gida
xammallari va erzaq mehsullarinin tehlikesizllyi, keyfiyysti ve ekspertizasl, onlarin
girklenmasinin profilaktikasi ve s. messlelerin 6yranl|ma§i na:‘:ardebtutulmusd ur.

Srzaq xammallari ve mehsullarinin tehltkesizliyinin temin edlimesyve ekspertizasinin
huquaqi, iqtisadi, sosial ve teskilati aspektlerine dair telebalerde mtayyan biliklerin va
praktiki verdislerin formalagdiriimasidir.

Vil.Davamiyyata verilen talablar :

Fenn Uzre semestr arzinde buraxiimig auditoriya saatlarinin tmumi sayi Elmi Suranin
16 may 2024-cu il tarixli qerarina uygun olaraq davamiyyet meyarlari nazers
alinmaqgla muayyan olunmusg hadden yuxari oldugu halda teleba hamin fandan
imtahana buraxiimir, onun hemin fenn Gzre akademik borcu qgalir.
VIIl.Qiymatlandirma: Telabalarin billyi 100 balli sistemle giymatlandirilir. Bundan 50
bali teleba semestr arzinde, 50 ball ise imtahanda toplayir. Semestr arzinds toplanan
50 bala asagidakilar aiddir:, 20 bal seminar ve laboratoriya darslerinda faaliyystine
gore, 30 bal kollokvium naticslerine gére. Qiymatiendirme zamani Elmi Suranin 16
may 2024-cu il tarixli qerarina uygun olaraq qiymetlendirme meyarlari nazar alinir.

Imtahanda qazanilan ballarin maksimum migdari 50-dir. Imtahan biletina bir gayda

olaraq fenni shats eden 5 sual daxil edilir. Her sual 10 bala gader giymatlendirila
biler.

Qiymet meyarlan asagdidakilardir:

- 10 bal - talebs kegilmis materiali derinden basa dustr, cavabi dagiq va
hartaraflidir.

- 9 bal - talabs kegilmis materiali tam basa dusur, cavabi deqiqdir va mévzunun
matnini tam aga bilir. ,

- 8 bal - telabe cavabinda Umumi xarakterli bazi qusurlara yol verir;

- 7 bal - telebs kegilmis materiall basa dusir, lakin nazeri cahatden bezi
masaslsleri ssaslandira bilmir

- 6 bal - talebanin cavabi asassn dizgindiir.

- 5 bal - telsbanin cavabinda gatismazliglar var, mévzunu tam shats eds bilmir.

- 4 bal - telsbanin cavabi gisman dodrudur, lakin mévzunu izah edarkan bazi
sahvlera yol verir;

- 3 bal - talsbanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir:

- 1-2 bal - telebanin moévzudan gisman xabaeri var.

- 0 bal - suala cavab yoxdur.

Telebsnin imtahanda topladigi balin migdari 17-den az olmamalidir. Sks
tegdirds telebanin imtahan gdstericileri semester arzinds tedris faaliyysti naticasinda
topladigl bala slave olunmur. Semestr naticesine goére yekun giymatlandirma
(imtahan ve imtahanagadarki ballar asasinda)

91 - 100 bal - ala (A)

81 - 90 bal - ¢ox yaxs! (B)

71 - 80 bal - yaxsi (C)

61 - 70 bal - kafi (D)

51 - 60 bal — ganastbaxs (E)

51 - baldan asagi - geyri-kafi (F)
IX. Davranis qgaydalarinin pozulmasi: Teleba Universitetin daxili nizam - intizam
gaydalarini pozdugda asasnamads nazards tutulan qaydada tadbir gérllecak.

X. Teqvim mévzu plani; Muhazire -10 saat, Laboratoriya -4 saat. Cemi 14 - saat.

S Kegirilon mihazirs ve laboratoriya mévzularin mezmunu (Mah) Tarix
Ne-j Saat

[ 1 R 3 4
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Mihazire mévzulann _q

Movzu:Qida xammallari ve mehsullarinin  tehltkesizliyinin  elmi 2 .
asaslari. Qida zeherlenmeleri ve zeherli mehsullar, i
Plan:

1.Qida mehsullarinin girklenmae problemleri. Qida tehlukasizliyi ve
ekoloji temiz mehsullar

2 AR gida tehlukesizliyinin normativ-huquaqi esaslari

3. Mikroorganizmlerin gida mehsullarina tesiri ve gida
zeharlenmelerinde rolu

4. Bitki menseli qida mehsullarinin kimyevi komponentlsri

5. Heyvan menseli mahsullarin toksinleri ile zeharlenmalar

6. Qida infeksiyalarnnin va gida zeharlanmalerinin tesnifats

Menbe: [Muhazire materiallari, 1,4,5]
Mévzu:Qida mehsullaninin tehltkesizliyinin esas kriteriyalari. 2

Antialimentar faktorlar ve qida maddalerinin tehlikesizliyi

Plan:

1. Cirklendiricilarin tesnifati ve toksiki maddelerin insan organizming

tosin

- 2. Zererli yadcisimli maddalarin tasnifati va onlarin gida

! mahsullarina diigme yollari

- 3. Qida mshsullari komponentlerinin asas zararlilik kriteriyalarina

| 9ora tesnifati.Mshsullarda tanzimlanan géstariciler

| 4. Insan organizmina zarerli tesir gésteran komponentler

- 5. Qida rasionunda ssas qida maddalarinin disbalansinin
pozulmasi.Nutrisevtika ve esas gida maddalsrinin disbalansinin
aradan qaldiriimasi
6. Zarerli maddslerin gigiyenik normalasdiriimasinin tmumi

prinsipleri .Qida meahsullarinin ekspertizasi
' Menba: [Muhazire materiallari, 1; 2;4;5]

w

| Mévzu:  Qida mehsullarinin  bakteriyalarla, mitoksinlerls  va 2

| gelmintlarla girklonmasi. Toksiki metallarla girklanma.

Plan: ;
1.Infeksiyalarin ~ ve  zsherlenmalerin  bakterial  tebistinin
xarakteristikasi

2. Aflatoksinlerin, trixotesenonlarin, erqotoksinlarin, zeralenonun ve
patulinin xarakteristikasi.
3. Gelmintlerin névlari, gelmintozlarin xarakteristikasi
4. Kimyavi elementlarls girklanma
5.Qurgusun va kadmimun toksikoloji-gigiyenik xarakteristikasi va
| cirklonma profilaktikasi |
6. Margimus va civenin toksikoloji-gigiyenik xarakteristikasi ve
cirklanma profilaktikasi ’
Manba: [MUhazire materiallari, 2, 3, 5, 6]
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4‘59‘
R
rr"ﬁlﬁvzu: Bitkicilikde ve heyvandarliqda tetbiq edilen maddelerle ve 2 T -
nitratlarla girklenme.
Plan: .
1. Bitkigilikde tetbiq edilen maddelerle ve birlegmelerle girklenme
2. Gubrelerden istifadede girklanmeler
3. Pestisidlerin tesnifati ve xarakteristikasi
4. Heyvandarliqda istifade olunan maddalerla ve birlegmslarle
girklenme. t
5. Nitrat ve nitritlerin insan orqanizmine bioloji tesiri ' l
6. Qida xammallarinda nitratlarin miqdarinin azaldiimasinin texnoloji ‘
usullan : i
Menbe: [Muhazire materiallari, 1,2;3, 5, 6] '
S N PRSI a————. -3 -l
5 | Movzu: Xammal ve gida mehsullannin radioaktiv girklenmasi. Qida 2 ‘ |
alaveleri va sosial toksikantlar. Geni deyigdiriimig ve hanomshsullar. | '
Plan: '
1. Radioaktiviik sualanma ve onun insan orqanizmine bioloji tasiri i ’
2. Qida elaveleri ve onlarin tesnifat .
3. Narkotikler ve tattin memulatlari
4. Alkogollu, kofein terkibli ve energetik igkiler
5. Genideyigdirilmis ve nanomehsullardan istifadenin potensial
tehlukeleri
6. Tara ve qablagdirnict materiallar. Qida mahsullarinin
sertifikatlagdinimasi
Menba: [Mihazirs materiallari, 1;2;5:6) et
Cami: 10 saat 10 ) 3
Laboratoriya masgaslasi —
i'gr; ! M&vzunun adi Saat

Nimunanin novii ve gétiiriilmasi gqaydalan
Suyun keyfiyyat gostericilerinin teyini
1 | Umumi zalalin tayini. 2
| Amin turgusunun tayini.
| Qida mahsullarinda karbohidratlarin tayini

| Bitki xammalinda nitratin migdarinin tayini.
2 Danin zararli bitki gatisiglarinin tayini, denin gida va bioloji dayari. 5

Toxumlarda yagin tursulug adadinin tayini.
Cayda kofein ve taninin tayini.

Cami I 4 saat

XI. Fann iizra talablar, tapsiriglar:Kursun tadrisi naticasinda telabaler gida mehsullarinin _
keyfiyyatinin giymatlendiriimesi va tehliikesizliyinin gigiyenik meyarlarini dyranmali, Kimyavi va
bioloji mansali ksenobiotiklerin esas novlerini, erzaq xammallari ve qida mahsullannin
girklenma menbalerini, onlarin  toksikoloji giymatlendirimasini, mehsullann girklsnmasinin
garsisinin  alinmasi va detoksikasiya tedbirlarini bilmali va onlarin istehsala tatbiqi verdiglarini
bacarmalidiriar.

Xll.Fann iizra talimin naticalari:

-Qida tehlikesiziyi haqqinda anlayislari ve melumatlari menimsamak. Azerbaycan
Respublikasinda ve dunyada bu sahade gebul olunmus ganunlari 6yrenmak.Qida

mahsulunun tehlikasizlik hagginda melumatlara malik olmag.
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-Istehsal prosesinde, qablagdirmada daginmada ve saxlanmada tebii sokilde
yaranan toksinler, qida elaveleri, pestisid qaliqlari, baytarliq preparatlarinin gahiglarini
oyranmak.

_Yoluxucu bakterialar, toksin ifraz eden orqanizmler, parazitler, viruslar ve s.
mikroorqanizmler haqqinda butin melumatiar bilmek ve onlar derindan tyranmak
-Bioloji, kimyavi ve fiziki tehlukeli faktorlar o, ctimladan muhit girklandiricilar va
allergenler haqqinda melumatiari menimsemek.

XlIl. Telebalarin fann haqqinda fikirlarinin dyranilmasi.

XIV.Kollokvium 1

Qida mehsullarinin girklenme problemleri. Qida tehlikasizliyi ve ekoloj tamiz
mehsullar

Mikroorqanizmlerin qida mehsullarina tesiri ve gida zeharlanmalarinda rolu
Bitki menseli qida mehsullarinin kimyavi komponentlari

Heyvan menseli mehsullarin toksinleri ile zeharlanmalar

Qida infeksiyalarinin va qida zeharlanmalarinin tesnifati

Cirklendiricilerin tasnifati ve toksiki maddalerin insan organizmina tasiri

Zererli yadcisimli maddalerin tesnifati ve onlarin gida mahsullarina dusma
yollari

Qida mehsullart komponentlerinin  esas zororlilik  kriteriyalarina gora
tesnifati. Mahsullarda tanzimlenan géstericiler

9 insan organizmina zarerli tasir gésteren komponentler

10. Qida mahsullarinin ekspertizasi

—_

NG RON

@

XV. imtahan suallan:

| blok

1. Qida mahsullarinin girklonme problemleri. Qida tehlukesizliyi va ekoloji tamiz
mahsullar

AR gida tehlikesizliyinin normativ-htiquqi asaslarn

Mikroorganizmlarin gida mehsullarina tasiri va gida zaherlenmalarinda rolu
Bitki mansali gida mahsullarinin kimyavi komponentlari

Heyvan mansali mahsullarin toksinleri ila zoharlonmalar

Qida infeksiyalarinin ve gida zeharlenmalarinin tasnifati

o i

Il blok

Cirklandiricilerin tesnifati va toksiki maddalarin insan organizmina tesiri

Zorarli yadcisimli maddalerin tasnifati ve onlarin gida mehsullarina dusms

yollari

9. Qida mehsullari komponentlerinin  esas  zararlilik kriteriyalarina goére
tesnifati. Mahsullarda tenzimlenan gdstariciler

10. Insan organizmine zererli tesir gosteran komponentlar

11. Qida rasionunda esas gida maddslerinin disbalansinin pozulmasi.Nutrisevtika
ve osas gida maddalerinin dishalansinin aradan qaldiriimasi

12. Zorarli maddelarin gigiyenik normalagdirimasinin Gmumi prinsipleri.Qida

mehsullarinin ekspertizasi

® ~
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Il blok

13. Infeksiyalarin ve zeherlenmalerin bakterial tebietinin xarakteristikasi N

14. Aflatoksinlerin, trixotesenonlarin, erqotoksinlerin, zeralenonun va patulinin
xarakteristikasi,

15, Gelmintlerin novleri, gelmintozlarin xarakteristikasi

16. Kimyevi elementlerle girklanme

17. Qurgusun ve kadmimun toksikoloji-gigiyenik xarakteristikasi va girklanma
profilaktikasi

18. Mergumus ve civenin toksikoloji-gigiyenik xarakteristikasi va girklonma
profilaktikasi

IV blok

19. Bitkigilikda tetbiq edilen maddalerle ve birlesmelarle girkloanme

20. Gubrelerden istifadeda girklenmaler

21. Pestisidlerin tasnifati ve xarakteristikasi

22. Heyvandarliqda istifade olunan maddsalerle ve birlegmelerle girklanma.
23. Nitrat va nitritlerin insan orqanizmina bioloji tesiri

24.Qida xammallarinda nitratlarin migdarinin azaldiimasinin texnoloji Gsullars

V blok

25. Radioaktivlik stalanma va onun insan organizmina bioloji tasiri

26. Qida slavalari va onlarin tasnifati

27. Narkotiklar va tutin mamulatlar

28. Alkoqollu, kofein terkibli va energetik ickilar

29. Genidayigdirilmis ve nanomshsullardan istifadenin potensial tehlikaleri
30. Tara va qablasdirici materiallar. Qida mahsullarinin sertifikatlagdiriimasi

Sillabus 050707- “Sarabgiliq”ixtisas|, (programlar) tGzre tedris plani va fann

programi asasinda tertibb edilmisdir. “Texnologiya ve texniki elmiar
kafedrasinin 12.09.2025-ci il tarixli iclasinda tesdiq olunmusdur (Protokol-1).

b/m.A.A.Calalov

% m.A.A.Cafarova

Fann miiallimi:

Kafedra miidiri : dos. R.F.Sliyev
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