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I1.Mtiallim hagqinda malumat:

Ad1, soyadi, elmi deracasi ve elmi adi: Nezerova Nigar Hacikisi gizi,a.i.f.d., dosent, Cafsrova

Aytac Amil

Maslahat giinleri va saati: E-mail invani: nnigarO0@mail.ru, ayti_ceferli98mail.ru
Kafedranin tinvani: Lenkaran s., Fuzuli kiig.,170-a

ll.Tévsiyye olunan darslik, dars vasaitive metodik vasaitlar:

Osas
1. Musayev N.X. 8rzaq mallari smtesslinasliginin nazeri asaslari. Darslik.Baki, «Casioglu»

nasriyyatl, 2003, 368s.
2. 8hmadov ©. |. Brzaq mallarinin emtaasiinashdi. Ali mekteblar Ggun darslik. Baki: “Iqtisad

Universiteti” nesriyyati, 2012, 480 s.
3. ®hmadov O. I., Musayev N.X. ©rzaq mallarinin ekspertizasi. | hisse, Darslik. Baki,

«Gagioglu» nagriyyati, 2005, 568 s.
4. Shmadov O. I., Musayev N.X. ©rzaq mallarinin ekspertizasi. Il hisss, Darslik. Baki,

«Casloglu» nagriyyati, 2005, 448 s.
5 Hasanov ©. P., Valimemmadov C. M., Hasanov N. N., Osmanov T. R. Omtsasiinashgin

nozari asaslari. Baki, “Azarbaycan Dévlet igtisad Universiteti” nagriyyati, 2003, 407 s.

Slave
6 Maharramov M. 8. Qida mahsullari texnologiyasinin nazeri esaslari. Darslik, Baki, “Iqtisad

Universiteti” nasriyyati, 2015, 448 s.
7. Nuriyev 8., Quliyev R. Cayin kimyasi ve emalinin texnologiyasi. Baki, 2008, 124 s.

8. ©. 8hmadov Yeyinti yaglari emteagiinashgl Baki 1993 il

9. internet resurslari

IV.Prerekvizitlor: Fannin tdrisi tgiin énceden “Uzimin emal texnologiyas!” fennin tedrisi
vacibdir,

V.Korekvizitlar: Bu fonnin tedrisi ile eyni vaxtda bagqa fenlerin de tedris olunmasina zarurst
yoxdur.
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VI. Fannin tesviri ve moaqsaedi :Omteesiinasliq fenni  emtalerin istehlak bay,
giymatlendirilmasi mexanizmini oyrenmekle ,istehsalin daha da semarai formada togkij, -/
sarait yaradir. Melumdur ki,giymetler sisteminin genis tokrar istehsalda ve shalinin ses, ./
menafeyinin temin edilmesinde rolu getdikce artmaqdadir. Qloballagan dlinya igtisadiyyatingds '
iqtisadi elageler inkisaf edir ki, burada da emtessgtinasliq elminin rolu béytkdtr. Bltin bunlar
beynelxalq hesablasma formalannin tetbiqini, yeni giymatlendirma sisteminin alaqgalarinin
tekmillesdirilmasini talab edir. Milasir dévrde mehsullarin keyfiyyat géstaricilarinin ylksaldiimasi
qida sanayesi qargisinda duran mihim mesalslerden sayilir. Istehsalda amak mahsuldarliginin '
yuksaldimesi,erzaq mehsullannin  keyfiyyetini yaxsilagdirmagla,ham igtisadi samaraliliyinin
artiimasina \hem de ehalimin telebatinin  6denilmasinde ~ muhtm rol oynayir.©rzaq
mehsullarnnin emtesginashgl fenninde emteslerin terkiblerinds olan va insan organizmi Ugln
shamiyyatli sayilan maddalari, onlarin tebietini 6yrenir.

VIl. Davamiyyate verilan telabler: Fenn (izre semestr erzinds buraxilmis auditoriya saatlarinin
umumi sayr Elmi Suranin 16 may 2024-cl il tarixli gerarina uygun olaragq davamiyyat meyarlari
nazare alinmagla miayyan olunmus hadden yuxari oldugu halda talaba hamin fandan imtahana
buraxilmir ve onun hamin fenn tizre akademik borcu galir.

VIIl.Qiymatlendirma: Talebslsrin biliyi 100 balli sistemle giymatlandirilir. Bundan 50 bal: talaba
semestr erzinde, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr arzinds toplanan 50 bala asagidakilar
aiddir: 30 bal kollokviuma gore, 20 bal seminar va ya laboratoriya darslerinda faaliyystina géra.
Imtahanda gazanilan ballarin maksimum miqdarn 50-dir. Imtahan biletina bir gayda olaraq fanni
ehate edsn 5 sual daxil edilir. Imtahanda qazanilan ballarin maksimum migdar 50-dir.
Qiymatiendirme zamani Elmi $uranin 16 may 2024-cu il tarixli gerarina uygun olarag
giymatlandirma meyarlari nazara alinir.
Qiymat meyarlari asagidakilardir:

- 10 bal - telabs kegilmis materiali derinden basa diistir, cavabi daqiq va hartaraflidir.

- 9 bal - telebs kegilmis materiali tam basa diistr, cavabi dagiqdir va mévzunun matnini
tam aca bilir.

- 8 bal - teleba cavabinda imumi xarakterli bazi qlisurlara yol verir;

- 7 bal - teleba kecilmis materiali basa dustr, lakin nazari cahatden bazi masslslari
asaslandira bilmir

- 6 bal - talabanin cavabi asasen dizgundir.

- 5 bal - talebanin cavabinda ¢atigmazliglar var, mévzunu tam shats eda bilmir.

- 4 bal - talebanin cavabi gismen dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bazi sahvlars yol
VErir;

- 3 bal - talabsanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;

- 1-2 bal - talabanin mdévzudan gisman xabari var.

- 0 bal - suala cavab yoxdur.

Talabanin imtahanda topladigi balin migdar 17-den az olmamalidir. ©ks taqdirds
talabanin imtahan gostaricileri semester arzinds tedris faaliyysti naticasinds topladi§: bala slave
olunmur. Semestr naticesine géra yekun giymatlandirma (imtahan ve imtahanaqadarki ballar
asasinda)

91 - 100 bai - ala (A)
81 - 90 bal - gox yaxg! (B)
71 - 80 bal - yaxsi (C)
61 - 70 bal - kafi (D)
51 - 60 bal — genaathaxs (E)
51 - baldan asagi - geyri-kafi (F) . .
IX. Davranig gaydalarinin pozulmasi; Telebe Universitetin daxili nizam —intizam qaydalarini
pozduqgda esasnamade nazerde tutulan qaydada tedbir gérilocak.
X. Toqvim mévzu plani:Mihazire - 14 saat, seminar 10 saat. Comi 24 - saat.
N]  Kegirilan mihazire, laboratoriya mévzularin mezmunu | (Mih) | Tarix |
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Saat
SN — - 2 S— e —— 3 —

B Milhazire mévzular I =
Maovzu:Fannin mahiyyeti, meqgsed ve vezifelari, predmeti. 2
Omtaasunashgin nezeri esaslar. Orzaq mehsullarinin terkibi
ve xususiyyetleri. 8rzaq mehsullarinin keyfiyysti ve keyfiyyato
nazarat Usullan

Plan:
1. Fennin mahiyyati, maqsad ve vezifeleri, predmeti
2.9rzaq mahsullarinin kimyavi terkibi
| 3.8rzaq mehsullannin gidalilig deyeri

4 Orzaq mallannin keyfiyyeti haqqinda anlayis

5. Orzaq mallarinin keyfiyyatinin esas gostaricilori
L | Menba:[1; 2, 4] — S P— h
2 | Movzu:8rzaq mehsullarinin keyfiyyatinin tedgiqi tsullari. 2 | |
| 9Orzaq mehsullarinin saxlaniimasinin esaslari ve rejimlari. ;
. 1.Orta numunanin goétirilmesi ve tedqige hazirlanmasi |
| 2.8rzaq mallannin sensor géstaricilarinin giymatlendirilmasi :
’ 3.9rzag mallaninin alstlerla tayin olunan gdstaricilari

4 9rzaq mallarninin zararsizlik gostericilari ve qusurlar

5.8rzaq mahsullarinin saxlaniimasinin asaslari
| 6. ©rzaq mahsullarinin saxlanilmasinin rejimlari |

Manba: [1; 2;5] |

Mévzu: Taxil — un memulatlarinin  emteasiinashgi ve | 2 ‘

ekspertizasi -

Plan: _
1.Taxil va un mahsullari !
2.Yarma ve makaron mamulat
3.Unun keyfiyyat gostericilari
4 .Taxil, yarma va unun saxlaniimasi

| Manba: [1; 2; 3; 5]
: -Movzu: Corek ve ¢orek-bulka memulati. Milli ¢érek ve suxari | 2

mamulat

: Plan:

i 1.Cdrayin istehsall prosesleri

| 2.Corayin sortlari ve keyfiyyat gostericilari

' 3.Céak-bulka memulatlarinin saxlanmasi
4 .Pahriz ¢orak-bulka mamulati

| 5.Milli gérek meamulati
6. Suxari mamulati
7.Baranki mamulati
8.Baranki memulatinin keyfiyyat géstericileri

Manba: [1; 2; 3; 5]

Moévzu:Meyva-teravez mahsullarinin emteagiinashdi Meyva | 2
toravezin emall mehsullar va meyva-taravez 'koyservlerinin
keyfiyyet ekspertizasi.
Plan:
1.Toze meyva ve teravazler, onlarin keyfiyysti
2.Meyva-taravazlerin emtes emall, daginmasi ve saxlanmasi
3.Meyva teravazin emali mehsullari _
4.Meyva-taravez konservlerinin keyfiyyot ekspertizasi
Manba: [1; 2;3; 6]
Mavzu:Qennadl memulatlarinin keyfiyyet ekspertizasi. Gay, 2
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P A N SO, | F L,
[ | gqehve , adviyyslerin ve taml qatmalarin emteasiinaslgi ve (;2)§ QQ.S.{?
ekspertizasi o ¥,
Plan: NS
1.Sakerli gennadi memulatlar o’

2.Unlu gennadi memulatlar
3.Azarbaycan sirniyyati
4.Cay ve cay igkilari
5.Qahva va qahva igkilari
6.9dviyysler ve tamli qatmalar
7.X0rak duzunun keyfiyyat ekspertizasi ‘
| Manba: [1; 2; 3,6) - —
M&vzu:Sid ve siid mehsullarinin teze ot ve qus oftinin, yumurtd 2 -
yumurta mshsullarinin emtessiinashi ve ekspertizasi '
1.Sudun tesnifati, gesidi ve keyfiyyat gostaricileri ,
2. Tursudulmus siid mehsullarinin tesnifati, gesidi ve keyfiyyat
gostaricilaricilari
3.Qurudulmis siid mshsullarinin tesnifati, cesidi ve keyfiyyat
gostaricilaricileri
4. Kara yag\, cesidi vo keyfiyyat gostaricilaricilori
| 5.Taza at ve sub mahsullarin tesnifati, cesidi ve keyfiyyst
| gostericilari
- 6.Yumurtanin kimyavi terkibi va gidaliliq deyari
7.Yumurtanin keyfiyystina verilan talab ve saxlaniimasi

' 8.Yumurtanin emali mshsullari
.| Manba: [1; 2; 4; 6]
. Cami: 14

——

| : Laboratoriya iglari
1 | Orta numunanin géturilmesi ve tedgige hazirlanmasr,

___ Ekspertiza aktinin tartibi

2 | Pivanin orgonoleptiki géstaricilarinin balla qiymatlendiriimesi
_3 | Saxarimetrin kdmayi ilo sekards saxarozanin tayini

.4 | Refraktometr vastasile balin nemliyinin tayini
__5 | Sudds leykositlarin migdarinin teyini

b« | Coami:

-]/

(%}

e
ol [N

XI.Fann iizra telablar, tapsiriqlar: Qida mahsullari mithandisliyi ixtisaslarda mahsullarin
istehsall va onlarin emtaalik gostaricilerinin yuksaldiimasi mihiim shemiyyate malakdir. Fannda
muxtslif gida mehsullarinin  muasir -gsraite uygun olaraq texnologiyasi ve amtaslik
keyfiyystinin yaxsilasdiriimasi istigamatleri éyranilir, tahlil edilir.

XIl. Fann iizra talimin naticaleri:
- ©rzaq mahsullarinin keyfiyyati va keyfiyyate nazarat Gsullar

- Orzag mahsullarinin keyfiyystinin tadgiqi Gsullari iy . _
- Meyva taravazin emali mahsullari ve meyva-taravaz koyservlarinin keyfiyyst ekspertizasi

- Cay, gahva va adviyyalarin emtaasiinasligi ve ekspertizasi

XIll. Talabalarin fann hagqinda fikrinin éyranilmasi:

XIV. Kollokvium suallar:: .

1.8rzaq mahsullarinin gidaliliq deyeri

2. ©rzaq mallarinin keyfiyyatinin esas gostericileri
3.0rta nimunanin gétlrilmasi ve tadqige hazirlanmasi

4 Unun keyfiyyat gostericileri
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.Brzaq mehsullarinin saxlaniimasinin rejimleri

6.Milli gérak mamulati

7.Meyva taravezin emali mehsullar

8.8dviyyslar ve tamli qatmalar

9.Sudun tasnifat, gesidi ve keyfiyyat gtstaricilori
10.Yumurtanin keyfiyyatine verilen teleb ve saxlaniimasi

XV. imtahan suallarn:

| blok
Fannin mahiyyati, meqsad ve vezifelari, predmeti
Brzaq mahsullaninin kimyavi tarkibi
Srzaq mehsullannin qidaliiq deyeri
Srzaq mallarinin keyfiyysti haqqinda anlayis
Brzaq mallannin keyfiyyatinin esas gostaricileri
Orta numunenin gétirulmaesi ve tedqige hazirlanmasi
Brzaq mallannin sensor godstaricilarinin giymatlendiriimasi
Srzaq mallaninin alatlarle tayin olunan gostericileri
Orzaq mallannin zerersizlik gostericileri ve qlsurlari
10. Brzaq mahsullarinin saxlaniimasinin asaslari
11.8rzaq mahsullarinin saxlaniimasinin rejimlari

08 D O ¥ A

Il blok

12.Taxil va un mahsullan

13.Yarma va makaron mamulati

14.Unun keyfiyyat gostericileri

15.Taxil, yarma va unun saxlaniimasi
16.Corayin istehsall proseslari

17.Corayin sortlan va keyfiyyat gostericileri
18.Coek-bulka memulatlarinin saxlanmasi
19.Pahriz ¢érak-bulka mamulati

20.Milli gérak mamulati

21.Suxari mamulati

22.Baranki memulati

23.Baranki memulatinin keyfiyyat gostaricilari

Il blok
24.Teze meyva va taravazler, onlarin keyfiyyati
25.Meyve-tarevezlerin emtes emall, daginmasi ve saxlanmasi
26.Meyva teravazin emall mahsullari
27.Meyvae-taravaz konservlarinin keyfiyyat ekspertizasi
28. Sakarli gannadi memulatlar
29.Unlu gannadi mamulatlar
30.Azarbaycan girniyyati

IV blok

31.Cay va cay igkileri

32.Qahva va gahva igkilari
33.8dviyyaler va tamli gatmalar
34.X6rak duzunun keyfiyyat ekspertizasi
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V blok
35.Sudun tesnifati, esidi ve keyfiyyet gostericileri L
im RIf foa i vo keyfiyyet gostaricilaricilori

36. Tursudulmus siid mahsullaninin tesnifati, cesid | e e
37.Qurudulmis siid mehsullarinin tesnifati, cesidi ve keyfiyyet gostericilericilari

38. Kare yag, ¢esidi ve keyfiyyet gostericilericileri —
39. Toze ot ve sub mehsullarin tesnifati, gesidi ve keyfiyyet gostaricilari

40. Yumurtanin kimyavi terkibi ve qidaliliq deyeri
41, Yumurtanin keyfiyyatine verilen taleb ve saxlaniimasi
42. Yumurtanin emali mahsullan

Sillabus 050707- “Serabgiliq” ixtisasi (programlari) Gzre tedris plani va fann programi
asasinda tartib edilmisdir. «Texnologiya ve texniki elmlar» kafedrasinin 12.09.2025-ci il tarixli

iclasinda 01 sayh protokolla tesdiq olunmusdur.

Fann musallimi: 7@/ dos. N. H. Nazarova

// A.A.Cafarova
Kafedra mdiri: ({% dos.R.F.9liyev
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