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Kafedra:"Baytarliq ve zoomiihandislik elmlari”

I.Fann hagqinda malumat:

Fannin adi:“Qida gigiyenasi va tahliikasizliyi” Program Azarbaycan Dévlat Agrar
Universitetinin Tadris Metodiki $urasinda (07 dekabr 2016-ci il tarixli 02 sayli protokolu) nagr
olunmasi maslahat gérilmugdr.

Kodu: iPF-B31

Tadris ili: | (2025/2026)

Semestr: |l (yaz)

Tadris yiikii: Comi: 90 saat.Auditoriyadan kenar 60 saat. Auditoriya saati-30 saat

(15 saat mihazirs, 15 saat laboratoriya)

Tadris formasi: Byani

Tadris dili: Azarbaycan dili

AKTS iizra kredit: 3 kredit

I.MGallim hagqinda malumat:

Mihazira:B/m.Hiiseynov Tahir Talib oglu

Laboratoriya: m.Muxtarov Agil Baxtiyar oglu

E-mail (invani: tahirhiiseynov1967@gmail.com

Kafedranin iinvani: Lankaran sahar Fiizuli kiig.70, LDU — nun 1 sayli tadris binasi
Maslahat giinlari va saati: Il giin 127 - 16%

IIl. Tévsiyya olunan darslik, dars va saiti va metodik vasaitlar:

Osas adabiyyat

1.N.H.Qurbanov,E.C.8.Haciyev va s. Mikrobiologiya, sanitariya va gigiyena

2.9liyev M.M., Memmadova O.M. Sanitariya ve gigiyena. Gancas-2011

3.8.A.8sgarov, 0.M.Mammadova Kand tasarriifati heyvanlarinin imumi gigiyenasi. Gancs-
2010

4.9.9sgarov Kand tasarriifatl heyvanlaninin imumi gigiyenasi Maarif-1981

IV. Prerekvizitlar: Fannin tadrisi U¢lin éncadan prerekvizit fonn yoxdur

V. Korekvizitlar: Bu fennin tadrisi ile eyni vaxta bagqa fanlerin da tadris olunmasina zerurat

yoxdur
VI.Fannin tesviri va magsadi:

Gigiyena-insanlarin sadlamliginin qorunmasi haqqinda elm olmagla, atraf mdhitin
orqanizma tasirini Oyranir.Qidalanma gigiyenasi iss samarali qidalanma va insanlarin
tehliikesizliyinin temin olunmasi tadbirlerini isleyib hazirlayir ve dyrenir. Bu elmin qarsisinda
duran esas mesalaler insanlar {glin elmi esaslandinimig gqidalanma normalarinin
hazirlanmasi, mehsullarin matbaxda iglonmasi, saxlanmasi,dasinmasi ve techizatindan
ibaratdir. Sanitariya-gigiyenanin tacriibi sahssidir. 8rzaq emal ictimai iage milassisalarinds,
arzaq ticarst gabakalarinde mahsullarin ciddi rejimde saxlanmasina, naqlina, hazirlanmasina
va istehsalglya ¢atdinimasina emal olunmasina nazarat edir.
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Vil.Davamiyyate verilen telebler: Fenn (izre semestr erzinde buraxilmig auditoriya saatla-
nnin Gmumi sayr Elmi Suranin 16 may 2024- ¢l il tarixli gerarina uygun olaraq davamiyyst
meyarlan nezere alinmagqla mleyyen olunmug hedden yuxari (20% - den gox) oldugu halda
toleba hemin fenden imtahana buraxiimir, onun hemin fenn (zre akademik borcu qalir.
VIIl.Qiymatlandirma:Telebslerin biliyi 100 balli sistemle giymetlendirilir.Bundan 50 bali talebs
semestr erzinde,50 ball ise imtahanda toplayir.Semestr erzinde toplanan 50 bala agagidakilar
aiddir:20 bal seminar ve laboratoriya derslerinde fealiyystine géreve 30 bal kollokviumlarin
neticelerine gdre. Qiymetlendirme zamani Elmi Suranin 16 may 2024- c il tarixli gerarina
uydun olaraq giymetlendirme meyarlari nazere alinir.
Imtahan biletine bir qayda olaraq fenni ehate eden 5 sual daxil edilir.
Qiymat meyarlari agagidakilardir:
-10 bal-tslebs kegilmis materiali derinden baga dsiir,cavabi deqiq ve hertaraflidir,
-9 bal-teleba kegilmis materiali tam baga digr,cavabi deqiqdir ve mévzunun matnini tam aca
bilir.
-8 bal-teleba cavabinda Umumi xarakterli bazi qUsurlara yol verir.
-7 bal-talaba kegilmis materiali baga distir,lakin nazeri cahatden bazi masslsleri asaslandira
bilmir.
-6 bal-telabanin cavabi esasan diizglinddr.
-5 bal-talebanin cavabinda gatismazliglar var,mévzunu tam shats eda bilmir.
-4 bal-talebanin cavabi gisman dogrudur,lakin mévzunu izah edsrkan bazi sshvlara yol verir.
-3 bal-talabanin mévzudan xabari var,lakin fikrini asaslandira bilmir.
-1-2 bal-telebanin mévzudan gisman xabari var.
-0 bal-suala cavab yoxdur.
Talabanin imtahanda topladigi balin migdari 17-den az olmamalidir.8ks teqdirdas talebanin
imtahan gostaricileri semestr arzinde tedris fealiyysti neticesinde topladigi bala slave
olunmur.

Semestr naticasine gore yekun giymatlendirma (imtahan ve imtahanaqadarki ballar
esasinda)

Ne Bal Qiymet
Sozle Harfla
1. 191-100 ela A
2. | 81-90 COX yaxs! B
3. |171-80 yaxs! C
4. 161-70 kafi D
5. | 51-60 genaatbaxs E
6. | 50 ve ondan agadl | qeyri-kafi F

IX.Davranig qaydalarinin pozulmasi: Teleba Universitetin daxili nizam-intizam qaydalarini
pozdugda onun haqqinda esasnamada nazerds tutulan qaydada tadbir gorilecek.
X.Teqvim mdvzu plani: Miihazire 15 saat, laboratoriya 15 saat. Comi: 30 saat

Ne Miihazira Saat | Tarix

1 2 3 4

1 | Mévzu 1.Qida gigiyenasi va tahliikesizliyi feninin predmeti, maqsadi,
vazifasi va inkigaf tarixi

Plan: 9
1. Qida gigiyenas va tehlikssizliyi feninin predmeti, megsadi ve vezifesi
2. Qida gigiyenasi va tahlikasizliyi foninin qisa inkigaf tarixi

Manba: (1;2;3;4)
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M6vzu 2. Mikroorganizmlerin tabletde yayiimasi
Plan:

1.Torpagin mikrobiotasi

2.Suyun mikrobiotasi

3.Atmosfer havasinin mikrobiotas

Manba: (1;2;3;4)

Mévzu 3. ©t ve baliq mehsullannin mikroblologlyass, sanitariya va
gigiyenasi

Plan:

1.0t ve et mehsullarinin mikrobiologiyasi

2.6t ve ot mehsullarinin bioloji ehemiyyeti

3.6t ve et mehsullarinin gigiyenasi

4.Balig ve balig mehsullarinin bioloji ehemiyyati

5.Baliq ve balig mehsullarinin mikrobiologiyasi

6.Baliq ve baliq mehsullarinin gigiyenasi

Manba: (1;2;3:4)

—— R ———————————

Movzu 4. Siid va slid mahsullarinin mikrobiologiyasi, sanitariya va
gigiyenasi

Plan:

1.S0d0n mikrobiotasi

2.50d ve slid mahsullarinin mikrobiotasi

3.S0d ve stid mahsullarinin gigiyenas!

4.Turgudulmug std mehsullarinin gigiyenasi

Manba: (1;2;3;4)

Mdvzu 5.Yumurta va yumurta mahsullarinin mikrobiologiyasi,
sanitariya va gigiyenasi

Plan:

1.Yumurta va yumurta mehsullarinin bioloji shemiyyaeti
2.Yumurtanin mikroorganizmlarle yoluxma yollari

3.Saxlanma zamani yumurtanin keyfiyyatinin deyigmasi

4 Yumurta mahsullarinin mikrobiologiyas! va gigiyenasi

Manba: (1;2;3:4)

Mévzu 6. Klitlavi gidalanma mahsullari istehsalini ve satigini hayata
kegiran miiassisalarin saxlanmasina gdstarilan gigiyenik talablar
Plan:

1.Dezinfeksiya Usullari ve onlarin gigiyenik saciyyesi
2.Dezinfeksiyanin Usullari ve vasitaleri

3.8razinin saxlanmasina gésterilen sanitar telsbleri
4.Qab-qacaglarin, avadanliglarin ve inventarin yuyulmasina ve
zerersizlegdiriimesine gdsterilen sanitar telableri

5.Matbax gablarinin ve gab-gacagin yuyulmasi ve dezinfeksiyasi
6.Ticaret iggilerinin goxsi gigiyenasi

Manba: (1;2;3:4)

Movzu 7.Balin istehsalinda sanitar-gigiyeniki tadbirlarin tegkili
Plan:

1.Arixanalarin tegkili ve erazinin segilmasi

2.Arixanalarda teleb olunan sanitar-gigiyeniki telebler

3.Ariginin gexsi gigiyenasi

4 Xarici mahit amillerinin anilarin mahsuldarligina tasiri

5.Balin mGalicevi xUsusiyyatlori

6.Art mumu

7.An propolisin (ar yapigganinin) mialicavi xUsusiyyatleri

8.Arilar Giclin gicak tozunun shamiyyati
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Manba: (1;2;3;4)

Mdvzu 8. Taxil va un mehsullannin mikrobiologiyas!, sanitariya va
gigiyenasi

Plan:

1.Taxil kttlesine mikroorganizmlerin digmesi yollari

2.Teze yidiimig taxiin mikrobiotasi

3.Taxiin mikrobiotasinin moxtelif saxlanma sgeraiti ve emali zamani
dayisilmesi

4.Ritubat ve temperaturun taxil kitlesinin mikroorganizmlerine tesiri
5.Havanin daxil olmasinin taxil kGtlesindeki mikroorganizmlera tasiri

6.Taxil kitlesinde &rtlik toxumanin ve gatigiglarin vaziyystinden asili olaraq
formalagan mikrobiota

7.Taxilin emali proseslerinda onun mikrobiotasi

8.Taxilin 6z-6z(ina qizigmasinda mikroorqanizmlerin rolu

9.Taxiin erzaq ve yemlik keyfiyyetinin azalmasinda mikroorganizmiarin
itiraki

10.Taxiin toxumluq keyfiyyatinin asagi dismasinde mikroorqanizmlarin
istiraki

11.Taxil kiitlesinin konservlagdirma tsullari

12.Taxilin emal meahsullarinin (unun) mikrobiotasi

13.Corak istehsalinin mikrobiologiyasi

14.Taxil v un mehsullarinin gigiyenasi

Manba: (1;2;3:4)

Cami:

15s.

=
)

Laboratoriya maggalasi

Saat

Tarix

Mdvzu 1.Gigiyena elminin inkisaf tarixi

M@dvzu 2.Suyun fiziki xassalerinin dyranilmasi

Movzu 3.9t ve balig mahsullarinin gigiyenasi

Mdvzu 4.S0d ve sid mahsullarinin gigiyenasi

Mévzu 5.Inkubatorlarda yumurtalarin yerlagdirilmesi qaydalari

Movzu 6.Dezinfeksiya Usullari ve onlarin gigiyenik saciyyasi

Mdvzu 7.Balin laborator geraitde analizi

O N O O Bl W N -

Mdvzu 8.Taxil va un mahsullarinin gigiyenasi

=1 N N N N NN

Comi:

15s.

XI.Fann lizra talablar:
Telabe agagidakilar bilmeli ve bacarmalidir: gigiyena elmi haqgqinda bilik qazanmall,
mixtalif sanitar gaydalarini yrenmali, refleks, instinkt ve tinsiyyet formalarini bilmslidir. Xarici
muhit amillerine yems, suya, temperatura telebat ve adaptasiya hagqinda bilik toplamaq.
Qida mehsullarinin daginmasi ve saxlanmasini dyrenmali.

XIl. Fannin tadrisi liglin nazarda tutulan tedris ve dyreanma metodlar::

- mihazire,seminar, praktiki tapsgiriqlar;
- teqdimatlar, mtzakirsler;
- mustaqil ig/aragdirma (masalen, praktiki nimunslerls is);
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- problemlarle asaslanan tadris;
- sahe igleri;
- qrup giymetlendiriimesi;

Tehsilde nezeriyye ve praktiki telim arasinda tarazhq gdzlanimalidir Ssas diggat amak
bazannin deyigen ehtiyaclanna uydun olaraq praktiki bacariglarin  glclandiriimasina
yetiriimalidir.

Xll.Fann {izra talim naticaleri:

Telaba gidanin fizioloji ve bioloji esaslarini 6yranmali.

- Teleba ziilallar, yaglar karbohidratlar, vitaminlar va mineral maddslerin gida va
bioloji dayeri melumatlarina yiyelanmali.

- Telaba gida maddalerin hacmina bitki ve heyvandarliq mahsullarinin gida va bioloji
qiymetlendirme va xarakteristikas biliklarina yiyslanmali.

- Teleba qida zoherlanmelerin qida toksikologiyasinin, gida mikotoksikozlari
haqginda biliklera yiyalenmali va onlarin muayinasinin apariimasini bacarmali.

- Telaba qida tahliikesizliyi gbstaricilarinin biliklarina yiyalanmali.

- Telabas gida tshlikesizliyinden nazaretin hayata kegirilmasi G¢in metod va
gaydalari bacarmali.

XIV. Talabalarin fann haqgqinda fikrinin 8yranilmasi:

XV. I. Kollokvium suallar::

1. Qida gigiyenas! va tahliikasizliyi faninin predmeti, maqgsadi va vazifasi
2. Qida gigiyenasi va tahlilkasizliyi foninin qisa inkisaf tarixi

3. Torpagin mikrobiotasi

4. Suyun mikrobiotas!

5. Atmosfer havasinin mikrobiotasi

6. Ot va at mahsullarinin mikrobiologiyasi

7. ©t va at mahsullarinin bioloji shamiyyati

8. ot va at mahsullarinin gigiyenasi

9. Balig va baliqg mahsullarinin bioloji shamiyyati

10. Balig va baliqg mahsullarinin mikrobiologiyasi

Kollokvium suallari:

1. Balig va baliqg mahsullarinin gigiyenasi

2. Sudin mikrobiotasi

3. Sud ve stid mahsullarinin mikrobiotasi

4. Sud va stid mahsullarinin gigiyenasi

5. Tursudulmus siid mahsullarinin gigiyenasi

6. Yumurta va yumurta mahsullarinin bioloji ehamiyyati
7. Yumurtanin mikroorganizmlerle yoluxma yollari

8. Saxlanma zamani yumurtanin keyfiyyatinin dayismasi
9. Yumurta mahsullarinin mikrobiologiyasi ve gigiyenasi
10. Dezinfeksiya tsullari ve onlarin gigiyenik saciyyasi

XVl.imtahan suallari;

1. Qida gigiyenasi ve tahlilkasizliyi fonninin predmeti, magsadi ve vazifesi
2. Qida gigiyenasi va tahliikasizliyi fenninin qisa inkisaf tarixi
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Torpadin mikrobiotasi

Suyun mikrobiotasi

Atmosfer havasinin mikrobiotasi

Ot va at mahsullarinin mikrobiologiyas!

Ot ve ot mahsullarinin bioloji ehemiyysti

Ot ve ot mahsullarinin gigiyenasi

Baliq va baliq mahsullarinin bioloji shamiyyati

10 Baliq va baliq mahsullarinin mikrobiologiyasi

11.Baliq va baliq mahsullaninin gigiyenasi

12.Sudin mikrobiotasi

13.Sid va slid mahsullarinin mikrobiotasi

14.Sd va siid mahsullarinin gigiyenasi

15. Turgudulmus stid mahsullarinin gigiyenasi

16. Yumurta va yumurta mahsullarinin bioloji shamiyyati

17.Yumurtanin mikroorganizmlarle yoluxma yollari

18.Saxlanma zamani yumurtanin keyfiyyatinin deyismasi

19.Yumurta mahsullarinin mikrobiologiyasi ve gigiyenasi

20.Dezinfeksiya isullari va onlarin gigiyenik saciyyasi

21.Dezinfeksiyanin tsullar va vasitalari

22.9razinin saxlanmasina gosterilan sanitar talablari

23.Matbax qablarinin va qab-qacagin yuyulmasi va dezinfeksiyasi

24.Ticarat isgilerinin goxsi gigiyenasi

25.Arixanalarin tagkili ve srazinin segilmasi

26.Anxanalarda talab olunan sanitar-gigiyeniki talablar /
27.Anginin $axsi gigiyenasi

28. Xarici miihit amillarinin anlarin mahsuldarhidina tasiri

29.Balin mialicavi xiususiyyatlari

30.An mumu

31. Arilar Gigiin gigak tozunun ahamiyyati

32. Taxil kitlasina mikroorqanizmlarin diigmasi yollari

33.Taza y1diimis taxilin mikrobiotasi

34.Rutubat va temperaturun taxil kiitlasinin mikroorqanizmlerina tasiri
35.Taxilin 6z-6z(ina gqizigmasinda mikroorganizmlarin rolu

36. Taxilin arzaq va yemlik keyfiyyatinin azalmasinda mikroorganizmlarin igtiraki
37.Taxilin toxumlugq keyfiyyatinin agag digmasinds mikroorqanizmlarin igtiraki
38. Taxil kiitlssinin konservlegdirma isullari

39. Taxilin emal mahsullarinin (unun) mikrobiotasi

40.Corek istehsalinin mikrobiologiyasi

©ONDO S W

“Qida gigiyenasi va tahliikasizliyi” fenninin sillabusu 6007004 “Baytarliq tebabati”
ixtisas| Uzra tadris plani ve fenn programi esasinda tertib edilmisdir Sillabus“Baytarliq ve
zoomiihandislik elmlari” kafedrasinda miizakire edilorak tasdiq olunmusdur. (13 fevral 2026 -
ciil protokol Ne 11)

Fann mﬁallimi@ b/m.T.T.Hiiseynov
Kafedra miidiri: Mos. R.M.Bilalov
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