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Tosdiq ediram
Tedris masalsleri Uizra prorektor v.i.e.

_4@-7;23. aur Memmadov
e " Yey et 2026-ci il

Fenn slllabusu:
(ig¢i tedris programi)

Ixtisas: 6007004 “Baytarliq tebabati’

Fakiilte: “Baytarliq”

Kafedra:“Baytarliq ve zoom{hendislik elmleri”

I.Fenn haqqinda melumat

Fennin adi: S/IF: “Siid¢lillk Isi” Program ( Azarbaycan Respublikas: Tahsil
Nazirliyinin 28.11.2011-ci il tarixli 1863 sayl programin grifi ile tesdiq edilmigdir).

Kodu: IPFS-B02

Tedris Ili: (2025/2026)

Semestr: [V(yaz)

Tedris yiikii: Cami: 270 saat. Auditoriyadan kanar 180 saat: Auditoriya saati 90 saat.
(45 saat miihazire 45 saat laboratoriya).

Tadris formasi: ©yani

Tedris dili: Azarbaycan dili

AKTS iizra kredit: 9 kredit

Il.Miiallim haqqinda malumat:

Miihazire:B/m.Hiseynov Tahir Talib oglu.

Laboratoriya: m.Muxtarov Aqil Baxtiyar oglu

Kafedranin tinvani: Lankaran gahar Flzuli kiig.70, LDU - nun 1 sayli tadris binasi
Maslahat giinleri va saats: Il giin 12%° - 16%

E-mail linvani: huseynovtahir1967@gmail.com

lI.Tovsiyya olunan darslik, dars ve vasaiti metodik vesaitler:

1.C.Axundov Sudgliik. Baki,1963.

2.9.M.8zimov, N.C.Quliyev Sid va siid mahsullarinin texnologiyasi. Baki, Maarif, 1988.
3.A.S.Abbasov, R.©.Ruganov Heyvandarliqdan praktikum.

4.A.S.Abbasov, R.T.Abbasov, M.F.Mirzeyev Heyvandarligda biotexnoloji Gsullarin
totbiqi.Baki, 2015.

5.A.S.Abbasov. Maldarliqda zebu asasinda hibridloagmanin nazeri ve tacrubali
shamiyyati. Gancs, 2013.

6.B.W.LLUnsixTuHoB TexHonorua nepepaboTKUnpoAYyKLMM XUBOTHOBOACTBO.
Mockea,2012. :

7.0.4.Cokonoea, H.I[orapesallpov3BOACTBEHHbIA KOHTPOMb MOMOKO U MOMOYHBIX
npoaykros. Opexbypr, 2012.

IV. Prerekvizitlar: Fannin tedrisi (iciin &ncadan “Mikrobiologiya, immunologiya,
virusologiya-1 fannin tedrisi vacibdir.

V. Korekvizitler: Bu fannin tadrisi ila eyni vaxtda bagqa fenlerin da tadris olunmasina
zorurat vardir Mikrobiologiya fanni.

VI. Fannin tasviri ve magsadi:

Obyekti stid va turg stid mahsullarinin istehsalidir.Burada asas maqsad istehsal
olunan siid va turg sid mahsullarinin emall, saxlanmasi ve daginmasidir. Heyvandarliq
mitexassisi turg stid mahsullarinin qatiq, kefir, xama, qimiz, kesmik ve s. istehsal
texnologiyasi va standartlagdinimasi,turg siid mahsullarinin gidalliq dayari ve mialicavi

¢ Scanned with !
i & CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

ehemiyyeti, hazirlanmas), texnologiyas), mikrobioloji va biokimyavi esasi va (zsiz
sidin alinmasi texnologiyasi, xamanin standartiar ve keyfiyyatina qoyulan talablar
icmell sdin istehsal texnologiyasi, xamanin standartlari va keyfiyyatine qoyulan
telebler, igmeli sdin Istehsal texnologiyasi, igmeli stidin ndvieri va onun keyfiyyatine
qoyulan telebati bilmelidir.

VIl. Davamlyyete verilen telebler: Fenn (zre semestr erzinda buraxilmig auditoriya
saatlannin mumi say! Eimi Suranin 16 may 2024- ¢ il tarixli gararina uygun olaraq
davamiyyet meyarlan nezere alinmaqgla misyysn olunmug hadden yuxari oldugu
halda telebe hemin fenden imtahana buraxilmir, onun hemin fenn Gzre akademik borcu
qalr.

VIIl. Qiymetlendirme: Telebelerin biliyi 100 balli sistemle giymatiendirilir. Bundan 50
bali telabe semestr erzinde, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr arzinde toplanan 50
bala agagidakilar aiddir: 20 bal seminar ve laboratoriya darslerinde faaliyystine gérs,
30 bal kollokviumlarin naticslering gére. Qiymatlendirme zamani Eimi Suranin 16 may
2024- ci il tarixli qerarina uy§un olaraq qiymetlendirme meyarlari nezera alinir.

Imtahan bileting bir qayda olaraq fenni ehate edan § sual daxil edilir.

Qiymet meyarlan agagidakilardir.

-10 bal -talaba kegilmis material derinden baga digr,cavabi daqiq ve hartarafiidir

-9 bal - telaba kegilmis material tam baga duigir, cavabi deqiqdir ve mévzunun matnini
tam aca bilir,

-8 bal - telaba cavabinda Umumi xarakterli bazi qlsurlara yol verir;

-7 bal - talebs kegilmis materiali baga digir,lakin nezeri cehatden bazi masalaleri
esaslandira bilmir

-6 bal - telebanin cavabi ssasen dizgindir.

-5 bal- talebanin cavabinda gatismazliglar var, mévzunu tam shate eda bilmir.
-4|ba| -talabanin cavabi gisman dodrudur, lakin mévzunu izah ederken bazi sahviera
yol verir;

-3 bal - talabanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;

-1-2 bal - telabanin mdvzudan qisman xabari var.

-0 bal - suala cavab yoxdur.

Telsbanin imtahanda topladi§ balin migdari 17-den az olmamalidir.Sks taqdirda
telobanin imtahan gdstericileri semester arzinda tedris fealiyysti nsticasinde topladig
bala slave olunmur.

Fann (izra cari ve araliq giymatlendirmanin Gmumi naticasina gdre telabanin biliyi
yekun olaraq agagidaki kimi giymatiandirilir

Bal arahf (93?;22::;‘ ballar daxil Harfle isaresi | Sozle yaziligi
91-100 bal A ola
81-90 bal B COX yaxs!
71-80 bal C yaxsi
61-70 bal D kafi
51-60 bal E gqonastbaxs
51-baldan asag F qeyri-kafi

IX.Davranig qaydalarinin pozulmasi:Telsba Universitetin daxili nizam-intizam
qaydalarini pozduqda esasnamads nazerds tutulan qaydada tadbir goriilacak.

X.Taqvim mdvzu plani: Mihazire-45 saat,laboratoriya-45 saat.Cami:90- saat.

Ne Miihazire movzularinin mezmunu Saat | Tarix
1 .2 3 E)
1. | Mévzu 1: Slidglliik igi fenninin predmeti, magsadi va vazifaleri.

Plan: 1.Sudglk isi fenninin shamiyyati, mezmunu ve qargisinda 2

duran vazifeler
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2.50d haqqinda anlayis
3.Inek s0danin kimyevi terkibi ve xasseleri
4.Inek sd(

Menbe: 1,2,3,56

Md&vzu 2: Siidiin azotlu birlegmelerl.
Plan: 1.S(d0n azotlu birlegmaleri
2.50d gekeri

3.S0dda limon turgusu

4.50d0n qaz fazasi

Menbe: 1,3,4,6,7

Md&vzu 3: Stidde vitaminler.
Plan:

1.S0dda “D" vitamini.
2.S0dde “E" vitamini
3.S0dds “B" vitamini
4.S0dds “B," vitamini
5.S0dds “PP" vitamini
6.Sudda “C" vitamini

Manbe: 1,3,4,5,6

Md&vzu 4: Siidiin fiziki ve kimyavi xassslari.
Plan:

1.S0din fermentlari

2.S0d{n kimyavi xassaleri

3.Sud{n bakterisid xassalari

4.S0d0n fiziki xassalari

Manba: 1,3,4,5,6

Movzu 5: Basqa kand tasarriifati heyvanlarinin siidi.
Plan:

1.Camig sidi

2.Qoyun sida

3.Kegi stdi

Manba: 1,2,4,7

Mdvzu 6: Siidiin tarkib va xassalarini dayigdira bilan amillar.

Plan:

1.Inaklerds sagim dévri
2.Qaramalin cinslari
3.Yemlar va yemlama
4.Sagima hazirliq
Manba: 1,3,5,6

Movzu 7: Yiiksak keyfiyyatli siidiin hazir edilmasi.
Plan:

1.S0dgilikde mikroorganizmlarin rolu
2.Mikroorqanizmlar stide daxil olma yollari

3. Sagim texnikasi

Manbe: 1,2,4,6,7

Mdvzu 8: Siidiin ilkin iglenmaesi
Plan:

1.S0din gabul edilmasi va slizilmasi
2.5udln soyudulmasi

3.S0din pasteriza edilmasi

4.S0din pasterizs texnikasi

Manbe: 1,3,4,6

Mdvzu 9: Siidilin saxlanmasi.
Plan:
1.80diin saxlanmasi
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2.50d0n génderiimesi

3.Xeste heyvanlann sidunden istifade edilme qaydalari
4.Ferma daxilinde nezaretin kegirilmesi

5.S0dg0l0kde Igledilen gablann yuyulmasi

Menbe: 1,3,4,7

10.

Md&vzu 10: Separator ve slidiin separatordan kegirliimesl.
Plan:

1.Separator haqqinda mumi melumat

2.Separator ve onun baglica hisseleri

3.Separatorun igine tesir eden amiller

4 Xamanin yaghihq derecesinin tenzim edilmasi
5.Separatorun iginde migahide olunan bazi négsanlar
Menbe: 1,3,5,7

1.

Mdvzu 11: Siid mehsullarinin texnologiyasi.

Plan:

1.50d va turg siid mahsullaninin texnologiyasi

2.S0d{in qabul edilmasi va onun keyfiyyatina olan telabat
3.S0dn texnologiyas!

4.S0dln qablara doldurulmasi

5.50dun strelize edilmasi

Manba: 1,4,5,6

12.

Mdvzu 12: Turs-siid mahsullar haqqinda {imumi malumat.
Plan:

1.Turg-sid mahsullan hagginda Gmumi malumat

2.Turg-sid mahsullar istehsalinin Gmumi prinsiplari
3.Bakterial mayanin hazirlanmasi

Manba: 1,3,4,)

13.

Mévzu 13: Qatigin texnologiyasi.

Plan:

1.Qatidin texnologiyasi

2.Asidofilli sidin va gatidin texnologiyasi
3.Asidofilli gatigin istehsali

Manba: 1,3,6,7

14.

Maovzu 14: Kefirin texnologiyasi.
Plan:

1.Kefirin hazirlanmasi

2.Qimizin texnologiyasi

3.Turs xamanin texnologiyasi

4 Kesmiyin texnologiyasi

Manba: 1,2,4,7

15.

Movzu 15: Kera yaginin istehsal texnologiyasi.
Plan:

1.Yagciliq

2.Xamanin gesidlanmasi va yagliiginin tanzim edilmasi
3.Yagin tasnifati

Manbea: 1,3,6,7

16.

Mévzu 16: Yagciliqda igladilan lavazimat va masinlar.
Plan:

1.Kara yagdinin istehsali

2.Calxanma prosesina tesir edan amiller

3.Xamanin galxanmasi ve yagdin emale galmasi

Manba: 1,4,5,6

17

Mdvzu 17: Yagin iglenmasi va saxlanmasi.
Plan:
1.Yagin yuyulmasi
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2.Yadin iglenmesi ve su faizinin tenzim edilmesi
3.Yagin duzlanmasi

4.Yadin qablanmasi, saxlanmasi ve gdndarilmasi
Menbe: 1,3,6,7

18.

Mdvzu 18: Mixtelif yag nbvlerinin istehsalr.
Plan:

1.$irin kere yagi

2.Lyubitelski yad

3.Melyosin yag

4.Oridilmis yad

5.Yagin keyfiyyeti ve onun giymetlendiriimasi
6.Yagin baglica ndgsanlar

Menbe: 1,5,6

19.

Mdvzu 19: Bark pendirlerin istehsal texnologiyasi.
Plan:

1.Pendirgilik hagqinda imumi melumat

2.Pendirin hazirlanmasinin texniki esaslari
3.Pendirgilikda stdiin keyfiyyatine olan telabat

4 Dalemslendirici fermentler ve onlardan istifads edilmasi
5.Holland tipli pendirlerin texnologiyasi

6.Pendirin duzlanmasi.

Manba: 1,4,5,7

20.

M&vzu 20. Pendirin yetigdirilmasi.

Plan:

1.Pendirin yetigdirilma texnikasi

2.Camig stidiinden bark pendir istehsalinin xisusiyyatieri
3.Duz mahlulunda yetigdirilan va saxlanan pendirler
Manba: 1,3,6,7

21

Movzu 21: Turs va ¢anaq pendirlarinin texnologiyasi.
Plan:

1.Brinza pendirinin istehsall

2.A§ pendirin istehsal xtsusiyyatleri

3.Pendirin ¢iximi

4 Pendirlerda rast galinen négsanlar

5.Motal pendirinin istehsali

Manba: 1,3,5,7

Movzu 22: Siid konservilari.
Plan:

1.Qatilagdinlmig std

2.Quru va ya toz sid

Manbea: 1,3,5,7

23.

Movzu 23: Ferma sildxanalari ve onlarin vezifslari.
Plan:

1.S0d gabul edilen otaq

2.Ferma sidxanasi

3.Yag, pendir zavodu

Manbe: 1,4,5,6

Cami:

45 s.

Laboratoriya mag{jelesi

Saat

Tarix

2

M@évzu 1: Stidin azotlu birlegmalari.
Manba:(1,2,4)

M&vzu 2:Siidds vitaminlar.
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Menbe:(1,2,3,5)

Mdvzu 3: Stdin terkib ve xassselarini dayigdira bilan amillar,

Menbe:(1,2,3,6) 2

4 | M8vzu 4: Sdon ilkin iglenmasi 2
Menbe:(2,3,5,6)

5 | M8vzu 6: Sidin saxlanmasi. 2
Menbe:(2,4,6,7)

6 | M8vzu 6: Separator ve siidiin separatordan kegirilmasi. 2
Manb: (2,3,4,5)

7 | Mdvzu 7: Sid mehsullarinin texnologiyasi. 2
Manbe:(1,2,6,7)

8 | Mdvzu 8: Qatifin texnologiyas. 2
Manba:(2,4,5,7)

9 | Mdvzu 9:Kere yadinin istehsal texnologiyasi. 2
Manba:(1,2,4,6)

10 | Mdvzu 10: Yadin islenmasi ve saxkanmasi. 2
Manba:(2,4,5,7)

11 | M&vzu 11: Mixtslif yag ndvlerinin istehsall. 2
Manba:(1,2,4,7)

12 | M8vzu 12: Pendirin yetigdiriimasi. 2
Manba:(1,2,6,7)

13 | Mévzu 13: Turg ve ganaq pendirlarinin texnologiyasi. 2
Manba:(1,2,4,5)

14 | Mdvzu 14: Std konservileri. 9
Manbg:(1,2,6,7)

15 | M&vzu 15: Ferma siidxanalari va onlarin vazifaleri. 2
Manba:(1,2,4,6)

16 | Mdvzu 16: Yadgiliqda isledilen levazimat ve maginlar. 2
Manba:(1,2,4,6)

17 | Mévzu 17: Yagn iglanmasi va saxlanmasi. 2
Manba:(1,2,4,6)

18 | Mdvzu 18: Mixtslif yad ndvlerinin istehsali. 2
Manba:(1,2,4,6)

19 | Mdvzu 19: Bark pendirlerin istehsal texnologiyasi. 2
Manba:(1,2,4,6)

20 | Mévzu 20: Pendirin yetigdirimasi. 5
Manba:(1,4,6)

21 | Mévzu 21: Turg va ganaq pendirlerinin texnologiyasi. 2
Manba:(1,2,6)

22 | Mévzu 22: Std konservilari. 2
Manba:(1,2,4,6)

23 | Mévzu 23: Ferma slidxanalari ve onlarin vazifalari. 1
Manba:(1,2,4)

Coami: | 45s.

XI.Fenn lizra telablar:

Stdgilik isi fonninds teleba siidgilik senayesinin inkigafi bu sahade yeni savadl

XIl. Fennin tedrisi Uglin nezarda tutulan tadris ve dyranma metodlar::

- muhazire,seminar, praktiki tapsiriglar;
- teqdimatiar, mizakireler;

mitexassislarin hazirlanmasini, onlar elmi-texniki ve tecriibi biliklere malk olmaqla,
elava etdikleri verdiglerin hayata kegiriimasini temin etmsli, bu fenni dyrenmakle
telebsler sidiin saxlanmasi ve emall prosesine tesir edsn amilleri dyrenib ve
bilmalidirler.
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- misteqil ig/aragdirma (masalen, praktiki nimunalerla i§),
- problemlerle esaslanan tadris;

- sahe igleri;

= qrup qiymetlendirilmesi;

Tehsilde nezeriyye ve praktiki talim arasinda tarazliq gbzlenimslidir.©sas diqqget
emek bazannin deyigen ehtiyaclarina uydun olaraq praktiki bacariglarin
glclendiriimesina yetiriimalidir.

XIll. Fenn {izre telimin neticeleri:

- Yagin islenmesi ve saxlanmasi.

- Kere yagdinin istehsal texnologiyasi.

- Pendirin yetigdiriimasl.

- Turs va ganaq pendirlarinin texnologiyasini 8yrenir

XIV. Telebelerin fonn haqqinda fikrinin 8yreniimesi:

XV. l.LKollokvium suallari:

1.Sdgulik isi fanninin shamiyysti, mezmunu ve qargisinda duran vazifeler
2.S0d haqqinda anlayis

3.Inak stidiiniin kimyavi terkibi ve xassaleri
4.Inak sidi

5.Slidds limon turgusu

6.Stdde “E” vitamini

7.Sidds “B" vitamini qrupu

8.Sidds “B ;" vitamini

9.Slidda “C” vitamini

10.S{din fermentlari

11.Camig stdi

12.Qoyun sidi

13.Kegi stdi

14.Ineklarda sagim dovri

15.Qaramalin cinsleri

Il. Kollokvium suallar::

Sidguliikde mikroorganizmlarin rolu
Mikroorganizmlerin stida daxil olma yollar
Sagim texnikasi

Siidin qabul edilmasi ve siziilmasi

Sidin soyudulmasi

Sidin pasterize edilmasi

Sidan saxlanmasi

Sidin gbndarilmasi

. Xasta heyvanlarin siidlinden istifade edilma qaydalan
10 Ferma daxilinde nezaratin kegirilmasi

11. Separator v onun baglica hisssleri

12. Xamanin yagliliq daracasinin tanzim edilmasi
13.Sid ve turg stid mehsullarinin texnologiyasi
14, Sudin strelize edilmasi

15. Turg sid mahsullari hagqqinda imumi melumat
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XV.Imtahan suallan:

1.S0dg0l0k igi fenninin ehemiyyeti, mazmunu va qargisinda duran vazifalar
2.50d haqqinda anlayig

3.Inek stidinin kimyaevi terkibi ve xasseleri

4.Inek sidd

5.Sidda limon turgusu

6.S0dda “E" vitamini

7.S(dde “B" vitamini qrupu

8.S(idde "B ;" vitamini

9.S{idde “C" vitamini

10.S0d0n fermentleri

11.Camig sidi

12.Qoyun stdi

13.Kegi sidi

14.Inaklerde sagim dévri

15.Qaramalin cinslari

16.S0d¢ilikde mikroorqanizmlarin rolu
17.Mikroorganizmlerin siida daxil olma yollari
18.Sagdim texnikasi

19.S0din qabul edilmasi va siiziilmasi

20.S{din soyudulmasi

21.S0d{in pasterize edilmasi

22.Sidin saxlanmasi

23.S0d{n gondarimasi

24.Xasta heyvanlanin sidiindan istifade edilme gaydalari
25.Ferma daxilinde nazaratin kegirilmasi
26.Separator va onun baslica hissaleri

27.Xamanin yaghiliq daracasinin tenzim edilmasi
28.S0d va turg stid mahsullarinin texnologiyasi
29.S0din strelize edilmasi

30.Turs stid mahsullarn hagqinda dmumi malumat
31.Kefirin hazirlanmasi

32.Turg xamanin texnologiyasi

33.Xamanin g¢esidlenmasi ve yagliiginin tenzim edilmasi
34.Kara yaginin istehsali

35.Xamanin galxanmasi ve yagin amale galmasi
36.Yagin yuyulmasi

37.Yagdin islenmasi va su faizinin tenzim edilmasi
38.Yagin duzlanmasi

39.Yadin qablanmasi, saxlanmasi va géndarilmasi
40.Sirin kare yag

41.Lyubitelski.yagi

42.Yagin keyfiyyati ve onun giymatlendiriimasi
43.Pendirgilik hagqinda Gmumi malumat

44,Pendirin hazirlanmasinin texniki asaslari
45,Pendirgilikda stdiin keyfiyystine olan talabat
46.Holland tipli pendirlerin texnologiyas!

47.Pendirin duzlanmasi

48.Camig stdlndan bark pendir istehsalinin xiisusiyyatleri
49.Duz mahlulunda yetisdirilon ve saxlanan pendirler
50. Yaggilq
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S/F:(SUd¢UIGk Igi) fanrinin silabusy 6007004 ‘Baytarh tababati’idtisas: (zra
tadris plan ve fonn programy ssasinda  farib  edilmigdir. Sillabus'Baytariq ve
zoomihandisiik elmiar” kafedrasinda mizakira edilarak tasdiq olunmugdur. (13 feveal
2026 <01 il protokol Ne 11)

Fenn mUellim bim. T.7.Hiseynov

Kafedra modir: .4, dos.R.M.Bilalov
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