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r ' Azarbaycan Respublikast Elm vaTohsil Nazirliyi

Lankaran Dovlot Universiteti
- «Tasdiq edirom»
Tadris masalalari tizra

prorektor vazifasini icra edan
o0s.Z.1.Mammadov

; “(7” yanvar 2026 - ct il
Fenn sillabusu

ixtisas: : 6006023- Qida miihandisliyi
Fakiilta: Agrar va mihandislik
Kafedra: Texnologiya ve texniki elmler
I.Fenn haqqinda malumat. |

Fannin adi: ixtisasa giris (“Texnologiya va texniki elmlar’kafedrasinin 07.01.2026-

.ci il 06 sayli protokolu) |

' Kodu: IPF-B10 -
Tadris ili: 1 (2025-2026) Semestr: I

Tadris yiikii: comi: 45 saat. Auditoriya saati -45 (30 saat miihazire, 15 saat
labaratoriya)

Todris formasi: Syani '
Tadris dili: Azerbaycan dili
AKTS iizra kredit: 4 kredit

Auditoriya N:

' Saat:' |
' I1.Miallim hagqinda malumat: ! _
Nazarova Nigar,a.(.f.d. dosent, Rassidova

Ad), soyadi, elmi daracasi va elmi adi:

Ulker Sirzad

Maslehat giinleri va saatl: Il giin saat 14%
. E-mail tinvani: Nnigar00 @ mail.ru, ulkrrsidova@gmail.com

Kafedranin linvani: Lenkaran s., Fuzuli kiig.,170-a |
© IN.Tévsiyya olunan dorslik, dars vesaiti va metodik vasaitlar:

' @sas .
1.M.8. Maharramov ‘Qida mehsullari texnologiyasinin nezeri asaslar
universiteti” 2014 ‘ _
2.Qurbanov N. H, Omarova E. M. lase mehsullaninin texnologiyasinin nazar
ssaslari, Baki, 2010 . .
3.Zeynalova F. R. Qida mahsullarinin imumi texnologiyast. Dars vasaiti, Baki, 2009
4.Bornaxos B. [, Jauyx B. M., E¢pumosa M. B. OBLume npuHLMNEl nepepaboTky
Cbipbsl W BBEfEHNe B TexHomorny npou3soACcTBa NPOAYKTOB nuTaHuA. YuebHoe
noco6ue. MeTponasnosck- KamyaTckuii; Kamyatl TY, 2007.
' Olave ’ | |
A. B. MaiicTepeHko « BeeaeHue

5 A. M. Knumos , E. . Mypatosa , [1. A. [ankuH ,
BMO «TrTY» 2014

B crieuyuansHocTb» Tambos M3natenbCrso oreQy
6.G.A.Abbasbayli, S.I.Msharremova, M.R.Yusifova, I.H.Kazimova. Xammal va gida
i nezaret. dars vasaiti - Baki. Igtisad

mehsullarinin keyfiyyatina texniki-kimyavi
Unive‘rsiteti, 2016- 300 sah.

“Igtisad

camscanner 11a skan eaqilib


https://v3.camscanner.com/user/download

r : i annin tedrisina
IV.Prorekvizitler: Fennin tedrisi igin nceden basqa bir f

zorurat yoxdur el
V.Korekvizitlar: Bu fenni
olunmasina zarurat yoxdur.

n tedrisi ilo eyni vaxtda basqga fanlerin. de tedris

“dedb L5 : : i imya, gida
VI. Fannin tasviri va megsadi: Qida mihandisliyl gida, mikr%b:l:g;]hgé:?l"]“i"yézﬂqn 4
kimyasi, gida biokimyasy, tatbigi fizika elmlori ma§|nqaytllf ohsul istehsall ve
birlasdimn coxsaxali bir sahadir. Qida muhendisliyi ganas bbb i - EizZiki
N ; ) vava otlrilimasini temin edir. Fizikia,
xidmafi: tigiin vacib olan biliklerin' texnologiyaya © uruin : . i
ki ikrobiologi i ioki ivazi fonlari ham muhindislik
kimya, mikrobiologiya, qida biokimyasl, riyaziyyat Kimi A dir. Qida -
mahsullar, ham da qida sanayesindaki emaliyyatlari derk eymak ueun 9_5?5. ' iris”
muihendisliyi genis spektrli fealiyyst sahasini ahate edir. Qida ml_.lhe_ndls lyine girs
kursunun ssas vezifaleri bakalabr daracali mitexassislerin mixtalif qida senayesinin
nazeri asaslan, mixtslif qgida istehsall spesifik té)jpblogiyaslnm alagalerinin malum
va yeni texnoloji prosés!@rin xuisusiyyatleri, texniki va iq 0 K
méhsullarin  asas névlerinin  dyrenilmasidir.Igtisadi aspektlorin texnoloji "[‘k;?af
xtisusiyystleri ilo alagesina xiisusi diqget yetiriimalidir.Mahz, buna gore de Qn_'.:la
miihendisliyine giris* fanninin tadrisi mihiim nezeri ve praktiki shemiyyat kesb edir.
Vil.Davamiyyate verilan tslebler: Fenn (izre semestr arzinds buraxiimig auditoriya
saatlarinin mumi sayl Elmi Suranin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina uydun olaraq
davamiyyat meyarlari nazera. alinmagla miisyysn olunmus haddan yuxarn oldugu
halda telsbe hamin fenden imtahana buraxiimir ve onun hamin fenn tzre akademik

tiadi gostericilari, habela

‘borcu galrr.

VIII.Qiymatlandirma: Talabslerin biliyi 100 balli sistemle giymetlendirilir. Bundan 50
bali telebs semestr arzinds, 50. bal ise imtahanda  toplayir. Semestr erzinds
toplanan 50 bala asadidakilar aiddir: 30 bal kollokviuma gérs, 20 bal seminar ve ya
laboratoriya derslerinds faaliyystine gore. Imtahanda qazanilan ballarin maksimum

" migdari 50-dir. Imtahan biletine bir qayda olaraq fenni ehate eden 5 sual daxil edilir.

Qiymetlendirms zamani Elmi Suranin 16 may 2024‘-9'& il tarixli gerarina uygun olaraq
giymatlendirme meyarlar nazar alinir. -
Qiymat meyarlar agagidakilardir: -

-10 bal- telaba kecilmis materiali darinden basa digdr, cavabi deqiq ve hartaraflidir;
-9 bal-talebe kegilmis materiali tam baga dusgir, cavabi deqiqdir ve mévzunun
matnini tam aga bilir; b | | o

-8 bal-teleba cavabinda (imumi xarakterli bazi qusurlara yol verir;

-7 bal- talebae kegilmis materiall baga dusur, lakin nezeri cehstden bazi mesalsleri
‘'ssaslandira bilmir: :

-6 bal- telebenin cavab! esasan duzgindir;

-5 bal-falebanin cavabinda gatismazliglar var, mévzuny tam ehate ede bilmir;

54 b'al-lta!ébenfn cavabi qisman dogrudur, lakin mévzunu.izah edarken bazi sehvisre
yol verir; ‘,

3 bal- telebanin mévzudan xeberi var, lakin fikrini esaslandira bilmir;

1:2 bal- telebenin mévzudan gisman xaboari var., !
-0 bal- suala cavab yoxdur. '
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- topladigi bala slayg olunm

|
|

M Talabenin imtahang
Irds tslabsnin imtahan g
Sleméstr naticasj i |

ballar ssasinda)

91-100 bal | sla

81 - 90 bal GOX yaxs!

' |71 - 80 bal Yaxs!

' 61 -70bal | Kafi

51 - 60 bal qonasatbaxs

| 51 _baldan | geyri-kafi
asagi gty ;

mm|o|O|m(> .
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| i
ey bt 4
|
|

ayd
qaydalarini pozdudda asasnamads nazsrda tutulan qaydada tadbir goriilecak.

ato & : ;
GSteFl"!a'clilg'l balin migdari 17-den az olmamalidir. 8ks taq-
. Icileri semester arzinds tedris faaliyyeti naticasindes

ne goérs = -
g! yekun qiymstlandirma (imtahan ve imtahanaqaderki

' -IX.;Da'\;' | i ! :
ranis qaydalarinin pozulmasi: Telebs Universitetin daxili nizam —intizam

| i \
Xl- Teq‘wm movzu plani: Miihazire 30 saat, ila‘;ﬁoratoriya 15 saat .Cami :45 saat

Ni

. Kegcirilan mévzularin adi ve mezmunu

(Mih | Saa
) t

Tarix

| : : 2

3 4

5

senayesinin inksafl

Plan:

1..Qida miihendisliyine giris fennini
vazifsleri, tarixi ve inkisaft |

2. Azsrbaycanda gida senayesinin inksafi

Manba: [ 1,2,6]

‘Mdévzu. Qida mihendisliyine giris. Azerbaycanda 'gida

n prled'mgti, maeqgsadi,

2

- | Mévzu. Qida ve gidalanmanin esaslart

Plan: |
1.Qida ve gidalanm

| 2.Rasional ve adekvat gidalanmanin asaslar |

: gz L |
anin insan organizminds rolu

3,

| | monbe:[1:35]
. |

"M&vzu . Rasinal gidalnma gan
va bioloji asaslarn -
Plan: |

1.Rasinal gidalnma ganunlari
2.Qidalanmanin fizioloji asaslari
3 Qidalanmanin bioloji asaslarl

!
! v |
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‘I ! i
iresi ve
Vo texnologiyasinin ahaqlet dalreslu .

‘Movzu. Qida elmle{

digar elmlarle alages!

Plan: |
1.Qidalanma elminin lnkgaf marhs asi
2.Dietologiya tarixi !

siologiya elmi

3.Qidalanma haqqinda nutri
4.Qidalanma sahasi ve diger elmlerlo alagesi

Ut L
Manba: [1,3,5,6] Qida mehsullari

Mo&vzu. Qida mahsullari va onlarin tarkibi.

ucin xammallar

Plan: '

1.Qida mahsullarinin terkibi ve organizmda rolu 4
2. Xammal!ar haqqinda tmumi melumat

3.Bitki mansali xammallar '
4.Heyvan mansali xammallar i

M&vzu. Xammal ve gida mehsullarinin xarab| o{ma sabableri

Manba: [1,6]

ve onlarda bas veran prosesler C
I

Plan:
1 .Xammal ve qida mahsullannm[ xarab olma ssbableri

2. Xammal ve gida mehsullannln keyfiyyatine tesw edsn

amillar 1
3.Xammal ve qida mahsullarinin saxlanmasinda bas veran

prosesslar
4.Qida mahsullarinin saxlanma seraiti

Manba: [ 1,5,6]
Movzu Xammal va gida mahsullarinin emal usullarl

Plan ! |
1. Fl;lkl-kimyevi emal dsullan '
2.Kimyeavi emal tsullari

3.Biokimyavi emal tsullari .
Manba: [ 1,5,6] [

Mévzu. Termiki ve komblnaedllm|§ emal usullart’

Plan: | | _
A.Termiki emal Gsullari | o
2.Kombinaedilmis emal (Usullari

Manba: [1,5,6]

Iy iy
'| Movzu. " Tara ve gablagdirma materiallar. Hazir mehsuIUn

M&vzu. Xammalin hazirlanmasi va ilkin emah

Plan: e it

Xammalin hazirlanmasi
Saxlanma zamani xammalda bas veran biokimysvi proses|or

Xammalin miayins, sortlagdirma va kalibrlonmasi
Xammalin yuyulmasi ve temizlenmaesi
| |

| Manba[156] !

qablasdirimasi
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| 15 ' Movzu. Qida zaharlanmasi

a vasitslari
Tt Menbs: [ 1 5 6Ierl
Ovzu. St ve ot mp

'Plan: hsullarinin texnologiyasi

1. [
Qus ati, baliq va balig mahsullar K

2.9tin kimyavi torki
| s.sﬂﬂnfﬁiiﬁ;‘e*“?i v qidaliliq deyeri
| fin kimyavi tarkibi va gidaliliq deyari

4.Hazir mahsul s 4
Manba: [1,5] un keyfiyyatins olan taleblar

12 | Mdvzu . Sud ve si '
: Plan: Ve sud mahsullarinin texnologiyas!
1.80 i sull
5 M'ﬂit\;el)ifs:d mahsullarinin gidaliligr, kimyevi torkibi
3.8“d“ ' ?){vanlarln slidu ve onlarin xuisusiyyastleri
~Sudin fiziki - kimysvi xasssleri
4.Sudin homogenlesmasi

| .| Menba: [1,3,4] : : |

13 | Mdvzu. Meyve ve teravez emall texnologiyas!
Plan: Lo

1.Meyve ve teravezler hagqginda malumat
2.Meyve terevezlarin soyugda saxlanmasi '
3.Taravez ve meyvalarin siratli dondurulmasn! ‘
4 Meyve ve teravezlerin qurudulma texnologiyas!

' | 5.Meyve ve taravez konservleri

Manba: [ 1,6] :

14 | Mévzu. Qida qatqilari

Plan’ .

1.Qida gatqilari ve tesnifat
2.Qida qatqilarina goyulan talabler
3.Qida alavalerinin tehliikesizliyi :
4.Bioloji aktiv maddaler vo ingrediyentlerin umumi

xarakteristikas!, tesnifatl , |
!

Manba: [1,4,5]

Plan:
‘I.Mikroorqanizm!e'rin qida mahsullarina tes'gri va gida
]

zeherlenmeleri

2 Mikrob tebiatli gida zah .
, | 3.Qida toksikoinfeksiyasin
I | 4.Qida toksiikozu '
Manba: [1,2,5,6

orlonmasi b
In asas klinik tezahirleri
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| )
N
J : b i , .
i Laboratoriya movzulari , : : ’
W e 0! ‘Iﬂ, ] J — yod
' "1 | Qida tahlukasizliyi va qidalanma keyfiyyatinin tahlili . 2 )
o 2 | Rasional gidalanma prinsiplarinin éyranilmasi ve qida 2 }
elmlsrinin diger elmlarls slagasinin tahlili !
3 | Qida mahsullarin terkibinin tayini ve xammallarid saxlanma 2 J
iy b seraiting tesir edsn amillerin éyrenilmesi
| 4 | ©tve siid mahsullarihin'keyfiyyatinin artinimasinda termiki va 2 (
" kombina edilmis emal Usullarinin tetbigi
5 | Perab istehsalinda xammalin ilkin emali va hazir mehsulun 2
gablagdinima texnologiyasi !
6 | ©t mahsullaninin hisa verilmesi prosesinin tadqigi.Sadan 2
pasterizasiyasi vo kefir istehsalinda istifade olunan
'\ ' | proseslarin 8yranilmesi !
fL? ' | Meyva sirslerinin stabilizasiyasinda istifads olunan gida . 2
: | gatgilarinin tesirinin éyrenilmasi
’ .8 | Qidamshsullarinda mikroorganizmlerin askar &dilmasi ve 1
. | gida zeharlenmalarinin sebsblarinin tahlil
J-' { ' Cemi: 15 , 15

: 3

2 R Fanp.uzra talablar, tapsinqglar: Bu fenni  bitirdikden 'sonra telsba istehsalin

Wit ogt’imal_ texnoloji prose:-l‘,le ini modellssdirmayi, gida mehsullar istehsalinin texnika

ve texnologiyasini, xammal, material va hazir mohsula qoyulan texniki tslablari,

standart ye texniki sartlari,istehsalin taskilinin esasi ve planin tertibinin metodikasini,

emayin muhafizesi ve tshlikesizlik texnikasi normalarini,qanunvericilik - aktlar

" sisitemi, senaye miiessisalerinde saglam ve tehlikesiz is geraitinn tamin edilmosi
usullar ve vasiteleri barasinde malumatlara yiyalenmalidir.

& . XIl.Fannin tadrisi iigiin nazards tutulan tadris va oyranma metodlari:

-miihazire, seminar :
-teqdimat ve miizakire . A
| /'-debat’ ' : ' ! - . b 5
. -msteqil is/aragdirma
- Xlll. Fann izra tslimin naticalari: |
-'Qida mihendisliyinde istifads olunan ssas prosesler'hagqinda malumatlari
'-Qida mehsullar idtehsalinda hazir mshsullarin keyfiyyat gdstericilarinin yiiksaldilmasi
yollarini o =l ' 1
/ -istehsalin ' butin me?helalaripde,z(ammallarm' 'vo  hazir  mehsullann
§ daginmasinda,saxlanmasinda va realize edilmasi zamani mshsul itkilorinin aradan

galdimimasini | . .
-Emal musssisalerinin  xammal ' bazalarina yaxinlasdirmaqgla yerlesdiriimasinin

tokmillesdiriimasini
- Emal texnologiyasinin nazari ve elmi ssalarini

- Xammalin hazirlanmasi va ilkin‘emalini
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1.

1 | :

| fan i
XV. Kollokvium suarl}ahriqqmda fikrinin dyrenilmasi:

0 .

)
|

|
XVI. imtahan suallart:

.1, 10.Tara ve gablagdirma materiallar

| kollokvium "

?2 g%gfbaycgnda qida senayesinin inksafl
. Qida va gidalanmanin insan organizminda rolu

3. Rasional ve adekvat gidalanmanin asaslar
4, Qidalanmanin fizioloji esaslari
5, Qidalanma elminin inksaf marhalesi
" Dietologiya tarixi
It Qidalanma haqginda nutrisiologiya elmi
8 Qida mahsullarinin torkibi ve organizmda rolu
8. Xammallar hagginda iimumi malumat
10. Bitki mangali xammallar
Il kollokvium | . ,
xammal va gida mahsullarinin xarab olma sabableri
Xammal ve gida mahsullarinin keyfiyyetind tosir eden amillar
Qida mehsullannin saxlanma geraiti
 Fiziki-kimyavi emal tisullari
Kimyavi emal tsullan
Biokimyevi emal sullar
Saxlanma zamani xammalda bag veran biokimyaVi prosesler

Xammalin miiayins, sortlagdirma ve kalibrlenmasi -
Xammalin yuyulmas! Vo temizlenmesli

© @ ~O g B @

1

odi, vezifeleri

i Qida miihandisliyin® giris fenninin predmeti, mads
2 Azerbaycanda gida senayesinin inksaft

Qida ve gidalanmanin insan orqanizm'mdé rolu

_ Rasional v@ adekvat gidalanmanin asaslar

. ‘Rasinal gidalnma ganuniari

. 7' Qidalanmanin bioloji esaslart Iy
|

_ Qidalanma elminin inksaf marhalesi
_ Dietologiya tarixi '
10. Qidalanma haqginda nutrisiologiya elmi
11.Qidalanma sahasi ve digar elmlarie slagesi
12.Qida mehsullarinin torkibi ve organizmda rolu
I13.’»X_ammallar haqginda imumi malumat =
4 4. Bitki mangali xammallar B

15. Heyvan mansall xammallar .
16.Xammal V@ gida mahsullarinin xarab olma sabableri

| 17.Xammal ve gida mahsullarinin keyfiyystin® tosir edan amiller
18.Xammal v gida mehsullarinin saxlanm'aslmda bas veran prosessier
% |

19.Qida mahsullarinin saxlanma geraitt |

3
4
B
C i, Qidalanmanin fizioloji esaslar!
£
8
9

\ 1
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20. Fiziki-kimyavi emal tisullar
21.Kimyevi emal tsullar;
22. Biokimyavi emal iisulian
23. Termiki emal iisullarn
24. Kombinsedilmis emal tsullari
25. Xammalin hazirlanmas:
cpr 2By Sax!anma Zamani xammalda bag versn biokimyavi prosesler
27. Xammalin miiayins, sortlagdirma va kalibrlanmasi
28. Xammalin yuyulmasi va tomizlanmasi
29.Tara va gablasdirma materiallar
- 30. Tara va qablasdiricilarin asas tasnifat simatiari
31.Tara novleri va onlarin hazirlandigi materiallar,
32.Qablasdirma vasitelorj
33.Qus sti, baliq ve ballg mahsullar
34.8tin kimyavi terkibi ve gidaliliq dayeri
35. Submahsullarin kimyavi tarkibi ve qidaliliq dayeri
36. Hazir mehsulun keyfiyystina olan telablar
37.8ud ve sid mahsgllarmm qidalihgi, kimyavi terkibi
38. Miixtalif heyvanlarin siidii ve onlarin xasusiyyatlari
39. Sl’.‘:d[jn fiziki - kimyavi xassalori
40.Sudn homogenlesmasi
41.Meyva va teravazlar haqqinda malumat
.+ 42:Meyvs tarsvezlarin soyuqda saxlanmasi ! '
' 43.Terevez ve meyvalerin stirstli dondurulmasi
44. Meyva va terevazlarin qurudulma texnologiyasi
45.Meyva ve teravaz konservlori
46. Qida qatqilari v tesnifat f o

' 47.Qida qatqilarina qoyulan tslebler : ‘ ]

- 48.Qida slavelarinin tehliikasizliyi b -
/49.Bioloji aktiv maddslar va ingrediyentlarin Gmumi Xarakteristikasi, tesnifat
50. Mikroorganizmlsrin gida mahsullarina tesiri va gida zsharlenmaleri
91. Mikrob tebistli gida zaharlenmasi |
52.Qida toksikoinfeksiyasinin asas klinik tezahirlsri

53. Qida toksikozu

“Ixtisasa giris” fonninin 6006023- Qida muhandisliyi ixtisasinin tehsil programi,

¥ i ,tédris plani ve fenn programi esasinda tertib edilmisdir.
! Sillabus «Texnologiya va texniki elmler» kafedrasinda miizakire edilarak

., tosdiqedilmisdir (07.01.2026-ci il, protokoll Ne 06).

Fann m_i'rellimleri: W ' dos. N. H. Nazarova
U.S.Residova

| ' Kafedra midiri: (ﬂﬁ I, - dos.R.F.8liyev |

[
[
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