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ixtisas: 6006023- Qida mihendisliyi
Fakiilte: “Agrar ve mihandislik”

Kafedra: Texnologiya va texniki elmlar

I.Fenn hagqinda malumat:

Fannin adi: Qida mahsullarinin biokimyasi (Is¢i fenn programi kafedranin 07.01.2026-

ci il 05-sayli protokolu esasinda tasdiq olunmusdur)

Kodu: IPF- B14

Tadris ili: 11 (2025-2026) Semestr: IV |

Tadris yiikl: cemi: Auditoriya saati - 75(45 saat mqhazwe 30 saat Iaboratonya)

Tadris formasi: Syani

Tadris dili: Azerbaycan dili

AKTS (izra kredit: 7 kredit

[l.Miiallim hagainda malumat:

Adi, soyadi, elmi deracasi ve elmi adi: Nazsrova Nigar, a.0.f.d.,dosent, Caferova

Aytac

Maslahat giinlari va saati:

E-mail iinvani: nnigarO0@mail.ru, ayti_ceferli98@ mail.ru

Kafedranin iinvani: Lankaran s., Flzuli kiig.,170-a

1Il.Tovsiyye olunan darslik, dars va saitive metodik vasaitlar:

osas .
1.0. Nuriyev. R. Quliyev Cayin kmyas: ve emallmn texnologlya5| Baki.2006 s.149
2.M. Msharremov Qida mehsullarinin texnologiyasinin nazsri esaslari Baki 2012. s.446
3.Z. Nabiyeva Azarbaycanin subtropik bitkilori Baki. Azarnasr 1966.s. 189
4. Xoperiya-Cayin biokimyas!

olavae b

5. http://www.azstat.org/ 3

6. http://www.economy.gov.az/

IV.Prerekvizitlar: Fannin tadrisi iglin 6ncaden “Qida kimyasi” fennin tedrisi vacibdir.

V.Korekvizitlar: Bu fennin tedrisi ile eyni vaxtda basga fenlarin da tedris olunmasina
zarurat yoxdur.

VI. Fannin tasviri va magsadi: Qida biokimyasi shali terafindan istifade olunan
‘mahsullarin istehsal texnologiyasi ve bu zaman onlarda gedan biokimyavi proseslarin
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-qida mahsullarinin istehsal vaxti olan proseslerin xiisusiyyatleri haqqinda

-taxil,stid,et ve baliq xammallarinin,hemginin terevez,meyva ve gilemeyvalerin son gida
mehsullarina cevrilmalerini ve bu gevrilmaler vaxti olan kimyavi prosesleri

-mixtalif gida xammalinin saxlaniimasi texnologiyalari ve saxlanma vaxti bag veran
kimyavi prosesleri

-qida senayesi miessisalerinde miixtslif gida xammalinin texnoloji emall zamani olan

kimyavi prosesler haqqinda alinmis bilikleri tetbig etmeyi

XIV. Talabalarin fann haqqinda fikrinin dyranilmasi:

XV. Kollokvium suallar:
| |
| Kollokvium suallari

Osas gida maddaleri- zulallar

Zulallarin kimyavi terkibi

Amin tursularinin tesnifati

Zulallarin qurlusu

Zulallarin gidalanmada shamiyysati

Zulallarin tasnifati

Zilallarin biosintezi !
Mineral maddalarin mibadilesi

Suyun mubadilesi

10 Fermentlarin kimyavi tabisti

11.Fermentlarin aktivliyina tasir edan amiller
12.Fermentlarin tasir mexanizmi |
13.Fermentler

14.Fermentlorin tasnifati ve adlandiriima gaydalar
15. Qida texnologiyasinda fermentlarin tatbiqi
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Il Kollokvium suallan

Karbohidratlar:

Zulallar

Hazmin biokimyasi

Karbohidratlarin mibadilasi

Lipidlarin miibadilasi

Yagda hall olan vitaminler

Suda hall olan vitaminler

Karbohidratlar, xassaleri, tatbiqgi

Lipidlarin tesnifati,xassaleri

10 Sade ve mirskkeb yaglar, maddaler mubadliasmde rolu
11.Lipidlarin gidalanmada shamiyyati

12.Qida tursulari hagqinda malumat

13. Qida tursularinin Umumi xarakteristikasi, mahiyyati

14. Alkoloidlar

15.Uztmiin tarkibinds olan sakerler, vitaminler,iizvi turgular
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XVI. imtahan suallari:

'Fennin predmeti, meqsed va vezifeleri
Osas qgida maddaleri- ziilallar
Zulallarin kimyavi terkibi

Amin tursulannin tesnifati

Zulallann qurlusu

Zulallarin gidalanmada shamiyysati
Zulallarin tesnifati

Nuklein tursusunun Kimyasi '
Ribonuklein turgsusunun qurulusu

10 Zulallarin biosintezi

11. Mineral maddaslarin mibadilesi

12. Suyun mubadilasi

13. Fermentlarin Kimyavi tabisti

14. Fermentlarin aktivliyina tasir edan amiller

15. Fermentlerin tasir mexanizmi

16.Fermentler

17:Fermentlerin tesnifati va adlandiriima qaydalari
18. Qida texnologiyasinda fermentlarin tatbiqi
19. Karbohidratlar

20. Zulallar

21.Lipidler

22. Hezmin biokimyasi Lo
23.Fotosintezin biokimyasi

24.Qicqirmanin biokimyasi

25. Karbohidratlarin mibadilesi

26. Lipidlerin mibadilesi

27.Vitaminler }

28.Yagda hall olan vitaminlar

29. Suda hall olan vitaminler

30.Karbohidratlar, xassaleri, tatbiqi
31.Monosaxaridler

32.Oliqosaxaridlar

33!Polisaxaridler

34. Lipidlarin tesnifati,xassaleri

TN O B fare=n

35. Sads va miirakkab yaglar, maddsler miibadilasinda rolu

36. Lipidlerin gidalanmada shamiyyati
37.Lipoproteidlarin insan organizmi tgin ahamwyat
38.Qida tursulari hagginda malumat

39.Qida tursularinin Umumi xarakteristikas, mahlyyatl

'40. Monomer fenol maddalari
41.Oligomer fenol maddalari
42 . Alkoloidlar
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|
'~ 43. Uzumiin terkibinda olan sekarler, vitaminler, (izvi turgular
44, Uztimdaki fenol maddaleri va azotlu birlesmaler
' 45. Uziimuin tarkibinda olan mineral duzlar ve mikroelementlor
46. Meyva-taravazlerin tarkibindeki karbohidratlar ve tizvi turgular
47 Meyve-terevazlerin  terkibindeki vitaminler lipidler, mineral maddslar vs
mikroelementler
48. Cayin biokimyasi
49. Sitrus meyvalerinin biokimyasi
50. Xurmanin biokimyasi
51.9ncirin va narin biokimyasi
52, Tenaffiis prosesinin biokimyasi '
53. Saxlanma zamani meyve-taravazlerds ba§ veren proseslar
54.Qida mshsullarinin istehsalinda fermentlarin roly,
55.Qicqirma mahsullarinin texnologiyasinda amilazanin rolu
56. Meyva-teravaz sanayesinds pektin fermentlarmln shamiyyati
57.Qida mshsullar texnologiyasinda qicqirma ve tenaffiis prosesi
' 58 Uzvi tursularin texnologiyasinda natamam'oksndleg.meler
| ol

Qida meshsullarinin biokimyasi fenninin 6006023- Qida muhandisliyi ixtisasinin
tohsil programi, tedris plani ve fenn programi esasinda-tertib edilmigdir.

Sillabus «Texnologiya va texniki elmlar» kafedrasmda muizakire edilerak tes—diq
ed||m1§d|r (07.01.2026- i il protokoll Ne 06).

Fenn miisllimleri: W " dos. N. H. Nazerova
ﬁ?‘/} “y .+ Cafarova Aytac

Kafedra midiri: /} i dos.R.F.Bliyev
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