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Tadris masalalari izre prorektor
vezifesini icra edan;

dos. Zaur

Mammadov

“07" yanvar 2026-ci il

Fann sillabusu

ixtisasin sifri ve adi : 6006023 “Qida miihandisliyi”
Fakiilta: Agrar ve mihandislik
Kafedra: Texnologiya va texniki elmlar

I.Fann haqqinda malumat:
Fannin adi: S/f Qida mahsullar texnologiyasinin asaslar (“Texnologiya va texniki

elmlar’ kafedrasinin 07 yanvar 2026-ci il tarixli iclasinda (Protokol Ne 05) tesdiq
edilmis is¢i program esasinda hazirlanmigdir)
~ Kodu: IPFS-B02
Tadris ili: 2025/2026
Semestr: IV (yaz)
Tadris yiikii: cami: Auditoriya saati - 60 (30 saat miihazira, 30 saat laboratoriya)
Tahsilalma formasi: Oyani
Tadris dili: Azarbaycan dili
AKTS iizra kredit: 6 kredit
Auditoriya N: 116
Il.Miiallim haqqginda malumat: )
Adi, soyadi, elmi daracasi va elmi adi: B/m. Calalov Azar Aydin, Residova Ulkar
irzad
Eafedranln tinvani: Lankaran s., Fuzuli kiig.,170-a, LDU-nun 1 sayli tedris binasi
E-mail tinvani: a_calalov@list.ru, ulkrrsidova@gmail.com
ll.Tévsiyya olunan darslik, ders vasaiti ve metodik vasaitlar:

osas
1.M.8.Maharremov “Qida mahsullar texnologiyasinin nazari asaslar” “Iqtisad

universiteti “ 2015.
2 Farzeliyev E.B., Oliyev 8.Y. Yeyinti mshsullarinin Umumi texnologiyasi. Baki,

2005.

3.Zeynalova F.R. Qida mahsullarinin imumi texnologiyasi. Dars vasaiti , Baki, 2009.
4 Mustafayev X.S. Qida mshsullari texnologiyasinin proses va aparatlar (Darslik).
Baki, 2006.

olava

5. borpavos B.A.; Hauys B.M. Edumosa M.B.Obuue npuHUMnbl nepepaboTku
ChlpbR W BBEAEHWE W TEeXHONOrMM  NPOM3BOACTBANPOAYKTOBNUTAHMS.
Y4ebHoenocobue. MeTponasnosck —Kamuarckui: Kamuat 'Y, 2007

6. ®naymenbaym.B.J1.TexHonorus koHcepsupoBaHua nnogos, obowed, MAca u
pblbbl.2-0e n3a.,nepepab.u gon —M.:Konoc ,1993 -320 c.

IV.Prerekvizitlar: Fannin tedrisi Gigiin 6ncadsn basga bir fannin tadrisins zarurat
yoxdur.

V.Korekvizitlar: Fannin tadrisi ils eyni zamanda basga fennin tadrisine ehtiyac
yoxdur.

VI. Fannin tesviri ve magsadi: “Qida mshsullan texnologiyasinin asaslan” fanninin
programinda fennin predmeti, magsad va vazifsleri, gida mshsullan va xamallarinin
mangayi, tesnifat, fiziki — kimyavi xisusiyyatleri istehsal texnologiyasinin nazari
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14| Kolbasa mahsullarinin keyfiyystinin tayin edilmasinda 2
fiziki-kimyavi muayinslar
15| Quda_emulsiyalarinin davamhhiginin teyini. 2
| e | CoMl:| 30

XI.Fenn lizre telabler: Qida mehsullari mthendisliyi ixtisaslarinda mahsullarin \
emali, onlann emtealik gostaticilerinin yiikseldilmesi mithtim shamiyyate malikdir. \
Fennda muxtalif qida mehsullannin  istehsal proseslerinin nezari asaslar 6yranilir i
ve onlann  parametrlerinin  optimallagmasi istiqgametlari tahlil edilir. Talabaler ‘
gostarilenleri menimsemekle,onlarin istehsala tetbiqi verdiglarini bacarmalidiriar. *
XIl. Fannin tadrisi {igiin nezarde tutulan tadris ve byrenma metodlari:

-muhazire, praktiki tapsiriqlar

-tagdimat ve mizakire

-debat

-musteqil is/arasdirma

XIIl, Fann Uzra talim naticalari:

-Qida mehsullan texnologiyasinin esas anlawglarl, terminlari va elmi prinsiplari

hagqinda dolgun tesavviir slds etmak;

-Qida xammalinin terkibi va xiisusiyyatleri ile texnoloji emal prosesleri arasindaki

alagaleri elmi esaslarla izah etmayi bacarmag;

-Qida mshsullarinin  istehsalinda tatbiq olunan asas texnoloji proseslarin

marhalalarini va ardiciligini bilmek; :

-Qida mehsullarinin keyfiyystine ve tshliikesizliyine tesir eden texnoloji amillari
giymatlandirmayi bacarmag;

-Muasir gida texnologiyalarinin asas |st|qametlan ve inkisaf meyilleri haqginda

amumi biliklers yiyslanmak;

-Qida,mahsullan texnologiyasi iizre slds edilon bilikleri praktik masalalerin hallinda

tetbiq etmayi bacarmag.

XIV. Talabalerin fann haqqinda fikrinin 6yranilmasi:

XV.Kollokvium suallari: !
I kollokvium suallarl

Fannin predmeti, meqsad va vazifalari

Qida haqqinda tmumi melumat

Qidalanma terzi

Qida mahsullarinin terkibi. Zilallar v yaglar

Karbohidratlar va vitaminlar

Qida mahsullarinin gidalanmada rolu

Bitki mensali xammallar

Heyvan mansali xammallar(8t,baliq, stid ve yumurta mshsullar)
Xammallarin Gmumi xassalari '

10 Quru xammallarin xassalari

11, Sulu(sirali) xammallarin xassalari

12.Bitki hiiceyrasi va toxumanin qurulusu
13.Plazmoliz hadisasi .
14.0smos va aks osmos hadisaleri |
15.Xammalin texnoloji xtisusiyyatlori ol

wwamw%ww#

: | - =
| Il kollokvium suallari
1. Xammal va gida mehsullarinin saxlanmasina dair imumi malumat
2. Xammal ve gida mehsullarinda bag veren prosesler.
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Mikrobioloji proseslar va mikrofloranin rolu

Fiziki emal Gsullari

Fiziki-kimyavi emal Gsullan

Kimyavi emal Gsullan

Biokimyavi va kombinaedilmis emal Gsullars

Istehsalatlar va texnoloji proseslar hagqinda imumi malumat
Qicqirtma va fiziki-kimyavi istehsalatin asaslar

10 Maye yanmfabrikatiarin fiziki Gsullarla tamizlanmasi
11.Maye yanmfabrikatlarin fiziki-kimyavi Gsullarla temizlanmasi
12.Quru xammahn hazirlanmasi

13.Sirali xammallarin hazirlanmasi

14.Muayina, sortlagdirma va kalibrlemae

15. Xammalin tamizlanmasi va xirdalanmasi

©oNDnEwW

XVI. imtahan suallar:
Fannin predmeti, magsad va vazifalari
Qida hagqinda imumi malumat
Qidalanma tarzi
Qida mahsullarinin tarkibi. Zilallar ve yaglar
Karbohidratlar va vitaminlar
Qida mahsullarinin gidalanmada rolu
Bitki manssli xammallar -
Heyvan mansali xammallar(St,baliq, siid va yumurta mahsullar)
Xammallann tmumi xassalari
10 Quru xammallarin xassalari
11.Sulu(sirali) xammallarin xassaleri
12.Bitki hiiceyrasi ve toxumanin qurulusu
13.Plazmoliz hadisasi
14.0smos va aks osmos hadisaleri
15.Xammalin texnoloji xtisusiyyatlori
16.Xammal va gida mahsullarinin saxlanmasina dair imumi malumat
17.Xammal va gida mahsullarinda bas veran prosesiler.
18.Mikrobioloji proseslar va mikrofloranin rolu
19.Fiziki emal tsullari
20. Fiziki-kimyavi emal tsullar
21.Kimyavi emal tsullari
22.Biokimyavi ve kombinsedilmis emal Gsullari
23.Istehsalatlar ve texnoloji prosesler hagqinda imumi malumat
24.Qicqirtma va fiziki-kimyavi istehsalatin asaslari
25.Texnologiyanin mikrobioloji ve biokimyavi asaslari
26.Ekstraksiya va preslama
27.Maye yanmfabrikatlarin fiziki tsullarla temizlanmasi
28.Maye yarimfabrikatlarin fiziki-kimyavi Gisullarla temizlenmasi
29.Quru xammalin hazirlanmasi
30.Sirali xammallarin hazirlanmasi
31.Muayins, sortlagdirma ve kalibrlema
32. Xammalin tamizlenmasi va xirdalanmasi
33.9tin hazirlanmasi
34.Quslardan yarimfabrikatlar istehsall
35.Baliq yarimfabrikatlarinin hazirlanmasi
36.Sudln hazirlanmasi
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37.Bitki mensali xammallarn ilkin istilik emal

38. Bitki xammahnin hiiceyre kegiricilyi

39. Portme ve qizartma

40.Istilikle sterilizasiyanin mikrobioloji ve istilik- fiziki asaslari

41, Sterilizasiya temperaturunun segilmasini miieyyen edenh faktorlar

42 Soyutma texnologiyas! ve onun asas xiisusiyyetleri

43. Xammal ve qida mehsullann soyudulmasi ve soyudulmus halda saxlanmasi
44 Membran texnologiyasinin asaslari haqqinda tmumi melumat

45. Membran texnologiyasi vae qida sanayesi

“S/f Qida mahsullan texnologiyasinin asaslan” fonninin sillabusu 6006023 -
“Qida miihandisliyi” ixtisasinin tahsil programi, tedris plani va “Texnologiya va
texniki elmlar” kafedrasinin 07 yanvar 2026-ci il tarixli iclasinda (Protokol Ne 05)
tesdiq edilmis is¢i fann program asasinda hazirlanmisdir.

Sillabus “Texnologiya va texniki elmlar” kafedrasinda miizakire edilerak tesdiq

edilmisdir (07.01.2026-c1 il, protokol Ne 05).

Fann miiallimi: M | ~ b/m A.A.Calalov
w -m'.U'.$.Ra§idova

|

Kafedra miidiri: J/ﬁ ' dos. R.F.9liyev
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