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ixtisas 6006043 Sarabgiliq
Fakiilts Agrar va miithandislik
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I.  Fenn hagqinda malumat:

Fannin adi: $arabin kimyasi

Fann proqrami: Azarbaycan Respublikasi Elm va Tshsil Nazirinin 3-29/3-2-654F/2024 syl
amri ile tesdiq edilmisdir.

Kodu: IPF-B18

Tadris ili: 11 2025/2026

Semestr: IV ( Yaz)

Tadris ylikii: Comi: 210 saat. Auditoriya saati - 75 (45 saat mihazirs, 30 saat laboratoriya)
Tadris formasi: Syani '

Tedris dili: Azarbaycan dili

AKTS iizre kredit: 7 kredit

[l.Miallim hagqinda malumat:

Adi, soyadi, elmi derscasi: mihazire musllimi: Babayeva Inara Hanifs qizi k.f.d., dos.
Laboratoriya musllimi: miallim Bagirova Sevda Aydin qizi

E-mail Gnvani: inara-03@mail.ru; sevabagirova@mail.ru

Maslahat glinleri va saati: V giinler, saat:15%0-163°

Kafedranin Gnvani: Lanksran gahari, H.Z. Tagiyev kiigasi 118.

lIl.Tovsiye olunan darslik, dars vesaiti ve metodik vasaitlar:
osas:
1. Baciokosa A.T. Xumus BuHa Y4yebHuk ans sysos Mocksa Wapatenscreo Opant
2025 ropn
2. AnekcaHgpa Pogonyno OcHoBbl Buoxumum BuHogenus
Benopyccus,Usaatenscreo: EE Meaua 2021 rog
3. J1. . HeposHbix Xumus BuHa y4ebHoe nocobue Maiikon : MITY 2018 rog
4, Sandua D. The Chemistry of Wine Published by Mdpi AG 2023
5. O3 Knapk BuHo. Hoseblit nonHbif cnpasoyHuk 2023 Mocksa W3a-go: Xne6Cons;
2025
Olava :
6. ©.Nabiyev Sarabin kimyasi darlsik Baki, EIm 2010 -cu il
7. H.K.Fataliyev Serabgiligdan praktikum. Dars vesaiti Baki Elm , 2012-ci il
IV.Perekvizitlar: Oncadsn perekvizit Kimya fanninin tadrisina ehtiyac vardir.
V.Korekvizitlar: Eyni vaxtda digar kimya fanlerin tadrisina ehtiyac yoxdur.
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VIL.Fannin tesviri va magsadi: $arabin kimyasi fanni, Uzimin emalindan baslayaraq
hazir gerabin alds edilmasina gadar bas veran fiziki-kimyavi, biokimyavi va mikrobioloji
proseslari oyranir. ©sas maqsad, yiiksak keyfiyyatli, rang, atir ve dad xususiyystlarina
malik sarab istehsall Ggiin texnoloji qaydalari menimsatmak, tzimdaki sakar-tursu
balansini tenzimlemak ve serabin yetismasi (fermentasiya ve yaslanma) proseslarini elmi
asaslarla idare etmayi oyratmakdir. Fannin megsadi yiksak ixtisasl sarabgi-texnolog
kadrlar hazirlamaq, sarabin fiziki-kimyavi xiisusiyyatlerini idars ederak, muxtalif nov
(qirmizi, ag, quru, sirin) serablarin istehsal texnologiyasini mikemmal éyratmak, tizimin
yetisma fazasinda tursularin pargalanmamasi va sakar toplanmasi kimi proseslare tasir
gostarmakls keyfiyystli xammal segimini temin etmak va sarabin dad va atir keyfiyyatini
(nacibliyini) yliksaltmak Ggtin elmi-texniki biliklari praktikada tetbiq etmak.

Vil.Davamiyyata verilan talabler: Fann (izra semestr arzinde buraxiimis auditoriya
saatlarinin Umumi sayl LDU-nun Elmi Surasinin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina uygun
olarag davamiyyst meyarlari nazere alinmagla misyysn olunmus haddsn yuxari oldugu
halda talabs hamin fandan imtahana buraxilmir, onun hamin fann tizre akademik borcu qalir.

VIIl.Qiymatlandirma: Talebalerin biliyi 100 balli sistemle qiymatlandirilir. Bundan 50 ball
teleba semestr arzinds, 50 bali ise imtahanda toplayir. Semestr arzinds toplanan 50 bala
asagidakilar aiddir: 20 bal seminar ve laboratoriya derslerinde  faaliyystine, 30 bal
kollokviumlarin naticalarine géra. 8gar fann tizre ham seminar ve hamda laboratoriya varsa
onda 10 bal seminara, 10 bal ise laboratoriyaya géra verilir.
Qiymatlendirma zamani Elmi Suranin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina uygun olaraq
giymatlendirma meyarlari nazar alinir.
imtahan biletins bir qayda olaraq fanni shata edan 5 sual daxil edilir.
Qiymat meyarlan asagidakilardir:

-10 bal- taleba kegilmis material derinden basa dtigiir, cavabi daqiq ve hartaraflidir.

-9 bal-telebs kegilmis material tam baga diistir, cavabi daqiqdir ve mévzunun matnini tam

aca bilir.

-8 bal-teleba cavabinda imumi xarakterli bazi qiisurlara yol verir;

-7 bal- telebe kegilmis material basa dlgiir, lakin nezari cahatdsn bezi masalalari
asaslandira bilmir

-6 bal- telebanin cavabi esasan diizgiindiir. .

-5 bal-taelabanin cavabinda ¢atismazliglar var, mévzunu tam shata edas bilmir,

-4 bal- talebanin cavabi qismen dogrudur, lakin mévzunu izah edsrken bezi sahviars yol
verir;

- 3 bal- telebanin mévzudan xsbari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;

- 1-2 bal- telabanin mévzudan gisman xabari var.

-0 bal- suala cavab yoxdur.

Telebenin imtahanda topladigi balin migdarn 17-den az olmamalidir. 8ks teqdirds

telebanin imtahan gostericileri smestr arzindas tedris faaliyyati naticesinde topladigi bala
alava olunmur.

Semestr naticesine gdéra yekun qiymatlandirma (imtahan ve
imtahanaqadarki ballar esasinda)
91-100 bal ala A
81-90 bal cOoX yaxs! B
71-80 bal yaxs| C
61-70 bal kafi D
51-60 bal ganaatbaxs E
51-baldan asagi qeyri-kafi F
2
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IX. Davranig qaydalarinin pozulmasi: Taleba Universitetin daxili nizam—intizam
qaydalarini pozduqda esasnamads nazarde tutulan qaydada tadbir goriilacakdir.

X.Taqvim plani: Miithazira- 45 saat, laboratoriya- 30 saat, comi- 75 saat.

No Kegirilan miihazirs, seminar, masgala, laboratoriya Miihazira Tarix
va sarbast moévzularin mazmunu saat
1 | Movzu 1. Sarabin kimyasl| fanni hagqinda timumi malumat | 2
Plan:
1.Serabin tarixi
2.Serabin tasnifat
3.Sarab kimyasinin digar elmlarle slagasi
Manbsa: [1,2,3,4,5]
2 | M&vzu 2. Uziimiin va sarabin kimyavi tarkibi 2
Plan:
1.Uzumiin kimyavi tarkibini toskil eden tizvi va qeyri-lzvi
maddslar haqqinda malumatlar
2.Serab istehsall Gglin xammalin mexaniki terkib
gostaricilerinin va sira giximinin éyrenilmasi .
Manba: [1,2,3,4,5]
3 | Movzu 3. Karbohidratlar.Onlarin tasnifati 2
Plan:
1.0ztimiin ve serabin asas karbohidratlari hagginda malumat
2.Fotosintez prosesinin mahiyyati
3.Karbohidratlarin tesnifati .
Manba: [1,2,3,4,5]
4 | Mdvzu 4. Monosaxaridlar va polisaxaridlarin sarab 2
mahsullarinin istehsalinda shamiyyati
Plan:
1.Monosaxaridlarin ayri-ayri nimayandalarinin
tesnifatlasdiriimasi.
2.Serabin asas pentozalari va heksozalari haqginda mslumat
3.Qliikoza va fruktoza barade Umumi malumat
Manba: [1,2,3,4,5]
5 | Movzu 5. Oligosaxaridlar hagqinda imumi malumat Z
Plan:
1.0ligosaxaridlerin tesnifatii
2.0zumds va serabda disaxaridlarin rolu
3.Qicqirma prosesinda oliqosaxaridlarin hidroliz mshsullan
Manba: [1,2,3,4,5]
6 | Moévzu 6. Polsaxaridlar haqqinda (imumi malumat 2 ]
Plan:
1.§erabin emala galmasinda pektin maddalarin rolu
2.Serabin geffaflasmasinda nigastanin , sellilozanin rolu.
Manba: [1,2,3,4,5]
7 | Mévzu 7. Uzvi tursular hagqinda imumi malumat 2
Plan:
1.Alifatik Gzvi turgularin tesnifat
2.Biresasli doymus yag sira turgularinin sarabin keyfiyyatine
tosiri,
3.Serabda sirke ve diger ugugu turgulann emele gelmesi.
3
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Manba: [1,2,3,4,5]
8 | Movzu 8. Sarab istehsalinda aromatik tizvi tursularin 2
ahamiyyati
Plan:
1.Aromatik tursular hagqinda malumat
2.Aromatik Uzvi tursularda saxalinin smale galmasi
3.Serabin formalagmasinda aromatik Gizvi tursularin rolu .
Manba: [1,2,3,4,5]
9 | Mévzu 9. Fenol birlagmalari hagqinda imumi malumat 2
Plan:
1.Uzumda va serabda olan fenol birlasmaleri
2.Fenol birlegmalarinin klassifikasiyasi
Manba: [1,2,3,4,5]
10 | M&vzu Ne 10. Oligomer va polimer fenol birlagmalari 2
Plan:
1.Taninlar haggqinda malumat
2 Fenol birlagmalarinin sarab istehaslinda texnoloji shemiyyati.
Manba: [1,2,3,4,5]
11 | Mévzu Ne 11 Vitaminlar haqqinda iimumi malumat 2
Plan:
1.Vitaminlerin bioloji va texnoloji xtisusiyyatleri
2.A,D,E va K vitaminlerinin garabin formalagsmasinda
shamiyyati
3.$arabda yagda hall olan vitaminlarin texnoloji ehamiyyati .
Manba: [1,2,3,4,5]
12 | M6vzu 12. Serabin istehsalinda suda hall olan ayri-ayn 2
vitaminlarin rolu
Plan:
1.8 va P vitaminlarinin sarabin keyfiyyatina tasiri
2.$arabin formalagmasinda B qrup PP, H va digar vitaminlarin
rolu :
3.Suda hall olan vitaminlerin texnoloji shamiyyati
Manbsa: [1,2,3,4,5]
13 | M6vzu 13. Azotlu maddaslarin sarabda shamiyyati 2
Plan:
1.Uziimda ve serabda mévcud olan azotlu maddslerin mineral
va Uzvi formalari barede mslumat
2.Amin turgularin mehsulun keyfiyyatine tosiri.
3. Aromatik amin tursulari. Azotlu maddalerin texnoloji
ahamiyysati ,
Manba: [1,2,3,4,5]
14 | Mévzu 14. Fermentlar haqqinda timumi malumat 2
Plan :
1.Fermentlarin klassifikasiyasi
2.Fermentlerin zllal tebiatli olmasinin izahi
Menbe: [1,2,3,4,5]
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15

Movzu 15. Oksidoreduktaza va hidrolaza sinfine aid bazi
fermentlarin sarabgiligda shamiyyati

Plan :

1.Sarabgiliq senayesinda bazi aerob va aneorob
dehidrogenazalarin shamiyyati

2.Saxaroza, amilaza, alfa-gkiikozidaza, pektin fermentlarinin
sarabgiliq sanayesinds tesir mexanizmi hagqinda malumat.
Manba: [1,2,3,4,5]

16

Movzu 16. Spirtlarin, aldehidlarin, ketonlarin sarabin amala
galmasinda ahamiyyati

Plan :

1.Uztimiin ve serabin spirtleri, aldehidleri, ketonlari bareds
malumat

2.Sarabda alifatik va aromatik spirtlarin amala galmasi

Manba: [1,2,3,4,5]

17

Movzu 17.Asetallarin, miirakkab efirlarin, lipidlarin va
mineral maddalarin sarabin amala galmasinda ahamiyysti
Plan :

1.Asetallarin va miirakkab efirlarin sarabin amals galmasinda
rolu.

2. Uziimda vae sarabda olan mumlar ve yag tursulari barads
malumat.

3. Mineral maddslarin Uziimds va serabda shamiyyati
Manba: [1,2,3,4,5]

18

Moévzu 18 Serabin amala galme marhalaleri

Plan :

1.Sarabin amalagalma merhalalarinin kimyavi asaslar

2. Qicqirma zaman! amala galan ikinci daracsli mahsullar .
Manba: [1,2,3,4,5]

19

Mdvzu 19 . Ag, cahrayi va qirmizi siifre serablarin istehsal
texnologiyasinin kimyavi asaslari '
Plan:

1.Istehsal prosesinda kiikiird anhidridinin istifade olunmasinin
asaslari

2.Yapisgan maddalarin istifadesi

3.Serabin keyfiyyatinin kimyavi esaslari

Meanba: [1,2,3,4,5]

20

Movzu 20. Kemsirin siifre garablarinin konyak ve sampan
sorab materillarinin istehsal texnologiyasinin kimyavi
esaslari

Plan :

1.Kemsirin , konyak ve sampan serab materiallarinin istehsall
tigtin Gzmin ve diger xammalin segilmasinin kimyavi esaslari.
2.Istehsal texnologiyasinin kimyavi esaslari

Menbe: [1,2,3,4,5]
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M&vzu 21. Tund sarablarin istehsal texnologiyasinin
kimyavi asaslari

Plan:

1.Xammalin segilmasi

2.Sarablarnn 6ziina maxsus atrin va dadinin amals galmasinin
kimyavi asaslari

Manba: [1,2,3,4,5]

22

Movzu 22. Desert sarablarin istehsal texnologiyasinin
Kimyavi asaslar

Plan:

1.Desert tipli serablarin 6ziine maxsus atrin ve dadinin emale
galmasinin kimyavi asaslari

2.Kemgirin, sirin, desert sarablarinin istehsall Ggtin Gzmin
secilmasi

Manba: [1,2,3,4,5]

23

M&vzu 23. Kagor va malaqga tipli garablarinin istehsal
texnologiyasinin kimyavi asaslari

Plan:

1.0zum sortlarinin segilmasi

2.Uzumun emalinda, gigqirgasimda, spirtlesdiriimesindas bas
veran kimyavi proseslarin izahi .

Manba: [1,2,3,4,5]

Cami

45 saat

LABORATORIYA MOVZULARININ ADI

Saat

Tarix

Sarabin kimyasi laboratoriyasinda isin taskili ve tahlikssizlik
gaydalari
Manba: [6,7]

Uziimiin siresinda xUsusi gakiya gore imumi sakarin areometr

vasitasila tayini
Manba: [6,7]

Uzim siresinds ve gerabda yodimetriya Usulu ils glikozanin
miqdarca tayini. Serabda imumi gakerin Leyna-Eynon Usulu il
tayini

Manba: [6,7]

Muxtslif Gzim siresinde ve meyva-gilomeyvalards Umumi ve
ya titrlagan tursulugun tayini
Manba: [6,7]

Muxtalif név Gziim ve meyva sarablarinda ugucu turgulugun
miqdarca tayini
Manba: [6,7]

Muxtalif lztm sortlarinda va sarablarda C vitamininin miqdarca
tayini
Manba: [6,7]

Mduxtalif GzGm sortlarinda, meyve ve.gilemeyvalarda
permanganometrik (isulla Gmumi fenol birlagmalarinin
migdarca teyini

Menba: [6,7]
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Muxtslif nGv izim va meyva sarablarinda permanganometrik

g | tsulla mumi fenol birlegsmalarinin migdarca tayini 4
Manba: [6,7]
Muxtalif sarablarda govma tsulu ila spirtin tayini

9 4
Manba: [6,7]

30

Cami:

Xl Fann lizra talablar, tapsiriglar:

Talablar:
Kursu manimsadikdan sonra talablar:
- Uzm va meyvalarin keyfiyyat géstericilerini va texno
etmayi;
- serabin terkibindeki karbohidratlar, zdlallar, terpenler, alkaloidler va fenol
birlegmalarini izah etmayi;
- natural ag ve qirmizi garablarin hazirlanma texnologiyasini gerh etmayi;
- sorabin stiziilmasi, eqalizasiya v kupajin apariima qaydalarini, sarabin keyfiyyatini
giymatlendirmak tgtn fiziki-kimyavi analiz metodlarini bilmalidirlar.

Tapsinqlar:

loji xususiyyatlerini izah

- Xammalin Kimyasi: Uziim siresinin (siranin) torkibi, sekarler, izvi tursular, fenol
maddaler va aromatik komponentlarin éyranilmasi;

- Fermentasiya Prosesleri: Alkogol fermentasiyasinin kimyasi, maya fealiyyati va
fermentasiya zamani yaranan ugucu birlesmalerin tesnifati,

- Serabin Yetigmasi ve Stabilizasiyast: Serabin gallakda va ya stisede yetigmasi, rangin
formalasmasi (antosianlar), taninlarin dayismasi va bulanmanin gargisinin alinmasi,

- Texnoloji Analiz: Sarabin terkibinin laboratoriya isullar ile yoxlaniimasi (tursulug, spirt,
sekar migdart).

-Kimyavi Terkibin Anlaniimasi: Uziim siresinin garaba gevrilmasi zamani yaranan
birlesmalerin rolunu izah etmak.

-Keyfiyyste Nozarst: $erabin dad, rang ve atir profilini miiayyan eden kimyavi
gostericileri idars etmak bacarigini agilamaq.

_Texnoloji Proseslarin Optimallagdiriimas: Qicqirma prosesina tasir edan faktorlar
(temperatur, pH, maya qgidalari) tanzimlamakle yilksak keyfiyyatli mahsul slde etmak.
_Qiisurlarin Qargisinin Alinmasi: $arabda bag vers bilacak bulanigliq, sirkalagsma ve ya
kanar goxularin kimyavi sebablerini musyyan etmak va onlari aradan galdirmaq.
XII.Fannin tadrisi ligiin nezarda tutulan tedris ve 6yranma metodlari:

-miihazire, praktiki tapsiriglar

-taqdimat ve mizakire

-musteqil ig/aragdirma
XlIl.LFann iizra talim naticalari:
Sarabi kimyasi fenni tizra telim naticeleri (FTN) agagidakilardir:
FTN 1. Serablarda alifatik va aromatik spirtlerin rolunu menimsemsali va garabgiliqda
shamiyyatini giymatlandirir;
FTN 2.Serablarda aldehidler va ketonlar, asetal ve miurakkab efirlar haqqinda
malumatlari menimsamali ve shamiyyatini dayarlendirir;
FTN 3. Sire ve serabda lipidler va mumlar, alkoloidlar, terpenlar va qlukozidlerin miqdar
rolu va miiqayisali giymatlendirmayi bacarir; '
FTN 4. Serablarin inkisaf merhalalerinde bag veren kimyavi prosesleri éyranib;
FTN 5. Siifra serablarinin emale gelmasinde bas veren kimyavi proseslari manimsayib;
FTN 6. Fermentasiya ve oksidlegma-reduksiya proseslerini izah edir. '
XIV. Telabalarin foann haqqinda fikrinin 8yranilmasi:
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XV.Kollekvium suallan:
| Kollekvium suallar :

. Serab kimyasinin predmeti ve diger kimya sahalari ile alagasi

1

2
3
4.
S.
6
7
8

9.

1
1
1
1
1
1

. Uzuim gilesinin kimyavi tarkibi (su, sekarler, tizvi tursular)
Uziimda monosaxaridlar: glitkoza va fruktoza

Uziim sirasinin (mustun) kimyavi gostaricilari
Sekarlarin spirtli fermentasiyasi — kimyavi mexanizm
Spirtli fermentasiyada maya gobalaklarinin rolu

. Etanolun fiziki-kimyavi xassalari

. Qliserinin sarabda amals galma mexanizmi

Uzvi tursular: serab, alma, limon, siid turgular
0.Sarabin imumi va titrlenan tursulugu

1.pH anlayisi va sarab keyfiyyatine tasiri

2.Fenol birlesmalari va onlarin tasnifati

3. Taninler: qurulusu va dad xiisusiyyatlarina tesiri

4. Antosianlarin kimyavi qurulusu ve rang emalagalmasi
5.Sarabin rang sabitliyina tesir edan faktorlar

Il Kollekvium suallari :

1. Azotlu birlegmaler va fermentasiya prosesinda rolu
2. Mineral maddalarin garab kimyasinda shamiyyati
3.0ksidlasma-reduksiya prosesleri serabda

4. Fenol maddalarin oksidlagsmasi

5. Uzvi tursularin tarazliq reaksiyalan
6. Fenol maddalarin oksidlagmasi

7 .Flavonoid va geyri-flavonoid fenollar

8.
9.
10.
11
12
13
14

Rang maddalarinin pH-dan asililigi

Aroma va buket maddalarinin kimyasi!
Esterlarin amala galmasi mexanizmi

. Azotlu maddalarin mikrobioloji shamiyyati
. Mineral maddalar ve metal ionlarinin tasiri

. Malolak tik fermentasiya — kimyavi mahiyyati
.Serabin stabillegdirilmasi Gsullari

15.0ksidlagma qusurlari va onlarin kimyavi sabablari

XVI. Fenn (lizra imtahan suallar:

B0 NP I DN

Sarab kimyasinin predmeti va diger kimya sahalari ile slaqesi

Qzﬂm gilesinin kimyavi terkibi (su, sekarlar, tizvi turgular)
Uzimda monosaxaridler: glilkoza va fruktoza

Uzlim giresinin (mustun) kimyavi gostericileri

Sekerlarin spirtli fermentasiyasi — kimyavi mexanizm
Spirtli fermentasiyada maya gébaleklarinin rolu

Etanolun fiziki-kimyevi xassaleri

Qliserinin gerabda emale gelme mexanizmi

Uzvi turgular: serab, alma, limon, stid tursulari
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10. Serabin tmumi va titrlenan tursulugu

11.pH anlayigi va sarab keyfiyyatina tasiri

12.Fenol birlagsmalari va onlarin tasnifat

13. Taninlar: qurulusu va dad xiisusiyyatlarina tasiri

14. Antosianlarin kimyavi qurulusu va rang amalagalmasi
15. $arabin rang sabitliyina tasir edan faktorlar

16.Azotlu birlegsmalar va fermentasiya prosesinda rolu
17.Mineral maddalarin sarab kimyasinda shamiyyati

18. Oksidlegsma-reduksiya proseslari sarabda

19. Kikurd dioksidinin (SO,) kimyavi formalari

20. Sarab kimyasinin inkisaf tarixi

21.Uzumin yetisma daracesinin kimyavi gostaricileri

22. $akar-turgulug balansinin garab keyfiyyatine tosiri

23. Spirtli fermentasiyanin kinetikasi

24. Fermentasiya temperaturunun kimyavi naticalari
25.Yan fermentasiya mahsullari (metanol, ali spirtlar)
26.Kollokvium Gglin qisa hesablama: spirt faizi ve seker migdari
27. Spirtlarin tesnifati va sarabda rolu

28.Uzvi tursulann tarazliq reaksiyalari

29.Fenol maddaslarin oksidlagmasi

30.Flavonoid va geyri-flavonoid fenollar

31.Rang maddsalarinin pH-dan asilihg

32.Aroma va buket maddalarinin kimyasi

33.Esterlarin amala galmasi mexanizmi

34. Azotlu maddaslerin mikrobioloji shamiyyati

35.Mineral maddalar va metal ionlarinin tasiri

36.Malolak tik fermentasiya — kimyavi mahiyyati

37.Serabin stabillegdirilmasi Gsullari

38. Oksidlasma qusurlar ve onlarin kimyavi sabablari i
39.Reduktiv qusurlar ve H,S amalagalmasi
40.Kikurdlema: magsadi va kimyavi mexanizmi
41.Sarabin bulanmasinin kimyavi sabablari

42 Tartrat gokmalari va onlarin qarsisinin alinmasi
43. Sarabin saxlama miiddstinda kimyavi deyismaler
44, Sarabda spirtin tayini Gsullar

45. Tursulugun titrimetrik analizi

46.S0, migdarinin analizi

47. Fenol maddalarin spektrofotometrik analizi
48. Serabin keyfiyyat gostaricilarinin normativleri
49. Saxtalagdirmanin kimyavi askarlanmasi
50.Serab kimyasinda miasir analiz metodlari

IPF-B02 Serabin kimyasi fenninin sillabusu 6008043 $erabgiliq ixtisasinin : Azarbaycan
Respublikasi EIm va Tahsil Nazirinin 3-29/3-2-654F/2024 syl amri ile tesdiq edilmis proqram
asasinda hazirlanmigdir. Sillabus “Fizika, kimya va biologiya " kafedrasinin 22 yanvar 2026-
ci il tarixli iclasinda mizakirs edilarak tasdiq edilmigdir (protokol Ne06)

Fenn miiellimi(miih.): U~ k.f.d., dos. i.Babayeva
Fenn miiallimi ( lab.): 4;'7/-/"'# S.Bagirova
Kafedra miidiri: /é ped.e.d., prof. V.Orucov.
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