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Fakiilte: Agrar ve miuhandislik

Kafedra: Texnologiya ve texniki elmler

I.Fenn haqqinda malumat:

Fannin adi: S/f(Alkoqollu ve alkoqolsuz igkilerin texnologiyasi)

Kodu: IPFS-B05 .
Tadris ili: 1l (2025-2026) Semestr: VI
Tadris yiikii: Auditoriya saati -60 (30 saat mihazire, 30 saat laboratoriya)

Tadris formasi: Syani
Tadris dili: Azarbaycan dili
AKTS lizre kredit: 6 kredit

~ I.Miisllim hagqinda melumat:
Adl, soyadi, elmi daracasi ve elmi adu: ' Nozarova Nigar,a.(i.f.d.,dosent, Ceferova Aytac

’Maslahat giinleri ve saati: II glin saat 149
E-mail tinvani: nnigarOO@ mail.ru, ayti_ceferli98@ mail.ru

Kafedranin iinvani:Lenkaran s., Fuzuli kug.,170-a
lI.Tovsiyys olunan Iderslik, dars vasaiti va metodik vasaitler

Osas
1. Alverdiyeva N.F. Azerbaycanin mineral sularinin ekspertizasi. Dars vasaiti. Baki

“igtisad Universiteti” nasriyyati, 2009, 145 seh.

2. Alverdiyeva N.F. Azarbaycanin mineral sularinin stratli ekspertiza Gsullari ile
keyfiyystinin qiymatlendiriimesi. Dissertasiyanin avtoreferati. Baki,2011. 25 sah.

3. Damirov 8, Siikiirov C. Azarbaycanin darman bitkileri. Baki, “Azer nagr” 1976. 124

soh.
48l Bhmadov. Azerbaycan z{imi va onun sFmaye shamiyysti. Baki.«Bilik». 1982. 48

' GOl s
5.H.K.Fatsliyev. Sarabeiliq | va Il hissaler. Baki. 1995.

\6.H.K.Fatoliyev. Ickilarin ekspertizasi.Derslik. Baki 2015. 442s.

Olava
7. ©.1.8hmadov. Azarbaycanin stirli-adviyya bitkileri, onIann sanaye

ahamiyysti. Baki. «Bilik». 1984. 54 sah.
8. ©.1.8hmadov . 8rzaq mallari emtessiinasligi. Baki. «igtisad Universiteti» nasriyyati

2012. 480 sah.
9.9.1.0hmadov. «Spirtsiz igkiler». Baki. «Bilik» comiyysti. 1987. 58 sah.

IV.Prerekvizitlar: Fennin tadrisi Ugln ncaden  “Az alkogollu ickilerin  emal
texnologiyasi” fannin tadrisi vacibdir. .
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. : sina TN
rin de tedris olunma
in tedrisi ile eyni vaxtda basga fen]e.
izitlar: Bu fannin te
V.Korekvizitlar: |

ickilari n mahiyyasti
! ' ickilarin va onu yysti,
' alikaqalsuz : fizioloji
Yol iri el S 0 balansinin tenzim olunmasinda
VI.Fannin tasviri va md: va organizmda su bal;
: < Imasin
susuzlugun yatir

T kursu
| - alebslerea izah etmek. slabasler bu Kurs
dug qiea. pigien. tel I r ‘e F.“urert slarini Gyrsnmak, cesidinin
shamiyyeti oldugu Jravelglkoqolsuz i?kner"rﬂ torkib ve ¢

i kogoliu
menimsamakle al

ma m il ickilarin
ini iImasi, azkalorili Ic
%) salinin artirimasi, keyfiyy It.ml:n )I(axgllc?gglil : ,
§ i fSL ';:L?T; alinma Usullari haqqginda bilikler e dle edacakla
istehsal texnologiyast,

Vil.Davamiyyata verilan tslablar:

meyarlari nazgr alinir,
Qiymat meyariar, asadidakilard)r: '

8saslandira bilmir:
-6 bal-talobenin cavabr esasgn dizgiindiir-

| ~don az oimamalldln. Sks teqdirdg
talebanin imtahan gbstericilari Semester rzinda tadris fealiyyeti Nsticesings topladig,
bala slayg olunmur, |

Semesty

. haticasing 96re yekun qiymaﬂandirm
dorki paffay 8sasinda) | |

9 (imtahan va imtahanaqa-
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IX, Davranig
qaydalarini

pozduqda as !
o asnamads nazerds tutylan gaydada tedbir gériilacak.

X. Taqvim movzu plan:
Cami 60 saat s

!
i

qaydalar
NN pozulmas;: Taleba Universitetin daxili nizam —intizam

Miihazirs 30 saat, laboratoriya masgelesi 30 saat ,

N

Kegirilon mévzulann adi ve mazmunu |

1

Miihazire | Tarix

2

3 4

1

M&vzu. Giris. Fannin meqsadi ve vazifelori. Alkogollu ve
alkoqolsuz ickilsrin kimyavi tatkibi ve orqanizme fizioloji tesiri.
Alkogollu ve alkodolsuz | ickiler Ugiin xammal- su va onun
temizlenma yollari '

Plan: i

1. Giris. Fannin magsadi va vazifslari

2. Alkoqollu va alkogolsuz ickilerin kimyavi terkibi ve organizma

fizioloji tasiri .
3.Suyun insan organizmdinds v tabisatde halledici kimi rolu
4.Suyun codlugu ve aradan galdirimasi yollari

5.Suyun temizlenmesi ve yumusaldilmasi

Manba: [1-3;5-8,10,11-12,14-15]

2

f

Movzu. Kvas ve gorak xammalindan igkiler
Plan: |

1.Corak kvasi hazirlanmagq tigiin xammallar:
2.Kvasin hazirlnanmasi texnologiyasi ¥
3.Corek xammalindan ickiler .

| Manba: [1-3;6,8,11-12,14] - i

Moévzu . Pivanin istehsali
Plan: '

1.Pivenin tesnifati

2.Pivanin gida dayari

3.Pivenin istehsal texnologiyasi
Manba.: [ 6]

Mé&vzu. Tind alkogollu igkiler istehsali

Plan: ;
1.Brondi istehsali !

'| 2. Rom istehsali

Manba: [6]

Mévzu. Likor-araqg memulatlarinin istehsali

Plan: |
1.Likor-araq mamulatlarinin tesnifati L

|.2. Likor-araq marjwlatlarmm alinmasinin t'exlnoloji proéeslari

3.Likor-araq memulatlarinin naqgl edilmasi vo saxlanmasi

4. Likor-araq memulatlarinin saxtalasdiriimasi
Manba: [6 ]

1
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Mé&vzu. Aragin istehsal
Plan: :
1.Aragin istehsal texnologlyas! |
2.Aragin saxtalagdinimasi b2 el
Manbo: [ 6] '
M&vzu, Mineral sular ve onlarin tesnifatl

Plan:
1.Mineral sularin tasnifati
2.Tabii va siini mineral sular

3.Azarbaycanin mineral sulari BN S
Manba: [1-3:6,8,1 1-12,14] -

Mévzu. Alkogolsuz igkilerin tesnifati ve onlafin |stghsatllnd3

istifads olunan xammallar.Alkogolsuz igkilerin keyfiyy® :
gGstericileri,qablagdiriimasi, markalanmas! ve saxlanmas

Plan: .

1.Qazsiz alkoqolsuz ickilar

2.Qazlasdiriimig alkoqolsuz ickiler |

3.Alkogolsuz igkilerin istehsalinda istifads olunan xammallar

4.Alkoqolsuz ickilarin keyfiyyat gostaricileri

5.Alkoqolsuz ickilerin  qablasdirimasi, markalanmas!i V@

saxlanmasi

Manba: [1-3:6,8,11-12, 14]

9 | Mé&vzu. Serbstdan, sid mehsullarindan ve baldan hazirlanan 2

ickilar -

Plan;

1.8arbatin hazirlanmas; gaydalari

2.Konservlegdirilmis meyve sarbotindsn icki'

3.8(d va siid mahsullarindan hazirlanan ickiler

4.Balin kimyavi terkibi va baldan hazirlanan igkiler
z !

' | Manba :1-3,14]

10 [ M6vzu. Meyvs, gilemeyva ve teravaz siralari 2
Plan: : :

1. Siralarin kimyavi tarkibi

2.Sirslarin tasnifati
3.Sirelerin hazirlanmasi ve atirlandirimesi

4.Meyva- gilomeyva sirslarinin ¢esidi
9. Tebii meyva-gilameyva sirslori

Manba: [1-3,6,8,11-12,14] ‘
Mévzu. Qarisiq teravez sirslerinin va latli siralarin cesidi. 2

11
Plan: ,
1.Qarisiq siralerin gesidi
2.Latli girslerin gesidi !
3.Teravaz siralerinin gesidi i
Manba: [1-3,6,8,11-12,14] _ ] .

‘Movzu. Meyve-terevez sirslerinin keyfiyyst gostaricilari. Meyvs- 2
|| teravaz sirslarinin gablasdirilmasi ve saxlaniimasi

Plan: *

1.Meyve-teravez siralarinin keyfiyyst géstericileri :

2. Meyve-toravez siralarinin gablagdinimasi ve saxlaniimasi

Manba: [1-3;7,8] '
Maovzu.Kompotun hazirlanma texnologiyasi. Kompotlarin sterilize 2

13
L ; olunmasi va assorti kompotlar istehsali

-
—N
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Plan:

1.Kompot isteh
. sa
kompot hazirlanm, inda x4

Mmalin ha
2 .
asinin texnoloji syemi anma texnologiyasi v

dold %
: UfU|m&:SI V8 agzinin baglanmas;

. Plan:
Il 1.Cayin terkibi vo i

11 0 l ' i

. . o Hom raanizms fizioloji tasiyi
keyfiyysting tosiri
3.Demlanmi§ ¢ayin cesidi |

si i uo T8
Sl qaydasi vg Istifade olunan suyun cayin

I

4.0tirli-adviy

ali bitki
Monke: 114 yali bitkilardan hazirlanan mialicavi caylar

15 | Mévzu. Kiselin va
| Plan:
! g ; .AK;seHn terkibi vl'e; hazirlanma texnologiyasi |
| 2 'ma. 4oz va gilemeyvs kiselinin hazirlanma texnologiyasi
-Kokteylin hazirlanma texnologiyas|
Manbs: [1-3,6,8,11-12,14]

kokteylin hazirlanma texnologiyasi
I

11 :;/I'fjvzu. Kvas ve cérak xammalindan ickilar
an: A

Ii_.(}.drsk kvasi hazirlanmaq ticiin xammallar

2.Kvasin hazirlnanmast texnologiyasi

3.Gorek xammalindan igkilsr

,!}/fenbe: [1-3;6,8,11-12,14]

b | Comi

30 saat

, ! Laboratoriya mévzulari

Saat

Tarix |

) 1 !La‘boratoriyalarm toskili qaydalari E

2

95 L . 'I-Alkoqolsuzig;kilafin kimyavi terkibinin tayini usullar

/ Suyun codlugunuh aradan qaldiriimasi Gsullari

} Tabii va siini mineral sularin alinmasi Usullar

R PO N NN

2|
3.
4 ] Suyun temizlenmesi va yumusaldilmasi tsullari
5
6

Alkogolsuz ickilerin keyfiyyst géstericilerinin orqanoleptik tsulla

tayini :

} Likor-arag mamulatlarinin saxtalagdiriimasi Usullari

| I Cayin dequstasiyas

(T O Y B NS

' F,

8

9 ) Sira v garabda sixligin teyini
0

Sarabda imumi ekstiraktin RPL-2 Prezision refraktometri

1
|

|
|
[
|
|
[

vastasile tayini .

|
|

1 ,!_Birbasa titirlama USLrJIu ilo sakarin tayini

|

PO

' 12 ' linversiya etmekle saxarozanin teyini
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Sirada asilgan maddalsrinin tayini ' I

Comi:

] 30 saat l

Xl. Fenn lizra telablar,

alkoqolsuz jekifar:
; ckilorin - muxtali
cesidinin xtalif

in yax§rla§dmimasr,

, isdliar azkalorili ickilerin istehsal texnologiyasi ve alinma
kad haqqinda malumatliara yiyslenmalidir’
XI-Fannin togric:
¥ ! adrisi {igj '
_{2 :gaere, 'aboratoriian Nazards tutulan tadris va dyranma metodlan:
I Imat ve my; :
-debat ' Uzakirs

i -mfrlistjaqill is/arégdrrma ' A
|

]

[
XIll. Fann iizrs tolimir, i
_ alimin atic i
~ Alkogolsuz ickitsrin ki o o

.r f
/ T i

XV. KQIlekvium suallar:

I kollekvium ,
! 1. Giris. Fennin magsadi ve vazifolarj
' 2. Alkoqollu ve alkogolsuz ickilarin kfm'y‘evi terkibi va orqanizme fizioloji tasiri
3. Suyun insan orqanizminds ve tebistds hslledici ki rolu
4. Suyun codlugu va aradan galdirimasi yollary
9. Suyun temizlenmasi va yumusaldilmasi
6. Corak kvasi hazirlanmagq ti¢iin xammallar
7. Kvasin hazirlnanmasi texnologiyasi
8. Pivenin tésnifati
9. Pivanin gida dayari
10. Pivanin istehsal texnologiyasi
- 11.Brendi istehsali |
«' " 12.Likor-araq memulatlarinin naql edilmasi ve saxlanmas
' I3, Likor-araq memulatlarinin saxtalasdiriimasi
14.Aragin istehsal texnologiyasi .
15. Aragin saxtalagdiriimasi

i

[
i

‘-H kollekvum

. : f | =
LA 1. Mineral sularin tesnifat
; 2. Tabii ve siini mineral sular
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. Qazsiz alkoqoléuzi i
Ickilar
- Qazlagd lrierug,_ aH-_zoqolsuz ickilar

19, S_irelarin kimyasvi tarkibi
| ;12. Sfreier_in tosnifaty '
12.3rrelann hqznrlanmam Ve stirlandirilmasi
! 15. eyva- g.llameyve sirslarinin gesidi
15. Qarisiq sirelerin gesidi

XVI. imtahan sualiap:

Giris. Fannin magsadi ve vezifslari -
Alkogollu ve alkogolsuz igkilerin. kimyavi tarkibi ve organizme fizioloji tesiri

Suyun insan orqanizminds vs tebistde halledici kimi rolu
Suyun codlugu ve aradan qaldirlmasi yollari
Suyun temizlenmasi va yumusaldiimasi
. Cérak kvasi hazirlanmag tgiin xammallar
- 7. Kvasin hazirlnanmasi texnoIogiyasJ '

St /8. Corsk xammalindan igkiler |
| .. 9. 'Pivenin tasnifat |

10. Pivenin gida dayari

11. Pivenin istehsal texnologiyasi

'12. Brondi istehsali

13.Rom istehsali
- 14.Likor-araqg mesmulatlarinin tesnifati
15. Likor-araqg memulatlarinin alinmasinin texnoloji proseslori

16. Likor-arag mamulatlarinin naql edilmesi ve saxlanmasi

..y ' 17.Likor-araq memulatlarinin saxtalasdiriimasi
o0 [18.Aragdin istehsal texnologiyast
19.Aragin saxtalasdiriimasi
20.Mineral sularin tasnifati
' 21. Tabii va stini mineral sular !
_' ' 22.Azarbaycanin mineral sulari [

- 23.Qazsiz alkoqolsuz ickiler

' 24.Qazlasdirimis alkogolsuz ickiler
- 25. Alkogolsuz ickilsrin istehsalinda istifads olunan xammallar

| 26.Alkoqolsuz ickilarin keyfiyyat gostaricileri
27.Alkoqolsuz ickilsrin gablagdirnimasi, markalanmasi va saxlanmasi
28. Sarbetin hazirlanmasi gaydalari
-, 29.Konservlagdirilmis meyva sarbatinden icki
:30.50d ve stid msehsullarindan hazirlanan igkilar
31.Balin kimyavi terkibi va baldan hazirlanan ickilor
32. Sirslerin kimyavi tarkibi g

1 33. Sirelerin tesnifatr |
34. Sirelerin hazirlanmasi ve stirlandiriimasi

35. Meyve-'gilemeyve sirslarinin gesidi

OB LN
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36. Tabii meyve-gilemeyva siraleri

 37.Qanisiq sirelerin gesidi
' ' 38.Lstli sirslarinin gesidi
39. Taravez sirslerinin gesidi
40. Meyvsa teravaz sirelerinin qablasdirimasi va _sgxlanllmasr
41.Meyva-terevez siralarinin keyfiyyat gostaricilari '
. 42.Kompot istehsalinda xammalin hazirlanma texno!ogl_yasr _
' 43.Kompot istehsali va kompot hazirlanmasinin texnoloji sxemi
44 Kompotun gablara doldurulmasi ve agzinin baglanmasi
45. Meyva-gilameyva kompotlari istehsalinin resepti
46. Kompotlarin sterilize olunmasi

47.Assorti kompotlar istehsal
48. Kompot istehsalinda hazir mahsulun keyfiyystine talabat

49. Cayin terkibi ve orqanizma fizioloji tasiri

- 50.Cayin demlsnmssi qaydasi a
51. Cayin demlenmssi zamani istifads olunan suyun gayin keyfiyyatina tesiri

52.Damlanmis gayin cesidi
53. otirli-edviyyali bitkilarden hazirlanan mualicavi ¢caylar

] 54, Kiselin tarkibi ve hazirlanma texnologiyasi
55.Alma, qoz ve gilemeyva kiselinin hazirlanma texnologiyasi
56. Kokteylin hazirlanma texnologiyasi -

[

t

1 SIf(Alkogollu ' vg alkogolsuz . igkilerin' 'lte'xnotogiyaSI) fanninin 6006023- Qida
'mihandisliyi ixtisasinin tehsil programi, tedris plani ve fenn programi asasinda tertib
edilmisdir. ! ' :

‘Sillabus «Texnologiya ve texniki elmler» kafedrasinda miizakire edilerek tesdiq

edilmisdir (07.01.2026-ci il, protokoll Ne 06).

| Fann musellimlsri: W dos. N.H.Nazarova

Lo g 4//4//‘”/2 A.A.Coefarova
! Kafedra midiri: {% - dos.R.F.Sliyev
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