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il tarixli iclasinda tesdiq edilmis fennin is¢i programi asasinda hazirlanmigdir (Protokol Ne
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Tadris ili: 2025/2026
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Tadris yiikii: Auditoriya saati -45 saat (30 saat muhazne 15 saat laboratoriya)

Tahsilalma formasi: Syani
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AKTS ﬁzra kredit: 5 kredit'

. Auditoriya Ne: 116

1] Mgallim hagqinda malumat:
Soyadl adi, ata adi, elmi daracasi va elmi adi: Hoamidova Laman Ruslan, Residova

Ulkar Sirzad

'Kafedranin tinvani: Lankaran s., Fluzuli kug., 170-a, LDU-nun 1 sayli tadris binasi

E-mail tinvani: leman. hamldova@maﬂ ru, ulkrrsidova@gmail.com
Il Tévsiyya olunan darslik, dars vasaiti va metodik vasaitlar:

1.Fateliyev H.K. Igkilerin ekspertizasi Darslik, Baki, 2015, 442 sah.
2.Mikayilov V S. Qida mehsullannln dequstasiyasi. - Baki, Kooperasiya nagriyyati, 2012,

384 sah. .
3.Fataliyev H.K. Alkogollu igkilerin texnologiyasi. Baki: Elm 2007, 516 sah.

- 4.Fatoliyev H.K. Serabgiligdan praktikum. Ders vasaiti, Baki, 2012, 327 sah. |

5.Bell, G. A., & Parr, W. V. (2015). Olfaction and taste in the food and beverage industries.
In R. L. Doty (Ed.), Handbook of olfaction and gustation (3rd ed., pp. 1049-1066). John

Wiley & Sons.!

- B.Internet resurslari

IV Prerekvizitlar: Fennin tedrisi iglin 6ncedan basqa bir fannin tedrisine zerurat yoxdur.
V Korekvizitlar: Fannin tedrisi ile eyni zamanda basqga fannin tadrisina ehtiyac yoxdur.
VI Fannin tasviri va magsadi: Dequstasiya fenninin magsadi spirtli ve geyri-spirtli igkilarin

‘keyfiyyatini qrymetlendwmak,lonlann dad, atir ve gériiniis xtisusiyystlerini diizgiin miisyyan

etmakdir. Fann igkilerin sensor analizini oyredlr va dequstatorun zévq qabiliyyatini inkisaf
etdirir. Bu fann vasitasila mahsulun texnoloji keyfiyyati, uygunlugu ve standartlara cavab



vermasi qiymatlendirilir. Dequstasiya prosesinda reng, saffafliq, kopik, qoxu va dag
detallarina diqgst yetirilir. Fann ham istehsalgilar, ham da bazar“arag‘dlrmafan lgtn
shamiyyatlidir. O, igkilerin diizgiin teqdimati va servis gaydalarini dyradir. Dequsiaswa
fonni talebslerde analitik disiince ve misahide bacangini artinr. Bu fapntn atbigi
naticasinda mahsulun keyfiyyat standartlarina uygunlugu va istehlakgr mamnuniyyati tamin
olunur. -

VIl _Davamiyysta verilan talablar: Fann (izre semestr arzinde buraxiimis auditoriya
saatlannin imumi sayi LDU-nun Elmi Surasinin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina uygun
olaraq davamiyyst meyarlari nazere alinmagqla mﬂay)yan olunmus haddan yuxari oldugu
haldaltaieba hamin fandan imtahana buraxiimir, onun hamin fenn lzra akademik borcu
qalir.,

Vil Qiymatlsndirma: Fsnn iizra telabalarin biliyi 100 balliq sistemla giymatlandirilir. Yani
telabanin fann lzre toplaya bilacayi balin maksimum migdari 100-8 barabardir. Bu balin
yarisi (50 bgll) talabanin semestr miiddatinda faaliyyatinin naticasina (cari giymatlandirma),
digar yarisi iss (digar 50 bali) imtahanin naticesina (aralig giymatlendirma) gore verilir.

Ean_rlld_tlzre cari giymatlandirmanin naticasins gors verilan maksimum 50 bala asagidakilar
axiiair:

-20 bal - seminar darslarinds faaliyystine gora:

-30 bal - kollokviumlarin naticslerine gora.

Qiymatlandirms zamani LDU-nun Elmi Surasinin 16 may 2024-ci il tarixli gerarina uygun
olaraq qgiymetlandirme meyarlar nezer alinir.

!mtahanda qazanilan ballarin maksimum migdari 50-dir. imtahan yazili sokilda aparilir ve
Imtahan biletina bir qayda olaraq fonn {izra tadris olunan moévzulara aid 5 sual daxil edilir.
Har sual maksimum 10 bal olmagla qiymatlandirilir (asadida geyd olunan qiymat meyarina

@sasan) ki, bu da toplamda fenn uzre araliq giymatlendirmanin naticasine goéra verilan
maksimum 50 ball tegkil edir, -

Qiymat meyarlari asagidakilardir:
-10 bal - telebs kegilmis materiali dsrinden basa dusir, cavabi daqiq ve hartaraflidir;
-9 bal - telebs kegilmis materiall tam basa dusir, cavabi daqiqdir ve mdvzunun
mazmununu tam aca bilir; ! :
-8 bal - telaba cavabinda Umumi xarakterli bazi qlisurlara yol verir;
-7 bal - teleba kegilmis materiali yaxsi basa dusur, lakin nazari cahatdan bazi masalslari
asaslandira bilmir;
-6 bal - talabanin cavabi asasan dizglndur;
-5 bal - talabanin cavabinda gatigsmazliglar var, mévzunu tam shats eda bilmir;
=4 bal - talebsnin cavabi gisman dogrudur, lakin mévzunu izah edarken bazi sehvlers yol
Verir; :
-3 bal - talebanin mévzudan xabari var, lakin fikrini asaslandira bilmir;
-1-2 bal - talebanin mévzudan gisman xabari var;

-0 bal - cavab yoxdur.

N7

Talabanin fann wzre araliq giymatlendirma balinin (imlahanda topladig balin) miqdarn 17-_
dan az olmamalidir. Sks taqdirds talebanin fenn Ozre araliq qiymatlandifma bali cari
giymatlandirma balina (semestr srzinds tadris foaliyyati naticesinda topladigi bala) slave

olunmur.

Fann izre cari ve aralig giymatlandirmanin imumi naticasine gére tslebanin biliyi yeku

olaraq asagidaki kimi giymatlendirilir:

n
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perdunds omon bares nda moveud qanunvericilik gargivesinda mivafiq tadbir gorilacakdir.,
¥ Tagyim mévau planm Muhazire-30 saat; Laboratoriya-15 saat; Cami: 45 saat.

Wt

Kecirilan miithazira movzularinin mazmunu

Saat

Tarix

Wévzu: Dequstasiya fannina girig. Tarixi, magsadi va prinsipleri
* ODequstasiya haqqinda malumat

< Oequstasiyanin inkisaf tarixi, maqgsadi va asas prinsiplari

Manba: [1; 2, 6]

Movzu: Dequstasiyanin fizioloji asaslari. Qoxu va dad analizatorlari

Plan:

1 Insanin hiss orqanlarinin dequstasiyada rolu.

2 Sensor analizin mahdudiyyatleri va subyektiv amillar
Manba: [1; 2]

Movzu: Dequstasiyanin texniki sartlari
Plan:

1.ldeal dequstasiya otaginin talablari
2.Dequstasiya mebeli va is yeri

Manba: [1; 2]

Movzu: Dequstasiya terminologiyasi va sarabin tasviri tisullar
Plan:

1.Istifads olunan xtsusi terminlar

2.Serabin tesvir tsullari va prinsiplari

Manba: [1; 2]

Movzu: Vizual analiz-$arabin rangi, parlaghgi va yasi
Plan: =

1.Sarablarin ranginin qiymatlandiriimasi

2.Parlaglq ve yasin giymatlendiriimasi

Manba: [1; 2; 3]

Mévzu: Organoleptika haqqinda iimumi malumat
Plan:

1.0rqanoleptika elminin inkisaf tarixi

2.Qida mahsullarinin organoleptik xarakteristikas:
Manba: [1; 2]

| M&vzu: Keyfiyyat géstaricilari

Plan:
1.Qida mahsullannin keyfiyyat gostancian
2.Erqonomik, estetik va ekoloji gostanciar




1

Manba: [1; 2; 6]

Movzu: Ball skalalan ila organoleptik qiymatlandirma Gsullars
Plan:

1.Ball skalalari ils giymatlandirmanin mahiyysti va tatbiq sahaslari

8 2.0rqganoleptik analizdas istifads olunan esas ball skala novleri
3.Ball skalalarinin usttnliiklari, mahdudiyyatlari va naticalarin tahlili
| Manba: [1; 2]
M&vzu: Qida mahsullarinin sensor xassalari va komponentlari
Plan:

9 1.Qida mahsullarinin sensor xassalarinin anlayisi va ahamiyyati
2.Sensor xassaleri formalagdiran asas komponentlar (reng, dad, goxu,
tekstura ve s.) '

Manba: [2; 6] |
Movzu: Qida alavaleri: kolorantlar, aromatizatorlar va dad maddalari
Plan: ,

10 1.Kolorantlarin, aromatizatorlarin ve dad slavalsrinin gida senayesinda rolu
2.Qida slavalerinin novlari, tatbiq sahaslari, insan saglamligina tesiri va
tahliikasizlik talableri

| Manba: [2; 3; 4]
Movzu: Dequstasiya analizinda ekspert metodologiyasi
- Plan: |
11 | 1.Ekspert grupunun yaradilmasi
: 2.Ekspert dequstatora qoyulan talablar '
Manba: [1; 2; 6]
Mo&vzu: Spirtsiz igkilarin dequstasiyasi
Plan:

12 | 1.Spirtsiz igkilerin dequstasiya qaydalari
2:Spirtsiz igkilerin organoleptik qiymatlandiriimasi |
Manba: [1; 2; 5] o e
M&vzu: Pivenin dequstasiyasi ve orqanoleptik giymatlendiriimasi
Plan:

13 1.Pivanin dequstasiyasinin magsadi ve kegirilma seraiti
2.Pivenin ' orqanoleptik  giymatlendirma  dsullart  va  keyfiyystinin
muayyanlegdiriimasi |
Manba: [1; 2; 4]

Moévzu: Konyakin dequstasiyasi va orqanoleptik giymatlandirilmasi
Plan:
14 | 1.Konyakin dequstasiyasinin apariimasi ,
. | 2.Konyakin organoleptik tisulla giymatlandiriimasi
| Manba: [1; 2; 6] ' .
- M&vzu: Likor-araq mamulatlarinin  dequstasiyasi va organoleptik
15 giymatlandirilmasi

Plan:

1 |
1.Likor, nalivka vae nastoykalarin organoleptik isulla giymstlendiriimasi




| 2.Balzamlarin ve punslarin orqanoleptik iisulla giymatlendirilmasi
Manba: [1; 2; 5; 6]

cami: |-

LABORATORIYA movzulan va tapsiriglar

30 saat

Saat | Tarix

Laboratoriya isi Ne 1. Keyfiyyat saviyyalerinin ballar (izra
giymatlandirilmasi '

Tapsirig 1: Serablarin rang gostaricisinin ball skalasi (izre giymatlandiriimasi
Tapsinig 2: Serablarin qoxu ve dad gostericilerinin ball gkalasi zra
giymatlandiriimasi

Tapsirig 3: $erablarin konsistensiya (tekstura) géstaricisinin ball skalasi iizra
giymatlandiriimasi

Manba: [1; 6]

Laboratoriya isi N2 2. ®nanavi balla giymatlandirma tisulu-100 ball
Tapsirig 1: Qirmizi sarablarin 100 ball ila giymatlandiriimasi

Tapsinqg 2: A§ serablarin 100 ball ils giymatlandiriimasi

Tapsing 3: $ampan serablarinin 100 ball il qwmetlmdmlmasu

Manba: [1; 6]

“!

Laboratonya isi Ne 3. 30 balli skalarla qwmatlandlrma tsulu
Tapsirig 1: Spirtli kokteyllerin 30 ball skalasi ile giymatlondiriimasi
Tapsirig 2: Pivanin 30 ball skalasi ile giymatlendirilmasi
Tapsiriq 3: Likorun 30 ball gkalast ile qumetland:rllmam

Manba: [1; 4; 6]

Laporatorlya isi N2 4. 25 balla giymatlandirma

Tapsiriq 1: Meyva sirslarinin 25 ball skalasi ils giymatlandiriimasi
Tapsirig 2: Cay va kofenin 25 ball skalasi ile giymatlendirilmasi
Tapsirig 3: Kopukli sarablarin 25 ball skalasi ile giymatlendiriimesi
Manba: [1; 4; 6]

Laboratoriya igi Ne 5. 10 balli skalalarla keyfiyyat géstaricilarinin tayini
Tapsirq 1: Qazli igkilarin 10 ball skalasi ila giymstlandiriimasi

Tapsing 2 : Sarablarin 10 ball skalasi ile giymatlendiriimasi

'Tapsirig 3: Pivanin 10 ball skalasi il giymatlandiriimasi

Manba: [1; 6]

Laboratorlya isi Ne 6.9 balli qumatlandlrma ' .
Tapsirig 1. Qirmizi ve ag serablarin 9 ball skalasi ils suratli
qiymatlandiriimasi

.| Tapsiriq 2: Likorun 9 ball skalasi ile siratli giymatlandiriimasi

Tapsirig 3: Pivanin 9 ball skalasi ile strstli giymatlandiriimasi

Manba: [1; 6]

Laboratoriya isi Ne| 7. gkilarin UGmumi  xarakteristikasinin
qiymatlandirilmasi '

Tapsirig _1: Kopukli sarablarin karbonlag.ma va Kkopuklilik xassalerinin
giymatlandirilmasi

Tapsirig 2: Sarablarin tursulug saviyyasinin qrymatlandwﬂme&

Tapsirig 3: Konyakin saffafliginin giymatlandirilmasi -

Manba: [1; 4; 6]

Laboratoriya isi Ne 8. Unifikasiya edilmis ball sisteminin tatbiqi
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AT amdie g0 mazaeda tutulan tadris va oyranma metodlari:
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b ra a1 3o
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AT LRS!

R L T —
P Fase Lzea talim naticalari:
0 n._.:..u "a2q:nda anlayis va onun inkisaf tarixi hagqinda bilgilere mailk olmalidir.
. _'; nn sensor xassalarini va kompo_nentlgr.ir!i dyranmalidir; '

! #77ar (ranglayicilar), aromatizatorlar (stirlesdiriciler), dad alavalari ve onlarin insan
BALAT 3 na tasinm Oyranmalidir:

) :‘".'lf:"!cnssya toxunma, dad, iybilms ve gérme orqanlan vasitesila  qavranilan
£tereran oyranmali ve  bacariglarini  artirmalidir.  Organoleptikanin  psixofizioloji
&Las.a0m bidmalidir;

-:xhaustalor_lann dad hissiyatinda dadin miisyyen edilme haddini, reng ve calarlan
#ywymaq _q_ablliyyatinin tayinini, iylerin teyin olunma bacangini ve toxunma lamise
3&L Lyyatini oyranmali va tayin etmayi bacarmalidir:

-Dequstasiya analizlarinin metodlarini va biitiin tip serablarin muasir balli skalalarla
Giymatlandirilmasini 6yranmali va tedqiq edsbilmalidir; |

-Konyakin, pivenin, etil spirtinin, likor-araq va spirtsiz icki mahsullarinin organoleptik
Qiymatlandirilmasini manimsamalidir.

X1V Talabslarin fann haqqinda fikrinin éyranilmasi:

XV_Kollokvium suallar::
| ' | kollokvium suallari
Dequstasiya hagqinda'malumat
Dequstasiyanin inkisaf tarixi, magsadi va asas prinsiplari
Insanin hiss organlarinin dequstasiyada rolu
Sensor analizin mehdudiyystleri ve subyektiv amillar
ideal dequstasiya otaginin talablari
. Dequstasiya mebeli va is yeri
Istifads olunan xiisusi terminlar
Serabin tesvir sullari va prinsiplari
Saerablarin renginin qiymatlandiriimasi

LCoNOOAWN =



/ 10. Parlaqliq ve yasin giymatiendirilmasi

= o O Fekd Py

DN DS la-hy -

. Vizual analiz-Sarabin rangi, parlagligi va yasi

Il kollokvium suallar

" Organoleptika elminin inkisaf tarixi

Qida mahsullarinin organoleptik xarakteristikasi

~Qida mahsullarinin keyfiyyet géstaricileri

Ergonomik, estetik va ekoloji géstaricilar

Ball skalalari ile giymatlendirmanin mahiyyati ve tatbiq sahsleri

Organoleptik analizds istifade olunan asas ball skala névlari

Qida mehsullarinin sensor xassalarinin anlayisi va shamiyyati

Sensor xassaleri formalasdiran ssas komponentlar (rang, dad, qoxu, tekstura va s )
olorantlarin, aromatizatorlarin va dad slavalarinin gida ssnayesinda rolu -

. Qida elavalerinin névleri, tatbiq sahsleri, insan saglamligina tssiri va tshliikasizlik

telebferil

XVI _imtahan suallari:
Dequstasiya haqqinda malumat

. Dequstasiyanin inkisaf tarixi,' magsadi ve asas prinsiplari

Dequstasiyanin fizioloji asaslari. Qoxu ve dad analizatorlari

Insanin hiss organlarinin dequstasiyada rolu.

Sensor analizin mahdudiyyastleri ve subyektiv amiller |
Dequstasiyanin texniki sartlari

ideal dequstasiya otaginin talablari

Dequstasiya mebeli va is yeri

Dequstasiya terminologiyasi ve sarabin tasviri Gsullari
istifade olunan xtsusi terminlar I,

Parlaqliq ve yasin giymeatlendirilmesi
Organoleptika hagginda tmumi malumat

Qida mahsullarinin organoleptik xarakteristikasi
Qida méh,sullarmln keyfiyyet géstericileri
Ergonomik, estetik ve ekoloji gostaricilar

Ball skalalari ilo giymatlandirmanin mahiyysti va tatbiq sahasleri
Orqanoleptik analizds istifads olunan asas ball skala névleri

Ball skalalarinin ustiinliklari, mahdudiyyatleri ve naticalarin tahlili

_Qida mahsullarinin sensor xassalarinin anlayisi ve shamiyyati
. Sensor xassalari formalagdiran @sas komponentler (reng, dad, qoxu, tekstura va s.)
" Kolorantlarin, aromatizatorlarin ve dad slavalerinin gida sanayesinda rolu

Qida 'alavalerinin névleri, tetbiq sahaleri, insan sadlamligina tesiri ve tshlikasizlik

talableri
Ekspert dequstatora goyulan talablar '

. Spirtsiz igkilerin dequstasiya gqaydalari | |
. Spirtsiz igkilarin orqanolePtik giymatlandirilmasi

. Pivenin dequstasiyasinin
- Pivanin organoleptik giymatlandirme Usullari ve keyfiyyatinin miisyyanlasdirilmasi
. Konyakin dequstasiyasinin apariimasi

magsadi ve kegirilma saraiti’



Konyakin organoleptik Gsulla giymatlandiriimasi B _
Likor, nalivka va nastoykalann orqanoleptik Usulla giymatlandiriimasi

Ralzamlann va punsglann organoleptik tsulla giymatiandiriimasi

“Dequstasiya”fanninin sillabusu 6006043 - “Sarabgiliq” ixtisasinin tahsil programi,
tedris plani va “Texnologiya va texniki elmlar” kafedrasinin 07 yanvar 2026-ci il tarixli
iclasinda tesdiq edilmis (Protokol Ne 05) fennin ig¢i programi asasinda tartib edilmisdir.

Sillabus “Texnologiya va texniki elmlar" kafedrasinda miizakira edilarak tasdiq

edilimigdir (07.01.2026-c1 il, protokol Ne 1),

Fann muallimi: Y m. L.R.Hamidova
m.U.S.Rasidova

Kafedra miidiri: (/é’( - dos. R.F.8liyev



