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Fenn sillabusu

ixtisasin sifri ve adi: 7006023- Qida mihendisliyi

Ixtisaslagmanin adi- Qida tehlukesizliyi ve risklerin idare edilmasi .
Fakalte: “"Agrar ve mithendislik”

Kafedra: Texnologiya ve texniki elmler

|.Fann hagqinda mslumat:

Fannin adi: “Qida mikrobiologiyasi ve mikrobiologiyanin tedgigat metodlarl "(Isci fann
programi kafedranin 07.01.2026-ci il 05-sayli protokolu esasinda tesdiq olinmusdur)
Kodu: MUMF 05

Tedris ili: |- Magistr L
Semestr: ||

Taedris yuku: cemi: Auditoriya saati - 45 (30 saat miihazire, 15 saat seminar).
Tadris formasi: Byani

Tadris dili: Azarbaycan dili

AKTS uzrs kredit: 8 kredit

[l.Msllim hagginda malumat:

Adi, soyadi, elmi deracasi ve elmi adi: a.i.f.d., dos.Nigar Nezerova
E-mail Gnvani: nnigar0O0@mail.ru

Kafedranin Ginvani: Lankaran s., Fuzuli kig.,170-a

l1.Tévsiyys olunan darslik, dars va saitive metodik vesaitlar:
1.X.Hesanova Mikrobiologiya
2.Y.B.Safarov Mikrobiologiya va Virusologiya
3.M.Msharramov Qida mahsullarinin nazsri ssaslari, 2014
4.internet resurslari
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IV.Prekvizitler: Fennin tedrisi Giglin 6ncadan “Qidalanma ve saglam_lllq:" feninin tedrisi
vacibdir.

V.Korekvizitlar: Bu fennin tadrisi ile eyni vaxtda bagqa fenlerin da tedris olunmasina
zorurat yoxdur.

VI. Fannin tasviri va magsadi : Qida sahssinde miasir texnologiyaniin tstbiqi
mikrobiologiya sahasinde miihlim ehamiyyat kasb edir. Bu istiqamatda lobarotoriyalardan
istifada vacib sartdir.Fennin asas magsadi gelacek mitaxassislare xammallardan yiiksak
gidalihig deayerine malik, keyfiyystli qida mahsullarinin istehsali texnologiyalarini
manimsamakls, vacib pese kompetensiyalarina sahib olmaga kémak etmakdir.
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movzu: Istehsal binalanina, magteriler Ggtn binaya ve Inzibatl |
' meiget binasina gigiyenik telablor

Plan

1.Qida  senayesi miessiselori ve lage  muessiselorinin
layihelendirilmesine gdsterilen sanitar-gigiyenik telebler

2. Yemekxana ve maetbex qablannin yuyulmasi gobelerine
gosterilen telebler
_Manba: [Mihazire materiallan, 1; 2,34 |

coMml: 15

XI.Fenn lizre telabler, tapginglar: "Qida tohlllknql?llyl" Ixtisaslagmasinda "Qida
mikrobiologiyasi ve mikrobiologiyanin tedqiqat metodlan” fenninin mahtm rolu vardir,
Fann amteanin mikrobioloji mahiyyetinin dyrenilmesl, onun lctimal proseslarda yerinin
va rolunun aragdiriimasi, inkisafinin neticelerini tehlil etmeye imkan verir.

XIl. Fannin tedrisi uqun nezerde tutulan tedrils ve byrenme motodlari: Qida
istehsalinin moasir problemleri fenninden magistrantlar agagida gosterilen tadris ve
Oyrenilme mdtodlarini menimsamalidirler

- mihazire, seminar, praktiki tapsiriglar

- teqdimat ve muzakire i
-debat

-musteqil is/aragdirma

XlIl.Fann lizrs tslimin naticaleri:

- Qida mahsullarinin mikrobiologiyasini dyrenmak

- Mahsulun daginmasina ve saxlanmasina gésterilan sanitar g[glyemk telabler

- Qablara qostsrilan sanitar-gigiyenik telabler

- Qida ssnayesi muessissleri ve iage musssisalerinin layihalendirilmasina gdstarilon
sanitar-gigiyenik talablar

XIV. Talabalerin fann haqqinda fikrinin éyranilmesi:

XV. Kollekvum suallari

I-kollekvum suallari
ot va st mahsullarinin mikrobiologiyasi
Bt va st mahsullarinin gigiyenasi
Baliq ve balig mahsullarinin bioloji ehamiyysati
Balig va baliq mahsullarinin mikrobiologiyasi
Sidin mikrobiotasi
Sud ve siid mahsullarinin mikrobiotosai
‘Yumurta ve yumurta mahsullarinin bioloji shemiyyati
Saxlama zamani yumurtanin keyfiyyatinin deyismasi
Meyvs, taravaz va gilemeyvalerin shamiyysti ve mikrobiologiyasi
0 Meyve, teravaz ve gilemeyvalarin saxlanmasina gésterilan gigiyenik talablar
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ll-kollekvum suallari

Taza y1giimis taxilin mikrobiotasi

Taxilin mikrobiotasinin muxtelif saxlanma geraiti ve emall zaman dayisilmasi
Rtubast ve temperaturun taxil kiitlesinin mikroorqanizmlarine tesiri

Taxilin emali proseslarinds onun mikrobiotasi

Taxilin arzaq ve yemlik keyfiyyatinin azalmasinda mikroorganizmlerin igtiraki
Taxilin emal mahsullarinin (unun) mikrobiotasi

Corak istehsalinin mikrobiologiyasi
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8. Taxil ve un mehsullarinin gigiyenas \

0. Kitlevi qidalanma (iage) miessiaslarinda arzaq mahsullarinin ilk (qb;
emalina gbsterilen sanitar-gigiyenik talablar

10. 8rzaq mehsullannn isti emalina gostarilan sanitar-gigiyenik talablar

XVl.Imtahan suallarn:

Qida mikrobiologiyasinin predmeti ve vezifalari

Qida mikrobiologiyasinin inkigaf tarixi

Ot ve et mehsullannin mikrobiologiyasi

Ot ve et mehsullannin bioloji ehemiyysti

Bt ve et mehsullannin gigiyenasi

Balhq ve bahq mehsullarinin bioloji ehemiyyati

Baliq ve baliq mehsullarinin mikrobiologiyasi

Kulinar memulatiannin mikrobiologiyasi

Sidin mikrobiotasi

10 Sid ve sid mahsullarinin mikrobiotosai

11.S0d ve sid mehsullarinin gigiyenasi

12.Yumurta ve yumurta mahsullarinin bioloji ehemlyyah '

13. Yumurtanin mikroogranizmlarle yoluxma yollari

14. Saxlama zamani yumurtanin keyfiyyatinin deyismasi

15. Yumurta mahsullarinin mikrobiologiyasi ve gigiyenasi

16.Meyvae, terevaz ve gilemeyvalarin shamiyyati va mikrobiologiyasi

17.Teravaz, meyva va gilemeyvalarin xastalikleri

18.Meyva, teravaz ve gilemeyvalarin saxlanmasina géstarilon gigiyenik telebler

19. Taxil kutlasina mikroorqanizmilerin diismasi yollari

20.Taza yigilmis taxilin mikrobiotasi

21.Taxihn mikrobiotasinin mixtalif saxlanma seraiti ve emall zamani
dayisilmasi

22 Ritubst ve temperaturun taxil kiitlesinin mikroorqanizmlsrina tasiri

23.Havanin daxil olmasinin taxil kiitlssindeki mikroorqanizmlsrs tasir

24.Taxihn emali proseslarinde onun mikrobiotasi

25. Taxilin 6z-6zline qizigmasinda mikroorgqanizmlarin rolu

26. Taxilin erzaq va yemlik keyfiyyatinin azalmasinda mikroorqanizmlerin
igtiraki

27. Taxilin toxumlug keyfiyyatinin agagdi digsmesinde mikroorganizmlerin
istiraki

28. Taxilin emal mahsullarinin (unun) mikrobiotasi

29.Corek istehsalinin mikrobiologiyasi

30.Corayin mikrobiotasi

31.Taxil ve un mehsullarinin gigiyenasi
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32.Kutlevi gidalanma (iage) muessiselerinde erzaq mehsullarinin ilk (soyuq)
emalina gosterilen sanitar-gigiyenik telebler

33.8rzaq mehsullarinin isti emalina gdsterilen sanitar-gigiyenik talebler

34.|sti sexde ve gennadi sexlerinde erzaq mahsullarinin bigirilmasi

35.Qida mehsullarinin daginmasinin sanitar-gigiyenik telableri !

36.Qida mehsullarinin gebulu ve saxlanmasina géstarilen’ sanitar-gigiyenik
talabler
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37.Qida mahsullarinin daginmasina ve saxlanmasina dair gigiyenik talablar

% / 38. Dezinfeksiyanin Usullari ve vasitslari
’&é 39.9razinin saxlanmasina gdstarilen sanitar talsbleri
7 40.Qab-qacaqlarin, avadanliglarin ~ ve  inventarin  yuyulmasina va

zararsizlagdiriimasine gdsterilen sanitar talableri
41.Mexaniki avadanliglarin sanitar saciyyasi
42.Qeyri-mexaniki avadanliglarin, inventarlarin sanitar saciyyasi
43.Qablara qobsterilan sanitar-gigiyenik talabler
44.Qida senayesi muisssisaleri va iage miassissalerinin layihalendiriimasina

g6starilan sanitar-gigiyenik taleblar
45.Yemsakxana ve matbax gablarinin yuyulmasi sébalarina gdstarilan talablar

“Qida mikrobiologiyasi ve mikrobiologiyanin tadgigat metodlari” fann sillabusu
7006023- Qida muihandisliyi ixtisasinin tahsil programi, tedris plani ve fenn programi

asasinda tertib edilmigdir.
Sillabus «Texnologiya va texniki elmlsr» kafedrasinda ‘miizakire edilorek tosdiq

edilmisdir (07.01.2026-ci i protokol Ne 5).

Fonn mduallimi: dos. N.H.Nazarova _

W ;
Kafedra mudiri : % ~ dos. RF.Sliyey _ .nope

NN g

Sree QWA

CkaHupoBaHo ¢ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

