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IV Prerekvizitler: Fennin tedrisi igin 6ncedan bagqa bir fannin tadrisine zgrurat yoxdur.

V Korekvizitler: Fennin tedrisi ile eyni zamanda bagqa fennin tadrisine ehtiyac yogdur.

VI Fennin tesviri ve megsedi: Biotexnologiya fenni muasir elmin en dinamik inkigaf edan

sahalerindan biridir. Bu fennin esas meqgsedi canli orqanizmlerin, hticeyralarin va onlarin

mehsullarimin senaye, kend teserriifati ve qida istehsalinda tetbigini dyrenmakdir. Fennin

predmeti mikroorqanizmlerin, bitki ve heyvan mansgeli xammalin biotexnoloji emal,

hemginin genetik ve hiceyre mithandisliyi metodlarinin aragdirnimasidir. Biotexnologiya

fenni telebalere nezeri biliklerle yanasi praktik bacariglar da gazandirir. Bu bilikler gida

senayesinde, tibbde, ekologiyada ve diger sahslerde genig tetbiq olunur. Fannin

oyrenilmesi telebalere muasir biotexnologiyanin shemiyystini derk etmak imkani verir.

VIl _Davamiyyste verilen telebler: Fenn (zre semestr erzinde buraxiimig auditoriya

saatlanimin umumi sayr LDU-nun Elmi Surasinin 16 may 2024-cu il tarixli gerarina uygun

olaraq davamiyyat meyarlarn nezere alinmagla mtieyyen olunmug haddan yuxari oldugu

halda telebe hemin fanden imtahana buraxiimir, onun hamin fann Gzre akademik borcu

galir.

VIl Qiymatlendirme: Fann uzre telebalerin biliyi 100 ballig sistemle giymatlondirilir. Yani

telebanin fenn Uzre toplaya bilacayi balin maksimum migdari 100-a barabardir. Bu balin

yarisi (S0 bali) telebanin semestr miiddatinde faaliyyatinin naticasina (cari giymatlendirma),

digar yarnisi iss (diger 50 bali) imtahanin naticasina (araliq giymatlondirma) géra verilir.

Id:enn Uzra cari giymstlendirmanin naticaesine gére verilon maksimum 50 bala asadidakilar
axildir:

-20 bal - seminar darslarinds faaliyystine gors;

-30 bal - kollokviumlarin naticelerine géra.

Qiymatlendirma zamani LDU-nun Elmi Surasinin 16 may 2024-cu il tarixli gararina uygun

olaraq giymsatlondirma meyarlari nazar alinir.

_Imtahanda qazanilan ballarin maksimum migdari 50-dir. imtahan yazili sekilde aparilir va

imtahan biletine bir qayda olaraq fenn Gzrs tedris olunan mévzulara aid 5 sual daxil edilir.

Har sual maksimum 10 bal olmagla giymstlendirilir (asagida geyd olunan giymst meyarina

8sasen) ki, bu da toplamda fenn lzre araliq giymstlendirmanin naticasine géra verilan

maksimum 50 bali taskil edir.

Qiymast meyarlari asagidakilardir:
-10 bal - telebs kecilmis materiali derinden basa dusir, cavabi daqiq ve hartaraflidir;

-9 bal - telebe kegilmis materiali tam basa dusir, cavabi daqiqdir ve mévzunun
mazmununu tam aca bilir;

-8 bal - talaba cavabinda Umumi xarakterli bazi qlisurlara yol verir;

-7 bal - telebe kegilmis materiali yaxsi basa disir, lakin nazeri cehatdan bazi masalsleri

@saslandira bilmir;

-6 bal - taelabanin cavabl esasan diizgiindiir;

-5 bal - talebanin cavabinda ¢atismazliglar var, mévzunu tam shate eda bilmir;

-4 bal - telabanin cavabi gisman dogrudur, lakin mévzunu izah edarkan bazi sshvlara yol
verir:

-3 bal - talebanin mévzudan xabaeri var, lakin fikrini esaslandira bilmir;

-1-2 bal - talabanin mévzudan gisman xabari var,

-0 bal - cavab yoxdur.

Talabanin fann izre araliq giymatlendirme balinin (imtahanda topladigi balin) miqdari  17-
dan az olmamalidir. ©ks teqdirde telebenin fenn (zre araliq giymatlondirma bal cari
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giymatlendirme balina (semestr arzinde tedris fealiyysti neticesinds topladigi bala) slave
olunmur.

Fenn Uzra cari ve araliq giymatlendirmenin Umumi neticasine gore talabanin biliyi yekun
olaraq asagidaki kimi giymatlendirilir:

‘Bal arahg: (g6sterilan ballar daxil olmagla) | Herfla isarasi |  Sézls yaziligr |
I 91-100 bal ) A  ala ,
- 81-90 bal B | goxyaxg |
| 71-80 bal = C el Cyaxgt |
61-70 bal . ———%eh |

B 51-G0 bal b E [ q%tbéig__l
51-baldan agagi F | qeyrikafi

— —_—— ——— _—

IX_Davramis gaydalannin_pozulmasi: Teleba Universitetin Daxili intizam qaydalaring
pozdugda onun barasinda moveud ganunvericilik gargivasinde muvafig tadbir gériilacakdir.
X Tegvim movzu plani: Mihazire: 10 saat; Laboratoriya: 4 saat; Cemi: 14 saat.

Ne | Miihazirs mévzularinin mazmunu  Saat _Tari

| 1 ‘ 1.Biotexnologiya elminin asaslari, inkisaf perspektivleri va tetbigi sahaleri 2 |

'M&vzu: Serabin biotexnologiyasinin predmeti, maqgsad va vazifalari,
' Texniki mikrobiologiya va biotexnoloji obyektlar
Plan:

' 2.5erabin biotexnologiyasi fenninin asas istigamatleri
- 3.Texniki mikrobiologiya ve onun inkisaf tarixi. Biotexnologiyanin obyektlori {
| Manba: [3; 2; 51

' M&vzu: Uzvi tursularin mikrobioloji istehsali. Bitki ve heyvan mansali
‘ xammaldan hazirlanan mahsullarin biotexnologiyasi

Plan:

1.50d, sirks, limon ve fumar turgsusunun alinmasi.

2 | 2. Bitki xammalindan mixtalif spirtli ve spirtsiz mahsullar istehsalinin| 2
xususiyyatlari

3. ©t va balig istehsalinda biotexnoloji prosesler
4. Sudun gicgirma mahsullarinin alinmasi
Manba: [1; 2: 3]

Mévzu: Amin tursularin va vitaminlarin biotexnoloji istehsal
Plan:

1.Amin turgularinin tasnifati va biotexnoloji sintezi 2
2. Suda hall olan vitaminlar ve onlarin biotexnoloji sintezi

3. Yagda hall olan vitaminlarin alinmasi ve tatbiqi

Manba: [1;4;6]

Movzu: Antibiotiklarin, fermentlarin va qida alavalarinin biotexnologiyasi
Plan:

1.Antibiotiklarin tesnifati, biotexnoloji sintezi ve tetbiqi 2
2. Fermentlarin hiosintezi vo ferment preparatlarinin alinmasi

3. Qida sanayesinda istifade edilan gida elaveleri ve biotexnoloji lisulla
alinmig ingredientlor
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" TMenba: [1; 2; 3; 4] -
~ | M8vzu: Girkab sularinin biotexnoloji temizlenmesi. Gen miihendisliyi v
\ miiasir biotexnologiyanin asas istigamatlari .
| Elﬂl
5 | 1. Girkab sulaninin temizlonmasinde mikroorganizmlerin rolu 2
' 2. Genetik muhendisliyin yaranma larixi ve onun esas anlayiglari
3. Muasit  biotexnologiyamin - osas istiqametleri  (nanobiotexnologiya ve

! | bioenergetika)

| Menba:[1;2;3;7] _

1 - cami: 10 saat |
' No Laboratoriya movzularinin mezmunu va tapsiriglar Saat | Tarix

" Laboratoriya isi Ne 1: Maya gdbalaklarinin biotexnoloji tatbiglari
' Tapsing 1: Serabgiliqda istifade olunan Saccharomyces cerevisiae gébalayinin
mikroskop altinda morfoloji qurulugsunun misgahide edilmesi.

1 Tapsing 2. Muxtelif qida muhitlerinde (glikoza, saxaroza, maltoza) maya | 2
gobaleklerinin boyumae siiratinin migayisesi,

Tapsing 3: Fermentasiya prosesinde maya gébalsklerinin spirt emalegatirma
gabiliyystinin 6lgllmasi.

Laboratoriya isi Ne 2: Bakterial fermentlarin biotexnoloji shamiyyati
Tapsing 1: Sud tursusu bakteriyalarinin (Lactobacillus spp.) fermentasiya
naticasinda pH dayigsmasinin dlglilmasi.

2 Tapsing 2: Proteolitik fermentlarin tesiri ile std zilalinin pargalanma| 2
daracasinin miayyan edilmasi.

Tapsing_3: Mixtalif temperatur rejimlarinde bakterial fermentlarin aktivliyinin
mugayisasi.

COMI: 4 saat
Xl _Fann_uzra tsalablar: “Biotexnologiya” fenninin manimsenilmasi nsticesinda taslaba
asagidaki bilik, bacarig ve verdiglara yiyslanmalidir:
v Biotexnologiyanin predmeli, magsad ve vazifalarini derk etmak;
v Texniki mikrobiologiyanin asaslarini va biotexnoloji obyektlari 6yranmak;
v" Uzvi turgularin, amin turgularinin, vitaminlerin ve antibiotiklerin biotexnoloji istehsalin
manimsamak;
v' Bitki ve heyvan mengali xammaldan arzaglarin biotexnoloji emal tisullarini tatbiq etmak:
v' Fermentlarin biosintezi, biopreparatlarin qatilagdinimasi ve qurudulmasi metodlarini
oyranmak;
v' Cirkab sularinin biotexnoloji temizlenmasi, gen mihandisliyi ve hiiceyre miihandisliyi
prinsiplarini manimsamak;
v' Miuasir biotexnologiyanin istigamatlerini, nanotexnologiya ve bioenergetika sahslarini
tathig etmak.
X1l Fannin tadrisi liciin nazarda tutulan tadris ve 6yranma metodlarn:
-miihazira, praktiki tapsiriglar
-tagdimat ve muzakiro
-debat
-musteqil is/aragdirma
XIll Fann lzra talim naticalari:
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FTN 1.Biotexnologiya ve onun strukturunu bilmeli, gida biotexnologiyasinin esas
istigamatleri ve mikrob sintezi mehsullar istehsalinin biotexnologiyasini menimsamalidir;
FTN 2.Funksional maqsadli mehsullarin qatilagdiriimasi, ayrilma metodlari va bioloji
preparatlarin konservlogdirilma tsullarini menimseyerek Uzvi turgular istehsalinin praktik
yollarini bilmalidir;

FTN 3.Qida senayesinda istifade olunan madde ve birlegsmelerin biotexnoloji istehsalina
dair biliklare malik olmali ve ondan istifade etmsli bacarmalidir;

FTN 4.Bitki mengali xammaldan hazirlanan mehsullarin biotexnologiyasini bilmali va onu
idare etmayi bacarmalidir,

FTN S5.Heyvan mangali xammaldan hazirlanan igcki ve diger gida mahsullarinin
biotexnologiyasini bilmali v onlardan istifade etmak bacarigina malik olmalidir;

FTN 6.Muasir biotexnolohiyanin esas istigamstleri, o climladan gen miithandisliyi,
bioenergetika va nanobiolexnologiyanin esas miiddsalari ile bagl biliklari manimsamealidir.

XIV Talabalarin fann hagainda fikrinin éyranilmasi:

e S0 0 RGN P G et

XV Kollokvium suallar:

Biotexnologiya elminin asaslari, inkisaf perspektivieri va totbiqi sahalari

Saerabin biotexnologiyasi fanninin asas istiqamatlori

Texniki mikrobiologiya ve onun inkisaf tarixi. Biotexnologiyanin obyektlari

Sud, sirke, limon va fumar tursusunun alinmasi.

Bitki xammalindan muxtalif spirtli va spirtsiz mshsullar istehsalinin xUsusiyyatleri
Ot ve baliq istehsalinda biotexnoloji proseslar

Siudan gicqirma mahsullarinin alinmasi

Amin tursularinin tesnifati vo biotexnoloji sintezi

Suda hall olan vitaminler va onlarin biotexnoloji sintezi

. Yagda hall olan vitaminlarin alinmasi va tatbigi

XVI imtahan suallari:

Biotexnologiya elminin asaslari, inkisaf perspektivieri ve tetbiqi sahalari
Saerabin biotexnologiyasi fanninin ssas istiqamatlari

Texniki mikrobiologiya ve onun inkisaf tarixi. Biotexnologiyanin obyektlari

Uzvi turgularin mikrobioloji istehsali. Bitki ve heyvan mansali xammaldan hazirlanan
mahsullarin biotexnologiyasi

Sid, sirks, limon va fumar tursusunun alinmasi.

Bitki xammalindan miixtalif spirtli ve spirtsiz mahsullar istehsalinin xususiyystiari
St ve balig istehsalinda biotexnoloji proseslar

Stdin gicgirma mahsullarinin alinmasi

Amin tursularin ve vitaminlarin biotexnoloji istehsali

. Amin tursularinin tosnifati ve biotexnoloji sintezi

. Suda hall olan vitaminlar va onlarin biotexnoloji sintezi

. Yagda hall olan vitaminlerin alinmasi ve tetbiqi

. Antibiotiklarin, fermentlarin va qida slavalerinin biotexnologiyasi
. Antibiotiklerin tasnifati, biotexnoloji sintezi ve tetbiqi

. Fermentlarin biosintezi vo ferment preparatlarinin alinmasi
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16. Qida senayesinde islifade edilon qida elaveleri ve biotexnoloji Usulla alinmig
inqredientlar

17. Girkab  sulanmin  biotexnoloji  temizlenmesi.  Gen  muhendisliyi  ve  muasir
biotexnologiyanin esas isliqamatlari

18. Girkab sulannin temizlanmosinde mikroorganizmlarin rolu

19. Genetik mthandisliyin yaranma tarixi ve onun asas anlayislari

20. Muasir biotexnologiyanin asas istiqamatleri (nanobiotexnologiya ve bioenergetika)

“Biotexnologiya” fenninin sillabusu 6006043 - “Serabgiligq” ixtisasinin tahsil prograrm,
tadris plani ve "Texnologiya vo lexniki elmler” kafedrasinin 14 sentyabr 2017-ci il 01 sayl
protokolu ile tasdig olunmus fann programi esasinda tertib edilmigdir. Sillabus “Texnologiya
va texniki elmlar” kafedrasinda muzakire edilerek tesdiq edilmisdir (15.05.2026-c1 il
protokol Ne 09).
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